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Die Fettsaure- und Protein- Zusammensetzung von Milch
andert sich je nach Fltterungssystem
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EinfGhrung Methoden

Die Milchproduktion basiert heut-  Zur Bestimmung der Fettsaure- und Proteinzusammensetzung wurden die Milchproben durch verschiedene
zutage auf einer  Vielzahl analytische Methoden charakterisiert. Der Gesamtstickstoff- und Fettgehalt wurden mit Methoden nach
unterschiedlicher Philosophien.  Kjeldahl und Roese-Gottlieb bestimmt. Spezifische Fettsauren wurden mittels hochauflosender GC-MS
Gegenwartig kann der Verbraucher  charakterisiert. 20 wichtige Milchptroteine wurden mit ,selected reaction monitoring® Massenspektrometrie
hauptséachlich  zwischen  kon-  quantifiziertlt! (Fig. 1).
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Ergebnisse

Die Analyse von spezifischen Fettsauren zeigt

Frihere Untersuchungen zur Fettsaurezusammensetzung zeigten einen Anstieqg an . . . . . .
J J 2819 J signifikante physiologische Vorteile von Weidemilch.

Omega 3, CLA, Trans-Fettsauren, verzweigtkettigen Fettsauren und eine Senkung an
LDL-steigernden gesattigten Fettsauren in Weidemilchl2Bl4Bl, Diese Ergebnisse T e
konnten in unserer Studie bestatigt werden (Abb. 2). Der Einfluss der Futterung auf | trans-vaccensaure, C18:1 t11 - Krebs Inhibition, Senkung von HDL

die Proteinzusammensetzung konnte unterdessen bisher nicht demonstriert werden, Cholesterin*

da eine spezifische Quantifizierungsmethode fur die einzelnen Milchproteine fehlte. 4.5 __ __ C18:1t11
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durch die Quantifizierung spezifischer Fettsauren, zwanzig wichtiger Proteine und | - | o

: : : : : . Abb. 2: Veranderung im Gehalt [g/100g Fett] spezifischer Fettsduren in unterschiedlich
MetabO“ten N ROhm”Ch ab, d|e unter VerSCh|edenen FUtterUﬂgSSyStemen geWOnnen produzierter Rohmilch (Mittelwerte der Tankmilch von drei Herden pro Milchsorte) tber ein Jahr.
wurde, sowie in kommerzieller Schweizer Graslandmilch. TMR = “Total Misch Ration”
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