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U Gesetzliche Bestimmungen

Verordnung des EDI 817.024.1
iiber die Hygiene beim Umgang mit Lebensmitteln

(Hygieneverordnung EDI, HyV)

vom 16. Dezember 2016 (Stand am 1. Juli 2020)

Art. 69 Probenahme in Verarbeitungsbereichen und ber Ausriistungen

2 Lebensmittelbetriebe, die genussfertige Lebensmittel herstellen, die ein durch
Listeria monocytogenes verursachtes Risiko fiir die menschliche Gesundheit bergen
konnten, haben 1m Rahmen thres Probenahmeplans Proben aus den Verarbeitungs-
bereichen und den verwendeten Ausriistungen auf Listeria monocytogenes zu unter-

suchen.
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Listerien in Schwyzer Kase:

Strafverfahren gegen Kaser wegen

10 Todesfallen So_ viele Todesfille wegen 'Lustenen gabes
seit dem ersten Ausbruch in den 80er-

Zehn Personen sollen gestorben sein, weil sie mit Listerien verseuchten Jahren nic hr

Kase aus einer Schwyzer Kaserei gegessen hatten. Die Staatsanwaltschaft hren htme

Innersc thl hat gegen den Betreiber der mittlerweile geschlossenen Wegen eines Weichkases aus dem Vallée de Joux weiss die Schweiz

Kaserei ein Strafverfahren erdffnet. schon seit 30 Jahren, wie gefahrlich Listerien sind. Diese Bakterien

koénnen tberall sein - auch auf Melonen und Hot-Dog-Wiirsten.

Von zds Artikel teilen T
?f v

Publiziert am Donnerstag, 27. August 2020 13:01 [ Merken @ Drucken & Teilen

27.08.2020, 19.81 Uhr

Verfahren in Schwyz erdffnet: 10 Tote wegen Listerien im Kase! (10:15)

Strafverfahren gegen Schwyzer Kiserei eréffnet

10 Tote wegen Listerien
im Kase!

Gegen den Betriebsleiter der Kaserei Vogel in Steinerberg SZ ist ein
Strafverfahren wegen mehrfacher fahrlassiger Tétung eroffnet worden. Der
Betdont Kaoo ausder Setrotien, 7. . Bric, Schat-, Ziegen- und Rahmicise. Grund: 34 Personen erkrankten wegen verseuchtem Kase - zehn von ihnen
R kamen ums Leben.

Weichkase ist heikel, weil die Rinde mitgegessen wird. Darauf Philipp Unterschiitz
konnen sich Listerien ablagern.

MEISTGELESEN

4  «Arrogant und peinlich»
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+ nean Tonnen Kase

ARCINfO Lisler‘ie.n-Alarm in Gstaad . .
Riickrufaktion fiir neun

Tonnen Kase
Rappel de pI'OdUIt: des Ilsterlas Die Molkerei Gstaad hat bei inrem Bergkase mit Krautermantel den Befall

von Listerien entdeckt.
dans le fromage de montagne
de Suisse centrale vendu chez
Denner

Le fromage de montagne de Suisse centrale vendu chez Denner peut
contenir des listérias dangereuses pour la santé. Les clients sont priés de B susse

3 secomecter T vens
le ramener dans un point de vente, ou ils seront rembourses. )
Electons fédérales  Votstions  Suisseromande  Faits divers
Sulsse B -
Disrbution
O 202034006 olwlewlaln Denner rappelle son fromage

de montagne

Le détaillant Denner appelle ses clients  ne pas consommer son fromage
de montagne et le ramener au magasin. Le produit peut contenir des
listérias.

roc [

Listéria trouvée dans un
fromage de montagne

Vendredi, I'Office de la sécurité alimentaire et des affaires vétérinaires a
lancé un appel & a prudence concerant un fromage.

Fir neun Tonnen dieses Gstaader Bergkdses mit K

FROMAGE DE MONTAGNE
FORMAGGIO DI MONTAGNA

BERGKASE

BRADSRAINIS
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Listerien im Kdse «Tonneau d’'Alpage» |n' Kase ;I—Oﬂﬂeau

dAlpage

Im Rahmen von internen Kontrollen wurden im Kase «Tonneau d'Alpages Listerien nachgewiesen. Eine Gesundheitsgefahrd
kann nicht ausgeschlossen werden.

von pd/hps o

2]
55

Das Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen (BLV), hat eine &ffentliche
Warnung herausgegeben. Im Hartk3se — «Tonneau d'Alpages — verkauft bei Migros, Cooy
und weiteren Verkaufsstellen in der Romandie, seien Listerien festgestellt worden, wie da
J BLV in einer Mitteilung schreibt. Die Handelsetriebe W. Ottiger AG und Vivadis SA hatten
betroffene Produkt umgehend aus dem Verkauf genommen und einen Riickruf gestartet

Vg Die Warnung betrifft das Produkt der Marke:Tonneau d'Alpage aus der Lot-Nummer:
36428;36429; 36449;61400 mit Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum zwischen der
16.11.2021 und dem 16.12 .2021.

Mehr zum Thema ) o o ; ) .
Eine Infektion mit dem Bakterium Listeria monocytogenes verlduft bei Personen mit intaki

Immunsystem meist milde oder sogar ohne Symptome. Bei immungeschwachten Persone
kann sich eine Reihe schwerer Symptome mit, unter Umstinden, tédlichem Ausgang
entwickeln. Wahrend der Schwangerschaft kann eine Listerien-Infektion zu einer Fehlgebu

n u E E fihren oder das Kind kann mit einer Blutvergiftung oder Hirnhautentziindung geboren
werden.

Teilen

A Derbetroffene Kése. BLV sda-ats

15. November 2021 - 19:18 ® 1 Minute
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HAPPY ENDING IM SCHACHENTAL

«Wir sind uberwaltigt» - Alois Ar-
nolds «unschoner» Kase ist
gerettet

Schweiz Zurich Bern Basel Zentralschweiz Mehr

Das Video von 900 Kaselaiben, deren Rinde fiir den
Detailhandel nicht schon genug sind, hat ein riesiges Echo
ausgelost: Es sind bereits Hunderte von Bestellungen
eingegangen.

I&‘ Vanessa Federli = Ao

Vier Landwirte betreiben eine Kaserei im Unterschachental in Uri. Der produzierte Alpkase darf nicht in den Handel, weil die Rinde nicht schon genug ist.
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LISTERIEN IM KASE

«Der Betrieb hat nicht zwingend ein
Hygieneproblem»

eit: 3 Minuten

In einer Kaserei im Kanton Thurgau tauchten auf einem Kase gesundheitsgefahrdende Listerien auf. Tausende Kaselaibe
wurden zurtickgerufen. Wie kommt es Uberhaupt zu solchen Verunreinigungen?
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# | Wirtschaft | Listerien-Befall und Rickruf-Aktion bei K3serei Studer in Hefenhofen TG

Thurgauer Kaserei Studer im nationalen Fokus

So kamen die Listerien in
den «Scharfen Maxx»

Die Kaserei Studer in Hefenhofen TG ruft ihr ganzes Sortiment an gereiftem
Kase wegen eines moglichen Listerien-Befalls zuriick. Betroffen: 30
Kasesorten, die unter anderem bei Coop, Migros und Denner verkauft
werden. Blick ging beim Thurgauer Betrieb auf Spurensuche.

1

Alcuslisiert: 16,082
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B} i5 DieKaserei Studer in Hefenhofen TG hat ein Problem.

°

MEISTGELESEN

Kein Kontakt seit Jahren
David Schumachers eiskalte
Reaktion auf Mama Cora

Geld in eigene Tasche gesteckt
Dreiste Twint-
Betrugsmasche in Ziircher...

Sie versperrten ihm den Weg
Uni-Professor erschiesst

zwei Umweltschiitzer auf...
Marktiibersicht

Titel Aktuell  +/-%
Ml 10°568.35 | -0.12%
spl 1787321 -0.70%
DAX 15253.90 | -0.64%
Gold 1Uz 194585 | 0.65%
Olpreis (Brent) 80.88  +L17%
EUR/CHF 09641 | +0.05%
USD/CHF 09024 -0.03%
GBP/CHF 11022 -0.12%
AUD/CHF 05728 | -0.17%

Kurse sind tellweise bis 20 h
verzogert. prasentiertvon G

Minuten
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© Risikoanalyse fur die Kaserel bezogen auf Listeria mono.

Nebst der Lebensmittelsicherheit verbergen Listerien flr die Kaserel
auch Betriebswirtschaftliche Risiken:

Risiko Bemerkung Pravention Sicherheit
Kreuzkontamination Beim Handler, Verpacker, GHP, Monitoring, Versicherung,
Wiederverkaufer und Verbraucher Umfeldmonitoring Vertrag, QM

Imageverlust

Von der Kaserei, der Marke (AOP) der
Branche etc.

GHP, Monitoring,
Umfeldmonitoring

Erneuerung von
kontaminierter

Poroses Material oder eine porose
Verbindung, die keine Entkeimung

Wahl der Materialien
(Bsp.: Pfosten aus

Versicherung

Infrastruktur zulasst Edelstahl)

Zerstorung von Haufig ist eine Dekontamination der GHP und Versicherung
kontaminierter Ware Kase nicht mdglich Umfeldmonitoring

Nichtlieferung Verlust | Ware ist blockiert, Kunde nimmt mit GHP und -

der Kundschaft neuem Lieferant Kontakt auf. Umfeldmonitoring

Produktionsstopp Entkeimungsarbeiten und eventuell GHP und Versicherung

Renovationsarbeiten

Umfeldmonitoring
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LISTERIEN - MONITORING

4. Produktion

Gilt ab: 27.01.2023 Arbeitsanweisung 14.06

Version 2.1

Betrieb:

Bewilligungs-Nr.:

Zweck

Die Arbeitsanweisung "Listerien — Monitoring” legt fest, wie das Umfeld
der Kasefabrikation und —reifung und die Kase selbst zu beproben und
auf Listerien zu untersuchen sind, um das Risiko zu senken, dass mit
L. monocytogenes kontaminierte Produkte in den Verkehr gebracht

werden.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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¥ Untersuchung von Endprodukten (Kase) o

Anforderungen
Gemass Hygieneverordnung mussen genussfertige Lebensmittel, die in
den Verkehr gebracht werden, grundsatzlich frei von Listeria
monocytogenes sein. Allerdings gibt es fur Listeria monocytogenes zwel
Grenzwerte.

Quantitativer Grenzwert: 100 KBE/g

Anwendbar falls:

a. In den Verkehr gebrachte Lebensmittel die Vermehrung von L.
monocytogenes wahrend der Haltbarkeitsdauer nicht bequnstigen...

b. b. nachgewiesen wurde, dass 100 KBE/g wéhrend der
Haltbarkeitsdauer nicht uberschritten werden...

FR‘TI'IMDM___?_'T_—'
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U Untersuchung von Endprodukten (Kase) J

FRmMDMj;—_-TE

Qualitativer Grenzwert: nicht nachweisbar in 25 g

Die Anwendung dieses Grenzwertes ist im Rahmen der Selbstkontrolle der
Normalfall...

In der Regel verlangen auch Kasehandel und Detailhandel die
Abwesenheit von L. monocytogenes in 25 g im Moment der Ubernahme
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@ Empfohlene minimale Uberwachung

8.8. Hartkase, Extrahartkase

Prozessstufe |Gefahr Kriterium [Beherrschungsmassna |Zu Haufigkeit? |Sollbereich
hme tuberwachend
e Parameter
Reifung im Listerien-
Ortsreserven monitoring
keller Listeria Kaseoberflache Listeria
monocyto |freiwillig [Rinde geschabt oder monocytogen (2 x pro Jahr |nn/ 25 g/ml
genes Randabschnitte oder es

Schmierewasser
(geschmierte Kase)***

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023 Que"e: Fromarte



8.9. Sbrinz, zusatzliche Prifkriterien

@ Empfohlene minimale Uberwachung

FR‘W“’ﬁi\“T

&

2
{0 |
s du fromage

Prozessstufe |Gefahr Kriterium Beherrschun (Zu Haufigkeit2 |Sollbereich
gsmassnahm |uberwachend
e e Parameter
Salzen * Listeria Listerien- Listeria
monocytogen [oPRP5 monitoring monocytogene |2 x pro Jahr* [(nn /100 ml
es Salzbad * S
Umfeld: siehe Tupfer,
AA 14.06 Listeria .. |Listeria Wischproben:
. Umfeldmonit
Listerien- monocytogen |O : monocytogene | 2x pro Jahr nn / Probe
L oring L
Monitoring es S Flussigkeiten;
nn/ 25 g/ml

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring

Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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8.10. Emmentaler, zusatzliche Prufkriterien

@ Empfohlene minimale Uberwachung

FR"“""mﬁ

@

\

I S—
A\ =
R LT L=

list 8 ses du fromag

Prozessstufe |Gefahr Kriterium Beherrschun |Zu Haufigkeit? |Sollbereich
gsmassnahm [lUberwachend
e e Parameter
Salzen Listeria Listerien- Listeria
monocytogen |0PRP5 monitoring monocytogene|1 x pro Jahr  |nn/ 100 ml
es Salzbad S
Reifung * Listeria Listerien- o
. Listeria
monocytogen | LMSK / monitoring monocytogene |1 x pro Jahr [nn /25
es OPRP6 Rinden- . yiog P J
oberflache *
Umfeld: siehe Tupfer,
AA 14.06 Listeria .. |Listeria Wischproben:
. Umfeldmonit
Listerien- monocytogen |O : monocytogene | 2x pro Jahr nn / Probe
. oring o
Monitoring es S FlUssigkeiten;
nn /25 g/ml

Quelle: Fromarte




8.11. Le Gruyere, zusatzliche Prifkriterien

@ Empfohlene minimale Uberwachung

FR'T"""(E\% S

&

\
list

— rSaNo o=
ax| 2] =

L= L L=
: ses du fromag

Prozessstufe |Gefahr Kriterium Beherrschun |Zu Haufigkeit? |Sollbereich
gsmassnahm [Uberwachend
e e Parameter
Salzen * Listeria Listerien- Listeria
monocytogene [0PRP5 monitoring monocytogene (2 x pro Jahr* [nn/ 100 ml
S Salzbad * S
Reifung ** Listeria Listerien-
monocytogene monitoring
S Schmierewas [Listeria
LMSK /
ser nach der |monocytogene|2 x pro Jahr |(nn /25 g/ml
oPRP6
Pflege oder S
geschabte
Kaserinde **
Umfeld: siehe Tupfer,
AA 14.06 Listeria .. |Listeria Wischproben:
. Umfeldmonit
Listerien- monocytogene |O : monocytogene [4x pro Jahr nn / Probe
. oring R
Monitoring S S Flissigkeiten;
nn /25 g/ml

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023

Quelle: Fromarte
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@ Empfohlene minimale Uberwachung ;ﬁj}?

_FRGHMD( M ARTTE

\
isten /4

8.12. Halbhartkase ganz oder teilweise aus Rohmilch mit/ohne Zuséatze

Prozessstuf |Gefahr Kriteriu {[Beherrschun |Zu Uberwachende Haufigkeit 2 |Sollbereich
e m gsmassnah [Parameter
me
Salzen Listeria L'Ste.“ef" Listeria alle 6
monocytogenes OPRP6 |monitoring monocytogenes Monate nn /100 ml
Salzbad
Reifung *** Listeria monocytogenes,

Listerienmonit im Schmierewasser nach |8 x jahrlich

Listeria LMSK / oring . |der Kasepflege oder 1/45 nn /25 g/ml
monocytogenes |0PRP7 |Kéaseoberflac : )
he (geschmierte Kase) oder |[Chargen
Rindenprobe (schaben)
Umfeld: Tupfer,
siehe AA Wischproben
14.06 Listeria 0 Umfeldmonit |Listeria 6x bro Jahr |-N / Probe
Listerien- monocytogenes oring monocytogenes P Flussigkeiten
Monitoring ;
nn/ 25 g/ml

Diskselonagruppe, Inforama RGt den 14, November 2023 Quelle: Fromarte '



@ Empfohlene minimale Uberwachung ;ﬁj}?

_FRGHMD( M ARTTE

\
isten /4

8.13. Halbhartkase aus thermisierter Milch mit/ohne Zusatze

Prozessstu |[Gefahr [Kriteri {[Beherrschungsmas |Zu Uberwachende Haufigkeit 2 |Sollbereich
fe um snahme Parameter
Salzen ** L alle 6
Listeria Listerien-monitoring |Listeria Monate
monocyt |oPRP6 Salzbad ** monocytogenes oder 1/180 | /100 ml
ogenes
Chargen **
Reifung *** Listeria
monocytogenes, im N
Listeria |LMSK |, . . o Schmierewasser nach 8 x jahrlich
Listerien-monitoring . ) oder
monocyt |/ ) . « |der Kasepflege (bei nn /25 g/ml
Kaseober-flache . W 1/45
ogenes |0PRPY geschmierten Kasen)
: Chargen
oder Rindenprobe
(schaben)
Umfeld: Tupfer,
siehe AA Listeria Listeria Wischproben:
14.06 monocyt (O Umfeldmonitoring 6Xx pro Jahr |nn/ Probe
T monocytogenes SRR
Listerien- ogenes Flissigkeiten;
Monitoring nn /25 g/ml
Diskuseionsarpe, Inorama Rt den 14, Novermber 2023 Quelle: Fromarte ~ *°



@ Empfohlene minimale Uberwachung

i i

Fncmmr /AR
8.14. Halbhartkase aus pasteurisierter Milch mit/ohne Zusatze
Prozessstufe |Gefahr Kriteriu |Beherrschungs |Zu Uberwachende|Haufigkeit 2|Sollbereich
m massnahme Parameter
Salzen * Listeria Listerien o
L Listeria alle 6
monocytog |0PRP3 |monitoring . nn /100 /ml
monocytogenes Monate
enes Salzbad *
Reifung ** Listeria
monocytogenes,
im
Listeria Listerien- Schmierewasser |8 x jahrlich
MONOCYO LMSK / [monitoring nach der oder an / 25 a/ml
910PRP4 |Kaseober-flache Kasepflege (bei 1/45 g
enes :
*x geschmierten Chargen
Kasen) oder
Rindenprobe
(schaben)
Umfeld: siehe Tupfer,
AA 14.06 Listeria : . Wischproben: nn/
. Umfeldmonitor |Listeria
Listerien- monocytog |O in monocytogenes 6x pro Jahr [Probe
Monitoring enes J J Fllssigkeiten;

nn /25 g/ml
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Empfohlene minimale Uberwachung .

8.15. Affinage von Extrahart-, Hart- und Halbhartkase

\
|

\
isten /4

Neu Prozessst [Gefahr |Kriterium |Beherrschungsmassna |Zu Haufigkeit 2 Sollb
ufe hme uberwachende ereic
Parameter h
;?f\;\?a en  |Listeria Listerien bei Hartkase:
g Eingangskontrolle Listeria alle 6 Monate, nn /
und Ein-  [monocy |oPRP2 y . ) .
(Kaseoberflache monocytogenes [bei Halbhartkase: alle 259
gangskon- [togenes o
geschabt **) 3 Monate
trolle
Ausreifen |Listeria Listerien-monitoring bei Hartkase:
und monocy Schmierewasser nach alle 6 Monate,
Lagerun togenes |0PRP4  |der Kasepflege (nur Listeria bei Halbhartkase: alle nn /
g g LMSK Rotschmierekése) oder |monocytogenes |2 Monate, 25¢
Rindenprobe (geschabt jedes gemeinsam
**) gepflegte Los
Schneiden Listeria
(optionaler monocytogene,
g Prozess- |Listeria Kasekrimel an/
a schritt) monocy |oOPRP8 |Listerien-monitoring der wochentliche Mischprobe
o : 25¢g
2 togenes Schneidemasch
ine (bei Zukauf
I von Kase)




¥ Empfohlene minimale Uberwachung ‘ﬁf
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8.15. Affinage von Extrahart-, Hart- und Halbhartkase

Neu Prozessstufe |Gefahr Kriteriu [Beherrschungsma |Zu Haufigkeit 2 Sollber
m ssnahme uberwache eich
nde
Parameter
Endprodukt-  |Pathogene Verifikati
kontrolle im Keime on Listeria
konsumrei-fen oPRP2, |Listerienkontrolle monocvioge |alle 6 Monate nn/25
Kéase oPRP4 |Fertigprodukte ytog g
g nes
oPRP8
Umfeld: siehe . . Tupfer,
AA 14.06 bei trq_ckengerelftem Wischpr
. Hartkase 2x pro Jahr _
Listerien- oben:
Monitoring Listeria Listeria : : : nn/
o bei schmieregereiftem
monocytogene [O Umfeldmonitoring |[monocytoge . Probe
Hartkase 4x pro Jahr .
S nes Flissigk
bei Halbhartkase 6x eiten;
nn /25
pro Jahr
g/ml




Agroscope

8.16. Reibkase und Fonduemischung

@ Empfohlene minimale Uberwachung

Prozessstufe |Gefahr Kriterium Beherrschun |Zu Haufigkeit 2 Sollbereich
gsmassnahm |Uberwachen
e de Parameter
Rohstoff- oPRP1
selektion Listeria (Entfallt far jede kein Kase mit
Rohstoff- "
monocytogen |Anwendungen selektion Kasetyp Charge Verdacht auf
es mit Erhitzung (Reibkase) Listerien
>70°C)
Fertigprodukt Paf[hogene LMSK Bakteriologisc |Listeria alle 3 Monate
nach Keime Verifikation he monocytogen |oder 1/90 nn/25g
Herstellung oPRP1 Kontrolle es Chargen

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023

Quelle: Fromarte

22




@ Empfohlene minimale Uberwachung

J

Fncmmr \ARTE
8.17. Weichkase aus Rohmilch
Prozessstufe Gefahr |Kriter [Beherrschungsm |Zu Uberwachende |[Haufigkeit? |Sollbereich
ilum |assnahme Parameter
Salzen Listeria Listerien- Listeria
monocyt |O . 6 Monate |nn/ 100 /ml
monitoring Salzbad |monocytogenes
ogenes
Reifung, Analyse
spatest mdglich ) :
vor der Abgabe / Pathoge Listerien- wochentlich
. ne LMSK . oder nn /25 g/ml
Inverkehrbringung : monitoring
. Keime hmi 1/6 Chargen
mierewasser
nach der Pflege **
Jagerung Lpter \< Bbrenzung der gemass
Verpacken i i
Haltbarkeit Verbrauchsfrist jede Charge Lagertest
Umfeld: siehe AA Tupfer,
14.06 Liste-rien- isteria Listeria Wischproben:
Monitoring monocyt |O Umfeldmonitoring 6x pro Jahr |[nn/ Probe
monocytogenes o
ogenes Flussigkeiten;
nn/ 25 g/ml

Quelle: Fromarte




@ Empfohlene minimale Uberwachung

8.18. Weichkase aus thermisierter Milch mit/ohne Zusatze

@
Neob
Fnﬂmﬁi\&z

Prozessstufe |Gefahr |Kriterium |Beherrschung |Zu Gberwachende |Haufigkeit?|Sollbereich
smassnahme |[Parameter
Salzen Listeria Listerien- .
. Listeria alle 6
monocy |0PRP6 monitoring nn /100 ml
monocytogenes Monate
togenes Salzbad
Reifung Pathoge Geschabte
ne . ) :
LMSK / Listerien- Kaserinde, wochentlich
Keime |oPRP7 monitorin Randseg-mente oder |oder nn /25 g/ml
J Schmiere-wasser 1/6 Chargen
nach der Pflege ****
Lagerung Listeria Begrenzung geméass
Verpacken monocy [0OPRP8 der Haltbarkeit MHD jede Charge Lagertest
togenes
Fertigprodukt Listeria |Verifikatio |, . , . L monatlich
am MHD Listerien- Listeria oder
monocy |n oPRPG6, . nn/25g
monitoring monocytogenes 1/30
togenes|7, 8
Chargen
Umfeld: siehe Tupfer,
AA 14.06 Liste- |Listeria : . Wischproben: nn/
) L Umfeldmonito |Listeria
rien-Monitoring |monocy (O . 6Xx pro Jahr |Probe
rng monocytogenes . L
togenes Flissigkeiten;

nn /25 g/ml




@ Empfohlene minimale Uberwachung

@
Neob
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8.19. Weichkase aus pasteurisierter Milch mit/ohne Zusatze

Prozessstufe |[Gefahr |Kriteri|Beherrschung |[Zu Uberwachende Haufigkeit? |[Sollbereich
um smassnahme |Parameter
1 **k*k . .
Reifung Listeria LMSK o geschabte Kaserinde, alle 3 Monate
— / Listerien- Randseg-mente oder
‘TMeRnacyt | . . oder 1/90 nn/25¢g
-OPRP |monitoring Schmiere-wasser nach
ogenes Chargen
3 der Pflege ***
. Verifik Umfeldmonitoring
Listeria : : : : . :
ation |Listerien- Listerien, z.B. Abrieb von
monocyt . alle 3 Monate |nn/25¢g
ogenes oPRP |monitoring Horden,
9 3 Transportbandern
Verpacken Ir_r:?)tr?(;?t oPRP |Begrenzung der MHD iade Charge gemass
Y 4 Haltbarkeit J g Lagertest
ogenes
Fertigprodukt Verifik alle 3 Monate
am MHD Listeria : L . oder 1/90
ation |Listerien- Listeria
monocyt . Chargen, nn/25g
oPRP |monitoring monocytogenes
ogenes |, Analyse am
MHD
Umfeld: siehe ) Listeria Umfeldmonitor |Listeria
AA 14.06 Liste- [monocyt [O . 6x pro Jahr nn /25 g/ml
. . ing monocytogenes
rien-Monitoring |ogenes




9.24.1 Butter aus Rohrahm

@ Empfohlene minimale Uberwachung

FR(H'II'ID

@

(-

@_T

Verpacken

Prozessstufe |Gefahr Kriterium Beherrschungsm [Zu Gberwachende |Haufigkeit 2
assnahme Parameter

Fertigpro-

duktkontrolle |Listeria alle 2 Monate oder

nach monocytogenes © 1/60 Chargen nn/259 LMSK

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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¢ Probenahme bel Kase

Kasetyp

Probenmaterial

Minimale Probenmenge

Untersuchungszeitpunkt

Hart- und
Extrahartkdse mit
trockener Rinde

Randproben und/oder
geschabte Kaserinde,
oder Randabschnitte

Mischprobe von mindestens
10 Laiben verschiedener
Tage (total mind. 25 g)

vor dem Salzbad und/oder
vor der Abgabe an den
Handel / Affineur

Hartkase mit
Rotschmiere

geschabte Kaserinde oder
Schmierewasser nach der
Pflege

Mischprobe von mindestens
10 Laiben verschiedener
Tage (total mind. 50 g)

oder Schmierewasser (mind.
100 ml)

vor der Abgabe an den
Handel / Affineur bzw. bei
Konsumreife (Ortsverkauf)

Halbhartkase mit
Rotschmiere

geschabte Kaserinde oder
Schmierewasser nach der
Pflege

Mischprobe von mindestens
10 Laiben verschiedener
Tage (total mind. 50 g)

oder Schmierewasser (mind.
100 ml)

vor der Abgabe an den
Handel / Affineur

Halbhartkase,
schimmelgereift

geschabte Kaserinde

Mischprobe von mindestens
10 Laiben verschiedener
Tage (total mind. 100 g)

oder Schmierewasser (mind.
100 ml)

vor der Abgabe den Handel
| Affineur

Weichkéase mit
Rotschmiere

geschabte Kaserinde,
Randsegmente oder
Schmierewasser nach der
Pflege

Mischprobe von mindestens
10 Laiben (total mind. 100 g)

oder Schmierewasser (mind.
100 ml)

spatest maoglich vor der
Abgabe /
Inverkehrbringung

Weichkase mit
Edelschimmel

Randsegmente (siehe
Bild)

Mischprobe von mindestens
10 Laiben (total mind. 500 g)

spatest moglich vor der
Abgabe /
Inverkehrbringung

Beprobung von Weichkdse (Randsegmente)

T

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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¥ Massnahmen bei Nachweis von /-
Listerien im Endprodukt
(@)
5 S
55| E | 2%
Befund Massnahmen im Betrieb S © S 2 =
L O e S Q
°g | o £ 0
° >
Nichtpathogene Listerien Sanierungsmassnahmen nein -- nein
nachgewiesen (,andere = Erhdhung der ia nein nein
Listerien®) Beprobungsfrequenz
L. monocytogenes- Keller bzw. Charge sperren nein -- nein
Grenzwert Uberschritten  Generalsanierung _ _ _
Massnahmen gemass HACCP- ja Ja Ja
Konzept ”

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
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o Massnahmen bel Nachwels von Listerien el

Im Endprodukt rRE AR

Arbeitsanweisung Fromarte

3.3.2 Positiver Befund von L. monocytogenes in Kase im eigenen Betrieb
(Regelkreis 1) oder im Handelsbetrieb

3.3.3 Positiver Befund von L. monocytogenes in Kase bei Nachkontrolle

3.3.4 Positiver Befund von L. monocytogenes in Kase bei Nachkontrolle im
Handelsbetrieb

3.3.5 Nachweils anderer Listerien

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 9
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023 Que"e: Fromarte



Konsequenzen bel einem positiven \
Listeriennachwels in Umfeldproben FrRo™

- Massnahmen im Falle des Nachweises von L. monocytogenes in
Schmierwasser und anderen produktbertthrenden Umfeldproben. = Keller
sperren etc.

- Massnahmen im Falle des Nachweises anderer Listeren als L. monocytogenes
In Schmierwasser und anderen produktberiihrenden Umfeldproben. = Keller

vorsorglich sperren = Offensichtlicher Fehler, weil es nicht mdglich ist, einen Keller praventiv zu
sperren und den Standards zu entsprechen. Normalerweise misste die Probenahmefrequenz erhoht
werden.

- Massnahmen im Falle des Nachweises anderer Listeren als L. monocytogenes
In nicht produktberihrenden Umfeldproben= Probenahmefrequenz erh6hen

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 0
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023 Que"e: Fromarte
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Umfeldmonitoring

Moglichst aggressiv

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023

31



o Massgebende Eigenschaften von Listeria
monocytogenes beim Umfeldmonitoring

-> Listeria monocytogenes sind anspruchslos, sie vermehren sich
auch bei sehr ungtnstigen Lebensbedingungen

Ubiquitar (in der Natur allgegenwartig) nattrliches vorkommen in erde
und Oberflachengewasser

»Listeria monocytogenes kann sich auch bei fast 0°C
noch entwickeln.

» Listerien Uberleben lange Zeit im Wasser und konnen
sogar darin wachsen (feuchte Stellen, Kondenswasser
etc.).

> Listerien leben naturlicherweise in Abwasserkanalen
und kénnen in Biofiimen vorkommen.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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@ Arbeitsfluss

Kulturen Labstoff Schmiere Oberflachenkulturen

| | | ] |

il > Produkt beim
T T l T T l Konsument
Wasser — Salzbad Zusatzstoffe  Schmiere von anderen Kasen
I (Aroma) Zb. Zurtickgekauft vom Handler

Salz

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023

33



o Die Effizienz vom Umweltmonitoring hangt von
folgenden Punkten ab:

* Art der Probe

« Zeitpunkt der Probenahme
 Anzahl der Proben
 Werkzeuge zur Probenahme
 Technik der Probenahme

 Bewertung von Trends

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 34
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Art der Probe

Flissig :
« Schmierewasser = ausserst effizient, die Analyse in 100g erhoht die Sensibilitat
noch weiter.

 Gullywasser = dient der Uberwachung von Biofilmen in der Kanalisation oder der
Lokalisierung von Kontaminationen in der Umwelt. Kann mit Hilfe einer Spritze
entnommen werden.

« Zurickgewonnenes Wasser bei der Bretterreinigung

* Quellwasser = Behebung von ung. 1,5 L (Wasser wird im Labo filtriert, der Filter
wird inkubiert).

« Salzbadwasser = das Salzbad ist heterogen, Proben an verschiedenen Stellen
entnehmen. Die Analyse in 100g erhoht die Sensibilitat.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 35
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
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Art der Probe

Fest (trocken) :

* Proben von Oberflachen wie Arbeitsflachen, Boden, Rohren, Reinigungsgerate,
Forderbandern, Gabelstapler, Wagenrader usw. feucht abwischen.

« Entnehmen Sie Sticke von Dichtungen, Plastik, Holz und anderen Ruckstanden.
Nutzen Sie den Service und die Wartung von Anlagen wie Robotern, um Proben
aus unzuganglichen Bereichen zu entnehmen.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Rutti den 14. November 2023




Zeltpunkt der Probenahme

Das Monitoring ist keine Kontrolle oder Validierung der Reinigung!
Listerien verteilen sich wahrend der Produktion und verschwinden
wahrend der Reinigung.

stattfinden. Bewegungen durch Maschinen oder
Personen sind potenzielle Listerien Verteller.
Auch Wasser oder Produktfllisse kdnnen Listerien
In einem Lokal verteilen.

» Probenahme wahrend der Wartung von Anlagen.

» Probenahme an unterschiedlichen Wochentagen.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023



Anzahl der Proben

* Die Anzahl der entnommenen Proben stehen im Verhaltnis zu den Hygienezonen:
- Hygienezone A = die meisten Proben
- Hygienezone B = mittlere Menge
- Hygienezone C = geringste Menge an Proben

» Etwa 80% = Routineproben. Erkennung von Trends und "Hotespots,,.
» Etwa 20% = Zufallsstichproben

* Die Menge der zu enthehmenden Proben wird durch die Menge positiver Proben
bestimmt. Fromarte bietet nur die empfohlene minimale Uberwachung an.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 38
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Werkzeug zur Probenahme

Nach : ISO 18593 Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Horizontales Verfahren fir
Probenahmetechniken von Oberflachen. Probenametechnik fr: Abklatschplatten,
Stieltupfer, Schwammen und Tichern an Oberflachen.

Verdlinungsmittel : steriles gepuffertes Peptonwasser, Peptonsalz wie in ISO 6887-
1 festgelegt, Peptonlosung mit 1 g/l oder eine viertelstarke Ringer-L6sung

Im Fall, dass die zu beprobende Flache feucht ist, darf ein trockener Tupfer verwendet
werden.

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 39
Diskussionsgruppe, Inforama Riitti den 14. November 2023
Quelle: ISO 18593



Probenahmeflache

* Die Flache durch eine numerische Grole festlegen oder eindeutig
beschrieben.

* MOglichst grosse Flachen Beproben (> 100 cm?2).

» Schwamm oder Tuch bevorzugen. Stiltupfer nur fur sehr schwer
zugangliche kleine Flachen benutzen.

» Bel jeder Beprobung den Handschuh wechseln.

|
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e
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Bewertung von Trends

Probeplan zur Trendanalyse

Probenahmestelle

P2 01
P2 02
P2 03
P2_04
P2 05
P2 06
P2 07
P2 08
P3 01
P3 02
P3 03

Werk 2, Boden vor Rampe

Werk 2, Zugang Seitentir

Werk 2, Boden n. Schleuse

Werk 2, Gully Waschplatz

Werk 2, RR1 Boden Einfahrseite

Werk 2, RR1 Boden bei Gully

Werk 2, RR2 Boden Einfahrseite

Werk 2, RR2 Boden bei Gully

Werk 3, Verpackung Boden Ein-/Ausfahrt
Werk 3, Gully Waschplatz

Werk 3, Kriimel Entrindung/Portionierer

Woche

2019

2020

14

18

22

26

28

30

31

34

38

42

46

50

10

14

18

22

38

42

46

50

ZGW 34

.

andere Listerien
L. monocytogenes

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring
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o Andere Listerien und Listaria spp.
Ziel : noch frlheres Warnsystem

Unterschiedliche Ergebnisse in verschiedenen Labors, da keine einheitliche
Analysemethode angewendet wird.

Andere Listerien oder Listeria spp.
(Listeria innocua)

Listeria monocytogenes

Quantitative Analyse

Listerien auf ALOA-Agar (37 °C, 24 h)

Umsetzung Frihwarnsystem Listerienmonitoring 42
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Schnellmethode

Real-time PCR nach Anreicherung, negatives Resultat nach ca. 28 h

Vidas (ELISA) nach Anreicherung , negatives Resultat nach ca. 28 h
Falls positiv, Vorgang nach ISO Methode

Vortelle:

Falls negativ: Resultate innerhalb von 28 Stunden — Produktefreigabe,
Produktionsfreigabe, Hohe Automatisierung moglich — Roboter flr die DNA
Extraktion fur die PCR.

Nachtelle:

Positive Resultate missen mit der ISO Methode bestatigt werden — ca. 3 Tage °
Falsch positive Resultate: Resultate aus der PCR kénnen nicht immer bestatigt
werden, da mit PCR auch «tote» Zelle nachgewiesen werden.
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© Schlussfolgerung

*Pravention: HACCP, gute Herstellungspraxis = strenge
Hygiene, respektieren der verschiedenen Arbeitszonen, auch bel
Kleidung und Arbeitsgeraten usw.

*Monitoring: Vermeidung des Inverkehrbringens von mit Listerien
kontaminierten Produkten und damit Beeintrachtigung des
Images des Produkts, der Kasereil und der Branche.

*Versicherung: Um hohe Gebuhren oder sogar Insolvenzen des
Unternehmens zu vermeiden.
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Danke fur lhre Aufmerksamkeit

nicolas.feher@agroscope.admin.ch

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
www.agroscope.admin.ch
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