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U Chasselas : cépage emblématique
Participe a I'image et a la culture cenologique suisse
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U Le Chasselas regagne ses lettres de
noblesse...

«Le chasselas n’est plus le vin de grand-papa...»
le Regional Janvier 2013

LES VINS VAUDOIS SEDUISENT TOUJOURS PLUS LES AMATEURS {3 SWISS WINE Septembre 2017
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Manhattan: la chasse au chasselas Le Nouvelliste Mai 2010
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...mais pas sans changements

Evolution des habitudes de consommation
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U ...mais pas sans changements

Changement des modes de production
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U Difféerenciation par le potentiel de garde

» Chasselas millésimé contre Chasselas de garde

= Potentiel de valorisation par un positionnement haut de
gamme

= Associations de promotion
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¥ Genese d’'un Chasselas a haut
potentiel de garde ?

Les conditions de vieillissement du Chasselas
Travail de dipldbme S. Cornu & S. Meier
UniGe, Formation continue «Patrimoine viticole et vignobles romands»
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¢V Genéese d’un Chasselas a haut

Vinification, élevage &
conditionnement
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Agroscope

U Compétences clés Agroscope et

Ecole de Changins
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VINE WATER STATUS AS A PARAMETER
OF THE « TERROIR » EFFECT UNDER
THE NON-IRRIGATED CONDITIONS
OF THE VAUD VITICULTURAL AREA (SWITZERLAND)

Jean-Sébastien REYNARD, Vivian ZUFFEREY!, Genevieve-Clara NICOL
and Francois MURISIER

Station de recherche Agroscope Changins-Widenswil ACW,
CP 1012, 1260 Nyon 1, Switzerland

Etudes des terroirs viticoles suisses
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U Compétences clés Agroscope et

Ecole de Changins

—=—-==—2>-= Slation fédérale de recherches en production végétale
====="S= de Changins

Directeur: André Stiubli http://www.changins.ch

Revue suisse Vitic. Arboric. Hortic. Vol. 34 (2): 111-116, 2002

Influence du type d’enherbement sur le comportement
de la vigne et la qualité des vins. Résultats d’'un essai
sur Chasselas dans le bassin Iémanique

2. Résultats cenologiques
J.-L. SPRING!, Station fédérale de recherches en production végétale de Changins, CH-1260 Nyon

E-mail: jean-laurent.spring@rac.admin.ch
@ TéL (+41) 21/72 11 560.
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U Compétences clés Agroscope et
Ecole de Changins
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Chemical markers in wine,
related to low levels of yeast
available nitrogen in the grape

Agnes Dienes-Nagy, Johannes Rosti,
Carole Koestel, Fabrice Lorenzini
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U Compétences clés Agroscope et

Ecole de Changins
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Agroscope

U Compétences clés Agroscope et

Ecole de Changins
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@ Evaluation de I'influence des facteurs de
production sur le potentiel de vieillissement

= Alimentation azotée a la vigne (différents terroirs)

= Type de vinification (avec et sans FML)

= Niveau d’oxygene dissous a la mise en bouteille

= Durée de stockage du vin (gradient primeur a 3-5ans)

= Trois millésimes : 2014, 2015, 2016
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@ Modulation du niveau d’oxygéne dans les vins
en amont de la mise en bouteille

= Apport par microoxygenation 5 jours avant la mise
= Dose visée 4 mg/L
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U Suivi analytique des vins

Analyses régulieres au cours du stockage
Alcool
Sucres
Acides
Extrait
SO,
Couleur
Polyphénols totaux
Composés phénoliques
Oxygene
Composeés volatiles et aromatiques
Marqueurs de vieillissement
Dégustation
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U Bilan provisoire

Dans les conditions de I'essai :

» |a vitesse de consommation de 'oxygéne est influencée par
le pH des vins

= Différences nettes entre les terroirs, les millésimes et les
types de vinification

A I'neure actuelle, peu de signes d'une évolution significative
des vins
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Agroscope

U Le type de vinification influence

le profil chimique des vins
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@ Evolution de I'oxygéne total dans la bouteille
au cours du stockage
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@ Evolution de I'oxygéne total dans la bouteille
au cours du stockage
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U Distinction des terroirs grace aux
marqueurs de stress hydro-azoteé

= 2-phenylethanol (PhEtOH)

= 2- plus 3-methylbutanol (2,3-MeBuOH)
= Acide succinique

= Proline

Dienes-Nagy, A., Lorenzini F., Résti J., Koestel C.,
Macrowine, 2016
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Distinction des terroirs grace aux
marqueurs de stress hydro-azoteé
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@ Profil polyphénolique des vins : influence
du millesime et du type de vinification
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@ Profil polyphénolique des vins : influence
du millesime et du type de vinification
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@ Profil polyphénolique des vins : influence

du millesime et du type de vinification

3

1\

15%%;
L 14{;-’-”3'0/
14
i I 1 e /
e |
E'l 1155581#1 1l
5C
o
_2 / | 4
- INass 15C1F§Eé15pF T
élevé -
4—6 5 4 3 2 1 0 1 3 5 6
F1(47.26 %)

dss

faible

Vieillissement des vins de Chasselas | AGROVINA 2018

C. Koestel et al

160



Agroscope

U Le profil aromatique permet de
discriminer les vins
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Marqueurs chimiques de
vieillissement

= TDN ou 1,1,6-trimethyl-1,2-dihydronaphthaléne
= Teneurs inférieures a la limite de quantification
(<0.3ug/L)

= Sotolon
= Analyses en cours
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Un Chasselas de deux ans n’est
chimiquement pas évolué

= Meécanismes d'oxydation et composés impliqués ont été
largement éetudiés

= pH, composeés phénoliques, composeés aromatiques,
oxygene, sulfites, température, ...

= Etudes souvent menées en conditions extrémes

= Dans le cas d’un vieillissement en bouteilles, en conditions
«normalesy, les réactions sont beaucoup plus moderées
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Perspectives

= Bilana 3 ans, a5 ans...
= Suivi analytique et sensoriel des vins d’essai

= Test de vieillissement accéléré

= Travail de Bachelor, vieillissement des vins blancs en lien
avec le niveau d’alimentation azotée a la vigne

» Modélisation sensorielle du vieillissement des vins de
Chasselas

= Travail de Bachelor, caractérisation sensorielle de
Chasselas millésimés
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