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Ueli Wyss, Agroscope, Forschungsgruppe Wiederkduer, 1725 Posieux

Eine der Silierregeln heisst: Rasche und
luftdichte Abdeckung des Silos. Was pas-
siert, wenn dies nicht eingehalten wird?

Einerseits verhindert eine rasche und
sorgfdltige Abdeckung des Flachsilos be-
ziehungsweise Einwickeln der Ballen mit
Stretch-Folie das Eindringen von Regen-
wasser. Andererseits werden die Milch-
saurebakterien erst aktiv, wenn kein
Sauerstoff mehrvorhanden ist. Dadurch
sorgen sie flir eine optimale Milchs&ure-
gdrung und pH-Wert-Absenkung. Zudem
wird die Entwicklung der Garschéadlinge,
wie Hefen, gehemmt, und das Risiko von
Nacherwdarmungen vermindert.

Eine Untersuchungin Italien (Ciotti etal.,
1999) hat den Einfluss von einem sofor-
tigen (1 Stunde nach dem Pressen) und
einem verzogerten (24 Stunden nach

dem Pressen) Einwickeln der Ballen mit
Stretch-Folie auf die Silagequalitdt un-
tersucht. Als Futter wurde Luzerne ver-
wendet, die auf 28 % Trockensubstanz
angewelkt wurde.

Das Futter, das erst nach 24 Stunden ein-
gewickeltwurde, erwdrmte sich viel star-

ker (Abb. 1). Die hohere Temperatur und
der Lufteinfluss fiihrten zu einem starke-
ren Abbau an wasserloslichen Kohlenhy-
draten (Zucker)). Der Gehalt an wasser-
[6slichen Kohlenhydraten betrug beim
sofortigen Einwickeln 82 g/kg Trocken-
substanz (TS) und beim verzégerten Ein-
wickeln nurnoch 13 g/kg TS.

Abb. 1. Temperaturverlauf in den Ballen (Ciotti et al. 1999)
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Auswirkungen hatte das verzdgerte Ein-
wickeln auch auf die Silagequalitat. Be-
dingt durch den tieferen Gehalt an was-
serloslichen Kohlenhydraten konnten
sich die Milchsdurebakterien weniger
stark entwickeln. Tiefere Milchsaurege-
halte und eine geringere pH-Wert-Ab-
senkungwaren die Folge (Tab. 1). Zudem
hat die hohere Temperatur in den Bal-
len auch die Buttersdurebakterienspo-
ren begiinstigt und zu den héheren But-
tersduregehalten in den Silagen gefiihrt.

Wie sich das verzogerte Einwickeln auf
die Verluste ausgewirkt hat, wurde in die-
sem Versuch nicht untersucht. Es muss
jedoch davon ausgegangen werden,
dass die Fehlgdrungen hohere Verluste
verursacht haben.

Untersuchungen mit Silomais, die bei
Agroscope durchgefiihrt wurden, haben
gezeigt, dass der Keimbesatz an Bak-
terien und Hefen bei der Lagerung un-
ter Lufteinfluss nach einem Tag ansteigt
(Abb. 2). Ein hoherer Keimbesatz erh6ht
das Risiko von Nacherwdarmungen bei
der Entnahme.

Bei allen Silotypen, Ballensilage sowie
Hoch- und Flachsilo, ist eine rasche und
luftdichte Abdeckung beziehungsweise
ein rasches Verschliessen der Silos ent-
scheidend fiir eine gute Silagequalitat,
Vermeidung von zu hohen TS-Verlusten
und Reduzierung des Risikos fiir Nacher-
warmungen.

Rasche und luftdichte Abdeckung der Silos

Tabelle 1. TS-Gehalte, WSC-Gehalte und Garparameter der Silagen (Ciotti et al. 1999)

TS-Gehalt
pH
WSC
Milchsdure
Essigsdure
Buttersaure

Ethanol

%

glkg TS
glkg TS
glkg TS
glkg TS

g/kg TS

1 Stunde 24 Stunde

28.5 29.2
4.7 5.1

19 10

50 39

14 10

2 15

17 16

TS: Trockensubstanz; WSC: wasserlosliche Kohlenhydrate

Abb. 2. Keimbesatz in Silomais (KBE: koloniebildende Einheiten)
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Beim Flachsilo ist es wichtig, dass unmittelbar nach dem Walzen das Futter mit
Silofolien abgedeckt wird (Foto H.J. Nussbaum, LAZBW Aulendorf)



