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Buts de cette fiche :

• Dëfinir la valeur nutritive d'un ensilage de maTs plante
entiëre ä l'aide :
- d'une apprëciation sensorielle,
– de l’ëtat du maTs lors de la rëcolte

• Mettre en ëvidence les ëventuels dëfauts dans

Ie processus d'ensilage
Nom et rëfërence

Etape 1 Dëfinir la teneur en matiëre sëche

Selon analyse au four ou selon test manuel (prendre une poignëe de faqon ä laisser une ouverture d'une largeur de doigt entre la
pointe des doigts et la base du pouce ; serrer fortement la poignëe, sans < pomper » et observer l'humiditë entre tes doigts.

o\ Du jus coule rapËdement et fortement Insuffisant n<30% MS
Un peu de jus coule lentement Acceptable a30-32% MS

Excellent D32-35% MSLes mains restent un peu humides, mais sans ëcoulement

Encore une lëgëre sensation d'humiditë 35-37% MS Bon a
Insuffisant DAucune sensation d'humiditë >37% MS

Etape 2 Estimer la longueur de hachage
Sëparer les brins dans les diffërentes longueurs, par exemple ä l'aide du tamis Penn State : la taille mëdiane devrait ëtre infërieure
ä 10 mm pour un tassement maximal et iI ne devrait pas y avoir plus de 5% de brins >20 mm.

<5% des brins >20 mm
5 ä 10% des brins >20 mm
> 10% des brins >20 mm

Excellent n

Etape 3 Apprëcier la qualitë du hachage
Vërifier la prësence de brins effilochës, plutöt dëfavorables pour le tassement et la rumination

Coupe franche et nette, pas de brins effilochës

Coupe nette, quelques brins effilochës
Coupe plus ou moins nette, brins effilochës

i;=up de fËls, brins dëchirës et mal coupës (ëtoupe)

Excellent D

Bon D

Acceptable n
Insuffisant n

Etape 4 Apprëcier l'ëtat des grains

Tous les grains hachës, coupës ou griffës lors de la rëcolte ou moulus si >35%MS Excellent D

Acceptable D10 ä 20% des grains entiers si <35% MS (attention : insuffisant si >35%MS)
Insuffisant nPlus du tiers des grains si <35% MS (ou 1 grain seul dans une poignëe de >35%MS)

Rechercher les particules de grains pour voir leur niveau de hachage, mouture ou appËatissage. Plus Ie maTs est avancë en
maturitë, surtout dës 35% MS, plus les grains doivent ëtre hachës ou moulus finement (rëglage de Ë'ëclateur de grains).

Mëthode du rin€age pour apprëcier les grains

Matëriei : 1 l d’ensilage de maTs, 2 seaux de 10-15 1, une grosse passoire de mënage, de l'eau et un plateau (pas de couleur jaune).

• Bien më langer t’ëchantiIËon de maTs dans un seau rempli aux 34 d'eau
• Sortir et ëliminer ä la passoire les particules de tiges et feuilles qui surnagent

(les grains coulent au fond); vider prudemment Ie reste de l’eau, en gardant Ie fond
du seau qui contient les grains.

• Rëpëter l'opëration une seconde fois.
• Puis vider Ie fond du seau sur Ie plateau et apprëcier l'ëtat des grains
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2.7.5 IEI Apprëciation des ensilages de maTs – Valeur des fourrages

Etape 5 Juger la qualitë fermentaire + apprëciation sensorie IIe

Sentir, observer, comparer les ëventuels dëfauts de conservation en parcourant les diffërents segments depuis Ie centre et dans le
sens de l’horloge, cocher les facteurs pertinents et additionner les points, puis reporter et poursuivre avec l’ëtape 6.
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Etape 6 Dëterminer la valeur nutritive
Dëterminer la valeur nutritive en fonction des points cumulës ä l'ëtape 5 et des indications des ëtapes prëcëdentes,
Un excellent ensilage de maTs plante entiëre se situe entre 32-36% MS avec 60% d’ëpËs, a un pH infërieur ä 4.1, prësente
une forte fermentation lactique sans odeur alcoolique, acëtique, propionique, butyrique, et sans signes de post-fermentations
(ëchauffement, moisissures). Source : Agroscope 2020
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