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1. Einleitung

In diesem Bericht wird die Eignung verschiedener Kartoffelsorten als
Kandidaten fir die industrielle Verarbeitung zu Kartoffelchips oder Frites
beurteilt. Da der Starkegehalt jeder Sorte sowohl wahrend der
Vegetationsphase als auch wahrend der Lagerung variiert, miissen wahrend
der Lagerung mehrere Backtests durchgefihrt werden, um ihre Eignung fur
die industrielle Verarbeitung zu bestimmen. Die Lagertemperatur der Knollen

Karlo Majic spielt eine wichtige Rolle bei der Umwandlung von Stéarke in reduzierende
Tim Riegg Zucker. Diese Zuckerreaktion macht das Verarbeitungsprodukt beim Frittieren
mit hohen Temperaturen fir den Verzehr ungeeignet, denn das dabei
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

entstehende Acrylamid ist in den Endverbraucherprodukten unerwiinscht. Das wichtigste Ergebnis dieses Berichts
ist die Braunverfarbung beim Frittieren zu Chips oder Frites. Diese wird fiir alle Kartoffelsorten der Vor- und
Hauptversuche ermittelt. Ein weiterer wichtiger Teil des Berichts befasst sich mit der Kalt-Langzeitlagerung und der
spaten Rekonditionierung der Knollen vor der Verarbeitung. Die in diesem Bericht vorgestellte Sortenprifung basiert
auf dem Vergleich der Uber mehrere Standorte gemittelten Werte der Braunverfarbung, der Beurteilung der
Variabilitat einer Probe und der zeitlichen Entwicklung der Braunverfarbung bei den untersuchten Sorten.

Neben den Daten aus der Sortenprifung, die Agroscope im Auftrag von swisspatat durchfihrte, werden auch die
von der Industrie erhobenen Daten fiir die Sorten der Hauptversuche dargestellt. Im Frihling 2023 wurde eine
Analyse der reduzierenden Zucker und Saccharose fir die Sorten der Hauptversuche durchgefuhrt. Mit der
graphischen Darstellung der reduzierenden Zucker in Abhéangigkeit von verschiedenen Temperaturen und
Lagerzeiten werden die unterschiedlichen Eignungen der einzelnen Sorten dargestellt.

Le présent rapport établi, pour les variétés candidates de pommes de terre, leur aptitude a la transformation
industrielle en chips ou en frites. Le taux d’amidon de chaque variété variant différemment lors de la période au
champ ainsi que durant la conservation, il est nécessaire d’effectuer plusieurs tests de friture au cours de la saison
de conservation afin de déterminer au mieux leur aptitude a la transformation industrielle. La température de
stockage des tubercules joue aussi un réle important sur la transformation de I'amidon en sucres réducteurs. Cette
réaction de sucrage rend le produit de transformation par friture a haute température impropre a la consommation.
L’acrylamide ainsi produit n’étant pas désiré dans les produits de consommation finaux. Le principal résultat présenté
dans ce rapport est le brunissement lors de la friture en chips ou en frites. Ce dernier est déterminé pour toutes les
variétés de pommes de terre des essais préliminaires et principaux. Une part importante du rapport est donnée a la
conservation longue durée a froid et au reconditionnement tardif des tubercules avant leur transformation. L’étude
variétale présentée dans ce rapport se base sur la comparaison des moyennes multi-sites de brunissement,
l'appréciation de la variabilité d’un échantillon, et le développement temporel du brunissement pour les variétés
étudiées.

En plus des données obtenues dans le cadre de I'étude variétale menée par Agroscope sur mandat de swisspatat,
les données obtenues par l'industrie pour les variétés des essais principaux sont aussi présentées. En 2023, une
analyse compléte des sucres réducteurs et du saccharose pour les variétés des essais principaux est menée. Les
résultats graphiques des sucres réducteurs en fonction des différentes températures et temps de stockage doivent
permettre de déterminer au mieux les différentes aptitudes de chaque variété.

Produktionsbedingungen

Das Pflanzen der Kartoffelversuche fand im 2022 unter guten Bedingungen Mitte April statt. Im Mai, Juni und Juli
wurde es fir die Kartoffeln sehr trocken und viel zu heiss, und hinzu kamen noch einige lokale starke Gewitter. Die
Knollenbildung war schwach und somit die Stlickzahl pro Pflanze tief. Die Kulturen litten unter den andauernden
heissen Temperaturen mit bis zu 35°C. Sorten wie Agria reagierten mit der Bildung einer neuen Knollengeneration
oder dem Auskeimen im Boden. Die hohe Temperatursumme wahrend der Vegetationsperiode 2022 haben zu einer
schwierigen Lagerbedingungen gefihrt mit einer raschen Auskeimung am Lager. Drahtwirmer suchten in den
heranwachsenden Knollen nach Feuchtigkeit und bohrten Locher. Die effiziente Bekadmpfung dieses Schadlings ist
sehr schwierig.

Einlagerung fiir die industrielle Verarbeitung: Mitte Oktober, die Lagertemperatur lag zwischen 4 bis 8 °C bei 85-
90 % relativer Luftfeuchtigkeit und regelmassiger Frischluftzufuhr.

Conditions de production

Les plantations 2022 ont eu lieux dans de bonnes conditions mi-avril. Mai, juin et juillet ont été marqués par des
périodes seches, trop chaudes et par endroit orageuses. La tubérisation était plus faible. Les pommes de terre ont
souffert des conditions trop chaudes, allant sur une longue période jusqu’'a 35°C. Des variétés comme Agria ont
réagi avec la formation de nouvelle génération ou la re-germination dans le sol. La somme des températures durant
la période de végétation 2022 a engendré un stockage difficile durant I'hiver. Les vers fil de fer ont cherché la
fraicheur et ont trouvé refuge dans les tubercules. Ce fléau est loin d’étre maitrisé.

Conservation pour la transformation industrielle : A la mi-octobre, la température de stockage varie de 4 a 8 °C
avec une humidité relative de 85-90 % et un apport régulier d’air frais.
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

2. Ergebnisse 2022 auf einen Blick - Zusammenfassung
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

3. Beurteilungsschema, Abklurzungen, Meteodaten

3.1 Beurteilungsschema
Herkiinfte:
HV Hauptversuche Chips: Bietigen (Ble), Laupen (Lau), Kleinandelfingen (Kle), Mdlchi (Mil), Pfyn (Pfy),
Wiler bei Utzenstorf (WbU).
Hauptversuche Frites, Guschelmuth (Gus), Wiler bei Seedorf (WbS), Mattstetten (Mat), Seedorf (See),
Thalheim (Tha), St-Blaise (StB).
\'AY Vorversuch 1. Jahr: Changins (Ch), Reckenholz (Re).

Vorversuch 2. Jahr: Changins, Reckenholz. Trocken Versuch nur im Changins

Untersuchungstermine: T1 = Direktverarbeitung; November/Dezember; Lager [8°C]
T1.1 = flr Frites: vorbacken am T1, einfrieren bis T2, ausbacken.
T2 = mittel-spat Verarbeitung; Marz; Lagerung [8°C]
T3 = Rekonditionierung; Mai  Chips [ab 4°C bis 12°C] a 2°/ Woche
Frites [ab 6°C bis 12°C] a 2°/ Woche
Backversuche: 1 Backtest pro Standort und Termin, Frites nur ausgewahlte Sorten aus den Vorversuchen
(Form, Starkegehalt, Eignungsempfehlung vom Ziichter).

Chips: Scheiben 1.2 mm, 3 Minuten bei 170°C

Frites: Stdbchen-Dicke: 8 mm (Kante des Quadrats), vorbacken 4 Minuten bei 150 °C,
1-2 Tage bei 4°C lagern (2-3 Monate bei -20°C fur tiefgekuhlte (T1.1)),
ausbacken 3 Minuten bei 170°C

Frittier-Ol: HOLL-Rapsdl (Florin AG)

Zubereitung

Schematisierung der Auswertung fiir die Chips oder Frites:

-

10 Knollen aus 1 oder
mehreren Kisten

So viel wie moglich
Chips aus 10 Knollen

1 Kiste Kartoffeln

20 Chips (zufallig)

-

S
(o8 e

AT 220>
$X¥Z v'&v'&'4
(YR SED

Y "!,3:4‘.‘ %

Die Beurteilung der Farbe erfolgt dann auf jedem einzelnen Chip oder Frite, das heisst auf 20 Chips
oder Frites pro Probe.

I3
1

Allgemeine Beurteilungsskala fiir die verschiedenen Kriterien:

9 = sehr gut, 1 = sehr schlecht

Beurteilung der Backmuster: Chips Note
Chips: Chips Farbe gemass folgender Beurteilungsskala 9
Note 9 = sehr hell, Note 1 = dunkelbraun 7
5
Frites: Gewichtung der verschiedenen Beurteilungskriterien: I .
Frites Note Frites Note = (2*FF + 2*K+ SI+ SE+ FT) /7 )

. Frites Farbe (FF) = Farbe nach dem Ausbacken e e s

K = Knusprigkeit

; S| = Struktur intern; SE = Struktur extern, FT = Fettigkeit 9

7

5

I3
1
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

Beispiel Beurteilungsskala Agroscope:

Chips
Beispiel

Chips Sorte A, Lagerung

Mittelwert Standort Changins,

[8°C], Direktverarbeitung.

Lagerung
Rekonditionierung
4°C -»12°C
(Mai)

Kalt-Lagerung und
Rekonditionierung
Werte

T~
EeED) |®

Sorte A

\®

kalt Lagerung 4°C

(Mai)

Direktverarbeitung
®:

(Nowv.)

Bereich

Mittelwert beider Standorte
(Durchschnitt Ch und Re).

Sorte

<> Speise
O Chips
l:l Frites

Sorte B

o6 l0eH

Beurteilungsskala

aque4 sdiyo |aidsiag

Chips Farbe
9

7

swisspatat
/N I
2 3 4 6 7 8

5
Chips Farbe

—

o

ls
1

|

Beurteilungsskala Agroscope

Beispiel Ridgelines (Verteilung der Werte) Agroscope:

Chips

Beispiel

Min.: 6, max.: 8, meistens: 7

Verteilung der 20 Chips Werte
auf der Beurteilungsskala, mit
Durchschnitt

= sehr homogen

Sorte A
@

Min.: 2, max.: 7, meistens: 4-5
= eher heterogen

Sorte B

Chips Farbe

agled sdiyo |pidsieg

1 2 3 a 5 6 7
Chips Farbe

Chips Backtest swisspatat:

festgehalten.

Fir die Beurteilung der Chipsfarbe ist die offizielle Farbtabelle der Schweizerischen
Kartoffelkommission zu verwenden. Dabei werden von einer Stichprobe aus 10 Knollen je 1 Chips herausgeschnitten,
ausgebacken und mittels einer Farbtabelle die Backnote zugeteilt. Das Resultat der 10 Chipsnoten wird detailliert

ispiel: Not 27 6 5 | <4

Beispiel ote Quersumme ist immer = 10
Anzahl
Chips 8 2 0 0

Ausnahme Zweifel Beurteilungsskala: 764 = schlecht, 765 = mittel, 769 = gut

Andere Untersuchungen:

Gehalt an reduzierenden Zuckern (Fructose und Glucose) und Saccharose:

in g / kg Kartoffeln, alle Standorte der Hauptversuche (Chips und Frites), 2 Termine.
Analysen mit der Unterstlitzung von Zweifel Pomy-Chips AG.

Rohverfarbung des
rohen Kartoffelbreies:

Stérkegehalt:

1 = sehr rasche Verfarbung

nach der Ernte

9 = sehr langsame Verfarbung, 5 = ziemlich rasche Verfarbung

Rohverfarbung
Note

B oW g~
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

3.2 Bodendaten und Niederschlag Reckenholz 2022

Wegen eines Defektes der Sonde am Standort Reckenholz sind die Daten fiir 2022 nicht brauchbar.

3.3 Bodendaten und Niederschlag Changins 2022

Gemittelte Boden- und Niederschlagsdaten der beiden Versuchsparzellen (mit und ohne Bewasserung), Changins

2022.
360 360
2022

330 Irrigation 330

300 B Précipitations 300

270 —a— Déficit hydr. 270
£ avec arrosage £
E 240 —e— Déficit hydr. 240 ¢
g sans arrosage .g
g 210 sondeirri 210 5
2 E
= 180 —e—sonde non irri 150 3
w150 - 150 &2
g g
.g 120 oua0® 000 - 120 '8
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o 60 AT00000028: g @ ReOT 60

s e
30 % g3oeol A A e bkt XA 30
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4. Hauptversuche 2022: Chips- und Frites-Sorten

VV 2018-19 VV 2019-20 VV 2019-20
Variété | Sorte Austin Lady Alicia Ventana
Obtenteur | Zichter Interseed (D) Meijer (NL) Europlant (D)
* Croisement / Albata X Pirol X inconnu
Abstammung Miss Bianca Pike unbekannt
Précocité / mi-précoce mi-tardive mi-précoce
Reifezeit mittelfriih mittelspat mittelfriih

i 0,

’gg’riggeﬁ;“% 16-18 17 -19 18 - 20
Type culinaire | Kochtyp C-D C-D C-D
* Transformation / Veredlung Chips Chips Chips
** Rendement | Ertrag + + +

calibre <42.5 mm

Forme du tubercule /

oblong court

oblong court

oblong court a rond

trés régulier trés régulier régulier
Knollenform kurzoval kurzoval Kurzoval bis rund
sehr regelmassig sehr regelmassig regelmassig
Tubercules par plante /
9-14 11-17 12-22

Knollenzahl pro Staude

Yeux /

mi-superficiels

mi-superficiels

violet, mi-sup.

Augen mittelflach mittelflach violett, mittelflach
Couleur de la peau Jaune Jjaune Jaune
et de la chair/ Jaune Jaune Jaune
Schalenfarbe gelb gelb gelb
Fleischfarbe gelb gelb gelb
** Dormance / plus courte plus courte semblable
Keimruhe kiirzer karzer gleichartig
** Conservation / moyenne moyenne a bonne bonne
Lagerung mittel mittel bis gut gut
Sensibilité PLRV / faible faible faible
Anfalligkeit PLRV schwach schwach schwach
Sensibilité PVY / faible moyenne a sensible moyenne a sensible
Anfalligkeit PVY schwach mittel bis anfallig mittel bis anfallig
Nomatodenreaistent. Ro 1,4 Ro 1 Ro 1,4
* Galle verruqueuse / résistante sensible résistante
Krebs resistent anfallig resistent
** Sens. gale commune + _ +

/ Anf. gew. Schorf
** Sens. gale poudreuse _ ) _

/ Anf. Pulverschorf
** Sens. au mildiou / + - =

Anf. Phytophthora infestans

* information selon I'obtenteur / Information gemass Ziichter
** comparé a Lady Claire - moins, + plus, = comparable
** Vergleich mit Lady Claire - weniger, + mehr, = vergleichbar
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VV 2019-20 VV 2019-20 VV 2019-20
Variété | Sorte Lady Jane Lugano Rissoletto
Obtenteur | Zichter Meijer (NL) Agrico (NL) Comité Nord (F)
* Croisement | Agria X AR 00-2211 X 505.024 X
Abstammung CMK... AR 99-0669 590.024
Précocité / mi-précoce a mi-tardive mi-précoce a mi-tardive | mi-précoce a mi-tardive
Reifezeit mittelfrih bis mittelspat mittelfrih bis mittelspat mittelfrih bis mittelspat
H 0,
églriggeﬁ;n% 14-17 13-16 13-16
Type culinaire | Kochtyp C B-C C
* Transformation / Veredlung Frites Frites Frites
** Rendement | Ertrag - - -
calibre <42.5 mm = = =
Forme du tubercule / oblong court oblong a long oblong court
régulier tres régulier
Knollenform kurzoval kurzoval kurzoval
regelmassig sehr regelmassig
Tubercules par plante /
7-10 7-9 7-9
Knollenzahl pro Staude
Yeux / superficiels superficiels a mi-sup. superficiels
Augen flach flach bis mittelfalch flach
Couleur de la peau Jaune Jaune Jaune
et de la chair/ Jjaune Jjaune jaune & jaune clair
Schalenfarbe gelb gelb gelb
Fleischfarbe gelb gelb gelb bis hellgelb
** Dormance / plus courte semblable semblable
Keimruhe kirzer gleichwertig gleichwertig
** Conservation / bonne a moyenne bonne bonne
Lagerung gut bis mittel gut gut
Sensibilité PLRV / faible faible faible
Anfalligkeit PLRV schwach schwach schwach
Sensibilite PVY / faible a moyenne moyenne faible a moyenne
Anfalligkeit PVY schwach bis mittel mittel schwach bis mittel
* Galle verruqueuse / résistante résistante résistante
Krebs resistent resistent resistent
** Sens. gale commune _ ) +
/ Anf. gew. Schorf
** Sens. gale poudreuse + ) )
/ Anf. Pulverschorf
** Sens. au mildiou / ) + _
Anf. Phytophthora infestans

* information selon I'obtenteur / Information gemass Ziichter
** comparé a Agria - moins, + plus, = comparable
** Vergleich mit Agria - weniger, + mehr, = vergleichbar
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4.1 Backtest Chips-Sorten bei Wareneingang ins Lager
Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope
o
c
- 5 - E
g 3 2 |7 %
o | © 5 = ES ) g ]
5|58 £ & 85 5 g F
w | Za o 3 . o3 n m m
Kunz Biietigen Fenaco Industrie | 51 49000 | 137 | 5320 | 6310
Mittelland
Aeberhardt Kleinandelfingen | Fenaco Ost 20.09.2022 14.8 10000 10000
£ | Steinhof Laupen Fenaco Industrie 14.10.2022 | 17.1 10000
= Mittelland
2 Marti/Wyss/Kunz | Milchi Terralog Ridtligen | 19.10.2022 14.6 10000 9010
Siegwart Pfyn Fenaco Ost 01.09.2022 17.0 10000
Kampfer Wiler b.Utzenstorf | F€naco Industrie 1 g 49 5005 | 15 1 9100 | 8200
Mittelland
Mittel 15.4
A Fenaco Industrie
Kunz Buetigen Mittelland 19.09.2022 16.4 3241
- Aeberhardt Kleinandelfingen | Fenaco Ost 22.09.2022 16.6 10000 10000
§ . Fenaco Industrie
< Steinhof Laupen Mittelland 14.10.2022 17.9 5320
-c>;’ Marti/Wyss/Kunz | Milchi Terralog Riidtligen | 18.10.2022 15.9 9010 9010
®
-
Siegwart Pfyn Fenaco Ost 06.09.2022 18.3 10000
Kampfer Wiler b.Utzenstorf anaco Industrie 22.09.2022 16.1 10000
Mittelland
Mittel 16.9
Kunz Bietigen anaco Industrie 15.09.2022 16.1 5230 3610
Mittelland
Aeberhardt Kleinandelfingen | Fenaco Ost 27.09.2022 17.3 8200 9100
s . Fenaco Industrie
c
8 Steinhof Laupen Mittelland 14.10.2022 18.0 8200
c
g Marti/Wyss/Kunz | Milchi Terralog Rudtligen | 20.10.2022 15.1 10000 9100
Siegwart Pfyn Fenaco Ost 01.09.2022 19.2 10000 9100
Kampfer Wiler b.Utzenstorf anaco Industrie 20.09.2022 18.0 9100
Mittelland
Mittel 17.3
A Fenaco Industrie
Kunz Buetigen Mittelland 28.09.2022 13.8 8200
o Aeberhardt Kleinandelfingen | Fenaco Ost 16.09.2022 15.7 10000 10000
S
8 | Steinhof Laupen Fenaco Industrie 14.10.2022 | 14.6 9100
%) Mittelland
-c>,‘ Marti/Wyss/Kunz | Milchi Terralog Rudtligen | 15.09.2022 15.3 10000 9010
®
- Siegwart Pfyn Fenaco Ost 06.09.2022 15.8 10000
Kampfer Wiler b.Utzenstorf anaco Industrie 07.09.2022 14.5 9100
Mittelland
Mittel 14.9

Agroscope Transfer | Nr. 517 /2023 ||}




Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4.2 Verarbeitung Chips-Sorten Industrie

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope

*
»w | »n
: " b MR R
) S~ - (32}
= |. e | @ |g% 2 25| 23
s |8 . |=18 2 =h 2928|255
5 | @ R g T B -3 E| 22 2
g |2 e IN|S |gg |28 25252395
= = ;| @ |5 ® & % sE s2| 82
5t |5 s |38 |85 |G&8 5558555
» | o > b |le|ld oS >m SESo0|>a|lm
Bie |Zweifel PC|18.2(1.2| 2.4 |21.02.2023| 765 na | na | na | 4 9elager, rekonditioniert ab 20.12
teils verarbeitet, teils entsorgt
. 6° gelagert und mit Dormir behandelt.
Kle Zweifel PC [ 16.8 0.3 | 1.6 | 13.03.2023 765 na na na Ab 27.02 rekonditioniert
c entsorgt - nicht verarbeitbar aufgrund
'ﬁ Lau Zweifel PC |16.2|0.3 | 1.4 765 na na na sehr hohem Anteil mit
S Drahtwurm/DryCore
< Ml BINA 15.6|0.3| 2.4 | 01.02.2023 | 9100/9100 1 1 1
Pfy BINA 17.9/0.1| 1.6 | 10.03.2023 | 10000/10000 | 1 1 1
WbU | Zweifel PC | 17.2| 1.7 | 1.6 | 30.03.2023 765 na na na 4° gelagert, rekonditioniert ab 27.02
Mittel 16.9
Bie |Zweifel PC|19.4 (3.3 2.1 765 na | na | na | 4 9elagert rekonditioniert ab20.12
nicht rekonditionierbar
. 6° gelagert und mit Dormir behandelt.
© Kle Zweifel PC | 19 | 1.0| 1.4 | 24.03.2023 765 na na na Ab 27.02 rekonditioniert
© entsorgt - nicht verarbeitbar aufgrund
< Lau Zweifel PC [ 18.30.3 | 1.8 765 na na na sehr hohem Anteil mit
> Drahtwurm/DryCore
E Ml BINA 16.9/0.2| 1.8 | 01.02.2023 | 9001/7201 1 1 1
Pfy BINA 17.1]10.1] 2.9 | 10.03.2023 | 7120/5500 1 1 2
WbU | zweifel PC | na | na | na na na na 4° gelagert, rekonditioniert ab 27.02,
schlechte Backfarbe
Mittel 18.6
Ble Zweifel PC | 20.1|0.2| 1.0 | 17.01.2023 765 na na na | 4° gelagert, rekonditioniert ab 20.12.
. 6° gelagert und mit Dormir behandelt.
Kle Zweifel PC [ 18.5| 0.2 | 0.6 |08.03.2023 769 na na na Ab 27.02 rekonditioniert
g entsorgt - nicht verarbeitbar aufgrund
@ |Lau Zweifel PC [ 18.5|0.2 | 1.1 769 na na na sehr hohem Anteil mit
)
g Drahtwurm/DryCore
> | Ml BINA 17.6|0.2| 1.0 | 01.02.2023 | 10000/10000 | 1 1 2
Pfy BINA 18.810.2| 1.6 | 10.03.2023 | 10000/9100 1 1 2
WbU | Zweifel PC | 19.7 | 0.5 | 1.2 | 14.03.2023 769 na na na 4° gelagert, rekonditioniert ab 27.02
Mittel 18.6
Bie | Zweifel PC|16.1|1.8| 1.5 |28.03.2023 769 na na na 4° gelagert, rekonditioniert ab 10.03
. 6° gelagert und mit Dormir behandelt.
o Kle | Zweifel PC | 16.9|0.2 | 0.6 | 09.03.2023 769 na na na Ab 27.02 rekonditioniert
= entsorgt - nicht verarbeitbar aufgrund
%) Lau | Zweifel PC| Na | na | na na na na sehr hohen Anteil
> Drahtwurm/DryCore
% Mul BINA 13.8]/0.2| 1.7 | 01.02.2023 | 10000/7210 1 1 1
-l
Pfy BINA 17.1]10.1| 2.6 | 10.03.2023 | 8110/10000 1 1 1
WbU | Zweifel PC [ 16.4| O 0 |02.03.2023 769 na na na | 4° gelagert, rekonditioniert ab 27. 02
Mittel 16.6

*Die reduzierenden Zucker werden als Total bestimmt (Glucose und Fructose)

**Zweifel PC Beurteilungsskala: 764 = schlecht, 765 = mittel, 769 = gut
***Noten 1-3: 1 gut, 2 mittel, 3 ungenugend, na = nicht beurteilt
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4.3 Backtest Frites-Sorten bei Wareneingang ins Lager

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope

o
c
] g N
,E g’ - N
@ ‘S X @ 7
o |23 5 ES e & S
5|EB £ & £5 S E g
® | Zza o 3 ' s » @ m
Egger/Bertschy Guschelmuth | enaco Idustrie 30.00.2022 | 1241 | 6211
Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Rudtligen 03.10.2022 | 131 9100
@ | Uhimann/Bangerter Seedorf Fenaco Industrie 05102022 | 142 | 5320
= Mittelland
m .
< | Boillat St-Blaise renaco Industrie 14102022 | 134 | 1540 | 4510
Fehr Thalheim Fenaco Ost 02.09.2022| 16.0 | 9100
a.d.Thur
Leiser Wiler b. Seedorf | Terralog Rudtligen 13.10.2022 | 111 6310 8110
Mittel 13.3
Egger/Bertschy Guschelmuth E/Ieitr;;(l::n?dustrle 30.09.2022 | 13.4 9010
Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Rudtligen 07.10.2022 | 14.3 8110 8110
() -
S | Uhimann/Bangerter Seedorf - enaco Industrie 05.10.2022 | 13.9 | 4222
- ittelland
> .
S | Boillat St-Blaise Fenaco Industrie 12.10.2022 | 14.9 | 9100
3 Mittelland
Fehr Thalheim Fenaco Ost 16.002022 | 166 | 8110 | 7210
a.d.Thur
Leiser Wiler b. Seedorf | Terralog Ridtligen 07.10.2022 | 14.0 8110 8200
Mittel 14.5
Egger/Bertschy Guschelmuth E/Ieitr;;(l::n?dustrle 29.09.2022 | 13.2 8200
Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Ridtligen 06.10.2022 | 12.2 4600 3700
Q | Uhimann/Bangerter Seedorf E/f.’”aco Industrie 05.10.2022 | 12.9 | 6220
g ittelland
S . Riai Fenaco Industrie
5 |Boillat St-Blaise Mittelland 13.10.2022 | 12.5 4420
Fehr Thalheim Fenaco Ost 13.00.2022 | 151 | 8200 | 9100
a.d.Thur
Leiser Wiler b. Seedorf | Terralog Rudtligen 11.10.2022 | 12.2 5320 4420
Mittel 13.0
Egger/Bertschy Guschelmuth E/Ieitr;;(l::n?dustrle 29.09.2022 | 14.0 10000
Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Ridtligen 06.10.2022 | 14.2 8200 8200
o -
£ | Uhimann/Bangerter Seedorf renaco Industrie 06.10.2022 | 151 | 6220
[}
e -
® |Boillat St-Blaise renaco Industrie 12102022 | 16.0 | 7300
& ittelland
Fehr Thalheim Fenaco Ost 16.002022 | 18.8 | 10000 | 10000
a.d.Thur
Leiser Wiler b. Seedorf | Terralog Ridtligen 11.10.2022 | 124 1810 2800
Mittel 15.0
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4.4 Verarbeitung Frites-Sorten Industrie

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope

* 2
(2] (7] S
X S |5 |3 - RN
= 18T |82 o o, |9 | a?
= - c -~ | o [ © c c * cx | cv | D>
[7] [7] oy R~ ] oy 3 v S| 39| 3| €
N x e o S | ©O o S o 2L 28 26|35
= 2 ° ° < | 3 © B 3 B “ B E B < | X
0| 2 o g o o | N < £ 2 & =S| =5 =8| e
€T | & 5 |8 |25 |8 |2 S S SS| SS9 88| €
] s 3
a6 |2 a |12 |[&|le |8 |a Sa Se|28/33|m
Gus | frigemo
Mat | KADI AG
2 | See |KADIAG
(e)]
< | StB | frigemo
Tha | BINA 171 | na | na [0.77| 2.2 | 23.01.2023 0550/1171 2 1 3
WbS | BINA
Mittel 17.1
Gus | frigemo 15.0 |[68.6 | na| na | na | 16.02.2023 2332 2 2 1
o | Mat |KADIAG 15.6 |69.7 | na | na | na | 20.01.2023 8110 2 | 2| 2|, leichte
c erzuckerungen
2 See | frigemo 15.1 |68.6| na| na | na | 16.02.2023 2332 2 1 1
>
g StB | frigemo 15.1 |68.8| na | na | na | 16.02.2023 2332 2 1 1
= |Tha |BINA 141 | na |54 02 | 2.5 | 23012023 | 5410/5311 11| 2
WbS | BINA
Mittel 15.0
Gus | frigemo 13.9 [69.7 | na| na | na | 16.02.2023 1450 2 2 1
Mat | KADI AG
o
% See | frigemo 14.3 |69.7 | na| na | na | 16.02.2023 7300 2 2 na
§, StB | frigemo 14.3 |69.7 | na| na | na | 16.02.2023 7300 2 2 1
Tha | BINA 155 | na |na| 5.8 | 0.0 | 23.01.2023 0019/00010 na na na
WbS | BINA
Mittel 14.3
Gus | frigemo 155 |67.8| na| na | na | 16.02.2023 3610 2 2 1
o |Mat | KADIAG 14.0 |70.3|na | na | na | 11.01.2023 7300 2 2 1
it
E See | frigemo 158 |[67.0| na| na | na | 16.02.2023 3520 2 2 1
o
% StB | frigemo 158 |67.8| na| na | na | 16.02.2023 3520 2 2 1
o Tha |BINA 20.3 | na |53]| 0.3 | 4.2 | 23.01.2023 3420/5320 1 1 1
WbS | BINA
Mittel 16.2

*Die reduzierenden Zucker werden als Total bestimmt (Glucose und Fructose)
**Noten 1-3: 1 gut, 2 mittel, 3 ungenugend, na = nicht beurteilt
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

4.5 Hauptversuche 2021 /2022 Chips

Chips

Hauptversuch, 5 Betriebe 2021

direkt (T1), mittel-spat Verarbeitung (T2) [8°C]
und spét Lagerung (T3)

Lady Alicia CEX]:CD
_|
=
Lady Claire (EGD =
3
3
(=2
. [1%]
Austin CD ~
(=]
3]
=
Ventana QD
Q
£
Q
]
Lady Alicia CX:DCD
Lady Claire C:CD d
5
N
]
(3% ]
Ventana Q):D
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Ventana m
_|
w
©
(O 5
Lady Claire 'l.. ’ S
i} 01lgd 2
2 g
? g
- a
Lady Alicia ﬁ B 6E|> O =
2
(1]
I
(3% ]
Austin @ M
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe
O = Mittelwert Chips-Farbe pro Betrieb, Farbe gemass Verarbeitungsverfahren
I, loder I =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

Chips Farbe
9

7

I3
1

Lagerung

Rekonditionierung
. [4°C ->12°C]
(Mai 2022)

. kalt Lagerung [4°C]
(Mai 2022)

Direktverarbeitung
[8°C]
(Nov. 2021)
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Sorte

Sorte

Lady Claire

Ventana

Austin

Lady Alicia

Lady Claire

Ventana

Austin

Lady Alicia

Lady Claire

Ventana

Austin

Lady Alicia

O = Mittelwert Chips-Farbe pro Betrieb, Farbe gemass Verarbeitungsverfahren

I, loderl = Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

Chips

Hauptversuch, 6 Betriebe 2022

direkt (T1), mittel-spat Verarbeitung (T2) [8°C]
und spét Lagerung (T3)

O oD

. :
apo

OQAIDO

O OO

1 2 3 4 5 8 9
jl =
o
g
cd» :
g.
2
&
Ze%% &
b |
e SKlIGH :
S
]
QEpS “’
1 2 3 a 5 6 7 8 9
Chips Farbe

Chips Farbe
9

7

I3
1

Lagerung
Rekonditionierung
. [4°C ->12°C]
(Mai 2023)

kalt Lagerung [4°C]
(Mai 2023)

Direktverarbeitung
@ :c
(Nov. 2022)
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

Chips - Ridgelines

Hauptversuch, 5 Betriebe 2021
direkt (T1), mittel-spét (T2) Verarbeitung [8°C], und spét Lagerung (T3)

Lady Claire ’\/\/\ —
Lady Alicia /\/(\/\

2.8
Tc0c 1squishonN ‘TL

Ventana
Austin
Lady Claire —/\/ \ﬂ
_{
[
. =
Lady Alicia 2| %| ChipsFarbe
§ 9
Ventana (]
Austin

Sorte

=k
- 1

Lagerung

direkt und mittel-spét
Verarbeitung [8°C]
kalt Lagerung [4°C]

D:l Rekonditionierung [->12°C]

Lady Claire “/\/\/(/\
Lady Alicia -./\/\
Ventana

22T
Zc0c e el

Austin
Lady Claire -/\/ \
Py vV -
(]
Lady Alicia | =
ol
v, VAN :
[
Ventana o
Awustin m
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe

Ridgelines = Verteilung Chips-Farbe aller Betriebe (5 x 20 Chips = 100 Werte), Linienfarbe gemass
Verarbeitungsverfahren
I, loder I =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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Sorte

Chips - Ridgelines

Hauptversuch, 6 Betriebe 2022
direkt (T1), mittel-spat (T2) Verarbeitung [8°C], und spat Lagerung (T3)

Chips Farbe
9

7
5
1
1

Lagerung
direkt und mittel-spat
verarbeitung [8°C]
kalt Lagerung [4°C]

[I:l Rekonditionierung [->12°C]

Lady Claire \"_\ —
B
z
Ventana o rgs
_‘_/\/\/\ n %
Austin S
‘_‘/\/\. E
Lady Alicia
Lady Claire /\'/f\"‘\
_/\/\A :
Ventana ) £
o|N
A/\/\’\ %
Austin _‘h/\/\ w
Lady Alicia
Lady Claire ‘—/\/(L
/\/L 2
Ventana ol
w ? %
Austin R
Lady Alicia M
Lady Claire ‘/\/(\——\
3
Ventana 5=
Sl
P N 5
Austin £
Lady Alicia M
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe
Ridgelines = Verteilung Chips-Farbe aller Betriebe (6 x 20 Chips = 120 Werte), Linienfarbe gemass
Verarbeitungsverfahren
I, loderl = Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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4.6 Hauptversuche 2022 Frites

Frites 2022

Hauptversuch, 5 Betriebe 2022
direkt (T1), mittel-spat Verarbeitung (T2) [8°C]
und spét Lagerung (T3)

Rissoletto .— . -
0 &
3
M | @D g
M
Lady Jane . .' |- . E
Rissoletto - * | - = Frites Note
- 9
@ Lugano . . * | ' . . E 5
3 3
Lady Jane . . |. . . o 1
Rissoletto - . .
_|
Lugano . . * | . # - %
Lady Jane . .-. -
1 2 3 a 5 6 7 8 9
Frites Note
Lagerung
Rissoletto . |[I@ REkOPdmcg"ierung
o @ <o
kalt Lagerung [6°C]
(Mai 2023)
Direktverarbeitung
Lugano E E@iﬁI Bm [8°C] (Nov. 2022)
£
3 Frites Farbe

9

Agria -d@ Elj @ ?
I j

€202 e Bunisiuonipuoyay g1

0 =
w

1 2 3 4 5 6 7
Frites Farbe

O = Frites gesamte Note, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

* = Frites Farbe, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

# = Knusprigkeit, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

I, loder =  Mittelwert Frites Note (T1 und T2) oder Frites Farbe (T3), Strichfarbe gemass

Verarbeitungsverfahren
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Frites 2022 - Ridgelines

Hauptverusche 2022, 5 Betriebe
direkt (T1), tiefgekuhlt (T1.1), mittel-spat (T2) Verarbeitung [8°C], und spat Lagerung (T3)

-
Rissaletto ,_-/¥ [
__—A‘I_/¥ g
Agria o g
_#_/_\\ ? %
Lady Jane é
_&—& R
Lugano
Rissoletto A % '—J
i
e, 4k
Agria % N
Lady Jane = E
o PN gls
Lugano Frites Farbe
9
7
Rissoletto 5
E 3
© -
[2:]
g Agria = E 1
@ S
Lady Jane [N
® Lagerung
direkt und mittel-spat
Lugano Verarbeitung [8°C]
kalt Lagerung [6°C]
| || Rekonditionierung [->12°C]
Rissoletto
3
Agria X
Lady Jane B
Lugano
Rissoletto
3
Agria <)
g 2 E
Lady Jane N
Lugano
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe
Ridgelines = Verteilung Frites-Farbe aller Betriebe (5 x 20 Frites = 100 Werte), Linienfarbe gemass
Verarbeitungsverfahren
[, loder | =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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4.7 Zuckerbestimmungen Industriesorten Praxis, 2022

Regressionslinie mit Vertrauensintervall (95%) und Bestimmtheitsmass (r?).

Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Chips / Termin : T2 Marz 2023 / mittel-spét Verarbeitung [8°C]

3.51
= 3.01
=
225
]
$ 2.0
=
N
2 1.5
k=
N 1.0

®
< 0.51

0.0

Chips Farbe

Saccharose [g/kg]

121

=
o

Chips Farbe

Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Chips / Termin : T3 Mai 2023 / kalt Lagerung [4°C]

3.5
33.0-
=
825
]
S 2.0
=
]
2 15;
8
N 1.0

ks
= 0.51

0.0

Chips Farbe

Saccharose [g/kd]

12

=
o

Chips Farbe

Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Chips / Termin : T3 Mai 2023 / Rekonditionierung [12°C]

3.5
$3.01
=25
¢
o 2.0
515 L e-==s._ =005
% . . ) 3\\\\
§10{ o ° Lo TR,
U
Bos5{ v oo N
. _
0.0- \\\\\ .: ¥ .:1’}:‘;‘
4 5 6 7

Chips Farbe

Saccharose [g/kg]

12 PRI
! . =04
104 | ‘\
8 \ == '
- =~ - \
¥ -~
" L] h ~ \\
6 ‘\1\ ‘ '..*'\«‘ \\
4 Z A L (] \\Q\
Vo \ 3 A\
T ¢ b \\. N
2 . \\ w
R N o . i
0 “ ~ S - ¥ ]
4 5 6 7
Chips Farbe

Sorte

< Austin

- Lady Alicia

= Lady Claire
Ventana

Sorte

-~ Austin

-~ Lady Alicia

-~ Lady Claire
Ventana

Sorte

-~ Austin

= Lady Alicia

- Lady Claire
Ventana
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Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Frites / Termin : T2 Marz 2023 / mittel-spét Verarbeitung [8°C]

4; 144
2 f=016 _ 2
231 210/ Sorte
g ? N =0.1 ~ Agria
o 2 g R -~ Lady Jane
% 5 61 e ° “~_ = Lugano
‘N Q P ) L H
5 1] & 4 e =l Rissoletto
E 0 ~ \\* \ -. -
-~ ~ : — ___?: A '
0 0 Rl § A
3 4 5 6 7 8 3 4 5 6 7 8
Frites Farbe Frites Farbe
Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Frites / Termin : T3 Mai 2023 / kalt Lagerung [6°C]
4+ 144
= —0.05
= 124
= -
= 2104 Sorte
] =) .
S 2 81 g P - Agria
S S / “e . - Lady Jane
£ g9 AR < Lugano
2 o ~~3w=-L_e N .
5 & 41 o ) e =2 Rissoletto
a wn ’z—i.—!'—_’_;:_"‘—\ 4
g AT ==’ _ v
g 21 \ e & 11 0
W [ ] | 1
0‘ \\\\ r ,
8 3 4 5 6 7 8
Frites Farbe Frites Farbe
Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Frites / Termin : T3 Mai 2023 / Rekonditionierung [12°C]
4 LS 14
— I A A
2 . W pP=oss 12
231 h 2 10+ Sorte
g =) .
x 2 8 -~ Agria
N 27 ° < Lady Jane
g £ 6 < Lugano
N1 8 41 Rissoletto
g 2
0- \.\\'-.. i 1 0-
3 4 5 6 7 8 3
Frites Farbe Frites Farbe
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2022

5.Vorversuche 2022 - 1. Jahr

5.1 Profil: Kochtyp — Starkegehalt — Chips-Farbe

Starkegehalt vs Kochtyp
Vorversuche 1, Reckenholz 2022

D_ sehr mehlig
D-C1
g 14-204-1 WP 1
C mehlig c L
oncordia
— O
=
4]
ECB=
= —
2
G -
e B-Cl1
>
B —ziemlich fest Decibel
E itus O"_’,%.’;:%E'Tra\ris
B-AT— NOE 2606/12
3-1422
A-B1
Aq fest
| SN T T Y I | |
8 10 12 14 16 18 20 22

Starkegehalt [%6]

Kochtyp: A = fest, B = ziemlich fest, C = mehlig, D = sehr mehlig

Bereich

<> Speise

(O chips

[ Frites

Chips Farbe
]

7
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5.2 Chips und Frites (Vorversuche 1)

Chips

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

SA14-204-1 WP 1
Lady Claire
Travis

Lady Luce
STT 12-873
Poseidon
STT 11-3542
Louisa
Valencia
Agria
Armedi
Efera

Amora

Sorte

Nirvana
Sevilla
Alegria

Victoria

Concordia
Vitus

Oscar

Liberta
Decibel
Vindika

NOE 2606/12
ERA 13-1422
GR148-14-3

Bereich

<> Speise
(O chips
|:| Frites

Chips Farbe
9

7
5
|3
1

T 3YoNSIanIoA

Chips Farbe

Frites

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

Lady Luce
Markies
Armedi
Nirvana
Agria

STT 11-3542

Travis

Sorte

Poseidon
Valencia
Vitus
Amora
Alegria
[c]

Efera
Liberta

4

[
(o

e

*
+ ¥ 7

E

#

#

*

*
+ [

7]
#
B #
E
[Fe]
B #
[l

Frites Note
9

T SYonsIanon

=W, o~

=+

®

Frites Note

6

Legende: O = Frites gesamte Note und | = Mittelwert der Standorte, * = Mittelwert Frites Farbe,

# = Mittelwert Knusprigkeit
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Chips - Ridgelines

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

SA14-204-1 WP 1 —%
Lady Claire
Travis ﬁ_’\_
Lady Luce /-I\ -
STT 12-873
Paoseidon M

i —
Louisa

Chips Farbe
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Agria
Armedi
Efera
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R e
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e T
e T T —————
R e
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R [ e
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Sorte
=W g~

T SUINSIBAIOA

Concordia Reckenholz

Vitus

Oscar

Liberta
Decibel
Vindika

NOE 2606/12
ERA 13-1422
GR148-14-3

Chips Farbe

Frites - Ridgelines

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

Poseidon

Armedi

Frites Farbe
9

STT 11-3542
Lady Luce
Agria

Markies

Bow g~

Sorte

Amora

T aUONSIaAIOAN

_.4"‘1/\_

Location

Changins
Reckenholz

Alegria
Vitus

Efera
Travis _“-/:\h_’{\
Valencia

Liberta

-

Frites Farbe
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5.3 Rekonditionierung Chips und Frites (Vorversuche 1)

Chips - Rekonditionierung
Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022

Lady Claire CHE ) Chips Farbe
9
gp| o ?

3 5
SA 14-204-1 WP 1 @) | (t) O | &
s N
2 :
= 3
5 STT 12-873 O I:lD (ID g .
5
Louisa . |O® Cb | Lagerung
i Rekonditionierung
O [4°C ->12°C]
(Mai 2023)
Sevilla . ||OO do O ?&|;|L§§29:;L)Jng [4°C]
Direktverarbeitung
O
NOE 2606/12 Nov. 2022)
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe
Frites - Rekonditionierung
Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2022
Poseidon [I:I | D dl:l
STT 11-3542 O |
Agria
Lagerung
: Rekonditionieru
Markies I:I bC s12o0] o
(Mai 2023)
Armedi I:l F{(&I; ILagerung [6°C]
- Direktverarbeitung
Lady Luce 3 D Eﬁlocﬂ. 2022)
=
Nirvana g
£ E' Frites Farbe
3 | e
Amora 2
5
: 7
Travis B
8
5
Efera
3
Valencia
Vitus .
Alegria
Liberta

T T T
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe

Legende: © /O = Chips oder Frites Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte
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5.4 Rohverfarbung (Vorversuche 1)

Rohverfarbung
Vorversuche 1, T1: November 2022, Reckenholz / Changins 2022
Poseidon
Concordia @@
Armedi | [en)
Vitus [eH] |
STT 12-873 GN)
Valencia
GR148-14-3
Vindika @%
STT 11-3542 [en] |
SA 14-204-1 WP 1 @
Decibel
ERA 13-1422 @g s
)] Ictorna
NOE 2606/12 | @ J
Liberta
Alegria I
Travis [Eel
Agria |
Lady Luce [cH] |
Sevilla
Lady Claire @
Nirvana (g
Oscar “
Amora [ch[Re]
Louisa (e | @n
1 2 3 4 5 6 7 8 '

Rohverfarbung Note

Legende: ¢ /O /O = Rohverfarbung Note pro Standort und | = Mittelwert der Standorte

Bereich

Rohverfarbung
Note

=W g =~ W
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6. Vorversuche 2022 - 2. Jahr

6.1 Profil: Kochtyp — Starkegehalt — Chips Farbe

Stdrkegehalt vs Kochtyp
Vorversuche 2, Reckenholz 2022

D_ sehr mehlig
D-C+
C-D+
C_:mehlig
= L
4]
E C-B
o
2
ﬁ —
e B-Ci—
! |
— FOB2012-136-331
B +—=ziemlich fest
B-A{
; ikado M
— Bernina ﬂ0011—54
YA
A_ fest
ol N 1 T | | , |
8 10 12 14 16 18 20 22

Stiarkegehalt [%]

Kochtyp: A = fest, B = ziemlich fest, C = mehlig, D = sehr mehlig

Bereich

<> Speise

(O chips

] Frites

Chips Farbe
9

7

[}

(]
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6.2 Chips und Frites (Vorversuche 2)

Chips

Vorversuche 2 (+ VV1 2021 im Halbton), Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

Virginia

Lady Claire

HZD 11-693
FOB2012-136-331
Napoleon

HOO 11-54 {Ch|

Estelle
Bereich

<> Speise
(O chips
|:| Frites

Moa

Agria [c8h
King Russet [en]
Chenoa ch

Tamino (Re)

Sorte

Chips Farbe
9

7
5
ls
1

Victoria
Lady Forte [cn|

@

Gl

Karelia @ |/c
[
e

(TZOZ TAA +) Z 2UINSI3NIOA

FOB2012-136-032 [ch)
FOB2010-136-102PR ch|

Mary Ann

@
Concordia @ @ |
Mikado @ ’ |
Empress @ | @
G125C040002 efon | [GRfee]
Bernina ' ' /:"‘9 »{

1 2 3 4

[}
2]
=-J
[22]
w

Chips Farbe

Frites

Vorversuche 2 (+ VV1 2021 im Halbton), Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C], Mittelwert VV1 und VW2

Agria *E
Markies - [cn]
Chenoa E
HOO 11-54 cfpe. + [Re]cn]
FOB2012-136-032 [on] #LFE@
HZD 11-693 # [en] |E|| [on] [met
FOB2010-136-102PR E Re.
Lady Forte Re| ot |$
King Russet # [rdon| ‘ *
Virginia #lol (Rl | (o] *
G12SC040002 e F\ # [e]
4 5

Frites Note

Frites Note
mm 2

Sorte

(ZAN ® TANA "USMIBIIN) Z SYONSIBAION
[ w (]

E
o

Legende: O = Frites gesamte Note, * = Mittelwert Frites Farbe, # = Mittelwert Knusprigkeit, | = Mittelwert der
Standorte und Jahre VV1 (2020) und VV2 (2021)
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Chips - Ridgelines

Vorversuche 2, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

nen o _J—ﬁr/\
Lady Claire —‘_A_/\
HOO 11-54 £\
FOB2012-136-331 -
Moa
Tamino Chips Farbe
Napoleon ~ 9
Estelle 7
: A S 5
g Agria g 3
) _-._‘b./ I S %
3 Lady Forte % 1
Victoria et — o
King Russet Location
Karelia — ‘A——— [1] changins
e .: A ™ . Reckenholz
Mary Ann
FOB2012-136-032
Concordia A——_‘N/\_
Mikadao —AM_
Empress —AA- —
G12SC040002 _...-—-_M——__
Bemnina —‘A-——
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe
Frites - Ridgelines
Vorversuche 2, Reckenholz / Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]
HZD 11-693
HOO 11-54
Agria — Frites Farbe
9
Virginia 7
<
Chenoa e 5
¢ N B
8 Markies % 1
King Russet ™ )
Location
Lady Forte . Changins
— ‘\ I : . Reckenholz
FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032 4
G125C040002 AA‘ N
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe
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6.3 Rekonditionierung Chips und Frites (Vorversuche 2)

Chips - Rekonditionierung
VV1 (2021) und VW2 (2022), Reckenholz / Changins

Lady Claire

ol b
do | o

Napoleon

Voa (;";) Q|Q

FOB2012-136-331

Tamino . |

Teoe

Sorte

Lady Claire

Verdi

o|o
o
qp
ap
O o
© P¢do

Napoleon

FOB2012-136-331

Tamino

cele

Chips Farbe

Legende: O = Chips Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte

Lagerung
Rekonditionierung
O {4*’(; -212°C]
Mai 2022/23)
kalt Lagerung [4°C]
(Mai 2022/23)
Direktverarbeitung
[8°C]
(Nov. 2021/22)

Chips Farbe
9
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Frites - Rekonditionierung
VV1 (2021) und VV2 (2022), Reckenholz / Changins

Virginia |:"]]:I|I:I
Markies I:l | E‘]]]

O|chgo

HZD 11-693 ] | |:||:| |:t|

King Russet I:l I:I:":[ |:|
H00 1154 00O | O s
Chenoa | I || | | |:|
Lagerung
Lady Forte D " I D I[:ézoeéo_n:litizcggﬁerung
(Mai 2022/23)
FOB2010-136-102PR .-]D | ] et Lagerung [5°C]
al
FOB2012-136-032 . | D I:'D I:’ %ETZZ;TZ;U”Q
Ov.

Frites Farbe

G125C040002 “::D
9

Virginia DI:H]] []:l .
Markies . |Dt|] [:l

@[O0 O 5

3
HZD 11-693 | 1 [[']

King Russet - |I:| I:I:l

Sorte

HOO 11-54 OO0 O S
Chenoa [ ] |j:|
Lady Forte [] |:|||:|
FOB2010-136-102PR ]

FOB2012-136-032

G125C040002

Frites Farbe

Legende: O = Frites Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte
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6.4 Rohverfarbung (Vorversuche 2)

FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032
Muse

Agria

HZD 11-693
Estelle

Concordia
Bernina

Virginia

Chenoa

Victoria

Mary Ann

Sorte

Lady Forte
Karelia

HOO 11-54
G125C040002
FOB2012-136-331
Lady Claire
Tamino

King Russet
Mikado
Napoleon
Moa

Empress

Rohverfarbung
Vorversuche 2 (+ VW1 2021 im Halbton), T1: November 2022, Reckenholz / Changins 2022

B | @
o e
@ | @

@

[cnlc{Re]
® 969
560 ©

@E Bereich
|Ch o= O Speise
s| () chips
'H%@ é D Frites
5
® o d
59 Rohverfarbung
| melcn Z| Mo,
=
®® W K
E
I i
4 | [Refon 1
® o | &®
® ®® o
@ | (Reicn@)
& e

4 5 6 7 8 9
Rohverfarbung Note

Legende: ¢ /O /O = Rohverfarbung Note pro Standort und | = Mittelwert der Standorte und Jahre
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6.5 Trockenstress-Vorversuche 1 und 2

Sorentina
SA 14-204-1 WP 1
Lady Claire
Poseidon
STT 12-873
Travis

STT 11-3542
Louisa
Sevilla
Nirvana
Kennebec
Armedi

Lady Luce
Amora
Valencia
Agria

Vitus

Efera

Sorte

Alegria
Liberta
NOE 2606/12

HZD 11-693

Lady Claire

Moa

Virginia

Napoleon

HOO 11-54
Tamino

Chenoa
FOB2012-136-331
Agria

King Russet

Lady Forte
FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032
G125C040002

Chips TrockenStress - Ridgelines

Vorversuche 1 und 2, Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

g
8
M (%]
5
——=
M
A__\_ Chips Farbe
i T 9
_.‘-—-——-r./-\“_
M—h\ 7
__‘_—-——rﬁ\_—\ >
h 1
Verfahren

bewéssert
TrockenStress

¢ aUansianion,

Chips Farbe
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Chips TrockenStress

Vorversuche 1 und 2, Changins 2022
Direktverarbeitung [8°C]

Sorentina
SA 14-204-1 WP 1
Lady Claire

Poseidon | O

STT 12-873 (%)
Travis
STT 11-3542 [l

Nirvana
Kennebec
Armedi
Lady Luce

Lousa D%c?
@)

T aUINsIaMI0AN
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. bewassert
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Vitus O ]
Efera HiN

Alegria O |

Liberta O O

NOE 2606/12 [@]0)]

HZD 11-693

Lady Claire 7
Moa 5

Virginia
Napoleon
HOO 11-54
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Chenoa

FOB2012-136-331 O
Agria HiN

King Russet O
Lady Forte 1]
FOB2010-136-102PR 1
FOB2012-136-032 |:|

DI
]

Type
O Chips
[] Frites

Sorte

Chips Farbe
9

Z AUoNSIanIoN

G12SC040002 O

1 2 3 4 5
Chips Farbe

-4
o]
w0

7. Schlussfolgerung

Dieser Bericht schliet an die beiden vorherigen Berichte mit den agronomischen Aspekten fir die Haupt- bzw.
Vorversuche an und erganzt somit die Informationen aus dem Jahr 2022. Die Sorten sind nach der Beurteilungsskala
der Tests geordnet. Da die Sorteneignung sowohl aus agronomischer Sicht als auch fir die industrielle Verarbeitung
vielfaltig ist, kann es keine Wahl fiir eine Sorte geben, die im Hinblick auf einen einzigen Parameter besser ist als
eine andere. Die Entscheidung, ob eine Sorte in den Hauptversuchen hervorgehoben wird oder spater in die
Schweizer Haupt- oder Nebenliste aufgenommen wird, kann letztlich nur eine multifaktorielle Wahl sein. Der
vorliegende Bericht postuliert nicht die endglltige Entscheidung fiir die eine oder andere Sorte. Dies liegt nach wie
vor in der Zustandigkeit der Kartoffel-Branche.

Die Kartoffelsortenprifung ist somit fur 2022 aus agronomischer und qualitativer Sicht vollstandig, und der oder die
beste/n Kandidat/en, die den aktuellen Marktbedirfnissen entsprechen, werden vielleicht ihren Platz auf der
Schweizer Sortenliste fir Kartoffeln finden.

Ce rapport fait suite aux deux précédents rapports traitant des aspects agronomiques pour les essais préliminaires
et principaux de la méme année. Les résultats dudit rapport sont présentés de maniére factuelle, les variétés sont
ordonnées selon I'échelle d’évaluation des tests. L’aptitude variétale étant multiple, tant du point de vue agronomique
que pour la transformation industrielle, il ne saurait y avoir un choix plus judicieux qu’un autre au regard d’un seul et
unique paramétre. La décision de mettre en avant une variété dans les essais principaux, ou plus tard son inscription
sur la liste suisse principale ou secondaire, ne peut étre en définitive qu’un choix multifactoriel. Le présent rapport
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ne postule pas sur la décision finale a prendre pour 'une ou l'autres des variétés. Cette démarche reste de la
compétence de la filiere professionnelle.

L’étude variétale pommes de terre ainsi compléte du point de vue agronomique et qualitatif pour 'année 2022, le ou
les meilleurs candidats répondant aux besoins actuels du marché trouveront, peut-étre, leur place sur la liste variétale
suisse de pommes de terre.
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8. Anhang
8.1 Daten Hauptversuche Chips

3 I & 3 o 2

|8 2] &| g = |8 2] &| g =

LlE|E 8| 8| 8| g elE|E &l 5| 8| g

g|lo|o| Elg| 2| =2 © S|lo|o| E|E| 2| =2 @

(22N I Oo|oO L O n (2200 I Oo|oO ' O w

1 | Austin T1 8 |Bue | 5.8 49 | Austin T3 4|Bue | 45| 1.26| 1.10| 5.84
2 | Ventana T 8 |Bue | 6.5 50 | Ventana T3 4 |Bue | 6.3|0.11|0.08| 4.26
3 | Lady Alicia T1 8 |Bue | 5.9 51 | Lady Alicia | T3 4|Bue | 46| 1.04| 1.06| 6.32
4 | Lady Claire |T1 8 |Bue | 6.7 52 | Lady Claire | T3 4 |Bue | 6.4]0.10| 0.11| 5.49
5 | Austin T1 8| Wil [7.3 53 | Austin T3 4 |Wil | 65| 037|033 245
6 | Ventana T1 8| Wil |71 54 | Ventana T3 4 |Wil |6.7]|025|024| 1.94
7 | Lady Alicia T1 8| Wil |6.2 55 | Lady Alicia | T3 4 |Wil |6.2]|0.71| 0.85| 252
8 |Lady Claire |T1 8| Wil |68 56 | Lady Claire | T3 4 |Wil |6.9]|0.08|0.09| 1.79
9 | Austin T1 8|Lau | 6.4 57 | Austin T3 4|Lau | 6.2]0.11| 0.02| 2.99
10 | Ventana T 8 |Lau | 6.6 58 | Ventana T3 4|Lau | 6.9| 0.06| 0.08| 1.72
11 | Lady Alicia T1 8|Lau | 6.5 59 | Lady Alicia | T3 4|Lau | 59| 0.76| 0.86| 4.14
12 | Lady Claire | T1 8|Lau | 6.7 60 | Lady Claire | T3 4|Lau | 65| 0.03|0.03| 1.78
13 | Austin T1 8|Pfy [7.2 61 | Austin T3 4 |Pfy |6.3]|0.15| 0.14| 0.29
14 | Ventana T1 8|Pfy [6.9 62 | Ventana T3 4 |Pfy |6.9]|0.02|0.03| 0.05
15 | Lady Alicia T1 8|Pfy |[6.8 63 | Lady Alicia | T3 4 |Pfy | 52| 044|0.38| 0.81
16 | Lady Claire | T1 8|Pfy [7.0 64 | Lady Claire | T3 4 |Pfy |7.0|0.06|0.06| 0.11
17 | Austin T1 8| Mul | 6.9 65 | Austin T3 4 |Mul | 65]0.12]| 0.12| 2.53
18 | Ventana T1 8|Mul | 6.3 66 | Ventana T3 4 |Mul | 65| 0.04|0.06| 2.88
19 | Lady Alicia T1 8| Mul | 6.1 67 | Lady Alicia | T3 4 |Mul |65]031]|027| 3.31
20 | Lady Claire | T1 8|Mul | 7.0 68 | Lady Claire | T3 4 |Mul | 6.9]0.02|0.03| 1.20
21 | Austin T1 8|Kle |6.5 69 | Austin T3 4|Kle |6.4]|0.72| 0.64| 594
22 | Ventana T1 8|Kle [7.0 70 | Ventana T3 4|Kle |7.0]|0.09|0.08| 247
23 | Lady Alicia T1 8|Kle |6.9 71 | Lady Alicia | T3 4|Kle | 50| 098]|0.81| 3.49
24 | Lady Claire | T1 8|Kle [7.2 72 | Lady Claire | T3 4|Kle |6.7]|0.06|0.07| 1.91
25 | Austin T2 8|Bue | 6.0 0.16 | 0.18 | 12.05 73 | Austin T3 | 12|Bue | 54| 0.63| 0.52| 10.75
26 | Ventana T2 8|Bue | 6.6 | 0.05| 0.03| 4.61 74 | Ventana T3 | 12|Bue | 6.4 | 0.07| 0.09| 3.14
27 | Lady Alicia T2 8|Bue | 57| 0.67| 0.58| 6.31 75 | Lady Alicia |T3 | 12 |Bue | 54| 058 | 0.51| 6.55
28 | Lady Claire | T2 8|Bue | 6.6 | 0.05| 0.07| 6.99 76 | Lady Claire |T3 | 12 |Bue | 59| 0.04| 0.05| 4.38
29 | Austin T2 8|Wil [6.8]0.03]0.04| 1.77 77 | Austin T3 | 12| Wil [52]0.33]0.29| 3.23
30 | Ventana T2 8| Wil [6.3]0.07]0.05| 3.19 78 | Ventana T3 | 12| Wil [6.6]0.02|0.04| 2.16
31 | Lady Alicia T2 8|Wil [6.5]0.24|020]| 3.95 79 | Lady Alicia T3 | 12 |Wil |5.6| 0.22| 0.21| 2.90
32 | Lady Claire | T2 8|Wil [7.0]0.02|0.02| 2.38 80 | Lady Claire | T3 | 12| Wil |6.9|0.15|0.17| 3.28
33 | Austin T2 8|Lau [ 6.4 0.05| 0.05| 5.49 81 | Austin T3 | 12|Lau [ 57| 0.24| 0.18| 4.98
34 | Ventana T2 8|Lau | 6.6 0.05| 0.06| 3.84 82 | Ventana T3 | 12|Lau | 6.7 | 0.04 | 0.06 | 2.69
35 | Lady Alicia T2 8|Lau [ 6.3 0.22| 0.22| 4.43 83 | Lady Alicia | T3 | 12|Lau | 5.7 | 0.21| 0.21| 4.31
36 | Lady Claire | T2 8|Lau | 7.2| 0.04| 0.03| 4.37 84 | Lady Claire | T3 | 12 |Lau | 6.7 | 022| 0.20| 2.34
37 | Austin T2 8|Pfy [7.3]0.04|0.05| 1.79 85 | Austin T3 | 12|Pfy [ 6.6 0.13| 0.14| 0.26
38 | Ventana T2 8|Pfy [ 7.0]0.05|0.03| 2.00 86 | Ventana T3 | 12|Pfy [ 6.9 0.03| 0.05| 0.08
39 | Lady Alicia T2 8|Pfy [6.9]0.03]|0.00| 274 87 | Lady Alicia | T3 | 12 |Pfy |6.2| 0.33|0.29| 0.62
40 | Lady Claire | T2 8|Pfy [7.0]0.02|0.02| 1.68 88 | Lady Claire | T3 | 12 |Pfy |7.0| 0.05| 0.04| 0.09
41 | Austin T2 8|Mul [ 6.8]0.04|0.05| 241 89 | Austin T3 | 12|{Mul [ 6.4| 0.05| 0.06| 3.05
42 | Ventana T2 8|Mul | 71]0.04|0.02| 252 90 | Ventana T3 | 12|{Mul [ 6.8 0.03| 0.05| 3.10
43 | Lady Alicia T2 8|Mul | 6.6 0.00|0.03| 2.39 91 | Lady Alicia | T3 | 12 |Mul | 7.0| 0.07 | 0.07 | 2.17
44 | Lady Claire | T2 8|Mul | 6.7]0.13| 0.03| 0.33 92 | Lady Claire | T3 | 12 |Mul | 6.9| 0.03| 0.04| 1.09
45 | Austin T2 8|Kle |6.7]0.07|0.07| 5.25 93 | Austin T3 | 12|Kle [ 6.3 0.31| 0.28| 5.55
46 | Ventana T2 8|Kle |[6.7]0.05|0.03| 298 94 | Ventana T3 | 12|Kle | 6.7 | 0.04| 0.08| 3.00
47 | Lady Alicia T2 8|Kle [6.9]0.05|0.01| 3.62 95 | Lady Alicia | T3 | 12 |Kle |6.4| 0.37| 0.25| 4.15
48 | Lady Claire | T2 8|Kle | 6.6]0.13| 0.05| 0.33 96 | Lady Claire | T3 | 12 |Kle |6.9| 0.04| 0.05| 3.01
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8.2
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Daten Hauptversuche Frites
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0.00
0.16
0.08
0.01
0.04
0.22
0.20
0.01
0.07
1.20
0.02
0.01
0.07
0.28
0.01
0.00
0.06
0.15
0.00
0.00
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0.03
0.14
0.06
0.00
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5.7
5.3
5.7
5.3
5.6
54
5.9
5.5
5.4
35
5.1
4.7
5.1
4.8
6.1
53
4.2
5.2
5.2
4.4
5.9

54

6.7
6.4
6.9
6.3
6.0
5.5
6.7
6.3
5.4
54
5.8
5.5
6.3
5.1
6.9
54
53
6.4
6.3
5.5

Knusprigkeit

Fructose

0.27
0.46
0.20
0.27
0.50
0.40
0.14
0.21
0.97
1.15
0.12
1.04
0.26
0.39
1.08
1.19
1.21
0.62
0.28
0.61

0.28
0.56
0.09
0.14
0.35
0.26
0.16
0.20
0.28
1.58
0.49
0.99
0.44
1.10
0.06
0.30
0.94
0.37
0.13
0.69
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Glucose

0.19
0.48
0.17
0.29
0.52
0.45
0.10
0.22
1.02
1.43
0.10
0.95
0.18
0.52
0.86
1.18
1.01
0.63
0.22
0.70

0.25
0.63
0.07
0.15
0.28
0.31
0.15
0.20
0.35
1.37
0.45
0.90
0.38
1.33
0.00
0.34
0.90
0.43
0.15
0.75

Saccharose

1.81
3.75
1.73
1.67
1.68
2.91
1.37
1.15
6.74
4.08
1.09
5.50
3.26
3.93
13.33
4.71
4.61
3.10
2.55
3.21

2.38
4.98
1.40
244
4.57
4.75
1.46
0.81
4.57
4.65
3.44
5.67
9.92
4.43
2.89
5.12
4.11
3.51
3.04
4.14
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8.3

©CoOo~NOOGO D~ WN-—-

Daten Vorversuche 1

Mittelwert aus beiden Standorten Ch / Re

Agria

Alegria
Amora
Armedi
Concordia
Decibel
Efera

ERA 13-1422
GR148-14-3
Lady Claire
Lady Luce
Liberta
Louisa
Nirvana

NOE 2606/12
Oscar
Poseidon

SA 14-204-1 WP 1
Sevilla

STT 11-3542
STT 12-873
Travis
Valencia
Victoria
Vindika

Vitus

Lady Claire
Louisa

NOE 2606/12
SA 14-204-1 WP 1
Sevilla

STT 12-873
Agria

Alegria
Amora
Armedi

Efera

Lady Luce
Liberta
Nirvana
Poseidon
STT 11-3542
Travis
Valencia
Vitus

Agria

Alegria
Amora
Armedi

Efera

Lady Claire
Lady Luce
Liberta
Louisa
Nirvana

NOE 2606/12
Poseidon

SA 14-204-1 WP 1
Sevilla

STT 11-3542
STT 12-873
Travis
Valencia
Vitus

Sorte
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3 Frites Note
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7.8
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6.8

6.6

6.3

- Farbe nach
© ausbacken

6.2

7.0
5.5

7.2

71

7.0

6.2
6.1

6.2

5.6
3.7
5.1
5.5
4.8
5.5
3.9
4.8
5.9

5.2
5.0
4.8
5.6
4.1
4.7
5.3
5.0

5.2
4.1

4.9

5.6

5.4

4.8
4.8
4.6

2 Knusprigkeit

5.8

7.4

7.7
6.8

8.0

6.4

9.0

7.7

6.8

6.1
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8.4
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Daten Vorversuche 2
Mittelwert aus beiden Standorten Ch / Re

Agria

Bernina

Chenoa
Concordia
Empress

Estelle
FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032
FOB2012-136-331
G12SC040002
HOO 11-54

HZD 11-693
Karelia

King Russet

Lady Claire

Lady Forte

Mary Ann

Mikado

Moa

Napoleon

Tamino

Victoria

Virginia
FOB2012-136-331
Lady Claire

Moa

Napoleon

Tamino

Agria

Chenoa
FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032
G12SC040002
HOO 11-54

HZD 11-693

King Russet

Lady Forte
Virginia

Agria

Chenoa
FOB2010-136-102PR
FOB2012-136-032
FOB2012-136-331
G12SC040002
HOO 11-54

HZD 11-693

King Russet

Lady Claire

Lady Forte

Moa

Napoleon

Tamino

Virginia

Sorte
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6.7

6.9
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5.3
4.5
4.6
4.8
5.6
5.4
5.4
5.6
5.5
5.3
5.1
4.6
4.7

4.6
5.1
5.2
4.9

5.4

5.3

Knusprigkeit

®
o

o
®

5.8
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6.1
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6.4
6.4
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~ Rohverfarbung
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