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Définition

Egalement appelée «eau-de-vie d’abricot du Valais», I'abricotine est une eau-de-vie d’origine protégée qui

se caractérise par:

- une teneur minimale en alcool de 40 % du volume;

- l'absence de bonificateurs;

- l'utilisation d’au moins 90 % d’abricots de la variété Luizet;
- un godt prononcé d’abricot avec un soupgon d’amande amére.

Histoire

La production d’eau-de-vie de fruits jouit d’'une longue tradition en Valais. L’'introduction de la variété d’abricots
Luizet dans ce canton remonte a 1838. Réputés pour leur chaleur et leur ensoleillement, les sols valaisans se

prétent particulierement bien a la culture de cette variété ancienne a la chair juteuse, fine et tendre.

Production

L’abricotine est élaborée a partir de la variété d’abricots Luizet. Les autres variétés cultivées dans les
vergers valaisans sont tolérées jusqu'a concurrence de 10 % par lot. La production d’abricotine comprend

les étapes suivantes:

1. Foulage et dénoyautage, ce dernier pouvant avoir lieu lors de la macération ou aprés la fermentation.
2. Acidification au moyen d’acide phosphorique ou d’acide lactique en vue d’atteindre un pH situé entre 2,8

et 3,2.

3. Ajout de levures et fermentation des fruits dans des récipients pendant 10 & 30 jours.
4. Distillation trés lente dans des chaudieres en cuivre avec séparation des alcools de téte et des queues

de distillation.

5. Abaissement de la teneur en alcool & 40 % du volume et éventuelle adjonction de sucre pouvant aller

jusqu’a 5 grammes par litre.

Foulage Fermentation Abaissement
+ Acidification + Distillation Stockage de la teneur
(dénoyautage) (dénoyautage) en alcool
Evaluation des abricots Détermination de I’origine
Seuls les abricots présentant une qualité Le nom «abricotine» est une appellation d’origine

irréprochable et récoltés a maturité optimale sont
utilisés pour produire de I'abricotine. Les fruits sont

évalués sur la base des critéres suivants:
* Couleur

* Fermeté

* Odeur/arbmes

* Teneur en jus / croguant

» Acidité / douceur
« Amertume

+ Astringence

* Dureté
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- «Abricotine: Cahier des charges», Office fédéral de I'agriculture
- «Die geistreichste Aprikose kommt aus dem Wallis», 3.6.2012,

protégée (AOP). La production des fruits, le
stockage, la fermentation, la distillation et la mise
en bouteille de cette eau-de-vie s’effectuent
exclusivement sur le territoire du canton du
Valais. Les abricotiers doivent étre situés a une
altitude maximale de 1100 métres.
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Aire de culture de la variété Luizet servant a la production
d’abricotine
(Source: OFAG)

\ Destillate
Agroscope
) RF~' Régie

Fédérale des alcools

Schweizerische Eidgenossenschaft Département fédéral de I"économie,
o Confédération suisse de la formation et de la recherche DEFR
Confederazione Svizzera Agroscope
Confederaziun svizra


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=luizet&source=images&cd=&cad=rja&docid=iBrf29bighECMM&tbnid=8bUoC-CoAg46GM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.obstkiste.com/home/obstlexikon/aprikose.html&ei=O-8IUq_CLcjaOsnZgLAI&bvm=bv.50500085,d.bGE&psig=AFQjCNGAree1yJuK_7QHrfRGFiq25xFOVQ&ust=1376403530666770
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=luizet&source=images&cd=&cad=rja&docid=iBrf29bighECMM&tbnid=8bUoC-CoAg46GM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.obstkiste.com/home/obstlexikon/aprikose.html&ei=O-8IUq_CLcjaOsnZgLAI&bvm=bv.50500085,d.bGE&psig=AFQjCNGAree1yJuK_7QHrfRGFiq25xFOVQ&ust=1376403530666770
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=aop&source=images&cd=&cad=rja&docid=JKYcS8qOWO2rjM&tbnid=qdp5bREQ9MM0ZM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.aop-igp.ch/branche/downloads&ei=v_MIUovTKMr-PJn7gcgJ&bvm=bv.50500085,d.bGE&psig=AFQjCNEnx-TBGW5sMuWeGqzt5tffyGkqQw&ust=1376404793522117
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=aop&source=images&cd=&cad=rja&docid=JKYcS8qOWO2rjM&tbnid=qdp5bREQ9MM0ZM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.aop-igp.ch/branche/downloads&ei=v_MIUovTKMr-PJn7gcgJ&bvm=bv.50500085,d.bGE&psig=AFQjCNEnx-TBGW5sMuWeGqzt5tffyGkqQw&ust=1376404793522117
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=berg+konturen&source=images&cd=&cad=rja&docid=EvtvUToIpZrjOM&tbnid=kmeVuljog9rd7M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.fotocommunity.de/pc/pc/display/16214618&ei=R_LbUbWBFoLGPcSggMgH&psig=AFQjCNGxR1gh4hmKBwNRUX_UdQB3klQF5g&ust=1373455294913903
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=berg+konturen&source=images&cd=&cad=rja&docid=EvtvUToIpZrjOM&tbnid=kmeVuljog9rd7M:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.fotocommunity.de/pc/pc/display/16214618&ei=R_LbUbWBFoLGPcSggMgH&psig=AFQjCNGxR1gh4hmKBwNRUX_UdQB3klQF5g&ust=1373455294913903
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=wallis&source=images&cd=&cad=rja&docid=0IBYQz8GluQgIM&tbnid=Krrdaw6Ml-lvtM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.fahnentschudi.ch/wallis.html&ei=E_jbUfqLK8THOaHCgYgC&bvm=bv.48705608,d.bGE&psig=AFQjCNEBRmC0HM1Y3rk79a63vIuAg-YiQw&ust=1373456781658285
http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=wallis&source=images&cd=&cad=rja&docid=0IBYQz8GluQgIM&tbnid=Krrdaw6Ml-lvtM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.fahnentschudi.ch/wallis.html&ei=E_jbUfqLK8THOaHCgYgC&bvm=bv.48705608,d.bGE&psig=AFQjCNEBRmC0HM1Y3rk79a63vIuAg-YiQw&ust=1373456781658285

