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WERMUT
«aromatisierter Wein»
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1 Zutat 75 % Wein Alkoholgehalt
Gattung Artemisia im Endprodukt 14.5 - 22.0 % vol

+ Krauter
+ Ethylalkohol

+ Zucker
E
£ Herstellung
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w Seine einzigartige Aromatik und den bitteren Die abtg)ewogenert;. Krauterd_werden denj Wﬁ,:n
e Geschmack erhalt der Wermut durch Zugabe iugegek en rati s htl'et gewunschte
5 verschiedener Pflanzenteile. Hierzu werden die romakonzentration erreicht 1st.
o Samen, Blatter, Rinden oder Wourzeln in Nach Beendigung der Mazeration werden die
S getrockneter Form in einem Mazerat extrahiert. pflanzlichen ~ Zutaten  abgetrennt. ~ Dem
a Die Basis bildet eines oder mehrere Krauter der aromatisierten Wein kann nun unter Ruhren
0 Gattung Artemisia: Invertzuckersirup und Ethylalkohol beigefugt
= o o werden.
< * Wermutkraut (Artemisia Absinthium) Vor der Abfiillung ist eine Kaltestabilisation und
o « Pontischer Beifuss (Artemisia Pontica) Filtration zwingend notwendig, um
g ] o - Nachtribungen in der Flasche zu vermeiden. Auf
2 + Strand Beifuss (Artemisia Maritima) der Produktetikette muss auf den Sulfit-Gehalt
o (Konservierungsmittel Wein) hingewiesen
<m werden.
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