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Fettsirtenkultur

Haldemann J., Sartori C., Arias E., Fehér N.
Agroscope, Liebefeld, Suisse; www.agroscope.ch

Entnahme der
Molke

Eventuelle Erwérmung
auf 58-61 °C

Bebritung zwischen
32°Cund 38°C

FSK
einer anderen O
Kaserei oder
Liebefeld
Kulturen
Entwicklung von Stammen und

Phagen in Fettsirtenkultur wahrend
der Alpsaison

Entwicklung der Lb. helveticus Stamme
in Fettsirtenkultur, frischem und 3
Monate altem Gruyeére in 9 Kasereien
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CPL: Fettsirtenkultur; 1 d: Kase nach 1 Tag; 110 d: K&se nach 110 Tagen
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Vielfalt der Stamme von Lb helveticus in
Fettsirtenkultur in Abhangigkeit von der
Produktionsregion von Gruyere AOP
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Sensorische Prufung, pH-Wert
oder Sauergrad messen

Abhéangig von den Werten wird der Kaser
bestimmte Parameter anpassen:
-Inkubationstemperatur

-Inkubationszeit

-Verhaltnis der Kulturen 32/38°C

-Zugabe einer weiteren Kultur

-Zugabe einer alten FSK

Auf der Alp : Die Uberimpfung
kann die ganze Saison Uber
dauern, ohne dass eine externe
Kultur hinzugefiigt wird.

In der Kaserei :

Die Uberimpfung kann sich tber
mehrere Jahre erstrecken, doch
gelegentlich ist ein Neustart mit
Molke aus einer anderen
Kaserei erforderlich.

Take home message

Die Fettsirtenkultur besteht aus nicht
definierten Stammen.
Phagen und Bakterienstamme leben

zusammen.
Sie ist reich an Lactobacillus helveticus.
Sie garantiert die Typizitat der Késerei
dank des Know-hows und der Region.

Publication

Population Dynamics of Lactobacillus helveticus in Swiss Gruyére-Type Cheese Manufactured With Natural Whey Cultures, Moser and al.

Schweizerische Eidgenossenschaft
Confédération suisse

Département fédéral de I'économie,
de la formation et de la recherche DEFR
Confederazione Svizzera Agroscope

Confederaziun svizra



