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Lebensmittelsicherheit geht uns alle an! 

• Lebensmittelsicherheitskonzepte sind 

entscheidend, um Kontaminationen von 

Lebensmitteln zu vermeiden oder zu detektieren

• 600 Mio. Krankheitsfälle und 420.000 Todesfälle

pro Jahr durch kontaminierte Lebensmittel (WHO)

• 110 Mrd. USD wirtschaftlicher Schaden pro Jahr 

durch kontaminierte Lebensmittel (Weltbank)

• Rückrufe verursachen Kosten und erhöhen Food 

Waste
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Was sind unsere Herausforderungen im Lebensmittelsystem?

Brücken bauen zwischen Behörden, 
Industrie, Wissenschaft und Start-ups

Sortieren, Validieren und Vereinfachen 
der Informationsflut

Erleichtern und Bilden Sammeln und Übersetzen

Facilitate & Educate

Collect & Translate
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Call: Horizon-CL6-2023-FARM2FORK-01-12

• Thematisches Netzwerk zur Förderung der 
Lebensmittelsicherheit durch den Transfer von 
Forschung und Innovation in die Praxis

• 3-jähriges Projekt: 01.01.2024 – 31.12.2026

• 17 Partner, die das Lebensmittelsystem 
repräsentieren (Forschung und Wissenschaft, 
Industrieverbände, Behörden)

• 13 Länder (Italien, Portugal, Belgien, Niederlande, 
Norwegen, Spanien, Ungarn, Finnland, Slowakei, 
Vereinigtes Königreich, Frankreich, Ukraine, Schweiz)

CATALYSE Projekt – key facts
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Consortium

Project Coordinator
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CATALYSE – Arbeitsmodell 

ERWARTETE ERGEBNISSE
1. Priorisierte Liste mit den Bedürfnissen 

der Endnutzer 

2. Liste mit Innovationen mit hohem 
Potenzial

3. Durchsuchbare Wissensdatenbank

4. Lebendige Praxisgemeinschaft

5. Hochwertiges Bildungsprogramm

6. Bessere Verbindungen zwischen 
Endnutzern und Innovatoren

7. Verbesserte Akzeptanz neuer 
Innovationen im Bereich 
Lebensmittelsicherheit
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Community of Practice (CoP) was ist damit gemeint?

„CoP sind Gruppen von Menschen, die ein
gemeinsames Anliegen oder eine Leidenschaft
für etwas haben und durch regelmässigen
Austausch lernen, wie sie sich verbessern
können.“

Etienne Wenger

Diese Gemeinschaft arbeitet zusammen, um zu lernen, 
Erfahrungen auszutauschen und ihre Fähigkeiten zu verbessern. 

Geben Sie den Stakeholdern/Mitgliedern der CoP eine Stimme

Was wollen oder brauchen die Stakeholder?
Haben die Stakeholder Innovationen, die sie teilen können?
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Das CoP- Modell der Schweiz als Erfolgsbeispiel 

➢ Produzenten und Verarbeiter 
➢ Behörden 
➢ Verbände und Vereine
➢ Forschungsinstitutionen

75%
Marktreichweite

Schweizer Käsereien, 

die Kulturen von 

Agroscope verwenden

600
Gutachten / Jahr
Direkte Unterstützung für 

für regionale Beratung 

und 

und 

Verarbeiter 
> 50

Schulungen / Jahr
Wissenstransfer für 

regionale Beratung / 

Verarbeiter

Ufficio della 
consulenza 
agricola 
UCA
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Sammlung  von Publikationen für die CATALYSE CoP

Agroscope Transfer Agroscope Science

Agroscope-Magazin

Auswahl von 120 praxisorientierte Publikationen für die 
CoP-Homepage Milchprodukte & Alternativen
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Einbindung von Interessengruppen: CoP-Austausch über Bedürfnisse und Erwartungen

Präsentation des CoP-Modells für Branchen, Verbände und 
Praxisgemeinschaften in der Schweiz bei Veranstaltungen:

▪ Jahrestagung Halbhartkäse mit regionalen Beratern und regionalen 
Labors 2.12.24

▪ Emmi-Tagung 09.12.24

▪ Agroscope Beratungsplattform 27.01.25
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• Digitalisierung und KI 

• Neue Tools zur Überwachung und Erkennung von Gefahren

• Lebensmittelsicherheits-Vorschriften und Compliance 

• Hygenic Design

• Lebensmittelsicherheitskultur 

• Neu aufkommende, unbekannte Risiken

Priorisierte Themen aus Interviews und Umfragen 
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Fallstudie: Mastitis Sanierung Kanton Tessin

Publikation in Vorbereitung: Frontiers | 
Veterinärmedizin – Fallstudie aus der Praxis 

Grundlagenforschung – Radarphase – Abtasten des Horizonts auf 
Gefahren für die Lebensmittelsicherheit 
Grundlagenforschung – Radarphase – Abtasten des Horizonts auf 
Gefahren für die Lebensmittelsicherheit 

Relevanz ermitteln – Risikoidentifizierung und -charakterisierung Relevanz ermitteln – Risikoidentifizierung und -charakterisierung 

Entwicklung innovativer Methoden Entwicklung innovativer Methoden 

Pilotversuche – Zusammenhänge herstellen Pilotversuche – Zusammenhänge herstellen 

Hygieneprogramm in einer Schweizer RegionHygieneprogramm in einer Schweizer Region

Internationale Forschung und Bewertung des Bedarfs an 
innovativen Lösungen für kleine Milchviehbetriebe in Europa   
Internationale Forschung und Bewertung des Bedarfs an 
innovativen Lösungen für kleine Milchviehbetriebe in Europa   

Anpassung und Einführung von Innovationen aus der CH  in der EU 
via EU-Netzwerk für Lebensmittelsicherheit 
Anpassung und Einführung von Innovationen aus der CH  in der EU 
via EU-Netzwerk für Lebensmittelsicherheit 
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Quellen und Überprüfung des Schulungsmaterials

Prüfung von Online-Bildungs- und 
Schulungsmaterialien auf ihre Relevanz für 

die Lebensmittelsicherheit

• Clips
• Videos
• Webinare
• E-Books
• Online-Tools
• Podcasts
• Tutorials
• Online 

Schulungsmaterialien

Produziert von 150 
verschiedenen 
Organisationen 
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Quellen und Überprüfung des Materials

No-Fulfill content/technical requirements

Fulfill content/technical requirements

6624 

376 
~7,000 Food 

safety material

Basierend auf der Bewertung durch 
verschiedene Gutachter
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Entwicklung neuer Unterrichtsmaterialien

• Webinare:
➢ Tools zur Vorhersage des 

mikrobiellen Wachstums
➢ Aufkommende Risiken
➢ Mikroplastik
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Nächste Schritte in der Entwicklung und Einbindung der CoP

World Cheese Awards Jurorenprogramm
Bern, November 2025 • Über 5000 Käsesorten aus über 50 Ländern

Veranstaltung zu alternativen Proteinen

Bern, November 2025 • Fokus auf KMU und Start-ups

World Food Safety Day & BSL3-Besuch

8./9. Juni 2026 • Industrie, KMU, Experten und Netzwerke für Biosicherheit

Milchtagung
Bern, November 2025 • Schwerpunkt auf aktuellen Forschungsergebnissen im Bereich Milchprodukte  
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Newsletter; Artikel, Veranstaltungen, 

Schulungen und 
Videos 

Interaktiver Blog, Q & A, Wissensaustausch

Erfolgsgeschichten & Best Practices

Austausch über neue Risiken und Methoden

Webinare, 
Veranstaltungen

Matchmaking für 
innovative Start-ups

Käse, Milchprodukte 
und Alternativen

Bedürfnisse 
einbringen

Forschungsschwerpunkte und Gesetzgebung

Partnerbörse Forschungs- und 
Innovationsprojekte

Umfassende Datenbank zu Lebensmittelsicherheit und 
Innovationen
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https://www.menti.com/al79zwjhm2y3

Ihre Meinung
ist wichtig

https://www.menti.com/al79zwjhm2y3
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