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Lappréciation de la valeur culturale et commerciale
des variétés de fruits a pépins est la tache de la
Commission professionnelle pour [I'appréciation
des variétés. Cette commission est constituée de
représentants de tous les groupes intéressés de
I’économie arboricole: producteurs, vulgarisateurs,
entrepositaires, commercants, consommateurs,
Fruit Union Suisse et Swisscofel, Office fédéral de
I'agriculture, Stations fédérales de Changins et de
Wadenswil et Institut de recherche pour la culture

biologique.

En vertu du réglement, la commission est chargée de publier
périodiquement les recommandations et appréciations sur les
nouvelles variétés de fruits. L’appréciation des variétés de
pommes et de poires 2002 constitue une recommandation im-
portante pour les fruits a pépins. Les études variétales effec-
tuées par les Stations fédérales de Widenswil (FAW) et de
Changins (RAC) et par I'Institut de recherche pour la culture
biologique a Frick (IRAB) servent de base pour cette appré-
ciation. Pour la culture biologique, une publication sur les re-
commandations variétales peut étre obtenue auprés de la
FAW ou de 'IRAB.

Le fait qu’une variété soit recommandée par la commission
ne donne pas pour autant de garantie pour son écoulement et
sa commercialisation. Les variétés appréciées par la commis-
sion ne se trouvent pas forcément dans le concept de com-
mercialisation des organisations professionnelles comme la
FUS et Swisscofel. Par contre, la liste des variétés de la com-
mission professionnelle s’oriente vers 1’évolution de 1’assor-
timent variétal. Elle fournit a toute la filiere arboricole les
bases nécessaires pour pouvoir procéder a un choix variétal
garantissant le succes. Le jugement concernant les chances
sur le marché et les recommandations de culture ont été éta-
blis en collaboration avec le centre de production des fruits
de table FUS/Swisscofel.

Pommes de table
Evolution de I’'assortiment variétal

Variétés précoces

L’assortiment variétal est en constante évolution. Au sein des
cultivars précoces, la variété Gravenstein, trés appréciée des
consommateurs, domine et posséde, si la qualité est bonne,
beaucoup de chances sur le marché; en revanche, les variétés
Summerred et Primerouge perdent de 1’importance. Parmi les
variétés plus précoces que Gravenstein, aucune ne donne sa-
tisfaction sur le marché de détail; cependant, la nouvelle va-
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riété suisse Galmac mérite d’étre expérimentée. A tous les ni-
veaux, les variétés précoces rencontrent des problémes: dans
la pratique, plusieurs passages de cueillette sont nécessaires
pour garantir une qualité optimale; la conservabilité est faible
et les fruits doivent arriver rapidement au point de vente; de
plus, les variétés précoces ne sont en mesure de concurrencer
I’offre en fruits importés que si leur qualité est bonne. Pour le
renouvellement, il ne faut donc considérer que les variétés
ayant de bonnes chances sur le marché.

Variétés d’automne et de conservation

Une séparation entre les variétés d’automne et de conservation
n’est plus nécessaire. Elstar a connu dans les années 80 une
trés forte progression qui s’est ralentie par la suite. Actuelle-
ment déja, un recul s’amorce pour cette variété. La variété
Rubinette a également de la peine a percer sur les marchés.
Elstar, Rubinette et Cox Orange sont exigeantes sur le plan des
soins, mais elles sont appréciées par les consommateurs. L’ offre
d’automne est actuellement déja complétée par des variétés de
conservation comme Gala, Golden Delicious, Boscoop et Jona-
gold, auxquelles s’ajoutent comme complément de coloration
et de gofit des variétés d’automne de la famille des Cox.
Golden Delicious est toujours la variété dominante. Des variétés
fermes et plut6t douces, comme Gala, Maigold et Braeburn, sont
également demandées. Une trop grande extension des surfaces
de Gala est a éviter car une longue conservation nuit a sa qualité
par une diminution de I’acidité. La variété Bracburn supporte
également mal la longue conservation. Idared et Pomme Clo-
che perdent de I’importance. Jonathan et Gloster ont disparu de
I’étalage. Pour le renouvellement des vergers, Golden Delicious,
Gala, Braeburn et Maigold sont donc envisagées en priorité.
Les nouvelles variétés Mairac, Otava, Goldrush et Delblush-
Tentation conviennent aux plantations d’essai, Goldrush devant
étre réservée aux endroits a longue période de végétation. Pink
Lady doit étre plantée dans des endroits appropriés (Valais).
Pour les variétés résistantes a la tavelure, Florina est remplacée
par Topaz, ou encore Rubinola, Ariwa, Otava et Goldrush.
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Fig. 1. Evolution des surfaces de pommiers (gauche) et des variétés de pommes importantes (droite) de 1990 a 2000 (source RFA et OFAG).

Surface des pommiers

Suivant la situation du marché et a cause du feu bactérien, la
surface des pommiers a légeérement diminué (fig. 1). Liés a
I’augmentation de la productivité apparaissent des problémes
de commercialisation, surtout les années de fortes récoltes.
Les variétés sujettes a ’alternance comme Gravenstein, Bos-
coop ou Pomme Cloche sont particulierement probléma-
tiques. Lors des replantations, il faut considérer I’augmenta-
tion de la productivité des variétés.

Classification des variétés
Différents groupes sont déterminés:

Les variétés principales: adaptées a la production pour le
marché de détail. Une régionalisation de la production est
possible.

Les variétés complémentaires: d’intérét limité a certaines
régions de production ou a certaines utilisations. Principale-
ment adaptées au marché local.

Les nouvelles variétés: réservées a la culture a 1’essai. En
cas de bons résultats, ces variétés sont attribuées au groupe
principal ou complémentaire. En cas de résultats non satisfai-
sants, elles sont exclues de la liste.

Les variétés en régression: production destinée exclusive-
ment au marché local. Leur renouvellement n’est plus recom-
mandé car elles sont remplacées par des nouveautés de
meilleure qualité. Ces variétés ne sont pas décrites ici.

Appréciation du potentiel commercial

Cette appréciation se rapporte au commerce de détail. Elle se
base sur les expériences actuelles du front de vente, sur la
tendance de la consommation ainsi que sur certaines caracté-
ristiques spécifiques des variétés. Cette estimation a été éta-
blie en collaboration avec le centre de production des fruits a
pépins FUS/Swisscofel. Le potentiel commercial d’une va-
riété est réduit par un mauvais comportement en conservation
(désordres physiologiques, diminution de la fermeté, de la ju-
tosité de la chair, etc.) ainsi que par des difficultés de distinc-
tion entre variétés (ex. groupe de Mclntosh). Les chances
sur le marché sont classées selon 1’échelle: bonnes — moyen-
nes — faibles — aucune.

Cette appréciation permet de réduire la classification de 1’as-
sortiment commercial. Certaines variétés peuvent ne pas étre
adaptées au marché de détail mais se justifier pour le marché
local, c’est-a-dire la vente sur I’exploitation et sur la place du
marché.

II

Recommandation pour la production

La recommandation pour la production vise 1’équilibre du
marché. Le postulat de base est qu’une extension des sur-
faces n’est souhaitable que dans des cas spécifiques. Pour
chaque variété, la recommandation a été établie en collabora-
tion avec le centre de production des fruits 2 pépins qui tient
compte des chances sur le marché et des surfaces actuelles.
L’échelle des recommandations pour la production est la sui-
vante: augmenter légerement — ne pas augmenter — réduire
légerement — réduire — réduire fortement — arracher.
L’arboriculture moderne doit garantir une production régu-
liere tout en respectant 1’environnement. Le choix variétal est
trés important pour la production intégrée et biologique. La
description des variétés tient compte de la résistance aux ma-
ladies et aux accidents physiologiques, ainsi que des condi-
tions climatiques. Lors du choix des variétés, leurs propriétés
spécifiques doivent s’harmoniser avec 1’endroit et la structure
de I’exploitation. Les intrants peuvent étre fortement réduits
en utilisant au mieux les propriétés variétales spécifiques, les
mécanismes naturels de résistance et les techniques cultu-
rales appropriées.

Feu bactérien (tabl. 1)

La sensibilité au feu bactérien différe selon les variétés. Les
€tudes faites a 1’étranger ne concordent toutefois pas tou-
jours, a cause de méthodes d’expérimentation ou de condi-
tions différentes lors des tests au champ. La sensibilité se
rapporte aux infections des fleurs ou des pousses. Compte
tenu de cette grande variabilité des résultats, 1’attribution des
variétés aux différentes classes de sensibilité n’est possible
actuellement que sous certaines réserves.

Tableau 1. Sensibilité au feu bactérien de différentes variétés
de pommes.

Florina, Ariwa, Rewena,
Pomme Cloche, Red Delicious

Variétés résistantes
a peu sensibles

Variétés Royal Gala, Retina, Gravenstein,

moyennement Summerred, Primerouge, Spartan,

sensibles Mclintosh, Reine des Reinettes,
Rubinette, Elstar, Karmijn, Gala,
Boscoop, Golden Delicious, Jonagold,
Maigold, Granny Smith

Variétés Transparente Blanche, Vista Bella,

moyennement Discovery, James Grieve,

a tres sensibles Delbarestivale, Cox Orange, Berlepsch,

Jonathan, Idared, Gloster, Pink Lady




vleau 2. Classement et appréciation des variétés précoces.

- i POTENTIEL SURFACES EN 2001 RECOMMANDATIONS DE CULTURE:
SRR RE AR VRRIETRS COMMERCIAL HA SITUATIONS PRECOCES SEULEMENT
Variété principale Gravenstein Bon 206 Maintenir les surfaces
Variétés complémentaires Delcorf Moyen 11 Maintenir
Summerred Moyen 53 Réduire légérement
Variété nouvelle Galmac A définir Cultiver a titre d’essai
Variétés en régression Discorery Aucun 4 Réduire fortement
Primerouge Faible 30 Réduire
James Grieve Aucun 4 Réduire fortement
Jerseymac Aucun 3 Réduire fortement
Vista Bella Aucun 8 Réduire fortement
Retina Aucun 5 Réduire fortement

Variétés précoces (ibl. 2)

Les variétés précoces sont appréciées par le consommateur
en tant que «primeurs» et doivent &tre commercialisées im-
médiatement apres la récolte comme produit frais.

La maturité étalée des variétés précoces nécessite plusieurs
passages (fig. 2).

Variété principale

=1

D Origine: semis de hasard, trés ancien. Dénommée d’apreés la localité de
Gravenstein (Graasten) dans le Nordschleswig (DK).

P Caractéres agronomiques: végétation forte a trés forte, mise a fruit
tardive, tendance a l'alternance, rendement moyen a bon, demande un
éclaircissage les années de forte charge, trés sensible a la tavelure, a
I'oidium et au bitter pit; tendance a la chute prématurée des fruits; deux
cueillettes sont nécessaires pour obtenir une bonne qualité; une récolte
trop précoce nuit a la qualité des fruits et favorise les taches ameéres.

» Récolte et conservation: cueillette de mi-aodit a début septembre, se
conserve en frigo & 4 °C jusqu’a fin octobre; récoltée au bon moment,
elle résiste bien au transport.

» Caractéres de consommation: fruit moyen a gros, doit étre flammé de
rouge brunétre; au début, la chair est ferme et trés juteuse puis devient
tendre et farineuse, aréme prononceé typique. Si la récolte est faite au bon
moment, la qualité de la chair et I'arome en font une variété de premier
ordre. Convient aussi a la fabrication de jus et & la cuisson.

P Culture et commercialisation: variété de table bien connue et trés
appréciée si les fruits sont bien développés. Ces derniéres années, les
surfaces se sont étendues en suivant les possibilités d’absorption du
marché. La culture est possible sur M27.

P Clone: le type Rellstab a fait ses preuves.

Galmac

Summerred

Gravenstein

Delcorf

Juillet Aot Septembre Octobre
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Fig. 2. Période de récolte et aptitude a la conservation des variétés
de pommes précoces.

Variétés complementalres

> 0rlgme crmsement de Golden X Stark Jongrimes. Sélectionnée en
1956 par les Pépiniéres Georges Delbard a Malicorne (F). Variété
protégée.

D Caractéres agronomiques: végétation moyenne, rendements moyens,
tendance a l'alternance, un éclaircissage est nécessaire. Modérément
sensible & la tavelure et & I'oidium.

» Récolte et conservation: fin aolt, en méme temps que la Gravenstein.
Se conserve en frigo de 2 & 4 °C jusqu’a fin octobre.

» Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, régulier, mar-
bré de rouge sur 1/4. Chair ferme, juteuse, avec un léger godt anise.

P Culture et commercialisation: variété précoce de haute qualité se
conservant bien. Grace a sa bonne résistance au transport, elle convient
au commerce de détail et au marché local.

D Clones: des clones plus colorés comme Ambassy, Monidel et Celeste
sont testés et s'averent intéressants.

P 0rlglne obtenue par libre pollinisation du semis S-4-8 (McIntosh x Gol-
den Delicious) par la Station de recherches de Summerland, en Colom-
bie-Britannique (CDN); diffusée en 1964.

D Caractéres agronomigues: moyennement vigoureuse, mise a fruit pré-
coce, production bonne et réguliére au début; plus tard, tendance a I'alter-
nance, productive. Par I'éclaircissage et la taille, on diminue I'alternance
et on favorise la coloration. Sensible a la tavelure, Iégére sensibilité au
chancre et & I'oidium.

D Récolte et conservation: dés début aolit, se conserve en frigo a 2-4 °C
jusqu’a mi-octobre. Fruit résistant au transport, a pleine maturité le fruit
ramollit; tendance aux crevasses dans la cavité du pédoncule et risque de
pourriture en frigo.

P Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, coloré coté
soleil d’un rouge sombre, chair mi-ferme, acidulée, juteuse; goiit harmo-
nieux; bon aréme; bonne présentation.

P Culture et commercialisation: cette variété attractive de coloration
rouge accroit I'offre. Succés moyen sur le marché.

Variété nouvelle
Galima'c

P Origine: croisement Jerseymac x Gala obtenu en 1986 au Centre des
Fougeres de la Station fédérale de Changins (CH). Variété protégée.

D Caractéres agronomiques: vigoureuse, moyennement productive,
mise a fruit précoce, bons rendements.

» Récolte et conservation: de fin juillet a début aolt. Se conserve en
frigo jusqu’a fin octobre.

» Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, jaune-vert re-
couvert surles 3/4 de rouge sombre. Chair ferme, juteuse, douce, acidulée,
aromatique.

» Culture et commercialisation: variété précoce de bonne qualité gusta-
tive et de bonne conservation a cultiver a I'essai.

I




Variétés d’automne et de conservation
(tabl. 3)

Comme les dates de cueillette des variétés d’automne et de con-
servation peuvent se chevaucher, une classification a part n’a
pas de sens: les variétés d’automne sont consommables des la
récolte et se conservent jusqu’a fin décembre et plus; cueillies
a peine mires, certaines d’entre elles, comme Elstar, peuvent
étre conservées en atmosphere contrdlée (AC) jusqu’au prin-
temps (fig. 3). Les données concernant la conservation en frigo
normal sont valables pour le marché de détail. Pour la vente
directe, la période de conservation peut étre prolongée.

Variétés principales
lelous

(Etats-Unis).

) Caractéres agronomiques: végétation moyennement vigoureuse. Mise
a fruit précoce. Rendements bons et réguliers. Trés sensible & la tavelure,
tendance a la chute prématurée des feuilles, & la roussissure et aux
pointes de feu. Pour assurer un bon développement des fruits, I'éclaircis-
sage est indispensable.

» Récolte et conservation: cueillette de mi-septembre a mi-octobre. Se
conserve en frigo & 0-2 °C jusqu'a fin novembre, en AC jusqu’a fin aodt.
Trés bonne conservation.

) Caractéres de consommation: gros fruit avec une peau vert jaundtre a
jaune or. Chair croquante, juteuse, arome typique, douce avec peu d'aci-
dité. Pomme universelle, se préte a toutes les utilisations.

» Culture et commercialisation: en dépit des critiques que cette variété
suscite, les surfaces sont stables car elle est toujours demandée et pos-
séde de bonnes chances sur le marché.
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Fig. 3. Période de récolte et aptitude a la conservation des variétés
de pommes d’automne et de garde.

D Clones: les résultats montrent que la végétation et le rendement des

types Golden B, Smoothee et Reinders sont semblables. Dans I'aptitude

a la conservation et la qualité également, il n’y a pas de différences entre

les trois types. Les enquétes faites en 2000 montrent que Reinders et

Smoothee ont moins de roussissure que Golden B. Les fruits de Rein-

gers et E?moothee sont un peu plus verts et moins jaunes que ceux de
olden B.

Tableau 3. Classement et appréciation des variétés d’automne et de conservation.

POTENTIEL

GROUPE DE VARIETES VARIETES

COMMERCIAL H

SURFACES
EN 2001

A)

RECOMMANDATIONS DE CULTURE

Variétés Golden Delicious Bon 1229 Réduire légérement
principales Maigold Bon 451 Maintenir

Jonagold Moyen 401 Réduire

Gala Bon 529 Maintenir

Braeburn Bon 104 Augmenter légérement dans les endroits qui lui conviennent
Variétés Idared Faible 337 Réduire fortement
complémentaires | Boscoop Moyen 240 Réduire légérement

Elstar Moyen 174 Réduire

Cox Orange Bon 130 Réduire légerement

Rubinette Bon 91 Maintenir

Granny Smith Faible 44 Réduire

Topaz Bon 43 Augmenter légérement
Variétés Iduna Faible 8 Réduire
nouvelles Pinova Faible 15 Maintenir

Pink Lady Bon 1 Pas adaptée a la Suisse

Rubinola Faible 12 Maintenir

Ariwa Faible 4 Maintenir

Mairac A définir 1 Cultiver a I'essai

Fuji Faible Cultiver a I'essai

Otava Faible 3 Cultiver a I'essai

Goldrush A définir 5 Cultiver a I'essai

Delblush-Tentation A définir - Cultiver a I'essai
Variétés Pomme Cloche Faible 119 Réduire
en régression Arlet Faible 28 Réduire

Spartan Aucun 19 Arracher

Jonathan Aucun 40 Arracher

Fiesta Aucun 7 Arracher

Red Delcious Aucun 3 Arracher

Florina Faible 16 Réduire

Gloster Aucun 40 Arracher

Mclntosh Aucun 4 Arracher

Reinette du Canada Faible 61 Maintenir

Kidds Orange Faible 32 Réduire

Resi Faible 7 Réduire
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ig'old

igine: croisement de Franc-Roseau x Golden Delicious. Obtenue par
ation fédérale de Wadenswil (CH). Nommée en 1964.

ractéres agronomiques: vigoureuse, buissonnante avec de nombreu-
yousses. Mise a fruit moyennement précoce. Rendements moyens a
_Tendance 3 Ialternance. Demande une bonne régulation de la charge
e taille d’été. Exige des endroits chauds et bien ensoleillés. Tres sen-
au bitter pit. A cultiver sur porte-greffe faible comme le M27.

icolte et conservation: cueillette de début a fin octobre. Se conserve
igo jusqu’a fin janvier, en AC jusqu'a fin juillet. A conserver a2°C.
e sa texture.

ractéres de consommation: fruit moyen a gros, |égérement gras,
oré de rouge lumineux. Du fait de sa chair ferme, croguante et ju-
e, c'est une variété de table trés demandée et son arome parfumé
Jue trouve beaucoup d'amateurs.

ture et commercialisation: exigences trés élevées pour le climat et
oins. Bonnes aptitudes commerciales.

cl

rigine: croisement de Golden Delicious x Jonathan obtenu par la Sta-
de8recherches de Geneva, New York (Etats-Unis); et commercialisée
968.
ractéres agronomiques: végétation forte au début, moyennement
ureuse par la suite. Mise a fruit précoce. Rendements éleves, parfois
légére alternance. Demande une taille d’été et une couronne aérée.
sible 4 la tavelure, légérement sensible au chancre.
écolte et conservation: cueillette de mi-septembre a début octobre.
onserve en frigo a 0 a 2 °C jusqu’a fin novembre, en AC jusqu'a mi-
t haute faculté de conservation. En frigo, les fruits deviennent vite
. Consommable dés la cueillette. Les fruits des arbres peu chargés
t trés gros et mous.
aractéres de consommation: fruit gros a trés gros. Chair mi-ferme a
Ire, juteuse, trés sucrée, trés aromatique, godt trés harmonieux. Peau
brée de rouge lumineux sur fond jaune verdatre, selon le type striée
\vée & marbrée.
ulture et commercialisation: les surfaces ont augmenté ces dernie-
années. Actuellement, on constate une régression. Les ouvertures
le marché sont moyennes. Les fruits trés gros et la diminution de la
neté de cette variété remettent sa rentabilité en question.
Jones: e matériel exempt de virus est abondant. Dans les jeunes cul-
s, les gros fruits posent plus de problémes que la coloration. Une série
types de Jonagold a été testée et n'a pas montré de différences signi-
tives dans la conservation, la qualité interne et la qualité gustative.
srents clones fortement colorés sont en essai. A coté de la Jonagold
inaire, les clones plus colorés se mettent en évidence.

loration des clones de Jonagold:

Coloration standard et un peu plus: Jonagold ordinaire, Wilmuta et
Goldpurpur

Coloration moyenne: Jonica (= Schneica) et van Leur. Lors des dégusta-
tions, la présentation de Jonica est mieux appréciée que celle de van Leur
Forte coloration: Jonagored 2470, Rubinstar (= Lichtenauer). Le type
Rubinstar virosé est moins productif que Jonagored. En plus, il semble
que Jonagored n’est pas toujours trés stable dans sa coloration. Les
fruits de Rubinstar sont plus petits et gardent mieux leur fermeté en
conservation que beaucoup d’autres types.

ala

rigine: croisement de Kidd's Orange x Golden Delicious. Sélectionnée
*H. J. Kidd a Greytown (NZ). Multipliée depuis 1960.

naractéres agronomiques: vigueur faible @ moyenne. Mise a fruit pré-
e. Bons rendements réguliers. Eclaircissage nécessaire pour obtenir
s fruits de calibre suffisant. La coloration des fruits & I'intérieur de

bre est souvent insuffisante. Sensible a la tavelure, assez sensible au

ancre, montre parfois des nécroses sur le feuillage.

Récolte et conservation: cueillette de début septembre a début octo-

»_Consommable dés la récolte. Se conserve en frigo a 0 °C jusqu’a fin

cembre, en AC jusqua fin mai. Aprés une longue conservation, les

its sont doux et fades. Trés bonne résistance au transport.

Caractéres de consommation: fruit petit 3 moyen. Peau jaune, marbrée
rouge lumineux dont I'intensité dépend du type. Bonne présentation.

Pomme de table croquante, juteuse, avec un godt doux, sucré. Chair
avec une trés bonne consistance. Bonne tenue & I'étalage.

D Culture et commercialisation: varié¢té intéressante avec une bonne
fermeté de la chair. Sur le plan suisse et international, Gala est trés
appréciée. Bonne valeur commerciale. Une extension des surfaces n'est
cependant pas souhaitable.

D Clones: & coté de la Gala ordinaire, on cultive surtout des types plus
colorés et striés. Lors des dégustations, le type ordinaire bien coloré est
aussi apprécié que les types rouges Tenroy (S) (= Royal Gala), Galaxy (S)
et Mondial Gala (= Impérial Gala, Mitchgla). Les clones mentionnés sont
aussi comparables en vigueur, rendement et conservation. Regal Prince
Gala (= Gala Must) ne peut pas &tre recommandé.

Braebtirin

» Origine: semis de hasard trouvé en Nouvelle-Zélande en 1952, proba-
blement un semis de la variété Lady Hamilton.

» Caractéres agronomiques: végétation faible & moyennement vigou-
reuse, moyennement garnie. Mise a fruit précoce, variété trés fructifére
avec des rendements assez réguliers. Modérément sensible a la tavelure.
) Récolte et conservation: cueillette de mi-octobre & début novembre,
mirit seulement dans les régions & longue période de végétation. Se
conserve en frigo jusqu’a fin février, en AC jusqu'a fin juin. En longue
conservation apparaissent des problémes de cavernes et de brunisse-
ment de 'épiderme et de la chair. Conserve sa bonne fermeté. Tendance
a un brunissement de I'épiderme ressemblant & des taches de bitter pit.
D Caractéres de consommation: fruit moyennement grand a grand, 1é-
gérement allongé, jaune verdatre, strié sur 1/2 de brun-rouge. Chair trés
ferme, juteuse, harmonieuse & doucereuse avec un arome prononce.

D Culture et commercialisation: ses exigences climatiques sont trés éle-
vées. Cette nouveauté de Nouvelle-Zélande a suscité beaucoup d'intérét.
Grace a la bonne fermeté de sa chair et a ses facultés de conservation,
elle posséde de bons atouts pour le commerce de détail et le marché local.
» Clones: différents clones plus colorés comme Hillwell, Redfield et
Lochbuie sont a I'essai. Actuellement, la préférence va a Hillwell.

Variétés complémentaires
Idare'd

» Origine: croisement de Jonathan x Wagener obtenu par la Station ex-
périmentale de Moscow, Idaho (Etats-Unis). Dénommée en 1942.

» Caractéres agronomiques: végétation moyenne @ faible, mise a fruit
précoce. Rendements bons et réguliers. Porte des fruits également sur le
bois de un an. Pour assurer un bon développement des fruits, I'éclaircis-
sage est indiqué. Trés sensible a l'oidium et au feu bactérien. En condi-
tions froides et humides, I'ardme ne se développe pas suffisamment.

D Récolte ef conservation: cueillette de fin septembre a mi-octobre. Se
conserve en frigo jusqu’a fin janvier, en AC jusqu’a fin juin. Ne pas la
conserver au-dessous de 3 °C. Haute faculté de conservation méme en
conditions peu adéquates. Légére tendance au Jonathan spot.

) Caractéres de consommation: fruit moyen a grand, d’un rouge lumi-
neux. Chair blanche, fine, douce, convient comme fruit de table, de cuis-
son et de patisserie.

D Culture et commercialisation: son potentiel commercial a diminué ces
derniéres années.

» Origine: découverte 3 Boskoop (NL) en 1856. Parents inconnus.

D Caractéres agronomiques: végétation forte a trés vigoureuse, mise a
fruit mi-précoce. Rendements irréguliers, moyens a trés bons. Nécessite
une régulation soignée de la charge, tendance a I'alternance. Peu sensi-
ble 2 la tavelure sur fruit, sensible au gel sur fleur, au bitter pit. Dans les
endroits & humidité changeante, les fruits ont tendance a se crevasser.

» Récolte et conservation: cueillette de fin septembre & début octobre.
Se conserve en frigo jusqu’a fin janvier, en AC jusqu’a mi-mai. Ne pas
conserver au-dessous de 3 °C (brunissement de la peau et de la chair).
Tendance au bitter pit.

D Caractéres de consommation: fruit gros & moyennement gros avec
une peau terne généralement rouillée. Chair mi-ferme, devenant molle,
fortement acidulée. Trés connue et appréciée comme fruit de table et de
cuisson. Bonne pomme & cidre.
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» Culture et commercialisation: malgré de bonnes chances commer-
ciales, les surfaces ne devraient pas augmenter.

» Clones: e type ordinaire garde sa valeur pour des cas précs.

Types de coloration faible: Boscoop ordinaire, Boscoop T1 64.

Types plus colorés: Boscoop FAW, Boscoop T752, Boscoop Schmitz-
Hiibsch. Le type Boscoop Bakker (pas typique) et les spurs Tellier 19 et
2 ¢ ne sont pas intéressants.

Elstalr

» Origine: croisement de Golden Delicious x Ingrid Marie. Obtenue par
I'Institut d’amélioration des plantes de Wageningen (NL). Dénommée en
1972. Variété protégée.

) Caractéres agronomigues: assez vigoureuse, fortement ramifiée, mise
a fruit précoce, bons rendements, alternante. Eviter les modes de conduite
qui ombrent trop les fruits. Eclaircissage et taille d’été sont nécessaires.
La chute tardive des feuilles augmente la sensibilité aux dégats du froid
sur l% bois pendant 'hiver. Sensible  Ia tavelure, moyennement sensible
a l'oidium.

) Récolte et conservation: cueillette de début  fin septembre. Se con-
serve en frigo normal & 2 °C jusqu'a mi-novembre, en AC jusqu’a fin
mars. Les fruits ont tendance a se rider, sans perdre leur godt. Bonne
faculté de conservation. Juste aprés la récolte, elle possede une acidité
prononcée; aprés conservation, elle perd de sa fermeté.

) Caractéres de consommation: fruit moyennement grand, lavé d'un
rouge lumineux. Chair moyennement ferme, croquante, juteuse, d’arbme
épicé, sucrée avec une acidité rafraichissante. Utilisation en compote et
en tarte.

) Culture et commercialisation: variété exigeante, d’excellente qualité,
acidulée, aromatique, avec de bonnes possibilités sur le marché.

» Clones: différents clones comme Red Elstar, Elstar PFW et Elshof sont
a l'essai.

o) ng'e

D Origine: obtenue par R. Cox & Colnbroock Lawn (GB) en 1825, de pé-
pins de Ribston Pippin, et répandue depuis 1850.

) Caractéres agronomiques: végétation moyennement forte, mise a fruit
assez précoce, tendance a I'alternance, rendements moyens, exige dans
sa jeunesse beaucoup de travail d’attache. Sensible au chancre, a l'oi-
dium, au bitter pit, au soufre et trés sensible au feu bactérien. Les fruits
ont tendance & Se crevasser.

» Récolte et conservation: maturité vers mi-septembre. Se conserve en
frigo jusqu’a fin décembre, ensuite tendance croissante au brunissement
et aux taches améres. Ne doit pas étre stockée au-dessous de 4 °C,
conserve pendant I'entreposage sa saveur caractéristique. Entreposage
en AC jusqu’a mi-mars.

D Caracléres de consommation: fruit petit 3 moyennement grand, fine-
ment rouillé, chair compacte, juteuse, moyennement ferme, trés sucrée,
acidulée et aromatique. Aspect extérieur peu attrayant pour la commer-
cialisation, mais sa valeur intrinséque est grande, de méme que sa popu-
[arité auprés des consommateurs.

) Culture et commercialisation: ne pas cultiver dans des régions a hu-
midité changeante, chaudes ou séches. Bien adaptée en Suisse orientale,
zone principale de production. Son potentiel commercial est encore bon.
» Clones: la Cox Orange ordinaire T12 et les clones Kummer et Korallo
(T21), plus colorés, ont fait leurs preuves.

ublinete

D Origine: semis de hasard de Golden Delicious. Probablement Cox
Orange comme variété pére. Découverte par W. Hauenstein en 1966, dif-
fusée depuis 1982 par les Pépiniéres Hauenstein SA & Rafz (CH). Varigté
protégée sous le nom Rafzubin.

D Caractéres agromomiques: végétation moyennement vigoureuse,
arbre bien garni, mise a fruit précoce, rendements moyens réguliers. Né-
cessite une régulation soigneuse de la charge. Exige des conditions sem-
blables a celles de Golden Delicious. Dans les endroits inadaptés, les
fruits restent trop petits avec une mauvaise coloration. Sensible a la tave-
|ure, peu sensible au gel et & I'oidium.

) Récolte et conservation: cueillette fin septembre. Se conserve en frigo
jusqu’a fin novembre. Selon des essais réalisés en Allemagne, une pro-
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longation est possible 2 -0,5 °C; peut étre conservée avec des poires. En
AC jusqu’a fin janvier, flétrit aprés un entreposage prolongé.

) Caractéres de consommation: fruit petit a moyennement grand, vert-
jaune, strié a marbré sur les 3/4 d’orange & brun rouillé. Chair ferme, fine,
trés juteuse. Aprés une conservation prolongée, devient molle. Haute teneur
en sucre et en acide. Arome fruité. Convient aussi trés bien a la cuisson.
D Culture et commercialisation: dans les endroits jouissant de bonnes
conditions climatiques. Comme spécialité de bonne qualité interne pour
le commerce de détail et le marché local.

» Clones: différents clones plus colorés sont a I'essai, parmi lesquels le
type Rubinette® Rosso.

» Origine: croisement de Rubin x Vanda obtenu en 1993 par I'Institut
expérimental et botanique de Prague (CZ). Diffusée par la Station de Stri-
zovice. Variété protégée.

) Caractéres agronomiques: végétation faible & moyennement vigoureu-
se, bien garnie. Mise a fruit précoce, bons rendements assez réguliers.
Résistante a la tavelure, moyennement sensible a I'oidium.

) Récolte et conservation: cueillette dés mi-septembre, peu avant Golden
Delicious. Se conserve en frigo jusqu’a fin janvier, en AC jusqu’a fin juin.
) Caractéres de consommation: fruit de calibre moyen, sphérique-aplati,
jaune or, marbré sur 1/2 & 3/4 de rouge lumineux, légérement graisseux.
Chair trés ferme, juteuse, sucrée, acidulée, aromatique.

b Culture et commercialisation: premigre variété résistante a la tavelure
couvrant des surfaces d’'une certaine importance. La fermeté de sa chair
et sa bonne qualité sont de bons atouts pour le commerce de détail et le
marché local. Dans les régions chaudes (Suisse romande), les fruits ont
une forme plus aplatie et sont moins colorés.

G ST
) Origine: semis de hasard, découvert en 1868 chez Maria-Ann Smith a
Eastwood, Sydney (AUS). Exportée sur les marchés européens des 1950
environ.

) Caractéres agronomiques: végétation moyennement forte a forte,
semi-érigée. Les rameaux & fruits sont souvent pleureurs. Tendance au
dégarnissement de I'intérieur de Iarbre. Fructifie sur les rameaux courts,
sur le bois de un ou deux ans. Modérément sensible  la tavelure. Sen-
sible a 'oidium et aux acariens.

) Récolte et conservation: de mi-octobre & début novembre. Elle se
conserve en frigo a 0-2 °C jusqu’a fin janvier et en AC jusqu'a fin février.
Ensuite, elle devient graisseuse et a tendance au brunissement du cceur
et de la peau. Tendance aux taches ameres.

) Caractéres de consommation: fruit moyennement grand, vert, légére-
ment jaundtre, souvent soufflé de brun-rouge coté soleil. Chair ferme,
croquante, trés juteuse, peu sucrée, acidulée, faiblement aromatique. Les
fruits qui ne sont pas arrivés a maturité sont durs, herbeux et fades.

) Culture et commercialisation: elle ne devrait étre cultivée que dans
certains lieux privilégiés. En conditions climatiques défavorables, on ne
produit souvent que des fruits de moindre valeur.

Variétés nouvelles

) Origine: croisement de Golden Delicious x Pomme Cloche obtenu en
1971 par la Station fédérale de Wadenswil (CH), diffusé en 1993. Variéte
protégeée.

D Caractéres agronomigues: végétation moyennement vigoureuse, un
peu désordonnge, bien garnie. Mise a fruit précoce, bons rendements ré-
gu|iders. Eclaircissage nécessaire. Sensible a la tavelure, peu sensible
I'oidium.

D Récolte et conservation: cueillette de début & mi-octobre. Se conserve
en frigo jusqu’a fin janvier et en AC jusqua fin juillet.

) Caractéres de consommation: fruit de grosseur moyenne, allongé,
régulier. Peau lisse jaune verdétre s'éclaircissant de jaune or, parfois rou-
gedtre coté soleil. Chair trés ferme, juteuse, légérement acidulée, rafrai-
chissante avec un ardme discret. Utilisation culinaire possible.

D Culture et commercialisation: pomme de table ayant une bonne apti-
tude a la conservation, apte a remplacer la Pomme Cloche pour le com-
merce de détail et le marché local.
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Pineova

Origine: croisement de Clivia (= Oldenburg x Cox Orange) x Golden
Delicious, 1986, diffusée par I'nstitut arboricole de Dresden-Pillnitz (D).
Variété protégée.

D Caractéres agronomigues: végétation faible & moyennement vigoureu-
se, bien garnie. Rendements précoces, bons et réguliers. Régulation de
la charge nécessaire. Modérément sensible & la tavelure et & 'oidium,
peu sensible au feu bactérien, mais on remarque fréquemment une
deuxiéme floraison.

) Récolte et conservation: cueillette de fin septembre a mi-octobre. Se
conserve en frigo jusqu’a fin février, en AC jusqu’a fin juin.

D Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, jaune verda-
tre, recouvert sur 1/2-3/4 de rouge lumineux. Chair ferme, juteuse, sucrée,
acidulée, ardme épicé. Variété de valeur appréciée du consommateur,
convient aussi en cuisine.

D Culture et commercialisation: pour obtenir un bon calibre du fruit et
un développement complet de son ardme, Pinova exige des situations
douces. Nouveauté de haute qualité, avec une bonne faculté de conserva-
tion et appréciée sur le plan international. Pour le commerce de détail et
le marché local.

Pih

Origine: croisement de Lady Williams x Golden Delicious obtenu par
John E. L. Cripps a la Station de recherches de Stoneville (AUS). Diffusée
en 1997. Variété protégée (Cripps Pink) et marque protégée (Pink Lady).
D Caractéres agronomiques: végétation moyennement vigoureuse a vi-
goureuse, bien garnie. Mise a fruit précoce, bons rendements, égére
alternance. Sensible au feu bactérien, a la tavelure et au chancre, |égére-
ment sensible a ['oidium.

D Récolte ef conservation: cueillette a partir de fin octobre aprés Granny
Smith et Fuji. Arrive a maturité seulement dans les régions permettant
une durée de végétation maximale. Plusieurs passages de cueillette sont
nécessaires, bonne conservation, sensible au CO,. Se conserve en frigo
jusqu’a fin février, en AC jusqu'a fin mai, pas de taches ameres.

) Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, légérement
allongé & cylindrique, vert jaunatre recouvert sur 1/2 & 3/4 de rouge. La
coloration apparait peu avant la maturité. Chair trés ferme, juteuse avec
beaucoup de sucre, agréahlement acidulée. Légérement grossiére.

D Culture et commercialisation: ses exigences climatiques sont extré-
mement élevées. Sa culture n'est possible que dans le cadre du club Pink
Lady et, en Suisse, seulement dans les endroits privilégiés (Valais).
Comme fruit d’importation, elle est déja présente sur le marché de détail.
D Clones: le mutant Pink Kiss-Pink Rose est en discussion, sa différen-
ciation avec Pink Lady est incertaine.

RUbinela

D Origine: croisement de Prima x Rubin obtenu en 1993 par I'Institut ex-
périmental et botanique de Prague (CZ). Diffusée par la Station de sélec-
tion de Strizovice. Variété protégée.

D Caractéres agronomigues: vigoureuse, moyennement garnie, tendan-
ce au dégarnissement. Mise a fruit précoce, rendements moyens. Résis-
tante & la tavelure, peu sensible a l'oidium.

) Récolte et conservation: cueillette dés fin ao(t, deux a trois semaines
avant Golden Delicious. Se conserve en frigo jusqu’a fin octobre, en AC
jusqu’a fin mai.

) Caractéres de consommation: fruit moyen, sphérique-aplati jaune ver-
détre, marbré sur les 3/4 de rouge lumineux, légérement graisseux. Chair
ferme, juteuse, douce, acidulée, aromatique.

D Culture et commercialisation: variété résistante a la tavelure de bonne
qualité, mais difficile a cultiver.

AYINA)

» Origine: croisement de Golden Delicious x A849-5 obtenu et diffusé
par la Station fédérale de Wadenswil (CH) en 1996. Variété protégée.

P Caractéres agronomiques: végétation faible, rameaux minces, moyen-
nement garnie. Mise & fruit précoce, bons rendements, 1égére alternance.
Résistante a la tavelure et & I'oidium, peu sensible au feu bactérien.

) Récolte et conservation: cueillette dés mi-septembre, une semaine
avant Golden Delicious. Elle se conserve en frigo jusqu’a fin décembre,
en AC jusqu’a fin mai.

VIII

) Caractéres de consommation: fruit moyen, sphérique, jaune verdétre,
marbré sur les 3/4 de rouge-orange, légérement graisseux. Chair ferme,
juteuse, douce.

D Culture et commercialisation: variété résistante a la tavelure et a I'oi-
dium avec une chair douce et ferme.

Mah'ra'e

» Origine: croisement de Gala x Maigold obtenu en 1986 par la Station
fédérale de Changins, au Centre des Fougeéres (CH). Variété protégée.

» Caractéres agronomiques: végétation moyenne. Mise & fruit précoce,
hons rendements, éclaircissage nécessaire, moyennement sensible a la
tavelure.

D Récolte et conservation: cugillette de mi-septembre a début octobre, a
peu prés une semaine aprés Golden Delicious. Elle se conserve en frigo
jusqu’en janvier, en AC jusqu’a fin juin. Bonne tenue a I'étalage.

) Caractéres de consommation: calibre moyen, conique, rouge brunére.
Chair trés ferme, douce, acidulée et juteuse.

» Culture et commercialisation: Mairac demande une situation abritée.
Bonne conservation. Nouveauté avec de bonnes chances commerciales.
A essayer pour le commerce de détail et le marché local.

B
P Origine: croisement de Ralls Janet x Red Delicious en 1962, obtenu
par la Station de recherches de Morioka (JPN).

P Caractéres agronomigues: végétation moyennement vigoureuse, fine-
ment ramifiée. Mise a fruit précoce, bons rendements, tendance a I'alter-
nance. Régulation de la charge nécessaire. Moyennement sensible a la
tavelure, sensible au feu bactérien.

D Récolte et conservation: cueillette de fin octobre a début novembre,
environ quatre semaines aprés Golden Delicious. Se conserve en frigo
jusqu’a fin avril, en AC jusqu’a fin juillet. Bonne tenue & I'étalage. Parfois
brunissement de la peau et vitrescence de la chair. Ne pas conserver au-
dessous de 2 °C.

D Caractéres de consommation: grand fruit strié de rouge-rose. Chair
trés ferme, sucrée, aromatisée, juteuse. Nouvelle ligne dans la variété
des pommes.

P Culture et commercialisation: les exigences climatiques sont particu-
lirement élevées. Seules les meilleures situations de Suisse romande
entrent en considération pour I'expérimentation. Cette nouvelle variété
sucrée est trés prisée au niveau international.

D Clones: il existe un grand choix de mutants avec une coloration plus
intense ou une maturité plus précoce. Les chances sur le marché sont
meilleures pour les types striés.

D Origine: croisement de Sampion x Jolana obtenu en 1979 par I'Institut
expérimental et botanique de Prague (CZ). Diffusée par la Station de sé-
lection de Strizovice. Variété protégée.

) Caractéres agronomiques: végétation moyennement vigoureuse, bien
garnie. Mise a fruit précoce, bons rendements, |égére sensibilité a l'alter-
nance, éclaircissage nécessaire. Résistante a la tavelure, modérément
sensible a 'oidium.

» Récolte et conservation: cugillette de fin septembre & début octobre,
comme Golden Delicious. Se conserve en frigo jusqu’a fin décembre, en
AC jusqu’a fin mai.

D Caractéres de consommation: fruit moyen, sphérique, jaune verdatre
3 jaune or avec une joue rosée lumineuse, mat. Lenticelles bien mar-
quées. Chair ferme, acidulée et juteuse.

P Culture et commercialisation: variété résistante  la tavelure de type
Golden Delicious avec un godt acidulé. A cultiver a titre d’essai.

Geldrirsh)

Origine: croisement de Golden Delicious x Coop 17 effectué par I'Uni-
versité de Purdue (Etats-Unis). Variété protégée.

D Caractéres agronomigques: végétation faible 2 moyenne, bien garnie.
Mise & fruit précoce, bons rendements. L'éclaircissage est nécessaire afin
de réguler les rendements et de favoriser le calibre des fruits. Résistante
4 la tavelure, sensible a I'oidium et aux taches de suie.




1200

1000

ha
(o2}
o
o

1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000

©
= -}~ Beurré Bosc

500

400 F———9 o

@ Williams
% Louise Bonne
@ cConférence

300 +—

——9

& W

100 E——
= -+
0 I I T T T T T T I
1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000

ig. 4. Evolution des surfaces de poiriers (gauche) et des variétés de poires importantes (droite) de 1990 a 2000 (source RFA et OFAG).

Récolte et conservation: cueillette de fin octobre a début novembre
/ec Fuji ou peu aprés. Se conserve en frigo jusqu’a fin mars, en AC
squ’a fin aolit.

Caractéres de consommation: fruit moyen a petit, allongé, jaune ver-
itre & jaune avec une joue rosée. Peau un peu rugueuse. Chair trés
rme, harmonieuse et juteuse.

Culture et commercialisation: variété résistante a la tavelure sem-
able & Golden Delicious avec d’excellentes saveur et fermeté. A cultiver
titre d’essai, seulement dans les régions permettant une trés longue
irée de végétation.

yelblirsh=

plirshSTFentation

Origine: croisement de Golden Delicious x Blushing Golden, effectué
1 1979 par les Pépiniéres Delbard & Malicorne (F). Variété protégée
us le nom de Delblush.

Caractéres agronomiques: végétation moyenne a forte, bien garnie.
ise a fruit précoce, bons rendements, un peu inférieurs a Golden Deli-
ous. Eclaircissage nécessaire. Sensible a la tavelure, modérément sen-
ble a I'oidium.

Récolte et conservation: cueillette début octobre, environ une semaine
res Golden Delicious. Se conserve en frigo jusqu’a fin janvier, en AC
squ’a fin juin.

Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, légérement
longé, jaune verdatre a jaune or avec un léger rosé. Lenticelles visibles,
ndance a la roussissure. Chair ferme, douce, acidulée et juteuse.
Culture et commercialisation: variété de type Golden avec une chair
rme. A cultiver a titre d’essai, seulement dans le cadre du club.

Poires de table
-volution de I’assortiment

es poires sont cultivées sur une surface totale de 941 ha (état
e 2001). A la premiere place se trouve la variété Williams
vec 270 ha, ce qui n’empéche pas qu’elle soit en régression
ontinue.

es principales surfaces en extension sont pour les variétés
onférence et Beurré Bosc. Les variétés présentant une colo-
ition rouge ne parviennent pas pour l’instant a s’implanter
1r le marché.

volution des surfaces

a surface cultivée en poires de table s’est stabilisée ces der-
ieres années (fig. 4). Avec 500 ha, le Valais est toujours en
te. Toutefois, ses vergers de poires sont en régression, prin-
palement a cause de la diminution des Williams. En Suisse
lemande, les cantons de Thurgovie (171 ha), Lucerne (50 ha),
erne et Argovie (17 ha) sont ceux qui possédent le plus de
iltures de poires. Dans ces régions, les surfaces des variétés
e conservation ont tendance a augmenter.

Conservation

L’époque optimale de cueillette détermine la bonne conserva-
tion et garantit le plein développement de I’ardme (fig. 5 et 6).
Apres la récolte, les fruits doivent étre mis rapidement en
conditions d’entreposage. Les températures de —1 a 0 °C sont
appropriées a une longue conservation.

Contrairement au cas de la pomme, I’abaissement de la tem-
pérature de 15 a 7 °C ne prolonge pas notablement la durée
de conservation des poires. En revanche, de +2 a -1 °C,
chaque abaissement d’un demi-degré prolonge de facon im-
portante cette durée. L’évolution de la maturité de quelques
variétés, comme Williams ou Beurré Bosc, est contrariée
entre +6 et +8 °C. De ce fait, on choisira pour une conserva-
tion de moyenne durée de ces variétés une température de
+4 °C et pour une conservation de courte durée, +10 °C.
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II Période de récolte [ Conservation en frigo |

Fig. 5. Période de récolte et aptitude a la conservation des variétés
de poires précoces.
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Packhams

T T 117 T T T T
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I [ Période de récolte [ Conservation en frigo M Conservation AC |

Fig. 6. Période de récolte et aptitude a la conservation des variétés
de poires d’automne et de garde.
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Tableau 4. Sensibilité au feu bactérien de différentes variétés
de poires.

Harrow Sweet, Alexandre Lucas,
Précoce de Trévoux

Variétés peu
a moyennement

sensibles
Variétés Précoce Morettini, Louise Bonne,
moyennement Conférence, Général Leclerc, Clapp’s,

atres sensibles | Packhams, Giffard, Williams, Beurré Hardy,

Passe Crassane, Abbé Fétel, Curé

Dans les chambres & atmosphere contrdlée (AC), la durée d’en-
treposage peut étre prolongée de deux a trois mois par rapport
au frigo normal. I faut bien noter que, en avangant en maturité,
les poires deviennent beaucoup plus sensibles au CO, que les
pommes. La teneur en CO, ne devrait donc pas dépasser 2%.
Les poires conservées en frigo ont besoin d’une maturation
complémentaire a des températures plus élevées. C’est dans
ces conditions que le fruit développe une texture fondante et
juteuse ainsi que le got typique de la variété. Suivant la va-
riété, I’origine, les conditions de conservation et 1’époque de
sortie du frigo, les températures de maturation complémen-
taire se situent entre 15 et 20 °C. Des que ce processus de
maturation complémentaire est enclenché, il continue méme
si les fruits sont a nouveau soumis au froid.

La maturation complémentaire ne devrait se produire que sur
le lieu de vente ou chez le consommateur, car les poires
prétes a la consommation ne supportent pas le transport.

Feu bactérien (tabl. 4)

Les poires y sont en général plus sensibles que les pommes.
Nous ne disposons pas pour toutes les variétés des données
concernant la sensibilité au feu bactérien. Etant donné la
grande dispersion des résultats, les informations concernant
la sensibilité variétale sont a interpréter avec prudence.

Variétés précoces (bl 5)
Variétés principales

) Origine: parents inconnus. Obtenue en 1862 par le cultivateur Treyve &
Trévoux (F).

P Caractéres agronomigues: végétation vigoureuse, érigée, fructifie sur-
tout sur les brindilles, modérément alternante, bonne production.
L'éclaircissage est recommandé les années de forte production. Tendance
a produire des fruits parthénocarpiques. Peu sensible a la tavelure, assez
résistante au gel sur fleur. Tendance a la pourriture de I'eeil. Bonne affi-
nité avec le cognassier.

P Récolte et conservation: de début a mi-aolit. Se conserve en frigo
jusqu’a mi-septembre. Les fruits cueillis un peu tard mdrissent rapide-
ment et blettissent.

» Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, vert jaunatre,
strié a lavé de rouge-orange coté soleil. La chair est mi-fondante, juteuse,
rafraichissante, acidulée, 1égeérement parfumée; par la suite, farineuse.
Poire de table, convient a la stérilisation.

» Culture et commereialisation: premiére variété précoce importante.
Variété de qualité pour le commerce de détail et le marché local. Se préte
gégalement trés bien a la culture en altitude.

P Origine: parents inconnus. Obtenue en 1870 par M. Baltet & Troyes (F)
et dédiée au D Jules Guyot, viticulteur frangais.

P Caractéres agronomiques: végétation faible, semi-érigée avec de longs
rameaux minces, mise a fruit précoce, bons rendements, nécessite une
bonne régulation de la charge. Modérément sensible a la tavelure. Mau-
vaise affinité avec le cognassier.

» Récolte et conservation: cueillette de début & mi-aolt. Se conserve en
frigo jusqu’a fin septembre. Pas trop mdire, résiste bien au transport. Par
la suite, elle devient molle.

» Caractéres de consommation: fruit moyennement grand, vert clair
jaune, généralement sans couleur de recouvrement. La chair est mi-fon-
dante, trés juteuse, légérement parfumée, sucrée, acidulée. Qualité gus-
tative moyenne.

P Culture et commercialisation: variété précoce avec des rendements
glevés. Convient aux endroits précoces et régions douces. Bonnes pers-
pectives pour le marché local.

Variété complémentaire
S *

» Origine: croisement de Coscia x Williams par M. A. Morettini & Flo-
rence (1). Introduite en 1956.

P Caractéres agronomiques: végétation forte a trés forte, produit sur-
tout sur les longs rameaux. Mise a fruit lente, une longue période froide
a la floraison provoque la coulure. Sensible & la tavelure, alternante.
Bonne affinité avec le cognassier.

P Récolte et conservation: arrive a maturité de début a mi-aodt. Se con-
serve quatre a cing semaines en frigo. Supporte mal le transport, I'épi-
derme noircit facilement.

P Caractéres de consommation: fruit moyennement gros avec un épi-
derme lisse, pruiné, jaune verdatre, recouvert de plages rouge-clair a I'in-
solation, attrayant. La chair est fine, juteuse, fondante, Iégérement parfu-
mée. Trés bonne qualité gustative.

» Culture et commercialisation: variété précoce de haute qualité qui
convient bien au marché local.

Variétés d’automne et de conservation
(tabl. 6)

dénommée d’aprés son propagateur, Williams.

D Caractéres agronomigues: végétation moyenne, semi-érigée. Mise & fruit
précoce, donne de trés bons rendements réguliers. Tendance & former
des fruits parthénocarpiques. Sensible a la tavelure, trés sensible aux at-
taques de psylle et au feu bactérien. Tendance a la chlorose dans les sols
calcaires. Bonne affinité avec le cognassier. Prospére aussi en altitude.

» Récolte et conservation: récolte de mi-aodit a début septembre. Chute
prématurée des fruits. Elle se conserve en frigo jusqu'a mi-octobre. Plus
tard, 'ardme ne se développe plus. En atmosphére contrdlée, I'entrepo-
sage peut se prolonger jusqu’a mi-décembre.

P Caractéres de consommation: fruit moyen, légerement bosselé, verda-
tre a jaune or, parfois le coté ensoleillé est soufflé de rouge. La chair est
fine, fondante, juteuse, typiquement parfumée. Convient pour le marché
frais, la conserve, le séchage et la distillation o elle est tres appréciée.

» Culture et commercialisation: variété polyvalente la plus répandue.
Trés appréciée sur le marché.

Tableau 5. Classement et appréciation des variétés de poires précoces.

GROUPE DE VARIETES VARIETES

POTENTIEL COMMERCIAL

SURFACES CULTIVEES EN 2001 (HA) ~ RECOMMANDATIONS DE CULTURE

Variétés principales Trévoux Moyen Réduire légerement
Guyot Moyen 27 Maintenir
Variété complémentaire Précoce Morettini Faible 2 Réduire




Origine: semis de hasard de Léon Leclerc de Laval. Obtenue par T, Ri-
rs en Angleterre. Introduite en 1894.

Caractéres agronomiques: végétation moyennement vigoureuse, éri-
e, forme de nombreuses productions fruitiéres, bien garnie. Mise a
Uit précoce, donne de bons rendements réguliers. Tendance & former
s fruits parthénocarpiques. Eclaircissage recommandé. En sol riche en
Icaire, 1 chlorose apparait. Le feuillage est sensible  la flétrissure. Pas
laptée aux régions trop ensoleillées. Préfére les endroits avec une ali-
entation en eau réguliére et une humidité de I'air élevée. Peu sensible a
tavelure. Bonne affinité avec le cognassier.

Récolte et conservation: de début a fin septembre. I est indispensable
le les fruits destinés a la conservation soient cueillis & peine mars. Se
nserve en frigo jusqu’a fin janvier et en atmosphére contrélée jusqu’a
i-avril. Ne supporte pas plus de 2% de CO,. Tendance & former des ca-
mes en AC. Gréce a sa peau épaisse, elle résiste bien au transport. A
aturité, le fruit est sensible au toucher. Les fruits mirissent trés rapide-
ent aprés une longue conservation.

Caractéres de consommation: chair fondante, juteuse, sucrée et par-
mée. Le brunissement de la chair est rare, mais & pleine maturité elle
vient rapidement pateuse, peu de cellules pierreuses. Tendance au flé-
ssement dans la région du pédoncule. Se préte au séchage mais la
au devient coriace.

Culture et commergialisation: variété de poire possédant de bonnes
alités culturales, de conservation et de consommation. Bonnes apti-
des commerciales.

Clones: 1a tendance a la roussissure des différents clones est a I'étude.

=1

0ri?Fme: semis de hasard trouvé en 1778 par M. Longueval & Avran-
es (F).

Caractéres agronomigues: moyennement vigoureuse, forme une cou-
ne aérée. Mise a fruit précoce, productive, tendance & I'alternance,
nne des fruits parthénocarpiques. Lors de forte charge, éclaircissage
cessaire. Tres sensible  la tavelure sur feuilles et sur fruits, supporte
N le gel d’hiver. Dans les endroits humides et froids, le feuillage de-
nt déficient. Bonne affinité avec le cognassier.

Récolte et conservation: de début a fin septembre. Se conserve en
J0 jusqu’a mi-janvier, en AC jusqu’a mi-mars. Supporte bien le transport.
Caractéres de consommation: fruit moyen, variable, jaune verdatre,
€ d’un brun-rouge sur la moitié de la surface. La chair est fondante,
euse, avec un aréme typique. Les fruits bien développés ont un godt
evé. Se préte également au séchage.

Culture et commereialisation: bonnes perspectives sur le marché.

z

(Beurré d’Apremont)

Origine: semis de hasard. Trouvée en 1793 a Apremont (F).
baractéres agronomiques: végétation moyennement vigoureuse a vi-
Ureuse sur cognassier avec intermédiaire. Forme de longues branches

Beurré Bosc

Conférence

bleau 6. Classement et appréciation des variétés de poires d’automne et de garde.

GROUPE DE VARIETES

VARIETE

POTENTIEL COMMERCIAL

SURFACES CULTIVEES

EN 2001 (HA) RECOMMANDATIONS DE CULTURE

Variétés principales Williams Bon 270 Réduire légérement
Conférence Moyen 186 Réduire
Louise Bonne Bon 164 Réduire légérement
Beurré Bosc Bon 170 Augmenter légérement
Variétés complémentaires | Harrow Sweet Faible 16 Réduire légerement
Comice Faible 7 Réduire [égérement
Packhams Faible 11 Réduire Iégérement
Variété nouvelle Concorde Moyen 3 Augmenter légérement
Variétés en régression Beurré Hardy Aucun 5 Arracher
Pierre Corneille Aucun 9 Arracher
Général Leclerc Aucun 3 Arracher
Alexandre Lucas Aucun 2 Arracher
Abbé Fétel Aucun 1 Arracher (inadapté a la Suisse)
Hardenpont Faible 2 Arracher
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fruitieres retombantes, fructifie sur le bois de deux a trois ans, tendance au
dégarnissement. Mise  fruit mi-tardive, bons rendements, légére tendance
3 Palternance. Sensible au virus de la gravelle, assez sensible & la tavelure
sur fruits, peu sensible & la tavelure sur feuilles. Utiliser un intermédiaire
pour le greffage sur cognassier. Exigeante pour le climat et e sol.

» Récolte et conservation: cueillette de mi-septembre & mi-octobre.
Comme Conférence, ses fruits doivent &tre cueillis a peine mdrs. Se
conserve en frigo jusqu’a fin janvier, en AC jusqua fin avril. Les fruits
sont sensibles au CO,. On peut méme trouver des dégéts dus au CO,
dans des fruits conservés en frigo. Grace a leur chair ferme, ils résistent
bien au transport.

) Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, en forme de
calebasse, réguligrement bronzé. Chair mi-fondante, finement granuleuse,
juteuse et sucrée, ardme prononcé agréable. Bon fruit de dessert. Ne
convient pas a la stérilisation car la chair brunit.

» Culture et commercialisation: ces derniéres années, les surfaces se
sont développées. Cette variété est exigeante, mais elle est bien connue
et elle a ses chances sur le marché.

Variétés complémentaires
HarrowWw*S\eeit:

» Origine: croisement de Williams x (Old Home x Early Sweet) en 1975,
effectué par la Station de recherches de Harrow, Ontario (CND). Diffusée
en 1991. Variété protégée.

) Caractéres agronomiques: variété résistante au feu bactérien. Végéta-
tion faible, mise a fruit précoce, bons rendements réguliers. Eclaircissage
important et nécessaire pour obtenir un bon calibre des fruits.

D Récolte et conservation: cueillette & mi-septembre. Se conserve au
fri%o jusqu’a fin décembre. On ne posséde pas encore de résultats pour
I'AC.

) Caractéres de consommation: fruit moyennement grand, piriforme,
jaune verdatre  jaune or, coté soleil légérement rosé. Chair fine, fondante,
juteuse, sucrée avec un ardme prononcé de Williams. Se préte a diffe-
rents usages.

» Culture et commercialisation: variété nouvelle, intéressante par sa to-
lérance vis-a-vis du feu bactérien.

» Origine: semis de hasard, a donné ses premiers fruits en 1849 dans
les jardins de la Société d’horticulture de Maine-et-Loire & Angers (F).

) Caractéres agronomiques: végétation trés vigoureuse, rigée, un peu
désordonnée, modérément garnie. Mise a fruit tardive, rendements fai-
bles & moyens. Tendance a I'alternance, produit des fruits parthénocar-
piques. On constate souvent une forte chute de fruits en juin. Sensible a
la tavelure, au cuivre, au soufre et aux coups de soleil sur le feuillage.
Bonne affinité avec le cognassier.

D Récolte et conservation: maturité fin septembre a mi-octobre. Se con-
serve en frigo jusqu’a fin décembre, en AC jusqu’a fin février. Tendance
au brunissement de la chair. Faible résistance au transport. Aprés
conservation, la peau est sensible aux manipulations.

) Caractéres de consommation: gros fruit vert-jaune, souvent soufflé de
rouge pale du coté soleil. La chair est fine, fondante, juteuse, harmonieuse,
excellent arbme.

b Culture et commercialisation: cette variété d’excellente qualité a mal-
heureusement souvent de faibles rendements. A cause de sa mauvaise
aptitude au transport et de la grosseur de ses fruits, son potentiel com-
mercial est restreint. Variété réservée aux connaisseurs.

Packham's®lritmph

» Origine: croisement de Uvedale St-Germain x Williams sélectionné en
1896 par C. H. Packham a Molong (AUS).

P Caractéres agronomiques: végétation faible a moyenne, assez €rigée,
rameaux tourmentés. Mise & fruit tardive, rendements faibles au debut,
bons et réguliers par la suite. Tendance a former des fruits parthénocar-
piques. Sensible a la tavelure sur feuilles et sur fruits, trés sensible au
feu bactérien. Mauvaise affinité avec le cognassier.

D Récolte et conservation: de fin septembre & mi-octobre. Se conserve
en frigo jusqu’a mi-janvier et en AC jusqu’a fin mars. Bonne conservation.
Bonne aptitude au transport.

XII

Harrow Sweet

Concorde

) Caractéres de consommation: fruit moyen & gros, d’aspect bosselé,
verdatre a jaune citron, parfois avec des traces de rouille. Chair devenant
tendre, fondante, avec un agréable godit de Williams, modérément su-
crée. Convient a la stérilisation. Les fruits bosselés sont difficiles & éplu-
cher mécaniquement.

» Culture et commercialisation: cette variété est connue aupres des con-
sommateurs comme fruit d’importation. Les débouchés sont modestes.

Variété nouvelle

» Origine: croisement de Comice x Conférence par la Station d’East Mal-
ling (GB) en 1969. Diffusée dés 1984. Variété protégée.

» Caracléres agronomiques: végétation faible, compacte. Mise a fruit
précoce, bons rendements assez réguliers. Bonne affinité sur cognassier.
D Récolte et conservation: cueillette de mi- a fin septembre. Se conser-
ve en frigo jusqu’a fin février, en AC jusqu’a fin mars. Bonne résistance
au transport. .

D Caractéres de consommation: fruit moyennement gros, forme de ca-
lebasse, ventru a la base, jaune verdatre avec de petites taches de rouille
prés des lenticelles. Chair mi-fondante, juteuse, sucrée et aromatique.

) Culture et commercialisation: nouvelle variété ressemblant a Confé-
rence, mais avec moins de rouille, une forme plus ventrue et une chair
mi-fondante. Variété en expérimentation.



