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Ziegenmilch: Eiweiss normal, Fett tief - was tun?

Eiweiss- und Fettgehalt bestim-
men den Preis der Ziegenmilch.
Auch die Qualitat des Ziegen-
kises wird durch diese Milch-
inhaltsstoffe beeinflusst. Doch
was tun, wenn der Fettgehalt
ausser Kontrolle gerit oder un-
ter den Eiweissgehalt f4ilt? Hier
gilt es, verschiedene Punkte zu
iberpriifen. Im Vordergrund

steht dabei die Fiitterung,
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as Milchfett stammt aus zwei verschie-
enen Quellen, nimlich aus dem Fultter
sowie aus dem Euler selbst, Die lang-
kettigen Fettsduren, die mit einer lan-
gen Perlenkette zu vergleichen sind, kommen
direkt aus dem Futter. Zu Beginn der Laktation
kénnen sie auch aus abgebautem Korperfett
stammen. Die kurz- und mittelkettigen Fett-
sduren, vergleichbar einer kurzen oder mittel-
tangen Perlenkelte, werden im Euter selbst
aufgebaut. Baustein bildet dabei hauptsichlich
die Essigsiure, welche von den im Pansen
lebenden Mikroorganismen produziert wird.
Je nach Futterzusammensetzung kann der
Gehalt der Milch an Fettsduren variieren be-
richungsweise ist der Fettgehalt der Milch
héher oder tiefer.
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Wenn der Feitgehalt abfallt

Tiefe Fettgehalte sind in der Ziegenhaltung

ein Problem. Dabei kann der Gehalt unter den-
jenigen von Eiweiss fallen. Man spricht dann
von Gehaltisumkehrung, Nach franzisischen
Untersuchungen verzeichnen in den Monaten
Mat bis Oktober 15 bis 36% der Ziegenbetriebe

einen Abfall im Fettgehalt der Milch. Die betrof-
fenen Tiere stehen mehrheitlich im 4. bis 7.
Laktationsmonat. Es gibt mehrere Ursachen,

die zu dieser Reduktion im Fetigehalt fithren.
Zu nennen sind die Fiitlerung, die Zucht, die
Rasse sowie das Melken. Weitaus die grésste
Bedeutung hat dabei die Fiitterung,

Grisstes Gewicht kommt der Fiitterung
u

Durch die Fitterung kann der Fettgehalt in
der Grossenordnung von bis zu 1.0% verindert
werden, Nachstehend die wichtigsten Punkte,
die bei der Fiitterung von Bedeutung sind.

* Gehalt der Ration an strukturierter Rohfaser:
Fehlt in der Ration die Struktur, so kaut die
Ziege das aufgenommene Fulter nur wenig.
Zuclem reduziert sich die Wiederkauzeit, Dem-
zufolge wird auch wenig Speichel gebildet.

Im Speichel enthaltene Stoffe sorgen jedoch
daliir, dass der pH-Wert im Pansen nicht zu
sauer wird. Das heisst, bei geringer Futter-
struktur entsteht im Pansen ein saures Milieu.
In diesern Milieu ist die Produktion an Essig-
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Ausreichend strukturiertes Futter, kor-
rekte Fettgehalte,

Ur aliment suffisamment structusé: des
taux butyreux corrects.

(Photo: RAP Posigux)

sdure, die fir den Aufban von kurz- und
mittelkettigen Fettsduren im Euter notwendig
ist, vermindert. Als Folge davon fallt der Fett-
gehalt der Milch ab. Neben der Struktur muss
die Ration auch gleichzeitig gentigend Rohfa-
ser enthalten. Denn beim Abbau von rohfaser-
reichen Futtermitteln wie Raufutter entsteht
hauptsichlich die fiir die Fettbildung notwen-
dige Essigsdure. Im Gegensatz dazu ist die
Essigsdureproduktion bei rohfaserarmen
Futtermitteln wie Getreide und Hackfriichten
gering. Werden héhere Mengen an diesen
Futtermitteln verfiitert, steigt das Risiko von
tiefen Fettgehalten und der Gehaltsumkehr-
ung (Tabelle 1}.

* Stéirkereiche Futtermittel: Grosse Mengen an stérkereichen Ful-
lermitteln wie Gerste, Hafer oder Mais kéinnen den Fettgehalt
der Milch negativ beeinflussen. Dieser Einfluss hingt jedoch
stark vomn Typ der Stirke sowie der Form ab, in welcher diese
Futtermittel verfiittert wercen. Die Gerste und der Hafer, deren
Stirke von den Pansenmikroorganismen schnell abgebaut
wird, haben einen grosseren Einfluss als der Mais. Die im
Mais enthaltene Stirke wird relativ langsam abgebaut.

Fiitterungshirmveise: In Problembetrieben sind wenn méglich
maisbetonte Kraftfutter einzusetzen. Das Getreide solite ge-
quetscht oder grobgemahlen vorgelegt werden. Damit wird die
schnellabbaubare Stirke von den Pansenmikroorganismen
langsamer vergért als bei einer feinen Mahlung. Der negative
Einfluss auf den Fettgehalt wird dadurch reduziert.

Gehalt der Ration an Fett: Fetigehalte in der Ration unter 3
und tiber 6% beeinflussen den Fettgehalt der Milch negativ.
Frithlingsgras ist relativ reich an Fett, wihrend im Sommer
das Gras eher arm an Fett ist. Arm an Fett sind auch Gerste,
Extraktionsschrote und Hackfriichte. Mais, Maissilage und
Luzernewiirfel enthalten demgegeniiber mehr Fett.

Fiitterungshimveise: Der Fettgehalt der Ration sollte zwischen
3 - 6% liegen. Ob sich Fettzulagen zu fettarmen Rationen posi-
tiv auf den Fettgehalt der Milch auswirken, ist in der Praxis
schwer vorauszusehen. Zu viele Grossen wie das genetische
Fettbildungsvermégen, der Gesundheitszustand, die Ration,
die Qualitit der Fetterginzung und der Fettgehalt der Milch
spielen dabei eine Rolle.

Fistterungshinweise: Die verfiitterte Ration
soll als Faustregel mindestens 18% ausrei-
chend strukturierte Rohfaser aufweisen. Aus-
reichend strukturiert heisst vereinfacht, dass
sich das Futter in der Hand leicht sperrig an-
fablen sollte. Bei jungem Griinfutter ist die
Ration mit etwas stdngeligem Diirrfutier (bei-
spielsweise miltelspit geschnittenes Heu) zu
erginzen. Stroh kann ebenfalls als Struktur-
verbesserer eingesetzt werden. Je nach verfit-
terter Menge wird jedoch damit der Verzehr
und die Energieversorgung der Ziege mehr
oder weniger stark reduziert. Maiswiirfel ver-
bessern, im Gegensatz zu einer verbreiteten
Meinung, die Struktur nicht. Im Weiteren
soll das Kraftfutterangebot energiemissig
nicht mehr als 50% des gesamten téglichen
Energicangebotes ausmachen.

Fiitterungspraxis: Auch die Flitterungspraxis kann sich auf

den Fettgehalt der Milch auswirken. Wird am Morgen zuerst
das Kraftfutter dann das Raufutter vorgelegt, sinkt der ph-Wert
im Pansen schnell ab. Dies ist jedoch dem Milchfettgehalt nicht
férderlich. Ahnlich verhilt es sich, wenn hohe Kraftfuttermen-
gen auf ein Mal verabreicht werden.

Fitterungshinweise: Am Morgen zuerst das Raufutter und
dann das Kraftfutter verfitttern. Bei hohen Kraftfuttergaben
ist das Kraftfutter auf mehrere Mahlzeiten pro Tag zu vertei-
len. Nicht zuletzt kann das Bereitstellen eines Salzlecksteines
die verschiedenen Bemithungen zur Forderung des Fettgehal-
les unterstiitzen.

Tabelle 1: Milchleistung und Milchinhaltsstoffe hei unter-
schiedlichem Angebot an Diirr- und Kraftfutter
{Morand-Fehr und Hervieu 1999)

Dirrfutter zu Kraftfutterverhaltnis
60% :40% 30% : 70%

Milchleistung kg/Tag 3.08 3.46
Fettgehalt glkg 321 310
Eiweissgehalt otkg 3.2 317
Differenz Fett - Eiweiss a/kg +0.9 -0.8
Haufigkeit Gehaltsumkehrung % 333 78.8
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Fltterung

Zucht, Rasse und Melken spielen
ebenfalls eine Rolle

Cinige Untersuchungen zeigen, dass einseitig
auf hohe Milchleistung selektionierte Ziegen
mehr Probleme mit tiefen Fetigehalten haben.
Hier kann der Einsatz eines Bockes mit guter
Fettvererbung sinnvoll sein. Im Weiteren
scheint die Saanenziege anfilliger zu sein als
die gemsfarbige Ziege. Da der Fettgehalt der
Milch am Ende des Melkens am grossten ist,
kann auch ein nicht korrekles Ausmelken Ursa-
che von tiefen Fettgehalten sein. In Versuchen
wurde bei Ziegen, die korrekt ausgemolken
wurden, ein Fettgehalt von 2.83% gemessen.
Beim unvollstindigen Ausmelken lag der
Gehalt bei den gleichen Ziegen bei 2.46%.

Beachtet man gewisse Grundregeln (siehe
Checkliste}, so ldsst sich das Risike von tiefen
Milchfettgehalten oder der Gehallsumkehrung
reduzieren. Doch sollen die Grundregeln grei-
fen, gilt es diese durch die tdgliche Beobachtung
zu erginzen. [J

Weitere Informationen

Kontaktperson:

Jilrg Kessler, Agroscope Liebefeld-Posteux,
Fidgenossische Forschungsanstalt fiir Nutztiere und
Milchwirtschaft (ALP), 1725 Posieux

{e-mail: juerg.kessler@alp.admin.ch)

Zusammenfassende Checkliste fiir korrekte
Fettgehalte

Treten in einem Betrieb Probleme mit dem Fettgehalt auf, so sind
folgende Punkte zu {iberpriifen:

¢ Struktur der Ration {ausreichend oder nicht)

» Rohfasergehalt {mindestens 18%)

* Stdrkereiche Futtermittel {(Menge und Typ angepasst, Form der
Vorlage korrekt)

» Fettgehalt der Ration {zwischen 3 und 6%}

* Reihenfolge Futtervorlage (Raufutter dann Kraftfutter)

s Kraftfuttervorlage {in kleinen, mehreren Gaben)

s Ausmelken (Regelkonform)

+ Zucht (Milchinhaltsstoffe mitheriicksichtigen)

Der Autor des Artikels /
L'auteur de cet article

Dr. Jiirg Kessler, Ingenieur Agronom
ETHZ, ist Mitarbeiter der Eidgends-
sischen Forschungsanstalt fiir Nutz-
tiere und Milchwirtschaft {Agroscope
Liebefeld-Posieux, ALP) in Posieux.

¢ Sein Hauptarbeitsgebiet sind die
P ' 3 Mineralstoffe und Vitamine beim
Wiederkiuer und Schwein. Daneben
befasst er sich mit der Fiitterung von Schaf und Ziege im
Allgemeinen.

Dr Jiirg Kessler, ingénieur agronomie EPFZ, est collaborateur
a la Station fédérale de recherches en production animale et
économie laitiére (Agroscope Liebefeld-Posieux, ALP}, & Posie-
ux. Il se concentre principalement sur l'étude des mindraux
et des vitamines chez les ruminants et les pores. H s'occupe
en outre de l'nlimentation des moutons et des chévres en
genéral.

Felix Jordi, Union Futter
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Lait de chevre: Taux protéique normal, taux

butyreux bas - que faire?

Les taux protéiques et butyreux déterminent le prix du lait de chévre. La qualité du fromage de
chévre est également influencée par ces composants. Mais que faire lorsque le taux butyreux échappe
au contrdle ou tombe en dessous du taux protéique. Dans ce cas, il faut analyser différents points.

En premier liey, il convient de contrbler I"alimentation.

a graisse du lait est issue de deux sources
différentes, d'une part de 'aliment et
d'autre part, de la mamelle elle-méme.
Les acides gras 4 longues chaines, que
l'on peut comparer a un long collier de perles,
proviennent directement de l'aliment. Au début
de la lactation, ils peuvent aussi provenir de la
mobilisation des graisses corporelles. Les acides
gras a chaines courtes et moyennes, compara-
bles & des colliers de perles de longueur courte
el moyenne, sont synthétisés par la mamelle,
L'élément constitutif est essentiellement Pacide
acétique qui est produil par les microorganis-
mes vivant ddans la panse. En fonction de la
composition des aliments la teneur du lait en
acides gras peut varier, respectivement le taux
butyreux du lait peut étre plus ou moins élevé.

Quand le taux butyreux chute

De faibles taux bulyreux constituent un réel
probléme dans |'élevage des chévres. I peut
arriver que ce laux tombe en dessous du taux
protéique. On parle alors d'inversion des taux.
Selon des enquétes effectuées en France, 154

36% des exploitations d'élevage de chévres pré-
sentent une baisse du taux butyreux durant les
mois de mai & octobre. Les animaux concernés
sont pour la plupart entre le 4% et le 7 mois
de lactation. Il peut y avoir plusicurs raisons
qui conduisent a cette réduction du taux buty-
reux. Il faut mentionner l'alimentation, le type
d'élevage, la race, mais aussi la traite. C'est tou-
tefois 'alumentation qui joue le réle majeur,

L'alimentation en ligne de mire
L'alimentation peut modifier le taux butyreux
dans un ordre de grandeur pouvant aller jus-
qu'd environ 1,0%. Ci-dessous, figurent les
points principaux qui jouent un rdle dans
alimentation.

+ Teneur de la ration en cellulose structurée:
Si la ration manque de structure, la chévre
méche peu I'aliment ingéré. En plus, le temps
de rumination diminue. De ce fait la forma-
tion de salive est faible. La salive contient des
substances qui veillent & ce que le pH de la
panse ne soit pas trop acide. Ce qui signifie

<

Kraftfutter willkommen, doch in
kleinen Portionen!

Aliment concentré hienvenu, mais en
petites porsions!
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que lorsque la structure de I'aliment est insuffisante, il se forme
un milieu acide dans la panse. Dans ce milieu, la production
d'acide acétique, nécessaire a la formation des acides gras i
couttes et moyennes chaines, diminue. En conséquence, le
taux butyreux chute. En plus de la structure, la ration doit en
meéme temps étre suffisamment riche en cellulose. Car fors

de fa dégradation des aliments riches en cellulose, comme les
fourrages, il se produit essentiellement de l'acide acétique né
cessaire 4 la formation de la graisse. Par contre, la production
d'acide acétique est [aible avec des aliments pauvres en cellr-
lose, comme c'est le cas avec les céréales et les plantes sarclées.
Lorsque 'on donne des quantités de ces aliments, le risque
d'avoir des taux butyreux faibles et une inversion des taux,

Recommandations pour l'alimentation: Les ex-
ploitations qui ont des problémes doivent, si
possible, utiliser de l'aliment concentré avec
prédominance de mais. Les céréales devraient
&tre aplaties ou grossiérenment moulues. De
cette fagon, 'amidon rapidement dégradable
sera plus lentement fermenté par les microor-
ganismes de la panse que si la mouture est
fine. Ce procédé permet de réduire l'influen-
ce négalive sur le taux butyreux.

Teneur en graisse de la ration: Des teneurs en

augmente [Tableau 1). graisse de la ration inférieures 3 3 el supérieu-
re 4 6% ont une influence négative sur le taux
butyreux. L'herbe printaniére est relativernent

Recommanduations povr l'alimentation: en régle générale, la riche en graisse, alors que durant I'été, I'herbe
ration distribuée doit contenir au minimum 18% de cellulose est plutdt pauvre en graisse. L'orge, les tour-
suffisamment structurée. Pour simplifier, on dira que suffi- teaux d'extraction et fes plantes sarclées sont
samment structuré signifie que l'aliment devrait donner fa aussi relativement pauvres en graisse. Par
sensation d'élre légérement fibreux forsqu'on le touche. Avec contre, le mais, Pensilage de mais et les cubes
de 'herbe jeune, il convient de compléter la ration avec un de luzerne contiennent plus de graisse.

peu de foin grossier (par exemple, du foin mi-tardif). H est
aussi possible d'utiliser de la paille pour améliorer la structure.
En fenction de la quantité distribuée, la consommation et 'ap-
provisionnement énergétique de la chévre sont plus ou moins
réduits. Les cubes de mais, contrairement & l'idée largement
répandue, n'améliorent pas la structure, En outre, du point de
vue énergétique, I'apport daliment concentré ne doit pas étre
supérieur 4 50% de 'apport énergétique total par jour.

Recommandations pour l'alimentation: La te-
neur en graisse de la ration devrait étre de 3
a 6%, Dans la pratique, il est difficile de pré-
voir si l'adjonction de graisse dans les rations
pauvres en graisse aura une influence positi-
ve sur le taux butyreux. De trop nombreux
paramétres, comme la capacité génétique de
former de la graisse, ['état de santé, la ration,
Des aliments riches en amidon: Des quantités élevées d'aliments la qualité des compléments en graisses et le
riches en amidon, comme l'orge, I'avoine ou le mais, peuvent taux butyreux jouent un role,

avoir une influence négative sur le taux butyreux. Touteflois,
cetie influence dépend fortement du type d'amidon, ainsi que

Technique de l'alimentation: La technique de

de la forme sous laquelle ces aliments sont distribués. L'orge et I'alimentation peut également avoir une in-
{'avoine, dent I'amidon est rapidement dégradé par fes micro- fluence sur le taux butyreux. Si, le matin, on
organismmes de la panse, ont une plus grande influence que le distribue d'abord Faliment concentré el ensui-
mais. L'amidon contenu dans le mafs se dégrade relativement te le fourrage, le pH baisse rapicement dans la
lentement. panse. Ce qui n'est pas favorable pour le taax

butyreux. La situation est la méme lorsque
I'on donne des quantités élevées d'aliment
concentré en une fois.

Recommandations pour l'alimentation: Le ma-
tin, distribuer d’abord le fourrage et ensuite
'aliment concentré. Lorsque les proportions
d'aliment concentré sont élevées, il faut les
répartir sur plusieurs repas. 11 ne faut pas ou-
blier non plus que la mise a disposition d'une
pierre & Iécher peut contribuer aux efforts
entrepris pour optimiser le taux butyrique.

Tableau 1: Production laitiére et composants du lait avec un
apport différencié en fourrage et en aliment concentré
{Morand-Fehr et Hervien 1999)

Proportion de fourrage par rapport
4 {'aliment concentré

60% : 40% 30% : 70%

Production de |ait kgfjour 3.08 3.46
Taux butyreux gtkg 321 1.0
Taux protéique a/kg 31.2 3.7
Différence graisse-protéines okg +0.9 -0.8
Fréquence de I'inversion des taux % 333 78.8

10 forum 6/7 2004




Elevage, race et traite jouent également
un role

Selon certains essais, les chévres sélectionnées
uniquement pour la production élevée de lait
ont plus de problémes de taux butyreux bas.
Dans ce cas, 'utilisation d'un bouc avec un bon
potentiel génétique du taux butyreux peul s'a-

vérer judicieuse. En outre, il semble que la chév-

re de race Saanen ait plus de problénes avec
des taux butyreux faibles que fa chévre de race
chamoisée. Comme ¢ laux butyreux est plus
élevé a [a fin de la traite, il est aussi possible
qu'un égouttage incorrect soii fa cause de taux
butyreux bas. Dans des essais, on a relevé une
teneur en graisse de 2,83% chez des chévres
traites avec un égoultage correct. Lorsque la
traile étail sans égoultage, la teneur pour les
mémes chévres était de 2,46%.

En respectant certaines régles de base {cf. lis-
te de controle}, il est possible de réduire le
risque d'avoir des taux butyreux bas ou une in-
version des taux. Afin que les régles puissent
fonctionner celles-ci doivent étre accompagnées
d'observations quotidiennes. &

Check-list & observer pour des taux butyreux corrects
A I'apparition de problémes dans une exploitation, if convient de
contréler les points suivants:

* Structure de la ration (suffisante ou non)

» Teneur en cellulose brute (au moins 18 %)

* Aliments riches en amidon (quantité et type adaptés,
présentation sous une forme correcte}

= Teneur en graisse de {a ration (entre 3 et 6 %)

» Ordre de distribution des aliments {fourrage puis aliment
concentré}

* Présentation de I'aliment concentré {plusieurs fois en petites
portions)

+ Traite {conforme 3 la régle)

+ Sélection {prendre en considération les composants du lait)

informations supplémentaires

Personne de référence:

Jiirg Kessler, Agroscope Liebefeld-Posieux, Station fédérale de
recherches en production animale et laitiére (ALP), 1725 Posieux
{e-mail: juerg.kessler@alp.admin.ch)

Heiniger

UFA
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