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Neben der Mast- und Schlachtleistung spielt in einer zukunftsorientierten und er-
folgreich ausgerichteten Schweineproduktion die Qualitat der Endprodukte —
Fleisch und Fett — eine zentrale Rolle (Fischer 2001). Eine optimale Produktequa-
litét liegt im Interesse des Schweineproduzenten, weil dies einerseits das Image
von Schweinefleisch massgeblich bestimmt und andererseits teilweise die Preis-
bildung durch die Abnehmerseite beeinflusst.

Was ist Produktequalitat?
Der Begriff Produktequalitat beinhaltet folgende Qualitatsfaktoren:

° Néhrstoffqualitét
Gehalt an Eiweiss, Energie, Fett, Mineralstoffen und Vitaminen

* Genussqualitat
Farbe, Geruch, Geschmack, Konsistenz, Saftigkeit, Zartheit von frischem so-
wie zubereitetem Fleisch

° Technologische Qualitét
Safthaltevermdgen, Wasserbindungsvermdgen und Farbstabilitat von Muskel-
fleisch sowie Fettgehalt, Fettkonsistenz und Farbe von Fettgewebe

° Hygienisch-toxikologische Qualitét
mikrobieller Status, Reifegrad, Gehalt an geruchs- und geschmacksaktiven
Stoffen aus dem Futter sowie Gehalt an Riickstdnden von Medikamenten.

Was ist anzustreben?

° Schweinefleisch sollte eine rosa bis rote Farbe aufweisen, bei der Lagerung
wie auch beim Erhitzen wenig Saft verlieren und zart, saftig und aromatisch
sein. Das Fettgewebe sollte weiss, von kerniger Konsistenz und oxidations-
stabil sein.

7.1 Futterung und Schlachtkoérperzusammensetzung

Die Zusammensetzung des Schlachtkérpers, die durch den Anteil Fleisch, Fett,
Knochen, Schwarten und Sehnen charakterisiert ist, beeinflusst die Produktequa-
litat direkt (Nahrstoff-, Genussqualitat) und indirekt (Verarbeitungsqualitat).

Das Potenzial zum Muskelwachstum der Schweine ist genetisch verankert. Dieses
kann durch eine angepasste Nahrstoffversorgung genutzt werden. Dabei spielt
hauptsachlich die Protein- bzw. Aminosuren- und die Energieversorgung eine
massgebende Rolle. Bei einer Unterversorgung der Tiere mit Aminosauren oder
bei einem wesentlichen Ungleichgewicht zwischen den Aminosauren kann das
Fleischansatzvermdgen der Tiere nicht vollstdndig ausgeschopft werden. Richt-
werte flr ausgewogene Rationen sind in den Fltterungsempfehlungen Abschnitt
4.1 zu finden.

Die Futterungsintensitat kann einerseits Uber die taglich zugeteilte Futtermenge
und andererseits Uber die Energiekonzentration im Futter gesteuert werden. In der
Praxis spielt die restriktive Futterzuteilung bei der Qualitadtsmast eine bedeutende
Rolle. Die Wahl der Futterungsintensitat ist von verschiedenen Faktoren abhangig,
wie:

° Den Zielvorgaben des Betriebsleiters (eventuell des Labels) in Bezug auf die
Mastleistung der Tiere

* Der genetischen Leistungsveranlagung der Tiere
° Den Haltungsbedingungen und dem Stallklima.
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Deshalb sind auch keine allgemein giiltigen Richtwerte fir die Futterungsintensitat
mdglich. Allgemein gilt, dass je héher das genetisch bedingte Fleischansatzvermo-
gen der Schweine ist, desto hdher kann die Futterungsintensitat sein. Falls im
Schlachthof mehr als 5 % (Richtgrésse) der Schlachtkérper als zu fett beanstandet
werden, muss die Futterungsintensitat reduziert werden. Abrupte Wechsel der Ft-
terungsintensitat wahrend der Mast, insbesondere in der Ausmastphase, wirken
sich negativ auf die Schlachtkérperqualitdt aus. Eine sorgfaltige Rationenplanung
Uber die gesamte Mastdauer vermindert das Risiko zu fetter Schlachtkorper.

Das Wachstumspotenzial und somit das Fleisch- und Fettansatzvermégen wird
durch das Geschlecht der Tiere massgeblich bestimmt. Unter ad libitum Bedingun-
gen oder hoher Fltterungsintensitat ist bei Kastraten die Futteraufnahme vor allem
in der Endmast (ab 80 kg Lebendgewicht) deutlich héher als bei weiblichen Tieren.
In dieser Wachstumsperiode ist das Potenzial des Fettansatzes héher als dasje-
nige des Fleischansatzes. Somit wird ein héherer Anteil der Futternahrstoffe und -
energie zur Bildung von Korperfett benutzt.

Zur Bildung von Fett ist — im Gegensatz zu Fleisch — der Aufwand an Futterenergie
markant héher, was dazu fiihrt, dass die Futterverwertung bei Kastraten deutlich
schlechter ist. Verschiedene Massnahmen kénnen getroffen werden, um diesem
Umstand Rechnung zu tragen. Eine dieser Massnahmen ist die geschlechtsge-
trennte Mast. Wo dies nicht mdglich ist, muss auf das Lebendgewicht bei der
Schlachtung bzw. auf das Schlachtgewicht ein spezielles Augenmerk gerichtet
werden. Das Schlachtgewicht der Kastraten sollte maximal 85 kg, dasjenige der
weiblichen Tiere maximal 92 kg betragen. Dies bedingt, dass die Tiere ab zirka 80
kg Lebendgewicht genau beobachtet werden, um den richtigen Schlachtzeitpunkt
nicht zu verpassen. Eine weitere Moglichkeit besteht darin, in der Endmast den
Schweinen Tagesrationen (nicht mehr ad libitum) vorzulegen, um eine Ubermas-
sige Futteraufnahme der Kastraten zu verhindern. Hierbei muss aber unbedingt
gewahrleistet werden, dass alle Tiere gleichzeitig fressen kdnnen.

7. 2 Fleischqualitat

Im Futter enthaltene organische oder anorganische Fremdstoffe kénnen die hygi-
enisch-toxikologische Qualitat des Fleisches beeinflussen. Dank der strengen Vor-
schriften in der Schweiz sind solche Vorkommnisse aber selten. Die Genetik und
teilweise die Haltungsform in der Mast haben einen deutlich starkeren Einfluss auf
die Fleischqualitat als die Futterung (Scheeder et al. 2001a). Dies gilt aber nur
dann, wenn bedarfsgerechte Rationen verfuttert werden. Ist dies nicht der Fall, sind
ungunstige Effekte auf die Fleischqualitat zu erwarten. Zum Beispiel fuhrt eine zu
knappe Energieversorgung, bei gentigender Proteinqualitat, zu Hunger und dem-
zufolge zu erhdhter Agressivitat der Tiere. Unter solchen Bedingungen wird der
Gehalt an intramuskularem Fett, einem wichtigen Qualitdtsmerkmal von Schwei-
nefleisch, wesentlich gesenkt.

Ist neben einer reduzierten Futtermenge ebenfalls die Proteinmenge oder die Pro-
teinqualitat (Aminosaurenmuster) ungeniigend, so sind, wie die Praxis zeigt, «leer-
fleischige» Schlachtkoérper die Folge. Zuséatzlich ist das Wasserhaltevermégen
(Verarbeitungsqualitat) verringert.

Das Management wahrend der Mast hat keinen Einfluss auf die Fleischqualitat.
Hingegen besteht zwischen der Behandlung der Tiere vor der Schlachtung und der
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Qualitat des Endproduktes eine klare Beziehung, die auf den Stress zurlickzufiih-
ren ist. Qualitdtsméangel wie PSE und DFD koénnen auftreten (Fischer 2001). Fol-
gende Regeln erlauben, das Auftreten dieser Mangel zu minimieren:

® Schonendes Treiben zum Transporter wie auch im Schlachthof
* Beibehaltung von Mastgruppen im Transporter

* Ausreichende Beluftung wahrend des Transportes

° Einhalten der Belegungsdichte im Transporter

° Beilangeren Transportzeiten den Tieren Ruhezeit (~ 1 Stunde) vor der
Schlachtung gewahrleisten.

7.3 Fettqualitat

Die Fettsduren des Futterfettes bestimmen massgeblich die Zusammensetzung
und somit die Qualitat des Kdrperfettes (Scheeder et al. 2001b; Stoll 1999). Dies
ist vor allem fiir die Dauerwarenfabrikation von Bedeutung. Hierzu wird von der
Abnehmerseite ein kerniges, festes, nicht zur Ranzigkeit neigendes Fett verlangt.
Dies liegt dann vor, wenn die Anteile an ungesattigten Fettsduren (Monoen- und
Polyenfettsduren oder abgekirzt auch als MUFA und PUFA bezeichnet) nicht zu
hoch sind. Aus den Nahrwerttabellen ist ersichtlich, dass Mais, Trockengras und
alle pflanzlichen Ole einen hohen Gehalt an PUFA aufweisen. Auch in Gastro-
nebenprodukten sind haufig erhdhte Gehalte an PUFA nachzuweisen, da diese oft
hohe Anteile an pflanzlichen Olen enthalten. An MUFA und PUFA arme Futtermittel
sind Starke, Futterriiben, Kartoffeln und fettarme Milchnebenprodukte.

Abbildung 15. Die Fettsduren des Futterfettes bestimmen massgeblich die
Qualitat des Korperfettes.

Empfehlung zur Optimierung einer Futterration

Der PUFA - MUFA -Index (PMI) ersetzt den friher empfohlenen Parameter PUFA
-Gehalt (0.8g /MJ VES). Der PMI wird geméss der Regression (36) berechnet (alle
Parameter in g /MJ VES).
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(1

PMI = PUFA + 1.3 x MUFA

Neben der Festigkeit des Korperfettes, die ausschliesslich von der Fettsdaurenzu-
sammensetzung abhangig ist, stellt die Oxidationsstabilitdt das zweite wichtige
Qualitatskriterium dar. Uber das Futter zugefiihrtes Vitamin E gilt als bester Schutz
vor Oxidation der Fette. Angaben lber den Bedarf sind unter Abschnitt 5.2 zu fin-
den.

7.4 Schlussfolgerungen fiir den Schweinemaster

Im Hinblick auf eine gute Qualitat des Schlachtkorpers sind beziiglich der Fitterung
folgende Punkte zu beachten.

Bedarfsdeckung

° Die Gestaltung der Futterration muss so ausgelegt werden, dass der Bedarf
der Schweine an Energie, Protein und Aminosauren in den verschiedenen Le-
bensabschnitten gedeckt ist

* Dies muss auch gewahrleistet werden, falls betriebseigene Futtermittel und
Nebenprodukte eingesetzt werden.

Futterfett
* Der PMI im Futter sollte 1.7 g /MJ VES nicht Gberschreiten

* Entsprechend dem Fett- und Polyensaurengehalt der Ration muss Vitamin E
supplementiert werden.

Riickstandsfreiheit
* Futtermittel, die unerwiinschte Riickstande enthalten, nicht einsetzen
* Absetzfristen von Medikamenten unbedingt einhalten.
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