Keine Viren

in Kasereiwasser gefunden
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tine Risikoanalyse der FAM kam zum Schluss, dass fir Milchprodukte mit
einem hohen Wasserzusatz ein gewisses Risiko fiir eine Kontamination mit
enteropathogenen Viren besteht. Als Konsequenz dieser Risikoanalyse
liess die FAM Wasserproben aus Halbhartkéasereien auf solche Viren
untersuchen. Unsere représentative Untersuchung ergab keine Anhalts-
punkte fir eine Viren-Kontamination von Késen durch Wasser.

{Tber das Vorkommen von Viren in Roh-
milch oder Milchprodukten und ihre még-
liche Ubertragung auf den Menschen sind
relativ wenig gesicherte Fakten bekannt.
Risikoanalysen iiber eine Gefdhrdung von
Konsumentinnen und Konsumenten ge-
stalten sich wegen der spérlichen Daten
sehr schwierig. Die Betrachtung des Risi-
kos einer Kontamination von Milch und
Milchprodukten mit Viren hingegen ist
etwas einfacher. In der Februarausgabe
der Agrarforschung wurde eine entspre-
chende Risikoanalyse publiziert (Spahr
1999). Daraus folgte, dass ein nicht quan-
tifizierbares Risiko bei Milchprodukten
besteht, denen wihrend der Fabrikation
viel Wasser zugesetzt wird. Dies gilt be-
sonders fiir Halbhartkdse, bei denen zur
Steuerung der Milchsduregérung bis zu
40 % der Molke durch Wasser ersetzt wird.
Trinkwasser kann Viren enthalten, wie
Untersuchungen in verschiedenen Ge-
wissern sowie in Trink- und Abwasser in
der Schweiz zeigten. Gesicherte Erkennt-
nisse {iber die Hiufigkeit von Viren im
Trinkwasser liegen aber noch nicht vor.
Ziel der vorliegenden Arbeit war es, An-
haltspunkte iiber die Virussituation in
Késereiwasser zu erhalten.

Untersuchungen in
verschiedenen Kasereien

Im November und Dezember 1998 wur-
denin 12 Appenzeller- und 8 Tilsiterkise-
lelen je 2x1 Liter Wasser gefasst, das fiir
die Kaisezubereitung verwendet wird. Die
Probe‘fassung erfolgte ab Wasserhahn und
Yor einer thermischen Behandlung in der
Kiserei. Das auf die PCR-Analytik spe-
dalisierte Labor Biosmart GmbH in Bern
Untersuchte alle Proben auf Entero-, Rota-
Viren und SRSVI. Diese drei enteropatho-

|-

genen Virusarten oder -gruppen wurden
ausgewdhlt, da sie zu den wichtigsten
Verursachern von Magendarmerkrankun-
gen gezidhlt werden. Gemiss den Bulletins
des Bundesamts fiir Gesundheit liegen
Rotaviren in der Reihenfolge der gemel-
deten Infektionserreger nach den Salmo-
nellen auf Platz 3, Enteroviren folgen auf
Rang 6. Norwalkviren (in unserer Untersu-
chung durch SRSVI abgedeckt) gehdren
weltweit zu den wichtigsten Erregern von
Magendarmerkrankungen (Liithi 1997).

Erfreulicherweise konnten in keiner der

20 untersuchten Késereiwasserproben en- -

teropathogene Viren nachgewiesen wer-
den (Tab. 1). Die Untersuchung deckte
12 % der 168 fabrizierenden Appenzeller-
und Tilsiterkésereien ab und darf in diéser
Hinsicht sicher als reprisentativ bezeich-
net werden. Wir sind uns aber der kleinen
Anzahl von Proben bewusst und bezeich-
nen diese einmalige Untersuchung als
Momentaufnahme. Daraus darf keine all-
gemeingiiltige Aussage iiber Viren im
Kisereiwasser gemacht werden. Die Un-

tersuchung ist aber ein wichtiger Diskus-

sionsbeitrag zur Problematik der Virus-
kontamination von Trinkwasser in der
Schweiz.

Viruzide Massnahmen
mildern Restrisiko

Auch wenn unsere Untersuchungen keine
Anbhaltspunkte tiber das Vorkommen en-

Tab. 1. Virusnachweis im Wasser von
Appenzeller und Tilsiterké&sereien

Kaserei N Entero-  Rota-

viren .viren  SRSVI
Appenzeller 12 0O 0 0
Tilsiter 8 0 0 0
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Virusnachweis

Der Virusnachweis erfolgte nach modifi-
zierten Protokollen von Gilgen et al. 1997
und Hafliger et al. 1997. Fiir die Virusex-
traktion wurde aus den 2x1 Liter Wasser
die RNA in zwei unabhéngigen Ansitzen
isoliert und anschliessend gepoolt. Von
den gepoolten Ansidtzen wurde dann re-
vers transkribiert (RT) und mit nested-
PCR System analysiert. Die Nachweis-
grenze lag fiir Enteroviren bei ca. 10, bej
den Rotaviren und SRSVI bei ca. 100
TCIDsy/L, wobei 1 TCIDy, ca. 1 Zellkul-
tur-infektiosen Viruspartikel entspricht.

teropathogener Viren in Késereiwasser
lieferte, miissen wir doch von einem Rest-
risiko ausgehen. Trinkwasser kann mit
Viren kontaminiert sein, wobei die Konta-
mination durch eine Verunreinigung mit
Abwasser (Lecks in Leitungssystemen)
oder durch Giille (Eindringen in Grund-
wasser) erfolgen kann. In neueren Unter-
suchungen konnten verschiedene entero-
pathogene Viren in Proben von Grund-
und Brunnenwasser, gereinigterm Abwas-
ser, sowie in Seen und Fliissen in der
Schweiz nachgewiesen werden (Gilgen et
al. 1997; Metzler et al. 1996). Bei nicht
aufbereitetem Trinkwasser wie zum Bei-
spiel direkt genutztes Quell- und Grund-
wasser ist beim Wasserzusatz zum Sirte-
Bruch-Gemisch von einem Risiko fiir eine
Kontamination von Milchprodukten aus-

zugehen. Aber auch aufbereitetes Trink-

wasser birgt ein gewisses Risiko, da nicht
alle Viren durch die iibliche Behandlung
(Chlor, Ozon, UV-Strahlung) inaktiviert
werden. Bei Rota- und Norwalkviren zum
Beispiel ist die Chlorierung nicht wirksam.
Béi der Probenerhebung wurden Daten
zum Wassereinsatz in den Kdsereien erho-
ben, um Hinweise iiber mogliche Ursa-
chen einer Viruskontamination des Was-
sers oder der Kise zu erhalten. Diese An-
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Tab. 2. Daten zum Wassereinsatz in Appenzeller- und Tilsiterkdsereien

Kdaserei Kasesorte offentl.

eigene Aufbereitung Behandlung  Wassermenge Wasser-Temp. Kessi-Temp.  Brenntemp,
Quelle  Netz in Kaserei vor Zugabe  in % Kessimilch  bei Zugabe bei Zugabe

1 Appenzeller x keine Past 30 62 32 45

2 Appenzeller Katadynfilter Past 22 80 32 45

3 Appenzeller X Katadynfilter Past 12,8 76 36 44,5

4 Appenzeller x . Katadynfilter Past 18 65 33 40,8

5 Appenzeller X Katadynfilter Past 28 70 31 - 40

6 Appenzeller X keine Past 23 60 31 46

7 Appenzeller X keine Past 14 34 31,5 45

8 Appenzeller x keine Past 22 32 32 42

9 Appenzeller X keine Past 20 62 40 .41
10 Appenzeller X Katadynfilter Past 19 78 32 43,5
B! Appenzeller X keine e 1 kalt 2 45
12 Appenzeller x keine Past 5,5 kalt 40 45
13 Tilsiter X keine Past 28 80 31,5 40
14 Tilsiter X keine Past 20 70 31,5 42
15 Tilsiter X keine Past 20 75 34 43
16 Tilsiter X keine Past 25 65 32 42
17 Tilsiter X keine Past 25 70 32 39,9
18 Tisiter, roh X uv Past 6 60 2 2
19 Tilsiter, roh X keine keine 10 kalt 10 44
20 Tilsiter, roh X keine Past 8 75 48 43,5

gaben sind in der Tabelle 2 zusammenge-
stellt. Die meisten untersuchten Késereien
beziehen ihr Wasser aus einer kommuna-
len Versorgung, drei von 20 Kisereien
nutzen das Wasser einer eigenen Quelle.
Fiinf Kdsereien bereiten ihr Wasser zu-
sitzlich mit einem Katadynfilter auf, eine
Kiserei setzt dazu eine UV-Anlage ein.
Die Wirkung dieser Verfahren gegeniiber
Viren ist nicht liickenlos dokumentiert.
Sie wirken nicht generell viruzid gegen-
iiber allen Virusarten. Sie senken aber
sicher das Risiko einer Kontamination,
falls Viren im Wasser anwesend sein
sollten.

Vor der Verwendung im Késungsprozess
wird das Wasser in 18 Késereien einer
Pasteurisation unterzogen. Lediglich eine
Kiserei verzichtet ginzlich auf eine ther-
mische Behandlung. Oft wird das frisch
pasteurisierte Wasser noch heiss dem Kes-
si beigegeben, um das Sirte-Bruch-Ge-
misch von etwa 32°C schnell auf die ge-
wilnschte Brenntemperatur von 40 bis
46°C zu bringen. Die Pasteurisation des
Wassers ist eine allgemein wirkende anti-
mikrobielle Massnahme. Sie witktbei vie-
len, nicht aber bei allen Viren. Sie ergénzt
aber die Massnahmen bei der vorgelager-
ten Trinkwasseraufbereitung in kommu-
nalen Wasserversorgungen oder in Kése-
reien.

Folgerungen

Die Kontamination von Kisereiwasser
mit Viren kann nicht ausgeschlossen wer-

den. Sie ist aber vermutlich ein seltenes
Ereignis. Verschiedene Massnahmen stel-
len sicher, dass bei der Verarbeitung von
Rohmilch zu Kise eine Viruskontaminati-
oon durch den Wasserzusatz sehr unwahr-
scheinlich ist. Dazu gehort die Verwen-
dung von Wasser in einwandfreier Trink-
wasserqualitdt aus kommunalen Versor-
gungen oder durch zusitzliche Aufberei-
tungsmassnahmen in der Kaserei (UV,
Katadynfilter und Pasteurisation).
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