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U Acteurs et Facteurs influencant la Qualité
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Orientation de la recherche sur la Qualité de
la tomate

|||5-E- |’ Qualité multicritere vs. «°Brix seul»
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/ . Latexture: un critere cle de la qualite

. . ‘ La construction de la qualité en serre

Préférence des consommateurs
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Le développement de méthodes innovantes pour
la mesure de la qualité
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© Qualité multicritére

Visuel
- Couleur

\ Sucre
Et
Acide

Texture
' * Peau
y Chair
\ ¢ Gel

Nutrition
> Type 2 Variétés * Itinéraire cultural - Post-récolte
o 7. 7. 7. y
(o}
e Segmentation des " .
8 > > age * Mode de vie >
E" consommateurs | 7 J

Journée d’information Cultures Maraicheres sous serres | Mercredi 24 ao(t 2016 | Agroscope, Institut des sciences en production végétale IPV, Centre de recherche Conthey

Cédric Camps




© Les méthodes de référence

Parametres Méthode Appareil

Sucres solubles (%Brix)  Réfractométrie

Acidité totale (éqg. Ac. Titrimétrie

Citrique g/100g)
Fermeté (g) Pimprenelle
Durofel
Couleur (TCI, TI) Spectrocolorimetre _= =

code couleur
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© La texture

Tissus de la tomate Tests Parametres Appareil

Peau Pénétrométrie  Dureté; Elasticité

Chair Pénétrométrie  Dureté; Elasticité;
énergie mécanique

Peau + chair Compression Elasticité globale,
énergie mécaniqgue
Sensibilité du fruit a
la déformation
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© La spectroscopie proche infrarouge

Technologie de plus en plus mise en ceuvre dans la filiere F&L

Avantages Limites

Non destructif/ Cout a I'achat
non invasif

Rapide Calibration de l'appareil

Faible co(t a
I'utilisation
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U Tests de préférence des consommateurs

Tests consommateurs
v féte de la tomate Genéve
producteurs en vente directe
grandes surfaces

Analyse sensorielle
panel expert de dégustation (en projet...)
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U Quelques Résultats

Essai tomate ronde (12 variétés)
Test de préférence des consommateurs
Analyses qualité

Texture
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© Un principe ludique et simple.

Dégustation de
tomates
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© Préférence des consommateurs
le cas de la tomate ronde

EF
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PREFERENCES DES
CONSOMMATEURS
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© Sucre/Acide
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© Texture des variétés
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Explication des notes des consommateurs par les
mesures laboratoire
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Note de dégustation = a1[TMS] — a2[Couleur] — a3[Fc] R = 87%
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Mesure non-destructive du Brix par FT-NIRS
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© Conclusion

Les mesures de qualité et de texture permettent de décrire la
préférence des consommateurs

Le modele établi est multi-parametres, confirmant que le
seul °Brix ne suffit pas a la détermination de la qualité des
tomates

La détermination non-destructive du °Brix par FT-NIR est
validée et robuste (variétés, type, conditions culturales)
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© Perspectives

Diversifier les dégustations consommateurs
Travailler les autres types de tomates (grappes et cerises)
Travailler encore la mesure de texture

Développer la mesure non destructive de la texture par FT-
NIR
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