Catalogue des allments pour animaux

\"t‘—;_"“-“ i‘\

:h X xaﬁ‘w

Marc de pommes séché, depectinisé

Sous-produit de Malus domestica Borkh.

0 1cm

Origine, fabrication, description
Résidu de la production de pectines a partir de marc de pommes et évtl. de poires. Peut étre pelle-
tisé pour étre transporté et stocké plus facilement.

Les constituants principaux de la matiére organique sont les hémicelluloses et les résidus de
sucres. Le marc de pommes contient peu de minéraux, de matiére azotée et de matiére grasse.
Sa valeur énergétique est plus faible que celle du marc de pommes non dépectinisé, car il est
moins riche en composants facilement fermentescibles (pectine). La digestibilité de la matiére azo-
tée est trés faible.

Constituants particuliers

Problemes possibles de qualité
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Transformation

Suivant I'utilisation, une mouture peut étre nécessaire.

Utilisation

N’est utilisé qu’en petites proportions dans les mélanges, en raison de sa faible valeur nutritive. Est
également utilisé comme substance de support.

Pourcentages maximums conseillés dans divers types d’aliments composés, %

Aliments pour bovins [ Aliments pour porcs [ Aliments pour volailles | Autres aliments
Veaux 0 |Porcelets 2 |Poussins 0 |Chevaux 5
Génisses 5 |Gorets 3 |Poulettes 0 |Lapins 5
Bovins a I'engrais 10 |Engraissement 3 |Poules pondeuses 0

Bétall laitier 10 |Truies 3 |Engraissement 0

Veuillez tenir compte des précisions sur les pourcentages maximums conseillés !
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