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Dextrose

CsH1205 (glucose, sucre de raisin)
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Origine, fabrication, description

Le dextrose est fabriqué a partir d’'amidon, il est identique au monosaccharide glucose (sucre de
raisin). Il s’agit d’'une substance pure, qui est définie chimiquement.

Le dextrose est purement énergétique, completement absorbable et bien supporté. Il est utilisé
surtout pour augmenter I'appétibilité des aliments destinés aux jeunes animaux. Comme aliment,
le dextrose peut étre échangé avec le saccharose (sucre de betterave).

Constituants particuliers

Problémes possibles de qualité

Formation de grumeaux si le stockage n’a pas lieu dans un endroit sec.

Transformation

Est utilisé en I'état, dans sa forme finement cristalline.
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Utilisation
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Surtout pour augmenter I'appétibilité des aliments destinés aux porcelets, évtl. aussi aux veaux.
Egalement une source d’énergie dégradable trés rapidement dans la panse pour le bétail laitier.

Pourcentages maximums conseillés dans divers types d’aliments composés, %

Aliments pour bovins | Aliments pour porcs | Aliments pour volailles Autres aliments
Veaux 5 |Porcelets 5 |Poussins 3 |Chevaux 5
Génisses 5 |Gorets 5 [|Poulettes 3 |Lapins 3
Bovins a I'engrais 5 |Engraissement 5 [Poules pondeuses 3

Bétall laitier 5 [Truies 5 [Engraissement 3

Veuillez tenir compte des précisions sur les pourcentages maximums conseillés !
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