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Comprendre et gérer la nutrition azotée de la vigne est crucial pour
produire des vins de qualité. L'observation visuelle est la premiére
étape, complétée par des outils comme I'indice chlorophyllien
et I'analyse foliaire. L'azote total du sol est peu pertinent, car
non directement assimilable. En revanche, I'analyse de I'azote
assimilable dans le modt & la vendange est un bon indicateur pour

ajuster la fertilisation.

Prendre le temps d’observer la vigne
Avant foute fertilisation, il est essentiel de diagnostiquer la vigne pour

possibles:

= Observation visuelle — simple ef gratuite. les signes de carence
azotée incluent un manque de vigueur, un fevilloge jaundtre et une :

faible fertilité.

= Analyses de végétaux — plus codfeuses, elles confirment les carences
ou excés, mais nécessitent une interpréfation experte selon le cépage :

et le stade de croissance’.

®Indice chlorophyllien — rapide et non destructif, il utilise des outils :
comme le SPAD 502 (Konica Minolta, Nieuwegein, Pays-Bas) ou le :
N-Tester (Yara, Oslo, Norvege) pour estimer le taux d'azofe via la

couleur des feuilles?.

du sol et la réserve en eau.

le plus précis

sucres ou |'acidité.

140 mg N/I d'azote assimilable, il existe un risque important d'arrét

emarque : L'azote fofal dans le sol [minéral ef organique] nest pas un Les principales méthodes de fertilisation

bon indicateur de la nutrition azotée de la vigne. La matiére organique : .
Ca e s : : : azotee
doit &fre minéralisée avant d'éfre assimilée par la vigne. Lanalyse dy

SOl permef en revgnche de Confréler des focfeurs comme |Q matierel Deux méfhodes de ferfi|isofion azotée sont possib|es en viﬁcuhure. Ces

organique, le rapport C/N, le pH et le calcaire, qui influencent ldf : méthodes sont complémentaires et poursuivent des obijectifs différents:

minéralisation de I'azote. la matiére organique améliore la structure| : ®La fertilisation au sol vise & maintenir la vigueur de la vigne et la

¢ fertilité des bourgeons afin d'atteindre les quotas de production sur le
¢ long terme. Elle est généralement réalisée en hiver ou au prinfemps,

L’analyse de moit a la vendange, I'indicateur selon la forme d'engrais ufilisée [organique ou minéral), de fagon
i & ce que l'azote soit disponible au moment du pic de croissance
¢ végétative de la vigne.

l'azote assimilable par les levures, présent dans les raisins & la récolte, : wy| ¢ ferilisation foliaire, quant & elle, a un objectif & court terme.

est crucial en viticulture et cenologie. Il refléte la nufrifion azotée de la i g but est de stimuler I'accumulation d'azote dans les raisins afin

vigne, influence la fermentation alcoolique, ef participe & la formation © yrobienic une concentration olus élevée en azote assimilable par les

A . o , :
j,es %romes ,dL,J VEE I'se |c'omp(T)she dprlnupo||¢m}entgd ommomturr:. e Jevures dans le moit au moment des vendanges de la méme année.
acides aminés [hors proline e roxyproline]. Sa concentration : s . , .
dépend d gir pro! Y | /P q ) ofes. - Elle est réalisée au moment de la véraison, au début de la maturation
epend des condifions environnementales ef des prafiques agricoles. &y qiging ot n'a généralement pas d'effet sur la nutrition de la vigne
Malgré son importance, son analyse n'est malheureusement pas : I année sui E d L foliai
s dans les analvses courantes au méme. fire ave les | | @MNée suivante. En cas de carence azofée avérée, un apport foliaire

encore ancrée : . . o . . .
Y 9 i d'urée (10 & 20 kg N/ha), appliqué en plusieurs fois pour favoriser

Pour lo vinification. la concentrafion en azofe assimilable oar : son assimilation, peut se révéler trés efficace, selon les conditions

! . rove PA: environnementales ef le cépage’.
les levures du moit est souvent sous-optimale, ce qui limite le @ . - NN i o :
dével dos | la vi de | i lcooli : Afin de déterminer la nécessité d'une fertilisation foliaire, il serait
éveloppement des levures et la vitesse de termentation alcoolique, iculie ile d'esti dos | .. | .
ainsi que le développement des ardmes. En dessous de 200 mg N/ : particulierement utile d'estimer des la véraison la concentration en
d'azote assimilable, la durée de fermentation est négativement : azote assimilable du modt lors des prochaines vendanges.

corrélée & la concenfration en azote assimilable, pour un moot :
clarifié avec une concentration moyenne en sucre. En dessous de :

. de prédire les conditions de vendanges
. . 3 . .

de fermeht-o-non‘olcoollq-ue [Tobleolu ) Ce seuil et plus bas 9"?”5 le ¢ La détermination précoce de la feneur en azote du modt & la véraison

cas de vinification de vin rouge; |'extraction de I'azote du raisin est : - R A

o _ : ) i permet d'estimer celle du mot & la vendange. Cela peut étre utile en

en effet plus élevée en raison d'un confact prolongé avec le marc. : , o - . . R

¢ vue d'une fertilisation foliaire au début de la maturation du raisin, afin

TABLEAU 1. Niveou de risque d’arrét de fermentation en fonction de lo concentration en azote

: assimilable du modt & la vendange pour les vinifications en blanc (sans macération pelliculaire). Les

. : . , 3 + seuils pour les vinifications en rouge sont considérés plus bas.
évaluer son stafut en azofe. Plusieurs méthodes complémentaires sont

Azote assimilable dansle | Risque d’arrét de fermentation sur
modUt (mg/I) mo0t clarifié
>200 Aucun
140<..<200 Moyen
<140 Eleve

L'Australian Wine Research Institute propose un seuil minimum de
100 mg/| d'azote assimilable pour les vinifications en rouge.

L'analyse du moit a la véraison, un moyen

1 Ce travail est disponible sous la licence Creative Commons Aftribution 4.0 International.
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de corriger la teneur en azote assimilable du modt & la vendange. :
A la véraison, les raisins sont déjad riches en azote, principalement
sous forme de NH,*. La concentration en azote assimilable diminue
généralement pendant la maturation du raisin en raison de la
diminution de NH,*, tandis que la concentration en acides aminés :
reste relativement stable®. Agroscope a produit une importante base :
de données dans le cadre d'un suivi de maturation sur une période
de 24 ans (1997-2020) dans trois vignobles de référence en Suisse
(Nyon, Pully et leytron): l'institut confirme la corrélation entre les :
concentrations en azofe des raisins & la véraison et & la récolte pour :
les cépages Chasselas, Gamay et Pinot noir (Figure 1). Les conditions
environnementales (climat et sol) ont eu un impact dominant; un fort :
effet du cépage a également été observé. En moyenne sur 24 ans, :
les modts de Pinot noir et Gamay ont moniré des concentrations en
azofe généralement comparables entre la véraison et la vendange :
([p = 0,142 et 0,894, respectivement); la concentration d'azofe :
a méme augmenté pour le Pinof noir dans le vignoble de Pully :
(p <0,001] (Tableau 2). Les moits de Chasselas, quant & eux, onteu :
une concentration d'azote plus basse & la vendange plus de neuf fois
sur dix; une forte carence en azote assimilable (<140 mg N/lJ a :
été détectée dés la véraison dans 13 cas, principalement dans le :

vignoble de Nyon, ef a été confirmée & la vendange dans plus 90 %

¢ des cas. En fenant compte du cépage, la détermination précoce de
i la concentration d'azote du modt de raisins prélevés & la véraison
* est donc un bon indicateur de la future concentration & la vendange.

: Vers une gestion durable de la nutrition
: azotée de la vigne
¢ les observations ef mesures décrifes précédemment présentent chacune

: des avantages et des inconvénients. Elles sont complémentaires et
: permettent ensemble une meilleure compréhension de la dynamique

azotée de la vigne. Cela dit, lorsqu’une carence azotée est avérée, la

: fertilisation n'est pas forcément de mise. Le statut de nutriion azotée de

la vigne est largement influencé par les conditions environnementales
de la parcelle, mais également par le choix des fechniques culturales?.
Avant méme d'envisager de fertiliser, il convient donc de veiller & la

¢ cohérence des choix fechniques suivantfs :

» matériel végétal (variété et porte-greffe),
®» entretien du sol,

: ’équi|ibre feuille-fruit,

® alimentation hydrique.

i Lo nutrition azotée de la vigne se raisonne sur le long ferme. les
i arriereeffets de I'année précédente et I'anficipation sur I'année
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FIGURE 1. Corrélation entre les concentrations en azote assimilable de raisins de trois cépages
prélevés d la véraison et  la vendange (1997-2020). Chasselas (n=72; r=0,82; p< 0,0001),
Gamay (n=66; r=0,84; p<0,0001) et Pinot noir (n=72; r="0,84; p<0,0001).

TABLEAU 2. Teneurs en azote assimilable des moiits de Chasselas, Pinot et Gamay @ la véraison
et 0 la vendange. Moyennes sur 24 ans (1997-2020). ***pvalue < 0,001; ns, non significatif.
Azote assimilable | Variation
Vignoble | Cépage (mg/1) Ie:':;:lx p-value
Véraison | Vendange | dates
Chasselas 149 107 28 % o
Nyon Pinot noir 146 151 4% ns
Gamay 168 159 5% ns
Chasselas 189 161 -15% *xx
Pully Pinot noir 163 190 17 % *r
Gamay 177 186 5% ns
Chasselas 207 165 20 % il
Leytron Pinot noir 204 215 5% ns
Gamay 239 235 2% ns
Moyenne Chasselas 181 144 20 % il
trois Pinot noir 171 186 Q% ns
vignobles | oy 195 194 0% s

i suivanfe sont & prendre en compte. A tire d'exemple, la mise en
i place d'un enherbement peut, selon les conditions environnementales,
: engendrer une forfe concurrence hydro-azotée pour la vigne. Une
carence en azote peut ainsi apparaitre en deux & cing ans, avec des
i répercussions sur le rendement et la qualité des vins. Le réfablissement
: d'une nutrition équilibrée peut durer & son tour plusieurs années. m

i Source : Article prenant sa source de article de recherche “Nutrition azotée de la vigne: mesures

et interprétations” (Recherche Agronomique Suisse, 2023). https://doi.org/10.34776 /ufs14-
167
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