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Zusammenfassung

Zusammen mit Vertreterinnen und Vertretern aus der Brennerei-, Lebensmittel- und Getrankebranche wurde ein
Leitfaden zur Arbeitssicherheit fir Brennereien erstellt. Dieser hilft den Brennereien bei der Erstellung eines solchen
Konzeptes, welches gesetzlich vorgeschrieben ist.

Nebst dem Leitfaden (Teil 1) stehen auch Arbeitsblatter (Teil 2), welche die Struktur eines solchen Konzeptes vor-
geben, zum Herunterladen auf der Website www.destillate.agroscope.ch zur Verfuigung.

Arbeitssicherheit in Brennereien

Teil 1: Leitfaden Teil 2: Arbeitsblatter

«Arbeitssicherheit in Brennereien» «Arbeitssicherheit in Brennereien»
- Umsetzungshilfe - Vorlagen zum bearbeiten
- In PDF-Format - In WORD-Format
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1 Einleitung

Die Arbeitssicherheit in einer Brennerei hat oberste Prioritat, denn der Umgang mit brennbaren Stoffen, Druckbehal-
tern und Hitzequellen birgt erhebliche Gefahren. Unféalle kdnnen nicht nur zu schweren Verletzungen, sondern auch
zu Produktionsausfallen und rechtlichen Konsequenzen fiihren. Dieser Leitfaden bietet eine klare und praxisnahe
Orientierung, wie typische Risiken im Arbeitsalltag erkannt, vermieden und kontrolliert werden kénnen. Er verbindet
gesetzliche Anforderungen mit bewahrten Mallnahmen aus der betrieblichen Praxis und richtet sich an alle Beschaf-
tigten — von der Geschaftsfihrung bis zum Bedienpersonal. Neben technischen Sicherheitsvorkehrungen stehen
auch Schulung, Eigenverantwortung und ein offenes Sicherheitsbewusstsein im Fokus. Ziel ist es, ein sicheres und
verantwortungsvolles Arbeitsumfeld zu schaffen, das sowohl die Gesundheit der Mitarbeitenden schitzt als auch
einen stérungsfreien Betrieb gewahrleistet.




2 Arbeitssicherheit

Neben einem funktionierenden HACCP-Konzept, welches die Produktsicherheit gewahrleistet, ist es auch unabding-
bar, die Arbeitssicherheit zu gewahrleisten. Der Arbeitgeber ist gesetzlich verpflichtet, alle Massnahmen zu treffen,
die Berufsunfalle oder Berufskrankheiten vermeiden. Dafir eignet sich, wie bei der Produktsicherheit ein Konzept.
Bei einem solchen Arbeitssicherheitskonzept bildet, wie bei einem HACCP-Konzept, die Gefahrbeurteilung das Herz-
stick des Ganzen. Deshalb ist es wichtig die Gefahren beziglich der Arbeitssicherheit zu ermitteln und entspre-
chende Schutzmassnahmen zu treffen.

2.1 Vorgehen

Dieser Aufbau der Gefahrdungsermittlung und Massnahmenplanung entstand aus SUVA-Merkblatt 66089 «Gefahr-
dungsermittlung und Massnahmenplanung fur Kleinbetriebe» [1]

Dabei stehen folgende fiinf Schritte im Vordergrund
2.1.1 Betriebe in Arbeitsbereiche gliedern

Arbeitsbereiche werden in Uberschaubare und sinnvolle Arbeitsbereiche eingeteilt. Als Beispiel kann dies durch eine
raumliche Aufteilung erfolgen. In einer Brennerei kdnnen dies folgende Bereiche sein, sofern diese Bereiche getrennt
sind:

1. Rohstoffannahme/ Verarbeitung
2. Garraum
3. Brennerei
4. Tanklager
5. Abfullraum
6. Warenlager/ Spedition
2.1.2 Tatigkeiten, Arbeitsmittel und Arbeitsstoffe auflisten

Jedem Arbeitsbereich werden die ausgelbten Tatigkeiten, Arbeitsmittel und Arbeitsstoffe zugeordnet. Zur Veran-
schaulichung der ermittelten Gefahren ist es sinnvoll ein Flussdiagramm, der innerhalb des Arbeitsbereichs ausge-
fihrten Arbeiten, zu erstellen.

In der Brennerei kénnen folgende Téatigkeiten unterteilt werden:
1. Einmaischen
2. Destillation
3. Lagerung/ Veredelung
4. Abfillen
5. Kommissionieren/ Versenden
2.1.3 Gefahrdung ermitteln

Als dritten Schritt werden samtliche Gefahren ermittelt, die bei der jeweiligen Tatigkeit anfallt. Dabei ist es wichtig,
dass auch Schutzmassnahmen im Umgang mit Maschinen und Arbeitsmittel berticksichtigt werden. Dazu helfen die
Bedienungsanleitungen der Geratschaften und die Sicherheitsdatenblatter der Arbeitsstoffe.

2.1.4 Massnahmen festlegen und umsetzen

Nach der Ermittlung der Gefahrdungen werden die Massnahmen festgelegt und umgesetzt. Das Festlegen und Pri-
orisieren der Massnahmen basiert auf dem S-T-O-P-Prinzip.

2.1.4.1 «S» fiir Substitution

Gefahrliche Arbeitsverfahren, Arbeitsmittel oder Einrichtungen sollen durch weniger gefahrliche ersetzt werden.




2.1.4.2 «T» fiir Technische Massnahmen

Durch technische Massnahmen kdnnen die Mitarbeitenden kollektiv geschitzt werden. Dazu gehdren zum Beispiel
Liftungen oder Messsensoren im Garraum oder in der Brennerei.

2.1.4.3 «O» fiir Organisatorische Massnahmen

Durch Schulungen kann die Zeitdauer oder Anzahl der Mitarbeitenden, die der Gefahrdung ausgesetzt sind, be-
schrankt werden.

2.1.4.4 «P» wie Persénliche Schutzausriistung (PSA)

Die Personliche Schutzausristung wie Schutzbrillen, Handschuhe, Schiirzen etc. sollen gezielt bei gefahrdenden
Arbeiten getragen werden. Speziell im Umgang mit Sduren, Laugen und anderen Chemikalien.

2.1.5 Massnahmen liberpriifen

Die getroffenen Massnahmen werden durch regelmassige betriebsinterne Sicherheitsrundgange Gberprift. Anhand
der Beobachtungen, aber auch Gesprachen mit den Mitarbeitenden sollen wertvolle Hinweise gewonnen werden,
welche die sicherheitstechnischen Schwachstellen aufzeigen. Diese werden dann umgehend Uberarbeitet und an-
gepasst.

2.2 Schulung

Zur Schulung von Mitarbeitenden bezlglich der Arbeitssicherheit finden sie bei «Safe at Work» gebrauchsfertiges,
branchenunabhangiges, interaktives Online-Schulungstool. Daneben finden sie auch Schulungskit’s fir die der Bren-
nerei naheliegenden Bereichen der Brauerei und Weinkeller.

Informationen dazu finden Sie unter:

www.safeatwork.ch

2.3 Umsetzung in der Praxis

Fir ein Sicherheitskonzept gibt es keine allgemeine Lésung. Diese muss von jedem Betrieb individuell ausgearbeitet
werden. Nachfolgend sind Beispiele von Gefahren und deren Massnahmen zur Verhutung. Diese finden Sie auch im
Dossier «Arbeitsblatter Arbeitssicherheit in Brennereien» und kann auf Ihren Betrieb angepasst werden



http://www.safeatwork.ch/
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2.3.1 Allgemein

Eine allgemeine, Gefahrenbeurteilung, mit Gefahren, die in mehreren Bereichen auftreten kdnnen, sind in Tabelle 1 abgebildet.

Tabelle 1: Allgemeine Gefahrenbeurteilung und Massnahmen

Arbeitsschritt Gefahren Massnahmen Dokumente Wer

Diverse Arbeiten Ausrutschen auf nassem Boden Geeignetes Schuhwerk tragen
Stolpern iber Schlauche etc. Warnhinweise
Herabfallende Lasten Sicherheitsschuhe tragen
Herunterfallen von Leitern Leitern auf festem Untergrund aufstellen und sichern Alle
Rotierende Teile von Geraten und Maschinen Instruktion Uber die Geratschaften und Maschinen
Bedienung von Flur- Unfallgefahren Bedienung nur durch Personen mit entsprechender Aus-
férderzeugen Unsachgemasse Bedienung bildung

Alle

Agroscope Transfer | Nr. 595 /2025 n



Leitfaden Arbeitssicherheit in Brennereien

2.3.2 Einmaischen

In Tabelle 2 ist eine mdgliche Darstellung eines Arbeitssicherheitskonzeptes fir den Arbeitsbereich Rohstoffannahme/ Verarbeitung und Garraum abgebildet.

Tabelle 2: Arbeitssicherheitskonzept im Bereich der Verarbeitung

entleeren (Gértanks)

Produktionsablauf Gefahren Massnahmen Dokumente Wer
- Herabfallende Behalter - Palette im Auge behalten
abladen - Keine Personen im Gefahrenbereich Al
- Einklemmen Korperteile, Ausrutschen - Sicherheitsschuhe tragen €
r
wagen
¥ - Verletzungsgefahr durch rotierende Teile - Nicht in laufende Maschinenteile greifen
waschen - Ausrutschen, stiirzen - Geeignetes Schuhwerk tragen Alle
- - Verletzungsgefahr durch rotierende Teile - Nicht in laufende Maschinenteile greifen
] - Ausrutschen stlirzen - Geeignetes Schuhwerk tragen
zerklginern - Verletzungsgefahr durch scharfkantige Teile - Vorsichtiger Umgang bei Reinigung von Alle
scharfkantigen Teilen
_ - Atzende Hilfsmittel - Persodnliche Schutzausristung (Schutzbrille
Ei:;:e und Handschuhe tragen
H afe - Bei Verdlinnung Wasser vorlegen Alle
¥ - Verletzungsgefahr durch rotierende Pumpe - Nicht in laufende Maschinenteile greifen
pumpen Alle
¥
Fasser befullen
- - Gaérgase (CO2) im Keller - Liiftung einschalten
- Erstickungsgefahr! - Vor dem Betreten gut liften Verantwortliche
WErgaren - Warnhinweise an Tiren Person
r - Giérgase (CO2) - Vor dem Einstieg zur Reinigung gut liften

Alle
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2.3.3 Destillation

Die Gefahrenanalyse im Arbeitsbereich der Brennerei/ Destillation ist in Tabelle 3 abgebildet.

Tabelle 3: Gefahrenanalyse bei der Destillation

Produktionsablauf

Gefahren

Massnahmen

Dokumente

Wer

aufheizen

Brennblase einfullen

destillieren |-

L reinigen

Abnahme

Uberdruck im Dampfkessel (Explosionsgefahr)
Verbrennungen an heissen Oberflachen

Kontrolle der Ventile, Service
Instruktion der Mitarbeitenden liber heisse
Oberflachen

Servicevertrag

Verantwortliche
Person

Rotierende Teile der Pumpe

Nicht in laufende Maschinen greifen

Alle
- Explosionsgefahr durch Alkoholdampfe - Liftung einschalten
- Kontrolle auf Dichtheit der Anlage
- Kontrolle Uiber funktionierenden Kuhler
- Heisse Brennhafendéffnung - Langsames Offnen mit hitzebestandigen
Handschuhen Alle

Verbrennungen durch heisse Maische

Vorsichtiges Ablassen der Maische
Schiirze und Handschuhe tragen

Atzende Laugen und Sauren

Persoénliche Schutzausristung tragen
Reinigungsanweisungen befolgen
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2.3.4 Lagerung und Veredelung

In der nachfolgenden Tabelle 4 ist die Struktur eines Gefahrenkonzepts fur die Lagerung und Veredelung von Spirituosen aufgefihrt.

Tabelle 4: Arbeitsbereich Lagerung und Veredelung

Produktionsablauf Gefahren Massnahmen Dokumente Wer
- Explosion/ leicht entziindliche Alkoholdampfe - LUftung einschalten
- Kontrolle tber Dichtheit der Lagertanks
lagern
[hoch tig)
ochproz entig Alle
v
herabsetzen
v
kuhlen
k J
filtrieren
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2.3.5 Abfiillung

Mégliche Gefahren im Bereich und deren Verhitungsmassnahmen sind in Tabelle 5 aufgefihrt

Tabelle 5: Arbeitssicherheitskonzept fur den Bereich der Abfillung

Produktionsablauf Gefahren Massnahmen Dokumente Wer
- Schnittwunden durch gebrochene Flaschen - Handschuhe tragen
Flaschen aufgeben
Alle
+ - Verletzungen durch rotierende Teile - Ausschalten der Maschine bei Hantierun-
gen in der Maschine
- Verletzungen durch zerberstende Flaschen (bei Ab- - Kontrolle, dass Schutztire geschlossen ist
abfillzn fullmaschinen)
Alle
v - Verletzungen durch rotierende Teile (bei Etikettierma- - Ausschalten der Maschine bei Hantierun-
schinen gen in der Maschine
etikettieren
Alle

WET pack en

ginlagermn

- Quetschungen und herunterfallende Paletten/ Kartons
durch unsachgemésse Bedienung von Palettenhub-
wagen und Flurférderzeugen

- Uberlast Stapelregale

Einlagerung erfolgt nur durch sachkundige
Personen

- Instruktionen Uber Tragkraft der Regale

Verantwortliche
Person
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2.3.6 Spedition
In Tabelle 6 ist ein mdgliches Konzept fir den Bereich der Spedition aufgelistet.

Tabelle 6: Arbeitssicherheitskonzept in der Spedition

Produktionsablauf Gefahren Massnahmen Dokumente Wer
- Abstlirzen von Leitern - Leiter sichern
- Herunterfallende Paletten oder Kartons - Bedienung von Flurférderzeugen

durch sachkundige Personen

suslagem

- Schnittwunden an gebrochenen Flaschen - Handschuhe tragen falls gebro-
chene Flaschen auftreten

komiss ionieren

- Herabfallende Karton/ Paletten - Bei palettierter Ware, Sicherung der
Kartons durch Folie
- Keine Personen im Gefahren-/ Ver-

ladebereich
- Unsachgemasse Bedienung von Flurférderzeugen - Bedienung von Flurférderzeugen
verladen durch sachkundige Person
- Lieferung durch Mitarbeiter - Instruktion betriebseigenes Fahr-
¥ zeug

- Verkehrssicherheit beachten

spedieren
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