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Diese Rotweinsorte muss nach dem Jahr 1929 entstanden sein, als der franzésische
Ziichter Pierre Landot im Département Ain seine Ziichtungsarbeit aufnahm. Es handelt sich ;_:l
um eine Kreuzung von Plantet x Seibel 8216. Die Sorte ist schon lange bekannt; sie war

friher im Loiretal verbreitet, ebenso im Kanton Genf. Aufgrund von positiven Berichten in der

Literatur untersucht man heute, ob sie als Ergdnzung zu den Kuhimann-Hybriden in Frage kom-

men kénnte. Die folgenden Informationen beziehen sich auf Erfahrungen, die in der Deutsch-

schweiz gemacht wurden. Die technischen Angaben {iber die Sorte sind tabellarisch und in Zah-

len ausgedriickt zusammengefasst.

PIERRE BASLER UND HANSUELI PFENNINGER,
EIDGENOSSISCHE FORSCHUNGSANSTALT WADENSWIL

Technische Anbaueigenschaften und
Empfehlungen

Die Angaben zum Reifezeitpunkt stehen im Vergleich
zu sieben bekannten Referenzsorten, deren Reifezeit-
punkt mit einer Zahlenskala von 1 bis 7 ausgedriickt
ist: Muscat bleu = 1, Miiller-Thurgau = 2, Gamaret =
3, Pinot noir = 4, Gamay = 5, Merlot = 6, Cabernet-
Sauvignon = 7. Die Bewertungen von Wuchsstirke
und Neigung zum Verrieseln erfolgen nach der Skala
von 1 bis 9 des internationalen Weinbauamtes O.1.V,,
wobei 1 = «sehr schwach» oder «sehr wenig» bedeu-
tet und 9 = «sehr stark» oder «sehr viel».

Krankheitsanfdlligkeit

Die Bewertungsskala (ebenfalls nach O.I.V) des
Krankheitsbefalls geht von 1 (= gesund oder nur
kleinste Spuren von Befall), tiber 4 (= knapp tolerier-
barer Befall) bis 9 (= sehr starker Befall, Totalscha-
den). Die Beurteilung des Krankheitsbefalls erfolgt
immer in der Zeit von Mitte bis Ende September, das
heisst relativ kurz vor der Weinlese. Ohne anders lau-
tenden Hinweis gilt die Beurteilung des Krankheits-
befalls ohne Fungizidbehandlung. Im Vergleich zu
Regent oder Johanniter ist der Landal weniger anfillig
auf Falschen Mehltau, aber er gehort doch nicht ganz
zu den robusten Rebsorten. Uber die Anfilligkeit auf
Rotbrenner liegen keine Erfahrungen vor.

Krankheitsanfilligkeitkeit (Note 1 — 9) ohne
Fungizideinsatz.

Krankheit Bezugsregion und Note
- — - Ziirichsee Ziircher Unterland

Austrieb: wie Pinot noir

o Falscher Mehltau Blait 2 -5 -4
Reifezeitpunk: 4 TN T I
Wuchsstirke (1 — 9): 5-6 o(']ds'c erB| ‘; Au Traube : - : ] - ;
Neigung zum Verrieseln (1 —9): 1 -3 Ofdfum T a . ; — > -
Anzustrebendes Erfragsniveau: 0,7 — 0,8 kg/m? Bl tlu;ﬂ faube . — —
Ertragspotenzial: 1,5 kg/m? oS _
Anzustrebender Reifegrad: 90 - 92 °Oe
Gesamtsdure: mittel — hoch

H: mittel

i Anbauempfehlungen

Der Wuchs von Landal ist nicht besonders stark; in
der Literatur findet man zwar gegenteilige Angaben.
Die Triebe stehen einigermassen aufrecht. Landal ist
sehr fruchtbar und hat in der Regel zwei bis drei mit-
telgrosse, ziemlich lockere, lingliche Trauben mit
kleinen Beeren pro Trieb. Der Beerensaft ist wenig
gefirbt.
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Um eine optimale Reife zu erzielen, gehort die Reb-
sorte Landal in eine Blauburgunder-Lage. Da der
Wuchs nicht besonders stark ist, konnen die Stockab-
stinde normal gewihlt werden. Im Hinblick auf eine
gute Qualitit sind die Trauben unbedingt auszudiin-
nen. Da mit dieser Sorte in der Ostschweiz noch sehr
wenig Erfahrungen vorliegen, kann sie noch nicht fiir
grossere Flichen empfohlen werden; sie ist noch ei-
ne ausgesprochene Versuchssorte.
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Weintyp und Kelterungshinweise

Die Weinbereitung bietet keine besonderen Proble-
me. Verschiedene Weintypen sind moglich: einer-
seits der normale Rotwein, der eine mittlere Struktur
aufweist und ziemlich kriftig sein kann; andererseits
ein siiffig-fruchtiger, angenehmer Rosé. Der Einbezug
dieser Rebsorte in Cuvées wire noch zu testen.

Weitere Informationen

Die Sorte wurde in Frankreich frither recht gut beur-
teilt. Ihr Anbau erreichte aber nie eine grosse Fliche.
Sie soll auch noch in den USA und in Neuseeland vor-
kommen. In kleinem Rahmen wird sie auch noch im
Kanton Genf angebaut.

Interspezifische Rebsorten haben den Vorteil, dass
sie nicht oder nur sehr wenig mit Fungiziden behan-
delt werden missen. Das bedeutet, dass auch ihre
Blitter zu Speisezwecken verwendet werden kon-
nen, wenn sie nicht gespritzt wurden. Dies ist nicht
neu, sind doch solche Rezepte in Griechenland und
in der Tirkei wohl bekannt. Ein solches Rezept nen-

nen wir im Folgenden «Gefiillte Rebenblitter mit Sul-
tan-Reis»:

1.) Die Entnahme der Blitter: Pro Person und je
nach Blattgrosse braucht es zwei bis drei Rebenblit-
ter. Man nehme davon moglichst grosse und einige
mehr als notig, falls sie beim Einpacken der Fiillung
reissen. Die Blitter entnimmt man bei ausgewachse-
ner Laubwand; sie konnen bis gegen Ende Juni ge-
pfliickt werden, solange sie noch einigermassen zart
sind. Die zartesten, im Schatten gewachsenen Blitter
findet man im Innern der Laubwand.

2.) Der Reis: Zwiebeln in Olivenol dimpfen; Reis
mitdimpfen; je nach Reismenge ein paar Riiebli hin-
ein raffeln und mitdimpfen; Sultaninen in beliebiger
Menge beifiigen; mit Weisswein abloschen und nach
Geschmack wiirzen; den Reis mit Wasser erginzen
und langsam gar kochen lassen; Pinienkerne rosten
und beifiigen.

3.) Rebenblitterpickli: Die Rebenblitter entstie-
len und blanchieren; die Blitter mit «Sultan-Reis» fiil-
len, das heisst Pickli machen; die Packli auf Wihen-
blech auslegen, mit gewiirztem Olivendl bepinseln
und im heissen Backofen (180 °C) zirka 20 Minuten
knusprig backen lassen.

4.) Servieren und geniessen. Ein Tipp: Kann mit
Currysauce serviert werden.

Es gibe auch noch ein Rezept Rebenblittersalat,
das wir allerdings noch nie selbst geniessen konnten.
Fir diesen Zweck miissen die Blitter zart sein, also
im Frihling entnommen werden. Der beste Zeit-
punkt zur Entnahme der Blitter ist vermutlich dann,
wenn man die Reben erliest; dann fallen ohnehin vie-
le Blitter von den jungen Schosschen an.
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