Kartoffeln

Sorten

4.2.1

Schweizerische Eidgenossenschaft Eidgendssisches Departement fur
c Confédération suisse Wirtschaft, Bildung und Forschung WBF
Confederazione Svizzera Agroscope
Confederaziun svizra

swisspatal

www.swisspatat.ch

Schweizerische Sortenliste fur Kartoffeln 2014

Thomas Hebeisen', Theodor Ballmer', Tomke Musa', Jean-Marie Torche?und Ruedi Schwarzel?

'Agroscope Reckenholz-Tanikon ART, 8046 Ziirich
2Agroscope Changins-Wadenswil ACW, 1260 Nyon

Versuchstechnische Unterstiitzung durch Roger Wiithrich!, Franz Gut', Christian Vetterli', Gaétan Riot? und Maude Talent?

Die Schweizerische Sortenliste fiir Kartoffeln hat empfeh-
lenden Charakter. Herausgeberin ist die Arbeitsgruppe
«Sortenfragen» von swisspatat, welche die Interessen der
Kartoffelbranche vertritt. Fiir die Beurteilung der Sorten
sind die Agroscope Forschungsanstalten zustdndig. Diese
Liste wird jahrlich Gberarbeitet. Es werden unter Beriick-
sichtigung der sortenspezifischen Anbaueignung, der
Marktbediirfnisse, der Priferenzen der Konsumenten-
schaft sowie der Kartoffelverarbeitungsbetriebe Sorten
eingeschrieben beziehungsweise gestrichen. Veranderun-
gen in den sortentypischen Krankheitsanfalligkeiten, die
von Jahr zu Jahr auftreten kénnen, werden so ebenfalls
beriicksichtigt.

In der Liste 2014 sind 31 Sorten eingetragen (Ubersichts-
tafel, Tab. 1 und 2).
Neu eingetragen sind die beiden festkochenden Speisekar-
toffelsorten Erika und Gwenne sowie die Sorte Verdi, die
sich ausgezeichnet fiir die Herstellung von Pommes Chips
eignet. Die Sorte Stella wurde gestrichen.

Diesjahrige Anpassungen der Schweizerischen Sortenliste
Die Sorte Stella wurde 2013 nicht mehr vermehrt. Sie wird
gestrichen.

Neueintragungen: Erika, Gwenne und Verdi

Erika ist eine fruhabreifende, festkochende (A-B) Speisekar-
toffelsorte der niederosterreichischen Saatzuchtgenossen-
schaft. Sie wird in Osterreich und in den Niederlanden be-
reits angebaut. Sie Uberzeugte durch eine ausgezeichnete
Speisequalitat, gute innere und aussere Knollenqualitat so-
wie gute Lagerungseignung. Sie erbrachte bei Abreife eine
mittlere Ertragsleistung. Sie ist aus einer Kreuzung von
Marabel x AR88-156 entstanden (Abb. 1).

Pro Pflanze bildet sie zwolf bis 18 gleichmassige, eher
langovale, gelb- bis hellgelbfleischige Knollen mit feiner
Schale und flachen Augen. Ihr Starkegehalt schwankt von 11
bis 13 Prozent. Die Knollen eignen sich ausgezeichnet fur
die Zubereitung von Gschwellten und Kartoffelsalat. lhre
Knollen weisen hohe Gehalte an reduzierenden Zuckern
auf. Die Knollen sind keimruhig und lagern sich gut. Bei
schwacher Vorkeimung wird zum Teil ein unregelmassiges
und verzogertes Auflaufen beobachtet.

lhre wichsigen Pflanzen sind wenig anféllig gegentiber
dem Mosaik- (PVY) sowie dem Blattrollvirus (PLRV). In Infek-
tionsversuchen mit hoher Exposition gegentber dem Ring-
nekrosevirus PVYN™ bildeten die virusinfizierten Pflanzen
einige Knollensymptome. Die Pflanzen sind mittelanfallig

Abb. 1 | Erika ist eine frilhabreifende, festkochende Speisekartoffelsorte
mit ausgezeichneter Speisequalitat und guter Lagerungseignung.
(Foto: Agroscope)

Abb. 2 | Gwenne ist eine mittelfriihabreifende, vorwiegend festkochende
Speisekartoffelsorte mit hoher Ertragsleistung. (Foto: Agroscope)
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Tab. 1 | Sortenliste 2014, Sorten nach ihrer Verwendung und Abreife
angeordnet
Mittelfriihe bis mittel-

Friihe Speise- Mittelfriihe bis spate Garten-

sorten spate Speisesorten Verarbeitungssorten  sorten
1. Lady Christl 9. Lady Felicia 21. Lady Claire 31. Ratte
2.Agata 10. Gwenne’ 22. Innovator
3. Annabelle 11. Goumandine 23. Lady Rosetta
4. Amandine’ 12. Bintje 24. Pirol
5. Celtiane’ 13. Victoria 25. Fontane
6. Charlotte 14. Ditta 26. Verdi
7.Alexandra 15. Nicola 27. Hermes
8. Erika 16. Désirée 28. Markies
17. Agria 29. Antina
18. Laura 30. Panda
19. Jelly

20. Challenger

“nur Vertragsproduktion mit Vermarktungsschutz

gegenuber der Kraut- und Knollenfaule. Leichter Befall mit
gewohnlichem Schorf, Pulverschorf sowie Rhizoctonia ist in
den Versuchen an einigen Standorten aufgetreten. Un-
gunstige Witterungsbedingungen konnen bei einigen
Knollen Hohlherzigkeit und Eisenfleckigkeit provozieren.
Zu hohe mechanische Belastung bei der Ernte bewirkt Be-
schadigungen. Sie sind als graufleckige Stellen im Knollen-
fleisch zu erkennen. Ihre Knollen ergriinen bei ungentigen-
der Erdbedeckung in den Dammen sehr rasch.

Gwenne ist eine mittelfruh abreifende, vorwiegend festko-
chende (B-A) Speisekartoffelsorte des franzdsischen Ziich-
ters Germicopa. Sie Uberzeugt durch eine sehr hohe Er-
tragsleistung und gute Speisequalitat. Sie ist aus einer
Kreuzung von zwei Zuchtstammen entstanden (Abb.2).

Pro Pflanze bildet sie 13 bis 20 kurz- bis langovale, hell-
gelbfleischige Knollen mit feiner Schale und flachen Au-
gen. Manchmal sind sie leicht hérnchenartig gebogen. Der
Ertragsanteil an kleinfallenden Knollen ist hoch. Ihr Starke-
gehalt schwankt von 12 bis 14 Prozent. Die Knollen eignen
sich ausgezeichnet fur die Zubereitung von Geschwellten
und von Kartoffelstock. lhre Knollen weisen hohe Gehalte
an reduzierenden Zuckern und eine geringe Keimruhe auf.
Sie lagern sich nicht sehr gut, sind aber nicht beschadi-
gungsanfallig. Hohlherzigkeit und Eisenfleckigkeit sind in
den Versuchen selten aufgetreten.

Ihre wiichsigen Pflanzen sind sehr anfallig gegentber der
Kraut- und Knollenfaule, dem Mosaik-(PVY) sowie dem Blatt-
rollvirus (PLRV). In Infektionsversuchen mit hoher Exposition
gegeniber dem Ringnekrosevirus PVYN™ bildeten die virus-
infizierten Pflanzen einige Knollensymptome. Ihre Knollen
sind gegenliber dem Pulverschorfpilz anféllig. Der Befall mit
gewohnlichem Schorf sowie Rhizoctonia ist aber niedrig.

Verdi ist eine mittelfrih- bis mittelspatabreifende, stark
mehligkochende (C-D) Verarbeitungssorte fir Pommes
Chips des deutschen Zichters Saka Pflanzenzucht. Sie tGber-

Tab. 2 | Empfohlene Vorkeimdauer in Wochen, der in der Liste einge-
tragenen Sorten

Produktion von 5;';:2&:" Pflanz- Friih-

Sorten 9 kartoffeln kartoffeln
skartoffeln

Agata, Amandine, Anna- N g

belle, Lady Christl, Ratte, 4 45 8-9

Alexandra, Celtiane,

Charlotte, Erika, Gwenne, 4-5 5-7 10-12

Lady Felicia

Bintje, Gourmandine, Pirol, 45 5.6

Verdi

Antina, Challenger,

Victoria, Ditta, Nicola,

Innovator, Lady Claire, 5-6 6-7 -
Hermes, Lady Rosetta,

Fontane, Désirée

Agria, Markies, Laura, Jelly 6-7 7-8 -
Panda 89 10 -

Bemerkung: Ideale Bedingungen fiir eine Vorkeimung sind 10 bis 12 °C sowie eine
relative Luftfeuchtigkeit von 80 bis 85 Prozent und diffuses Licht.
zeugt durch eine ausgezeichnete Pommes Chips-Eignung
und eine gute Lagerungseignung der Knollen. Sie ist aus
einer Kreuzung von Tomensa x Diana entstanden (Abb.3).
Pro Pflanze bildet sie elf bis 14 runde bis kurzovale,
creme- bis hellgelbfleischige Knollen mit mittelflacher bis
flacher Augenlage. lhre Ertragsleistung ist mittelmassig.
Der Starkegehalt der Knollen schwankt zwischen 19 und 22
Prozent. Sie weisen sehr niedrige Gehalte an reduzierenden
Zuckern auf. Sie kénnen auch bei kalteren Lagerungstem-
peraturen (6 °C) ohne Verschlechterung der Verarbeitungs-
qualitat gelagert werden, wie Untersuchungen von Agros-
cope gezeigt haben. Die Knollen weisen eine gute Keimruhe
auf und lagern sich mehrmonatig sehr gut. Auch eine Ab-
keimung der Pflanzknollen ertrégt diese Sorte gut. Ihre
wchsigen Pflanzen sind gegentiber dem Mosaikvirus (PVY)
ziemlich anfallig. Virusinfizierte Pflanzen zeigten in den be-
reits vor einigen Jahren durchgefuhrten Haupt- und Praxis-
versuchen eine ausgepragte Anfalligkeit fur die Ausbildung
von Knollenringnekrose-Symptomen. Die Pflanzen sind
mittelanfallig gegentber der Kraut- und Knollenfaule.

Abb. 3 | Verdi ist eine mittelfrith- bis mittelspatabreifende Verar-
beitungssorte mit ausgezeichneter Pommes-Chips-Eignung und
guter Lagerungseignung. (Foto: Agroscope)
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Ihre Knollen sind mittelanfallig gegentber dem Pulver-
schorf, aber wenig anféallig gegentber gewdhnlichem
Schorf und Rhizoctonia. Aufgrund des hohen Starkegehal-
tes sind sie jedoch beschadigungsanfallig. Hohlherzigkeit
und Eisenfleckigkeit sind in den Versuchen nie beobachtet
worden. Bei einigen Knollen ist Glasigkeit aufgetreten.

Einige Eigenschaften der Sorten

Die in der Ubersichtstafel beschriebenen Sorten sind im In-
land an verschiedenen Orten wahrend mehreren Jahren
gepruft worden. Die Eigenschaften sind Ergebnisse dieser
Prufungen, mitunter erganzt durch Erfahrungen und Beob-
achtungen aus der Praxis.

Beurteilung der Speisequalitat

Folgende Eigenschaften dienen der Ermittlung des Koch-
typs: Neigung zum Zerkochen, Konsistenz des Knollenflei-
sches, Mehligkeit, Feuchtigkeit und die Kérnigkeit der Star-
ke. Auf Grund dieser Kriterien werden die Sorten in die
folgenden vier Kochtypen eingeteilt:

A: Feste Salatkartoffeln: Nicht zerkochend und fest blei-
bend, nicht mehlig, feucht und feinkoérnig. Knollen des
Kochtyps A eignen sich fur zahlreiche Gerichte, allerdings
nicht fur Kartoffelstock.

B: Ziemlich feste Kartoffeln: Beim Kochen wenig aufsprin-
gend und massig fest bleibend. Schwach mehlig, wenig
feucht und ziemlich feinkornig. Im Geschmack sind solche
Kartoffeln angenehm und eignen sich fur alle Gerichte.

C: Mehlige Kartoffeln: Die Knollen springen beim Kochen
im Allgemeinen stark auf, das Fleisch ist ziemlich weich,
mehlig und eher trocken. Das Starkekorn ist ziemlich grob
und der Geschmack eher kraftig. Diese Sorten werden vor-
wiegend durch die verarbeitende Industrie nachgefragt.

D: Stark mehlige Kartoffeln: Sie finden vor allem als Futter-
sorten und bei der Starkeproduktion Verwendung. Beim
Kochen zerfallen sie. Im Fleisch sind sie weich oder ungleich
hart. Zudem sind sie stark mehlig, trocken und grobkérnig.
Ihr Geschmack ist manchmal rau und erdig.

Viele Sorten lassen sich nicht einem einzelnen Kochtyp zu-
ordnen, sondern bilden Ubergangstypen. So bedeutet die
Zuordnung einer Sorte zum Kochtyp B-C, dass die Eigen-
schaften des Typus B vorherrschen, wahrend bei einem
Kochtyp C-B jene des Typus C bestimmend sind.

Lagerung und Vorkeimung

Die einzige Moglichkeit, die Knollenbildung zu beeinflus-
sen, bietet sich bei der Lagerung und dem Vorkeimen des
Pflanzgutes. Durch langere Lagerung bei 7 bis 8 °C wird
ausschliesslich die apikale Keimung geférdert. Hingegen
verhindert eine Lagerung bei tiefen Temperaturen von 3 bis
5 °C die apikale Dominanz und fuhrt so zur Ausbildung ei-
ner héheren Stangel- und Knollenzahl. Eine Lagertempera-
tur unter 3 °C ist aber auf jeden Fall zu vermeiden, da dies
die Triebkraft stark beeintrachtigen kann.

Vorgekeimt wird vorzugsweise bei 10 bis 12 °C, zirka 80 bis
85 Prozent relativer Luftfeuchtigkeit und diffusem Licht.
Die Dauer ist sortenspezifisch und dem Verwendungszweck
anzupassen (Tab. 2). Einige Sorten wie Agata, Amandine,
Celtiane, Lady Felicia, Ditta, Gourmandine, Victoria und Ni-
cola reagieren auf eine spate Abkeimung der Pflanzknollen
mit deutlichen Ertragseinbussen.

Durch den vermehrten Einsatz von automatischen
Pflanzgeraten ersetzt man haufig das Vorkeimen durch ei-
nen Warmeschock. Das kontinuierliche Erwarmen auf 15 bis
20 °C wahrend drei bis vier Tagen stimuliert die Keimung
von kalt gelagerten Knollen rasch. Ein zu kraftiger Warme-
schock kann aber zum Ersticken der Knollen fihren, da der
Stoffwechsel zu stark aktiviert wird. Dies bewirkt einen
Sauerstoffmangel in der Knolle. Erstickte Knollen zeigen
eine ausgepragte Schwarzverfarbung im zentralen Mark
und eine geschrumpfte Schale. Sie keimen nicht mehr.

Die Erwarmung des Pflanzgutes im Zwischenlager muss
kontinuierlich erfolgen. Der warme Luftstrom sollte nicht in
Richtung des Pflanzgutes geleitet werden; zudem muss auf
eine regelmassige Frischluftzufuhr geachtet werden.

2013 zeigten Bestande, die mittels dem All in One-Ver-
fahren gepflanzt wurden, deutliche Verzégerungen im
Auflauf und eine geringere Regelmassigkeit. Mit dazu bei-
getragen haben sicherlich auch das fortgeschrittene physio-
logische Alter der Pflanzknollen sowie die kalten und viel-
fach durchnassten Damme. Wie meistens bei solchen
Bedingungen waren die Auspflanzungen mit Kleinsortie-
rung starker betroffen.

Aufgrund ihrer guten Keimruhe kénnen die Knollen der
Sorten Agria, Victoria, Lady Felicia, Désirée, Gourmandine,
Laura, Jelly, Challenger, Pirol, Hermes, Antina, Verdi und
Panda Uber einige Monate ohne Keimbehandlungsmittel
eingelagert werden. Fir eine Lagerung langer als neun Mo-
nate ist eine Keimbehandlung aber notwendig. Einlage-
rungsversuche mit Ethylen als alternatives Keimbehand-
lungsmittel zu Chlorpropham (CICP) sind in Bearbeitung.

Sortentypische Neigung zu Kettenbildung und Zwiewuchs
Kartoffeln bevorzugen aufgrund ihrer urspriinglichen Hei-
mat eher eine kuhlere Witterung. Hohe Luft- (> 30 °C) und
vor allem Dammtemperaturen von Uber 22 °C kombiniert
mit ungentgender Wasserversorgung, wie sie im Sommer
2003 vielerorts aufgetreten sind, beeinflussen das Wachstum
der Pflanzen und der Knollen sehr stark. Im Juli und im Au-
gust 2013 sind ebenfalls solche Witterungsbedingungen auf-
getreten. Mancherorts wurde das Wachstum der Pflanzen
durch Hagelgewitter, Starkregen sowie unginstige Bodens-
truktur mitbeeintrachtigt. Obwohl das Auflaufen der Pflan-
zen und deren Krautentwicklung aufgrund der unginstigen
Pflanzbedingungen erstaunlich regelméssig waren, provo-
zieren diese Stressfaktoren bei verschiedenen Sorten eine
Stolonenneubildung am Kronenende mit anschliessendem
Wachstum von einer oder mehreren Knollengenerationen.
Sorten, die zu Kettenbildung oder zu Durchwuchs neigen,
kommen in allen Reifegruppen vor. Es besteht ebenfalls kein




Zusammenhang zur Keimruhe ihrer Knollen. Die mittelspa-
ten bis spat abreifenden Sorten sind oftmals wegen ihrer
spateren Knollenentwicklung stéarker betroffen als frihreife
Sorten. Stresstolerante Sorten wie zum Beispiel Charlotte
wachsen mehr oder weniger rasch weiter. Im schlimmsten
Fall zeigen die Pflanzen eine Notreife.

Die Kettenbildung bewirkt zuerst einen Abbau der be-
reits eingelagerten Stéarke in Zucker, wobei diese Zucker fur
das Wachstum der Sekundérknollen verwendet werden. In
extremen Situationen entleert sich vor allem das Nabelende
der ersten Knollengeneration, es wird wassrig und glasig.
Diese Knollen eignen sich nicht fur die Lagerung und kénnen
nur noch verfuttert werden. Durch eine regelmassige Bewas-
serung kénnen die Kettenbildung, aber auch die Kindelbil-
dung und der Zwiewuchs bei den empfindlichen Sorten wie
Bintje und Agria abgeschwacht werden, vorausgesetzt dass
nicht allzu warme Bodentemperaturen vorherrschen. Mit re-
gelméssigen Probegrabungen langs der Felddiagonale mus-
sen fur Kettenbildung gefahrdete Bestande kontrolliert wer-
den. Beim ersten Auftreten ist die Qualitat nur noch durch
eine sofortige Krautvernichtung zu retten.

Erste Ruckmeldungen der Verarbeitungsbetriebe sind
bezuglich den Starke- und Zuckergehalten des Rohstoffs
der Ernte 2013 nicht alarmierend. Dies bestatigt, dass heute
viele Betriebe Uber eine Bewasserungsmaoglichkeit verfu-
gen. Die Bewasserung bewirkt ebenfalls eine Verminde-
rung der Dammtemperaturen, erhéht die Ertragssicherheit
und sichert die Qualitat. Sie muss aber bis circa zwei Wo-
chen vor der Krautvernichtung regelmassig durchgeftihrt
werden. Einfache Wasserbilanzen oder Feuchtigkeitssenso-
ren ermdglichen die korrekte Abschatzung von Wasser-
menge und Beregnungszeitpunkt. Regelmaéssige Probegra-
bungen und Backtests weisen gegebenenfalls frihzeitig
auf eine abnehmende Verarbeitungsqualitat hin.

Anpassungen in der Sortenpriifung von neuen Kartoffelsorten
Seit mehr als 60 Jahren untersuchen die eidgendssischen For-
schungsanstalten die Anbaueignung von auslandischen Neu-
zlchtungen mit dem Ziel, den Produzenten/-innen geeigne-
te Sorten zur Verflgung zu stellen, mit deren Eigenschaften
die hohen Qualitatsanforderungen der Konsumentenschaft
und der Kartoffelverarbeitungsbetriebe zu jeder Zeit best-
maoglich erfullt werden koénnen. In kleinflachigen Exaktver-
suchen werden seit jeher an mehreren Standorten mehr als
50 agronomische Kriterien nach dhnlichen Beurteilungssche-
mata auf dem Feld, wahrend der Ernte und der Einlagerung
der Knollen bis im Fruhjahr erhoben. Seit ihrer Einfuhrung
sind mehr als 1000 Neuzichtungen in der Sortenprifung un-
tersucht worden. Diese Ergebnisse dienten den Vertre-
tern/-innen der Kartoffelbranche und den Forschungsanstal-
ten fur die Auswahl der geeigneten Sorten. Mit sorgfaltiger
Sortenwahl konnte sich die Branche meistens den sich wei-
terentwickelnden Bedurfnissen der verschiedenen Absatz-
markte rasch und stetig anpassen. In den letzten Jahren
enthielt die Liste der empfohlenen Sorten rund dreissig Ein-
schreibungen.

In zweijahrigen Vorversuchen prufen die Forschungsanstal-
ten die Anbau-, Lagerungs- und Verarbeitungseignung sowie
die Speisequalitat von auslandischen Neuzlchtungen. Emp-
fehlungen von Zichtern und Vertretern der Kartoffelbranche
dienen der Sortenauswahl. Diese Versuche werden derzeit an
drei Standorten durchgefuhrt. Die Versuchsbedingungen er-
moglichen eine Selektion von nicht geeigneten sowie fur die
Branche wenig interessanten Sorten. Agroscope wird diese
Vorselektion weiterhin in bisherigem Umfang durchfihren.

Bis heute sind die interessanten Sorten in kleinflachigen,
mehrortigen Exaktversuchen, den sogenannten Hauptversu-
chen, wahrend mindestens zwei weiteren Jahren untersucht
worden. Parallel pflanzten die Branchenvertreter bei interes-
sierten Produzenten Praxisversuche mit denselben Sorten an,
um mit grésseren Erntemengen eigene Erfahrungen im Ver-
kauf oder bei der Verarbeitung sammeln zu kénnen.

Im 2013 wurden diese beiden Versuchsnetze zusammen-
gelegt und mit mehrortigen Streifenversuchen gemeinsam
weiter gefuhrt. Es sind vier Versuchsnetze vorgesehen: Friihe
Speisekartoffeln, Speisesorten mit Lagerungseignung, Verar-
beitungssorten fir die Herstellung von Pommes-Chips sowie
Verarbeitungssorten fir Pommes frites. In jeder Versuchsse-
rie wird mindestens eine Standardsorte zu Vergleichszwe-
cken mitgepflanzt. Agroscope Ubernimmt die Gesamtaus-
wertung der Ergebnisse und erganzt diese mit gezielten
Untersuchungen zur sortentypischen Anfalligkeit gegentber
dem Ringnekrosevirus (PVYN™), dem Pulverschorf sowie der
Kraut- und Knollenfaule. Praktikable Versuchsansatze fur
neue praxisrelevante Kriterien wie Wasch- und Abpackeig-
nung oder die Lichtempfindlichkeit der Knollen nach dem
Abpacken werden gemeinsam mit den Branchenvertretern
erarbeitet und eingefuhrt.

Die Kraut- und Knollenfaule (Phytophthora infestans)

Die Kraut- und Knollenfaule ist weltweit die wichtigste Kar-
toffelkrankheit. Als Folge der raschen Ausbreitung und Be-
fallsentwicklung kann fruher Krautfaulebefall ohne Pflan-
zenschutzmassnahmen Ertragsverluste bis zu 50 Prozent
bewirken. Mit Knollenféaule befallene Knollen kénnen nicht
eingelagert werden, da sich die Faulnis am Lager weiter ent-
wickelt. Mit der Auspflanzung von infizierten Knollen wird
die Epidemie im nachsten Jahr neu lanciert. Bis heute ist
rund um die Kraut- und Knollenfaule und seine wichtigste
Wirtspflanze intensiv geforscht worden. Erstaunlicherweise
sind aber viele Kenntnisse, wie zum Beispiel der Entwick-
lungszyklus des Pilzes, die elf dominanten Resistenzgene in
einigen alteren Sorten und Klonen sowie die Wirksamkeit
von Kupferbehandlungen, seit langem bekannt. Zichtungs-
klone mit verbesserten Resistenzeigenschaften gegen
Kraut- und Knollenféule, eingekreuzt aus verwandten Wild-
arten, werden aus staatlicher Forschung den Zuchtern als
Ausgangsmaterial zur Verfiigung gestellt. In vielen entwi-
ckelten Landern sind Verbesserungen im Pflanzenschutz mit
neuen Wirkstoffen in Kombination mit der Anwendung von
Warn- und Prognosesystemen, wie zum Beispiel PhytoPRE
oder Symphyt, erzielt worden. Diese Prognosesysteme sind




auch fur die optimierte Anwendung des Kupfereinsatzes im
biologischen Anbau weiter entwickelt worden. In vielen Ent-
wicklungslandern sind die Aufwendungen fir den Pflanzen-
schutz leider nicht tragbar.

Ein intensiv untersuchter Pilz — auch in der Schweiz

Die Phytopathologeninnen und -pathologen der Forschungs-
anstalt Zarich-Reckenholz beschaftigen sich seit 1990 mit der
Kraut- und Knollenfaule. In ihren Arbeiten konnten sie ver-
einfacht zeigen, dass unsere Witterungsbedingungen fur die
Entwicklung der Kraut- und Knollenfdule beim Vorhanden-
sein einer Infektionsquelle in den meisten Jahren sehr glins-
tig sind. In zwolf von 16 Jahren waren mehr als 50 Prozent
der Bintje-Rasterflachen naturlich mit Krautfaule befallen
(1990 bis 2006). Auswertungen der Erstbefallsmeldungen
zeigten, dass in vielen Jahren der Erstbefall vor Mitte Mai
auftritt. Dies ist deutlich friher als zum Beispiel in Nord-
deutschland. Erste Primarherde waren sehr haufig in mit Fo-
lien abgedeckten Fruhkartoffeln anzutreffen. Infektions-
quellen sind befallenes Pflanzgut oder andere Quellen wie
Durchwuchskartoffeln und Abfallmieten. Zeitliches und 6rtli-
ches Auftreten des Erstbefalls sowie die Witterungsbedin-
gungen sind fur den weiteren Verlauf der nationalen Epide-
mie sehr bedeutend. In Jahren mit geringem Infektionsdruck
kann die Erstbehandlung spater durchgefihrt werden, so
dass eine Fungzideinsparung maoglich ist. Mit der Auspflan-
zung von weniger anfalligen Sorten konnen die Fungizidauf-
wendungen reduziert werden. In Jahren mit hohem Infekti-
onsdruck sind aber acht bis zehn Behandlungen im Abstand
von sechs bis zehn Tagen praxistblich. Neue Wirkstoffe mit
unterschiedlichem Wirkungsmechanismus und verbesserter
Regenfestigkeit, eingesetzt in ausgekligelten Spritzfolgen
und eine professionellere Applikation, verhindern in den
meisten Jahren Ertragsausfalle, Knollenbefall und Resistenz-
bildung. Aggressivere, das heisst besser an die Umweltbedin-
gungen angepasste Stdmme des Pilzes sind gemass den ana-
lysierten Verlaufen der jahrlichen Epidemien bisher nicht als
verstarkender Faktor aufgetreten.

Wenig wirksame Alternativen zu Kupfer
Im biologischen Anbau ist die Kraut- und Knollenfaule weiter-
hin ein wichtiger Risikofaktor, weil auch mittelanfallige Sorten
ausgepflanzt werden und die Kupfereinsatzmenge auf vier Ki-
logramm beschrankt ist. Bei einem Befall sind Mengen von
mindestens 800 Gramm pro Behandlung einzusetzen, womit
nur maximal funf Behandlungen maéglich sind und der Schutz
deshalb zeitlich begrenzt ist. Im Jahr 2012 zum Beispiel resul-
tierten bei einem solchen Infektionsdruck auf einer Anbaufla-
che von 485 Hektaren fehlende Erntemengen von 25 Prozent.
Leider haben trotz intensiver Forschung keine alternativen
Wirkstoffe eine vergleichbare Wirksamkeit wie die auf Kupfer
basierten Produkte gezeigt. Knollenbefall ist aber im biologi-
schen Anbau selten zu beobachten, vermutlich weil die Infek-
tionsbedingungen wegen dem frihen Absterben des Krautes
ungunstig sind. Trotz leicht steigender Nachfrage des Handels
dehnt sich der biologische Anbau nur langsam aus.

Wenig anféllige Sorten haben geringe Anbaubedeutung
Auswertungen der im Rahmen der Sortenpriufung durch-
gefuhrten natirlichen Krautfaule-Infektionsversuche im
Reckenholz zeigten, dass im Zeitraum von 1989 bis 2009 ins-
gesamt 25 neue Sorten in die empfehlende Liste von swisspa-
tat neu eingeschrieben wurden. Davon waren neun Sorten
wenig anfallig gegentber der Kraut- und Knollenfaule. Kei-
ne dieser Sorte erreichte weder im biologischen noch im
OLN-Anbau eine gréssere Anbaubedeutung. Einzelne Schwa-
chen wogen aus Sicht der Branche zu stark.

In der aktuellen Sortenliste sind sechs wenig anfallige
Sorten eingetragen, welche einen Flachenanteil von 15 Pro-
zent belegten. Acht mittelanféllige Sorten stehen auf einem
Flachenanteil von 38 Prozent. Diese Anteile missen im Hin-
blick auf einen nachhaltigen Kartoffelanbau zukunftig sptr-
bar zunehmen.

Latenter Knollenfaulebefall — eine unterschatzte
Infektionsquelle?

Zellner et al. (2011) zeigten mit PCR-Analysen, dass im Durch-
schnitt von 17 untersuchten Pflanzgutposten der Jahre 2007
bis 2009 elf Prozent der Knollen latent, das heisst ohne sicht-
bare Knollenfaulnis, mit Phytophthora infiziert waren. Dabei
sahen sie keinen Zusammenhang zwischen dem latenten Be-
fall und der Sortenanfalligkeit gegentber Knollenfaule.
Ebenfalls fanden sie keinen Zusammenhang zwischen biolo-
gischer und konventioneller Produktionsmethode des Pflanz-
guts und dem latenten Knollenfaulebefall. Da im konventio-
nellen Anbau sporenabtétende Wirkstoffe vor der Ernte
eingesetzt werden, hatte man vermutlich einen geringeren
Befall erwartet. Die im Biolandbau auf Kupfer-Basis einge-
setzten Verbindungen haben jedoch auch eine stark sporen-
abtotende Wirkung.

2012 ist in einigen Bio-Speisekartoffelfeldern wiederum
starker Stangelbefall beobachtet worden. Ein kreisrunder
Primarherd konnte in diesen Feldern nicht gefunden wer-
den. Der Stangelbefall war Uber das ganze Feld homogen
verteilt. Benachbarte Sorten auf demselben Feld waren nicht
befallen. Dies konnte auf einen latenten Befall im Pflanzgut
hindeuten. Weitere Abkldarungen zu diesen Fragen sind in
Bearbeitung.

Ausblick

Mit den Kartierungen der Genome der Kartoffel im 2009 und
des Pilzes im 2011 sind wichtige Grundvoraussetzungen fur
weitere Verbesserungen in der Kartoffelzlichtung geschaf-
fen worden. Einige Universitaten und Forschungsanstalten
beschaftigen sich mit der Kartoffel sowie der Kraut- und
Knollenfaule. Neuzichtungen mit verbesserter Resistenz ste-
hen in den Vorversuchen und werden bereits in den nachsten
Jahren, nicht zuletzt aufgrund von neuen Zichtungsmetho-
den wie Marker-gestutzter Selektion, erwartet. Krautfau-
le-Infektionsversuche werden im Rahmen der Sortenprifung
weiterhin durchgefuhrt.
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In der . Empfindlich- Anzahl Stai
Sortenname und Abstammung Ziichter Sorten- Knollenform Fleisch- keit auf das Knollen Knollen- gel
liste seit und Augenlage farbe Abkeimen je Staude ertrag zirk
FRUHE SPEISESORTEN
- \5\73}/73013”?9'1 x Mansour CI-.Ic'xllzirler' 2002 IangA-uztnk;;Zc?lval; gelb i) 1n-14 bir:i::clh 1.0
2 | Bsa72 o " aland 2001 g o geb B N "
3 ﬁ?cr:)?:f(nle\!/lonalisa HHoﬁ:Ed 2008 |an2ub§;;|]a€§l:r:la|i gelb
| Varana Chalte " Haoeih 1999 " Rugenfath geb
> i?rllgf:ﬁr:e x Eden Bre;?e?r?lfr_eﬁlcimg 2010 Auglz:%iach hellgelb
6| dansan aae " Haoeh 1984 " Rugenfath geb
7| Alfan x Beana Deuterind 13 ugo o gelh
® | Mrabel xAReE-156 paugenosenscrt oestrich | 2014 " Rugenfath o | begung | 16 | mtel | 1o
MITTELFRUHE BIS MITTELSPATE SPEISESORTEN
o e s
12. Eztrttersen x Fransen K.IL-IgIeIaVr::JeS' 1935 Iangl.lgtnk;:c%val; hellgelb 12-16 hoch 14,0-
13. xig;rtic:i;Ropta 1861 sz)ﬁzfr'ld 2002 Iang\hziénk;?c%val; gelb 13 et 12,0-
1s. Nicgla N Saatzucht Soltau Bergen eG, 1981 Ian_g; tiefgelb 12-16 hoch 13,0
Espéce sauvage x Clivia Deutschland Augen mittelflach
16. B‘ré;g:tea x Depesche H§|P|§r’ld 1961 Augtleznr?l(i):tzll;‘lach hellgelb Gl 10-14 T 130
7. ;asg;;g/ssee X 6140/12 Dzi?sr:hll(aGr;d 2007 kur:uziesrh‘ra%:%\lal; tiefgelb Rl 13 il 120
5| g | o [N e | e | oo
19, :\i!}rlabel X Stamm Dzi?;:hII(aGr;d 2007 AISSS: :"Izléh gelb il 10-12 iy 13.0-
20. | e xictori follnd 2 " Rugen fath reloeh | pitgeng | 16 | srhoch | ">
MITTELFRUHE BIS SPATE VERARBEITUNGSSORTEN
21, /szci?/asgali\r/z7s.34.47o CH(')WHEE? 2002 /litrgzgr\:ar:]f)rltselrfllj;gh gelb YR 13-17 i) 150
22, g;mnem}; rx RZ-84-2580 Hllzlll;f\'d 2002 Afg"f: ¥|aa'éh hellgelb gl 7-10 = 130
3. I(-:aa(:(}glggf P (VTn)262-33-3 cﬁm? 1999 Augr:rr:(\]‘I;ach hellgelo gering 12-16 mittel 176
24, E\Ig;(r)lla x1.214.226-84 Deﬂzgﬁﬂnd 2008 kurﬁz\z\éilnbfilﬁnd; hellgelb gy =15 bin:ir:t:clh 16.0-
25 /F;;r;ut: r:<eAR76-34-3 Svallfél\l,:ﬁ?u”' 2001 iﬁ;e: I:nllitr:egl’ftl):gfll gelb ailie 10-14 ety 15.0-
26. \Tl:r:iinsa x Diana S':llfté;:ragr:(si 2014 rxz(:;:rilsrrljiliz(l)t\i’:fl; hellgelb Gl 1n-14 il 190
29, ﬁ:;g]i K335/89/447 Dii?sThTaGr;d 2012 Aug:rl]J rr?:i)t‘gl;flach gelb g=ility 812 — 16.0-
30. Ear’ng.a§51/17 x Wst. 6858/8 Dlizltglcahr;;id 1990 Rjun;eglfnll(:tgzll?l\;iL gelb g 10-14 il 17.0
GARTENSORTEN
. unbekan 1997 el el B




Schweizerische Sortenliste fiir Kartoffeln 2014

Eignung zur Schwarz- Anfalllgkelt fiir w11 PRI . . .
:th. ochtyp Herstellung von verfarbung Eignung zur Phytophthora infestans Anfalligkeit fiir Viruskrankheiten Anfalligkeit fiir
Verarbeitungs- nach dem Lagerung . Schlag-
0,
a % produkten Kochen Kraut Knolle Blattroll (PLRV) Mosaik (PVY) Schorf schiden
-13,0 A-B - gering mittel mittel gering gering mittel
-11,0 A-B - sehr gering mittel mittel mittel gering
-13,0 A-B - gering gering mittel gering
-12,0 A-B - gering ziegllitgﬁlgbeljing gering mittel
-14,0 A-B - gering mittel gering mittel
) . . . ziemlich gering . . gering bis
14,0 B-A Pommes frites gering mittel bis mittel mittel mittel e
) ~ _ . . ziemlich gering . gering bis mittel . .
14,0 A-B gering mittel bis mittel gering mittel YN mittel gering
) _ _ . : mittel bis q gering ] :
13,0 A-B gering mittel gering gering gering Y™ gering gering
130 B . . gut bis . . . . .
13, —-C Pommes frites gering mittel mittel mittel gering mittel gering
. mittel .
-14,0 B-A - gering bis gering gering
. . . mittel gering bis
-14,0 B-A Pommes frites gering gut bis gering izl
-16,0 C-B Pomme_s frites; sehr gering mittel mittel gering iB
chips mittel
-15,5 B Pommes frites gering gut mittel mittel mittel mittel gel:?t%e?ls
14,5 B-A - mittel gut mittel mittel mittel gering gering
. . mittel bis . . gering bis
-15,0 A-B - gering - mittel . mittel gering mittel
-15,0 B-C Pommes frites gering mittel mittel mittel mittel
) . . . ziemlich gering mittel bis . . gering bis
14,0 B Pommes frites gering gut mittel bis mittel gering gering mittel mittel
) g Pommes frites . . . gering bis . gering bis
15,5 B-C (ind) gering gut mittel gering . mittel .
) . . — . ziemlich gering . gering bis . .
16,0 B Pommes frites gering gut ziemlich gering bis mittel mittel ittel gering gering
17,0 C-B Pommes frites gering mittel ziemlich gering gering gering gering mittel
18,0 c-B Chips il qut mittel mittel il sl
gering bis gering gering
-16,0 C P°”"T‘es frites m|tte] it gut gering bis mittel genng it mittel 'mltte'l mittel
(ind.) gering mittel bis gering
-19,0 C Chips gering mittel mittel mittel gering
-18,0 c-D Pom?i\:; )f rites gering gut mittel mittel gering mittel
-22.0 c-D Chips mittel mittel mittel gering gering
-17,0 C-B Chips mittel gut mittel gering gering by gering mittel
mittel
15,5 C-B Pom?iw:; )f rites mittel gut gering gering gering gering mittel gering
-19,0 C Chips gering gut mittel mittel gering gering mittel
-19,0 c-D Chips mittel gut sehr gering sehr gering gering ger:?t%ellals gering
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Anfalligkeit fir

Bemerkungen Sortenname
Krebs Nematoden
anfallig fiir Pulverschorf; Tendenz zum Ergriinen; Lady Christl
ziemlich anfallig fiir Eisenfleckigkeit und Hohlherzigkeit Y
grossknollig, regelmassig; sehr kurze Keimruhe Adata
frostempfindlich, anfallig fiir Pulverschorf 9
festkochend, feinkornig; sehr kurze Keimruhe Annabelle
festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch; -
sehr kurze Keimruhe Amandine
nein (Ro, - Ro,) o -
ja (Pa,.) festkochend, feinkornig Celtiane
festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch; Eisen- Charlotte
fleckigkeit vor allem auf leichten Boden; resistent gegen Virus A
(Ro, +r;§;:‘+Ros) festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch Alexandra
nein festkochend, feinkérnig Erika
(Ro, + Ro,) mittelanfillig gegeniiber Pulverschorf
nein gute Keimruhe -
(Ro, + Ro,) gute Resistenz gegen Virus A und X Lady Felicia
(Ro?e—";{o‘,) festkochend, mittelanfallig gegeniiber Pulverschorf Gwenne*

festkochend; ziemlich anfallig fiir Eisenfleckigkeit; anfallig gegen Virus X,
resistent gegeniiber Virus A, mittelanfallig gegeniiber Pulverschorf

Gourmandine

Keimung im Boden bei warmem und trockenem Wetter;

anfallig fiir Pulverschorf; feldresistent gegen Virus A Bintje
grossknollig; vielseitig verwendbare Speisesorte; Victoria
anfallig fiir Pulverschorf; gute Lagereignung
festkochende Speisesorte Ditta
festkochende Speisesorte; anfallig gegen Tabak Rattle Virus; massige N-Diingung! Nicola
Eisenfleckigkeit vor allem auf leichten Boden; nicht zu kiihl lagern
rotschalig; grossknollig; fiir feuchtere Gebiete geeignet Désirée
rotschalig; Eisenfleckigkeit kommt in gewissen Bdden vor; Laura
vielseitig verwendbare Speisesorte
grosse Knollen neigen zu Hohlherzigkeit; massige N-Diingung; Aaria
gute Lagereignung; immun gegen Virus X; anfallig fir Pulverschorf 9
grossknollig, leicht genetzte Schale; anfallig fiir Pulverschorf; vielseitig Jell
verwendbare Speisesorte; tolerant gegen Hitze- und Trockenheitsstress y
vereinzelt Eisenfleckigkeit vor allem auf leichten Bdden; leicht genetzte Schale Challenger
nein ziemlich resistent gegen Virus A und X; ’
(Ro,) anfallig fiir Pulverschorf; gute Lagereignung Lady Claire
nein sehr grossknollig; Schale genetzt, aber fein; ziemlich anfallig gegeniiber
(Pa, ) Rhizoctonia und Tabak Rattle Virus Innovator
nein rotschalig;
(Ro,) immun gegen Virus X; resistent gegen Virus A Lady Rosetta
nein ziemlich gute Lagereignung Pirol
0, +Ro, anfallig fiir Rhizoctonia, grosse Knollen neigen zu Hohlherzigkeit
(Ro, +Ro,) fallig fir Rhi i Knoll i Hohlherzigkei
nein .
ute Lagereignun: Fontane
(Ro, + Ro,) 9 gereignung
nein
mittelanfallig fiir Pulverschorf Verdi
(Ro, + Ro,) 9
?é"; gute Lagereignung Hermes
3
(RonimRo ) grosse Knollen; anfllig fiir Pulverschorf und Blattfleckenkrankheiten Markies
1 4/
nein anfallig fiir Rhizoctonia, Pockenbefall und Deformationen; Antina
(Ro, + Ro,) massige N-Diingung
nein gute Lagereignung; massige N-Diingung! Panda
(Ro, + Ro,) ziemlich anfallig fiir Rhizoctonia und Mop-Top-Virus
_ festkochend, feinkornig; grosse Knollen ergriinen rasch; Rate

kann mehrere Knollengenerationen bilden

Agrarforschung Schweiz 4 (11-12): 2013




