LAGERTAGUNG 2023
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Traditionell wird die Apfelernte in der Bo-
denseeregion und der Schweiz mit dem
Lagerseminar eingeldutet. Im Rahmen der
Zusammenarbeit zwischen dem Kompe-
tenzzentrum Obstbau Bodensee (KOB) aus
Ravensburg (D) und Agroscope Wadenswil
wurden hochbrisante Themen aus dem Be-
reich der Ernte und Lagerung diskutiert.

Wie schon frither startete die Tagung, die
in Wadenswil abgehalten wurde, mit einem
Ausblick auf die Erntesaison 2023. Daniel
Neuwald, Fachbereichsleiter am KOB, prog-
nostiziert einen leichten Riickgang der Ernte-
mengen fir die bevorstehende Erntesaison
in Deutschland und der Schweiz. Insgesamt
werden gute Fruchtgréssen mit guter Aus-
farbung erwartet. Jedoch bleibt das Risiko
von Sonnenbrand bestehen, falls vor der
Ernte noch Hitzewellen auftreten sollten.
Die Reifeentwicklung liegt im Durchschnitt
der Vorjahre, wenn auch leicht verzogert.
Kalziumbehandlungen werden fiir bestimmte
Sorten und Gibermaéssig grosse Fruchtgrossen
empfohlen.

OPTIMIERUNG DER KLIMAFUHRUNG
IM LAGER

Ulrike Praeger vom Leibnitz-Institut far Ag-
rartechnik und Biod6konomie (ATB) Pots-
dam (D) berichtete Uber sensorbasierte For-
schung zur Optimierung der Klimafithrung
in Obstlagern. Durch Strémungssensoren
wurde gezeigt, dass die Luftgeschwindigkeit
in den Kisten je nach Position im Raum und

Abb. 1: Apfel mit Sensor. (© Agroscope)
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Stapelung variieren kann. Oftmals kann die
Ventilatorenleistung reduziert werden, ohne
die Fruchtqualitat zu beeintrachtigen. Das
Design der Apfelkiste beeinflusst ebenfalls die
Luftdurchstréomung und Kithlung. Grossere
Offnungsflichen an den Seitenwinden erhé-
hen die Luftgeschwindigkeit und férdern eine
gleichmassige Luftstromung, was Energieein-
sparungen ermoglicht. Untersuchungen im
Windkanal simulieren den Warmeubergang
und helfen bei der korrekten Dimensionie-
rung von Kilteanlagen. Sensoren auf den
Fruchten (Abb. 1) ermoéglichen die Darstel-
lung von Kondensation in Abhingigkeit von
Kithl- und Ventilatorzeiten, was eine optimier-
te Lagersteuerung ermoglicht (Abb. 2). Der
Ansatz des «Digitalen Zwillings» ermoglicht
die virtuelle Abbildung und Simulation aller
relevanten Prozesse im Produktlebenszyklus.

WELCHES KALTEMITTEL FUR DIE
ZUKUNFT?

Die EU-Verordnung iiber fluorierte Treibhaus-
gase stellt Lagerhalter vor neue Herausforde-
rungen. Die meisten gangigen Kaltemittel in
der Obstlagerung haben ein zu hohes Treib-
hauspotential und werden in den kommenden
Jahren eingeschrankt oder verboten. Es gibt
alternative Kaltemittel mit geringerem Kli-
maeinfluss, aber es ist noch unklar, welche
am besten fiir die langfristige Obstlagerung

geeignet sind. Das Projekt DyNatCool, ein Zu-
sammenschluss von Coolplan, Kratschmayer
Kalte-Klima-Luftung GmbH, ATB Potsdam
und KOB, beschiftigt sich mit dieser Thema-
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Abb. 2: Kondensationsmessung.
(© Agroscope)

tik. Es werden Simulationen und ein prakti-
scher Systemvergleich durchgefithrt, um die
Kéltemittel CO, (R744 — Direktverdampfer)
und Propan (R290 - Indirekte Kilteanlage)
mit dem klassischen Mittel R134a zu verglei-
chen. Das Projekt soll energetische Effizienz,
Praktikabilitait und Qualititserhaltung der
Frichte optimieren.

PRODUKTIONSSTRATEGIE UND
LAGERKRANKHEITEN

Die Produktionsstrategie und das Klima ha-
ben einen Einfluss auf Lagerkrankheiten bei
Kernobst. Eine reduzierte Pflanzenschutz-
strategie wie z.B. im Projekt ArboPhytoRed
(O+W 06/22, S. 12) kann zu einem hoheren
Prozentsatz an parasitdren Lagerkrankheiten
fihren. Bei der Birnensorte CH201/FRED
konnte gezeigt werden, dass ein starker Schnitt
und Ausdinnen der Blute zur Blutezeit die
Entwicklung von Kavernenbildung férdern.

RESILIENTE SORTEN FUR EINEN
NACHHALTIGEN OBSTBAU

Zuletzt wurde ein Teil des RESO-Projektes
vorgestellt, das sich unter anderem zum Ziel
gesetzt hat, Kirschen- und Zwetschgensorten
auf ihre Nacherntequalitit zu testen. Das
RESO-Projekt verfolgt dabei einen vollig neu-
en Ansatz: Lagerversuche, wie sie bereits aus
dem Kernobst bekannt sind, werden mit vor-
handenen Daten von Obstlagern in der
Schweiz kombiniert. Dank der Komplemen-
taritat dieser beiden Datentypen soll ein ganz-
heitliches Bild zur Qualitit, dem Food Loss
und der Performance von Sorten Uiber meh-
rere Jahre und geographischer Herkunft ent-
stehen. W
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