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Kurz gesagt: so wird’s gemacht

Ernte in der Teigreife Exakte Z{igig einflllen, Genligende

TS-Gehalte: Héckselarbeit gut verdichien, Entnahme pro Tag

Ganzpflanze 30-35 % Hacksellange: sofort luftdicht ohne Auflockerung

Kolben 50-60 % 6-8 mm abschliessen der verbleibenden
Silage

Sortenwahl und Saatzeitpunkt

Die Frihreife, der Trockensubstanzertrag und die Verdaulichkeit der ganzen Pflanze (Kolben, Stangel und Blatter)
sind die wichtigsten Kriterien fiir die Sortenwahl. Im Weiteren verhindert eine gute Standfestigkeit Verluste durch
nicht geerntete Pflanzen und die Verschmutzung des Erntegutes. Verschmutzungen flihren oft zu Fehlgérungen!
Die Sorten sollten zudem (iber eine gute Resistenz gegen Beulenbrand verflgen.

Jahrlich wird eine Liste der empfohlenen Maissorten publiziert. Je nach Anbauzone {sehr giinstig, ginstig,
mittel, Grenzlagen bis etwa 750 m (. M.) wahit man eine Sorte der geeigneten Reifegruppe.

Die Saat soll gegen Ende April, Anfang Mai erfolgen. Bei spaterem Saattermin (bis Ende Mai) nimmt der Ertrag
zwar nur leicht ab, es besteht aber das Risiko, dass der Mais den optimalen Reifegrad nicht erreicht.

Unterschiediiche Sortentypen

Je nach Sortentyp kann die Restpflanze unterschiedlich aussehen. Sorten mit lange griin bleibender Restpflanze
{Stay-green-Typen) sind vor allem filr trockenere Lagen von Vortell. Im Vergleich zu synchron abreifenden Sorten
bleiben die Maispfianzen l&nger vital, was die Einhaltung des gewiinschten TS-Gehaltes erleichtert. Auf nieder-
schiagsreichen Standorten ist eine lang grlin bleibende Pflanze in feuchten Jahren eher von Nachteil. Die Silo-
maisernte wird erschwert. Stay-green-Sorten sind weder eine Garantie fiir hohe Energiegehalte noch flr weniger
Probleme mit Nachgérungen.
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Optimales Erntestadium von Silomais

Der optimale Erntezeitpunkt ,Stadium Teigreife” richtet sich nach dem Reifezustand des Kolbens beziehungswei-
se der Reife der Korner. Er ist dann erreicht, wenn die wichtigsten Inhaltsstoffe, vor allem die Starke, ihr Maximum
erreicht haben und der Kolben einen TS-Gehalt von 50-60 % aufweist. Der TS-Gehalt der Ganzpflanze be-
trégt dann 30-35 %.

Vorteile bei Ernte Zusammenhang der TS-Gehalte zwischen der Ganzpfianze,

im Stadium Teigreife: 70 des Kolbens und der Restpflanze

* gute Bedingungen flr
Milchs&uregérung

* ein Garsaft

» gute Verdichtbarkeit

* hoher Energieertrag und

hohe Verdaulichkeit

hoher TS-Verzehr

L ]
T5-Gehalt %

TS-Gehalt % Ganzpflanze

Zu friihe Ernte:  Der Kolben ist nicht voll ausgebildet und ein tieferer Ertrag ist zu erwarten. Zudem héhere
Konservierungsverluste, da zusitzliche Verluste durch Garsaft entstehen.

Zu spate Ernte:  Der TS-Gehalt in der Restpflanze nimmt stark zu. Die harten, sperrigen Stangel lassen sich

weniger gut verdichiten. Dadurch erhéhtes Risiko von Fehl- und Nachgérungen. Schlechtere
Verdaulichkeit und geringerer Futterverzehr.

Schétzung des Reifegrades von Silomais

Reife TS-Gehalt TS-Gehait Bemerkungen
Kolben Ganzpflanze
% %
Milchreife unter 35 20-25 Korn leicht zerdrlickbar, spritzt.

Korninhalt milchig. Blatter und
Lieschen grin.

Beginn 35 - 50 25-30 Korn teigig, am Spindelansatz noch

Teigreife feucht.

Teigreife 50 -60 30-35 Korn teigig bis mehlig. Korn mit Fingernagel
noch ritzbar.

Vollreife iiber 60 Uber 35 Korn glasig, nicht mehr ritzbar.

{Druchreife) Blatter und Lieschen trocken und sprade.

Achtung:  Der Abreifungsprozess von Mais richtet sich nach Saattermin, Sortenwahi (Reifegruppe) und im
Speziellen nach der Witterung (Temperatur und Niederschlzge). Die Ernte im optimalen Stadi-
um kann sich deshalb von Jahr zu Jahr verschieben. Je nach klimatischen Bedingungen kann
der TS-Gehalt in der ganzen Pflanze um 0,2 bis 0,5 %-Punkte pro Tag zunehmen.

Tipp: Um den Mais im optimalen Stadium silieren zu kénnen, ist die Entwicklung der Maispflanzen
(bei Stay-green-Sorten besonders der Kolben) auf dem Feld regelmassig zu kontrollieren.
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Siliertechnik
Silo:

Schnitthéhe:

Hacksellange:

Verdichten:
%

Abdecken:

Siliermittel:

Entnahme:

Die Silogrosse muss dem Tierbestand angepasst sein.

Mit der Variation der Schnitthéhe kann der Energiegehalt beeinflusst werden. Die untersten
Stangelteile weisen einen hohen Rohfasergehalt und entsprechend einen tiefen Energie-
gehalt auf,

Der Hacksler muss gut eingestellt und die Messer mlissen geschliffen sein, damit auch die

Blatter und Lieschen exakt und sauber geschnitten werden.

Hacksellangen:

¢ im optimalen Stadium 6-8 mm, bei Einsatz von Hackslern mit Reibboden 7-10 mm

e hei unreifem Mais 8-10 mm ohne Reibboden

» bei Uberreifem Mais 5-6 mm mit Reibboden

Bei Entnahme mit Silofrase jeweils die hdheren Hickselldngen wéhlen.

Achtung: Beizu geringer Hacksellinge (unter 5 mm) wird die Struktur der Silagen nega-
tiv beeinflusst!

Die Verdichtung spielt eine zentrale Rolle, um Nachgérungen zu vermeiden. Besonders die
Rand- und obersten Schichten weisen oft eine ungenlgende Verdichtung auf. Maissilagen
soliten eine Dichte von {iber 220 kg TS pro m?® aufweisen. Der grisste Einfluss auf die
Verdichtung der Silage hat beim Flachsilo die Walzarbeit. In der Praxis liegt hier oft das
grosste Problem, da mit leistungsfahigen Héckslern die Walzarbeit immer mehr zum
schwéchsten Glied der Silierkette wird. Die korrekte Verdichtung des Siliergutes (Walzen
im Flachsilo, Verteilen des Einfiillkegels im Hochsilo) darf jedoch trotz Zeitdruck nicht ver-
nachlassigt werden.

Die Silos sind ziligig und ohne Unterbruch zu fillen und anschliessend luftdicht zu
verschliessen oder mit Folie abzudecken.

Fiir Maissilagen braucht es im Normalfall zur Férderung der Milchsiuregérung keine
Siliermittel. Hingegen kann der Einsatz von Siliermitteln zum Vorbeugen von Nachgarun-
gen in folgenden Fallen angebracht sein:

» bei Mais mit hohen TS-Gehalten

* bei Mais, der nach der Ernte weit transportiert wird

* bei Silomais, der flir die Sommerfiitterung vorgesehen ist

Fiir diesen Anwendungsbereich zeigen vor allem chemische Produkte eine gute Wirksam-
keit. Die meisten Milchs&urebakterien-lmpfzusatze zeigen eine ungenltgende Wirkung zur
Vermeidung von Nachgérungen. Die Garqualitat der Silagen wird durch diese Zusétze zwar
verbessert, die behandelten Silagen sind jedoch oft anfélliger gegenliber Nachgérungen.
Neuerdings gibt es Milchs&urebakierien-Impfzusatze, die neben Milch- auch Essigsdure
bilden und dadurch eine gute Wirkung zum Vorbeugen von Nachgérungen haben.
Weitere Informationen: Siehe Liste der empfohlenen Siliermittel.

Silo erst 6 bis 8 Wochen nach dem Einsilieren &ffnen.

Hochsilo:  bei Winterfiitterung tdglich mindestens 5 cm, bei Sommerfiitierung 10 cm
Silage entnehmen {mit Silofrédsen auch etwas weniger).

Flachsilo:  bei Winterfitterung Vorschub von 1 m pro Woche, bei Sommerfiitterung 2 m
pro Woche.

Achtung: Keine Auflockerung der verbleibenden Futterschicht. Bei Einsatz von Silo-
frase und Futtermischwagen Vermusung der Silage vermeiden!

Achtung Gas! Vor dem Einstieg in den Silo gut liiften! Gargase (Kohlendioxyd und
Nitrosegase) sind heimtiickisch. Kohlendioxyd ist geruch-, farblos und schwerer als
Luft. Es fiihrt zum Erstickungstod.
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Haufige Fragen zum Silieren von Mais

Wie behandelt man Nachgarungen?

Ursache: Ausliser der als Nachgérung bezeichneten Abbauprozesse sind Hefepilze. Die Hefepilze
sind sehr séuretolerant, vertragen deshalb einen tiefen pH-Wert und kénnen sich mit und
ohne Sauerstoff entwickeln. Bei Luftzutritt und Temperaturen iber 20 °C (Sommersilage-
futterung) vermehren sie sich sehr stark. Die Energieverluste knnen bei starken Erwérmun-
gen bis 0,2 MJ NEL pro kg TS und Tag betragen. Undichte Silos, eine schlechte Verdichtung
und/oder zu geringe Entnahmemengen sind die Hauptursachen der Nachgérungen.

Behandlung:  Stark erwdrmte Schicht entnehmen und entsorgen.
Darunter- oder dahinterliegende Schichten im Silo mit propionsdurehaltigen Produkten be-
handeln. Um eine gute Tiefenwirkung zu erzielen, werden die Produkte mit Wasser verdinnt
und mit einer Obstdiingerlanze bis in eine Tiefe von etwa 1 m appliziert. Falls die Nachgér-
herde nicht erreicht werden, muss die Behandlung wiederholt werden. Behandelte Silagen
kénnen sofort verfiittert werden.

Tipp: Silogemeinschaften bilden. Dadurch kann die Entnahmemenge vergréssert und das Risiko
von Nachgérungen reduziert werden.

Kann man Silomais mit anderen Futterarten mischen?

Silomais kann gut mit Pressschnitzeln oder rohen Kartoffeln einsiliert werden. Die Mischung muss einen
TS-Gehalt von (ber 30 % erreichen, damit keine Verluste durch Garsaft entstehen. Besonders bei trocke-
nem Silomais lassen sich durch den Zusatz von Pressschnitzeln und Kartoffeln die Silagen besser verdich-
ten und die Gefahr von Nachgérungen vermindern. Der Anteil an Pressschnitzeln und Kartoffeln kann bis
30 % betragen.

Worauf muss man beim Silomaiszukauf achten?

Beim Silomaiszukauf ist nach TS-Gehalt und Gewicht abzurechnen. Deshaib wird eine Trocken-
substanzbestimmung empfohlen. Bei langen Transportwegen besteht die Gefahr, dass sich das Hackselgut
erwdrmt. Rasches Einsilieren, gutes Verdichten und der Einsatz von Siltermitteln zum Vorbeugen von Nachgéa-
rungen ist angezeigt.

Wie wirkt sich der Maisbeulenbrand auf die Qualitit aus?

Mit Beulenbrand befallene Pflanzen weisen einen Minderertrag (besonders verminderter Kolbenertrag), héhere
Rohprotein- und tiefere Zuckergehalte auf. |hre Silierbarkeit wird dadurch verschiechtert. Zudem ist der Befali an
Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen erhdht, was zu einer starkeren Anfilligkeit fiir Nachgérungen fGhrt.

Eine direkte gesundheitliche Gefghrdung der Tiere durch die Verfltterung von beulenbrandhaitiger Silage ist
weniger zu befiirchten. Allerdings treten oft Sekundérinfektionen mit Schimmelpilzen auf, welche ihrerseits
die Gesundheit der Tiere negativ beeinflussen kKdnnen.

Wie gross ist die Gefahr von Mykotoxinen?

Die Gefahr einer Schimmelpilz- und Mykotoxinkontamination beginnt mit der Pflanzenentwickiung im Feld
{geschadigte Pflanzen durch Krankheiten oder Hagel) und setzt sich bei der Lagerung fort. Auf dem Feld
verursachen Fusarienpilze Auflaufkrankheiten, Wurzel-, Stangel- und Kolbenfdulen. Haufig sind abgestorbe-
ne Pflanzenteile mit Fusarientoxinen angereichert, die wihrend der Silierung erhalten bleiben. Mit steigendem
TS-Gehalt der Restpflanze ist mit einer hdheren Menge an Mykotoxinen zu rechnen.

Bei Luftzutritt im Silo entwickeln sich haupts&chlich Arten der Pilzgattungen Penicillium und Aspergifius. Am
haufigsten vertreten ist der Pilz Penicillium roqueforti mit seinen kugelfdrmigen Schimmelnestern, der in der
Lage ist, Uber mehrere Monate ohne Luit im Silo zu Uiberleben. Schimmelpilze bilden verschiedene Arten von
Pilzgiften (Mykotoxine}, die die Gesundheit der Tiere gefahrden.

Empfehiung: Keine verschimmelte Silage verfiittern.
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