- Es ist schwierig nachzuweisen,
ob fiir ein bestimmter Rohmilch-
kdse auch wirklich Rohmilch
verarbeitet wurde oder nicht.
-DerNachweis des Enzyms ,,alka-
~:lische Phosphatase,, (ALP) fijhrt
nicht immer zu eindeutigen
~Aussagen (ber die durchge-
fiihrte Hitzebehandlung der
Milch. An der FAM konnte ge-
zeigt werden, dass auch der
Sduerungsverlauf im Kase die
Aktivitat der ALP beeinflusst.

Hans-Peter Bachmann, FAM, Licbefeld

Die Inaktivierung der ALP gilt nach
-heutigem Recht ais Mass fiir eine aus-
reichende Pasteurisation der Milch. Es
wird international diskutiert, die Akti-

Alkalische Phos-
phatase (ALP)

Rohmilen enthilt natiirlicherwer-
s¢ 2 Phosphartasen. Die alkalische
Phosphatase hat ilr Wirkungsopti-
| mum un atkalischen Bereich (pH
.9-10). Sie 1stan die Fettkiigeichen-
membian gebunden und dient als
Erhitzungsnaciiweis, Die saure
Phosphatase hat ihr pH-Optimum
im sauren Bereich (um pH 4.0).
Phosphatasen spalten Ester der
Phosphorsiiure ab.

viliit der ALP auch als Unterschei-
dungsmerkmai zwischen Kiise aus ro-
her und aus pasteurisierter Milch zu
benutzen,

Beim Kése gibt’s Probleme

Zwei Probleme erschweren beim Kiise
die Dewung der Braebnisse:

I. Schimmelgereifie Weichkise aus
pasieurisierter Milch kbnnen trotz aus-
reichender Hitzebehandiung erhebii-
che ALP-Aktivititen aufweisen, da
verschiedene Schimmelpilze ebenfalls
eine alkalische Phosphatase bilden
kbnnen,

2. Hartkiise aus Rohmilch weisen oft-
mals eine sehr nefe ALP-Akuvitiit auf,
irotz der Tatsache, dass die Milch vor-
gingig nicht erhitzt wurde. Als verant-
wortlich hierfiir wird die Brenntempe-
ratur und das langsame Abkiihlen der
Kiise.unter der Presse bezeichnet. Weil
das Abkiihlen in der Randzone der
Kiise rascher erfolgt ist dort die ALP-
Akuvitit allgemem deutlich hiher.

Emmentaler und Sbrinz sind
héufig Phosphatase-negativ

In emer Erhebung der FAM im Jahre
1989 konnte gezeigt werden, dass 1n 32
% der Emmentaler Kiise und in 38 %
der Sbrinz Kise keine ALP-Aktivitit
mehr pachwersbar ist, obschon diese
dus Rohmilch hergesiellt wurden. Im
Gruyere Kise fand sich immer zumm-

«dest emme Restakuvitit der ALP, was

mit der schnelleren Abkithlung {klea-
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nere Laibhohe) erkliirt werden kann

Sauerungsverlauf ist wichtig

An der FAM wurde die Inaktivierung
der ALP im Kiise verteft siudiert, Die
Versuchsergebinsse erlzuben chlge
interessante Feststellungen:

* Die alkalische Phosphaiase 1st im
Erhitzungsbereich zwischen 50 und
55 °C wemger auf die Temperatur afs
viehmehr auf tange Heisshaltezeiten
empfindlich.

* Ein schreller Siiuerungsvertauf ver-
starktdie Hitze-lnakuvierung der ALP
unterder Kiisepresse massgebiich (vgl.
Graphik).
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Einfluss der Anfangssiuerung auf die Aktivitit alkalischer Phosphatase

* Ein schneller Siuerungsverlauf er- -
hoht méglicherweise auch die proteo- :
lytische Inakbwvierung der ALP wiih-

rend der Kiisereilung,

Fir die schnellere Inaktvierung der
ALP ber rascherer Siuerung findet sich -

auch ein piausible (cmpiniscie) Erkla-
rung. Die ALP hat ihr Wirkungsopti-

mum nn alkalischen Bereich. Im sauren

Bereich ist sie wirkungsios, weil durch

den tieferen pH-Wert das Molekii! de- ;

stabilisiert 1st. Es ist nachvollziehbar,

dass dic Inaktivierung ber den hohen

Temperaturen zu Beginn des Pressens
rascher
cine schaeli cinsetzende Siuerung zu-
siitzlich destabilisiert wird,

abliiuft, wenn die ALP durch




