PRAXIS

Untersuchungen 2009
zur Qualitit von Siegelhonig

Die Bemiihungen von apisuisse um gute Honigqualitiit zeigen Erfolg. Seit der Einfiihrung des Siegelhonig-
programms im Jahre 2007 hat sich die Qualitit der Honigproben tendencziell verbessert.

CHRISTINA KAST!, LEQ SIMONETZ, RENE BADERTSCHER', AGATHE LINIGER' UND PETER GALLMANN'
1 ZENTRUM FUR BIENENFORSCHUNG, AGROSCOPE LIEBEFELD-POSIEUX ALP, 2 HONIGKOMMISSION APISUISSE

iir den Kunden bedeutet das Gol-

dene Honigqualitatssiegel eine Ga-
rantie fur einwandfreie Honigqualitat.
Gemass Reglement werden Siegelho-
nige stichprobenweise Uberprift. Die
Qualitatskontrolle soll belegen, dass
die gute imkerliche Praxis eingehalten
wird und somit das Siegel eine ausge-
zeichnete Honigqualitat garantiert.

Im Jahr 2009 wurden 189 Hong-
muster des Verbandes auf Wasser- und
HMF-Gehalt (Hydroxymethylfurfural-
Gehalt) sowie Rickstande untersucht.
Der grésste Teil dieser Honigproben
stammte von Siegelimkern; auch eini-
ge wenige Honigproben von Nichtsie-
gelimkern wurden als Vergleichsproben
eingesandt. Die Resultate der Untersu-
chungen 2009 zeigen einen seit 2007
beobachteten Trend zu besserer Honig-
qualitdt. Abgesehen von einigen we-
nigen Ausnahmen erfillten die Honig-
proben die analytischen Anforderungen
des apisuisse Qualitatssiegels.

Wassergehalt beeinflusst
Haltbarkeit des Honigs

Die Fermentation eines Honigs wird
durch zuckertolerante Hefen verursacht.
Wahrend Hefen in Honig mit tiefem
Wassergehalt kaum wachsen konnen,
vermehyen sie sich in Honig mit hohem
Wassergehait schneller und vergéren
dadurch den Honig. Das Qualitatsregle-
ment gibt den Siegelimkern einen maxi-
malen Wassergehalt von 18,5 % vor. Er-
freulicherweise wurde dieser Grenzwert
nurvon einer einzigen der eingesandten
Honigproben tberschritten. Somit erfiill-

ten 99,5 % der Honigproben die Vorga-
ben zum Wassergehalt.

Tigfer HMF-Gehalt bedeutet

Frnsche und optimale Lagerung
Frisch geschleuderter Honig enthalt
NUr geringe Mengen an HMF. Als
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Wassergehalt der Honigproben
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chemisches Abbauprodukt von den gesetzlichen Grenzwert von

Fruktose entsteht HMF bei der Er
warmung des Honigs. Beim Erwar-
men des Honigs dber 50°C (ber
langere Zeit steigt der HMF-Gehalt
des Honigs schnell an. Wahrend der
Lagerung des Honigs entsteht eben-
falls HMF in Abhangigkeit von der
Lagerungstemperatur und Lage-
rungszeit. Das Reglement gibt den
Siegelimkern einen maximalen HMF-
Wert von 15 mg/kg vor. 97 % der
eingesandten Honigproben erfillten
diese Vorgaben, wahrend 5 der ein-
gesandten Proben (3 %) einen HMF-
Wert Ober 15 mg/kg aufwiesen.
Eine dieser Proben Uberschritt auch

40 mg/kg. Bei dieser Probe handelte
es sich nicht um einen Siegelhonig,
sondern um eine Vergleichsprobe,
welche vom Verband mitgeschickt
wurde. Erhdhte HMF-Werte deuten
daraufhin, dass der Honig unsach-
gemass erwarmt wurde. Um eine
Warmeschadigung des Honigs und
damit hohe HMF-Werte zu vermei-
den, muss eine Wiederverfllssigung
des Honigs schonend bei méglichst
tiefen Temperaturen erfolgen. Aus-
serdem soll der Honig optimal gela-
gert werden, damit der HMF-Wert im
Honig innerhalb von 3 Jahren nicht
tber den Grenzwert ansteigt.

1 Fiir eine gute

Haltbarkeit des
Honigs ist ein
tiefer Wasserge-
halt wichtig.

Hohe HMF-
Werte weisen

1 auf Fehler bei

der Lagerung

1 oder Wiirme-

schidigung
bei der Ver-
arbeitung des
Honigs hin.
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Thymolriickstinde in Honigproben werden. 1% der Honigproben wie-
sen Thymolwerte Gber 0.8 mg/kg auf,
200 wovon eine Honigprobe mit 3,2 mg
g Thymol/kg Honig stark erhdhte Werte
® 150 - & zeigte. Erhéhte Thymolwerte kénnen
_5 & auf eine Anwendung von Thymol-
Riickstindevon § 100 - & praparaten zum falschen Zeitpunkt
thymolhaltigen T % {(wahrend der Honigsaison) oder auf
Varroabekimp- E 50 - 1{"1:; | die Anwendung von kristallinem Thy-
fungsmittelnin g mol in Thymolrdhmchen zuriickgefihrt
Honigproben. 0 - : werden, Um Rickstandsprobleme zu
0-0,2 0.21-0.4 0,41-0,6 0,61-0,8 iiber 0,8 vermeiden, sollten Préparate mit ZBF-

Thymolkonzentration {ma/kqg)

Thymolriickstinde
Thymol-Riickstande im Honig kénnen
auf falsche Anwendung von thymol-
haltigen Varroabekampfungmitteln zu-
rickgefiihrt werden, Zur Bekdmpfung
der Varroa werden unter anderem thy-
molhaltige Praparate wie Apilife VAR,
Thymovar sowie Apiguard eingesetzt.
Falsche Anwendung von solchen und
anderen Produkten kann zu Thymal-
ricksténden im Honig flhren.
Toxikologisch gesehen ist Thymol re-
lativ unproblematisch. Bis 2009 galtin
der Schweiz ein gesetzlicher Toleranz-
wert von 0,8 mg/kg Honig. Thymol-
konzentrationen Uber 0,8-1,2 mg/kg
konnen den Honiggeschmack ver-
andern. Deshalb gilt eine Konzentra-
tion von 0,8-1,2 mg/kg Thymol als
sensorische Schwelle, Mit der Anpas-
sung an das EU-Recht wurde im let-
zen Jahr dieser schweizerische Tole-
ranzwert ahgeschafft, fir Siegelhonig

Vorbereitete,
beschriftete
Proben fiir eine
Analyse im
Labor an der
Agroscope ALP \
in Liebefeld.

14  Schweizerische Bienen-Zeitung 08/2010

Empfehlung geméss den Angaben in
der Gebrauchsanweisung eingesetzt
werden.

1,4-DCB-Riickstinde in den Honigproben,

| 2007 2008 2009
Anzahl untersuchte Proben 319 177 189
Positiv (> 0,01 mg 1,4-DCB/kgHonig) | 1(03%) 0(0,0%)  0(0,0%)
Positiv (> 0,001 mg 1,4-DCB/kg Honig) | 19(6,0%) 9(5,1%)  5(2,6%)

Dichlorbenzenriickstinde

Infolge der Anwendung von Motten-
kugeln zum Schutz des Bienenwachses
vor Schadlingen wurden in den Jah-
ren 2003/2004 vermehrt Rlckstan-
de von 1,4-Dichlorbenzen (1,4-DCB)
im Honig gefunden. Seither hat sich
die Rickstandssituation kontinuier-
lich verbessert, Keine der untersuchten
Honigproben Gberschritt im Jahr 2009
den gesetzlichen Toleranzwert von
0,01 mg/kg. Die Vorgaben des Verban-
des fir 1,4-Dichlorbenzenriickstande
sind 10-mal tiefer als der gesetzliche To-
leranzwert und auf 0,001 mg/kg festge-
legt. 97 % der Honigproben genligten
diesen strengeren Vorgaben des Verban-
des und nur 3 % der Honigproben Gber-
schritten diesen Grenzwert (Tabelle).
Damit zeigt sich erfreulicherweise, dass
die Anwendung von Mottenkugeln zur
Mottenbekampfung nun definitiv der
Vergangenheit angehdrt. 9

besteht jedoch weiterhin der vom
Verband festgelegte Grenzwert von
0.8 mg/kg. Rickstédnde von Thymol
Uber dem natlrlichen Thymolgehalt
im Honig sind weiterhin mdglichst
zu vermeiden. Die Analysenmetho-
de zum Nachweis von Thymol sowie
Dichlorbenzen im Honig beruht auf
gaschromatographischer  Auftren-
nung der Substanzen sowie Nach-
wels mittels Massenspektrometrie.’
Erfreulicherweise konnten in dber
95 % der eingesandten Honigproben
tiefe Thymolkonzentrationen unter-
halb von 0,2 mg/kg nachgewiesen
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