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Issues d’avoine 
Sous-produit d’Avena sativa L. 

 

 

 

Origine, fabrication, description 
Les issues d’avoine sont un sous-produit obtenu lors de la transformation d’avoine préalablement 
nettoyée en gruau et flocons. En tant que produit mixte composé de balle, de duvet et de farine 
fourragère d’avoine, il contient principalement des fragments d’enveloppes, de glumes et une par-
tie de l’endosperme (corps farineux). 

Les issues d’avoine ont une teneur en cellulose brute élevée, mais variable en fonction des te-
neurs en glumes et en endosperme. La valeur nutritionnelle est cependant considérable, car la 
teneur en graisse est similaire à celle de l’avoine entière. La teneur en acides gras polyinsaturés 
(AGPI) est donc également élevée. 

Constituants particuliers 
– 

Problèmes possibles de qualité 
En fonction de la composition (surtout de la teneur en balle), la valeur nutritionnelle peut varier 
fortement. La composition exacte avec teneur garantie doit être indiquée par le fournisseur. 
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Oxydation des graisses : durée de stockage limitée, en raison de l’oxydation rapide de la farine et 
du taux d’humidité souvent élevé. 

Présence fréquente de germes. 

Transformation 
Utilisable sous sa forme originale. 

Utilisation 
Ingrédient d’aliments composés pour tous les animaux. 

Pourcentages maximums conseillés dans divers types d’aliments composés, % 
Aliments pour bovins Aliments pour porcs Aliments pour volailles Autres aliments 

Veaux 10 Porcelets 0 Poussins 0 Chevaux 5 

Génisses 15 Gorets 5 Poulettes 5 Lapins 10 

Bovins à l’engrais 15 Engraissement 10 Poules pondeuses 5   

Bétail laitier 15 Truies 10 Engraissement 0   

Veuillez tenir compte des précisions sur les pourcentages maximums conseillés ! 
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