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Herkunft der «Nominierten»

Die «Nominierten» (die sechs bestplatzie-
ren Weine jeder Kategorie) kommen aus
allen sechs Weinregionen der Schweiz:
Das Spektrum umfasst das Wallis (30),
die Region Waadt (16), die Deutsch-
schweiz (15), die Drei-Seen-Region (8), das
Tessin (7) und Genf (3). Dabei werden
finf der Kategorien klar von jeweils einer
Region dominiert: In der Kategorie «Chas-
selas» stammen fiinf von sechs Nomi-
nierten aus der Waadt, beim Merlot fast
erwartungsgemass fiinf aus dem Tessin,
wihrend beim Riesling-Silvaner die
Deutschschweiz diese Vormachtstellung
einnimmt. Der Kanton Wallis beherrscht
die Kategorien «Reine Weissweine» sowie
«Weine mit Restzucker» im gleichen
Verhidltnis und erzielte bei den «roten
Assemblagen» gar alle sechs Nomina-
tionen.

Nominierte Deutschschweizer Weine
Kat. 1.2: Miiller-Thurgau

DiVino SA Tegerfelden, Riesling-Silvaner 2017,
AOC Aargau

Siebe Dupf Kellerei AG, Riesling-Sylvaner
«Siebe Dupf» 2017, Vins de Pays Suisse

Weingut Nadine Saxer, Nobler Weisser 2017,
Vins de Pays Suisse

Weinkellerei Haubensak, «<Hoch Chapf»
Miiller-Thurgau Spitlese 2017, AOC St. Gallen

Zweifel 1898/Zweifel & Co. AG, Riesling-
Silvaner Ziirich 2017, AOC Ziirich

Kat. 1.3: Andere sortenreine Weissweine

Liithi Weinbau, Scheurebe 2017, AOC Ziirich-
see

Kat. 1.4: Weisse Assemblagen

«Aagne» Familie Gysel, Pinot Blanc Char-
donnay 2016, AOC Schaffhausen

Piinter Weinbau, Saphir 2017, AOC Ziirichsee

Weinbau Mariazell, ] Muscat Sec 2017,
AQOC Luzern

Kat. 3.1: Pinot Noir

Von Salis AG, «Levanti» Maienfeld 2016,
AQC Graubiinden

Weingut Alter Berg Tegerfelden, Pinot Noir
Barrique «Alter Berg» 2015, AOC Aargau

Zweifel 1898, Zweifel & Co. AG, Pinot Noir 575,
Ostschweizer Landwein 2015

Kat. 3.4: Gamaret, Garanoir oder Mararein

Vinigma GmbH, Jeninser 2015, AOC Grau-
biinden

Weidmann Wein, Garanoir Regensberg 2016,
AOC Ziirich

Kat. 5.0: Schaumweine

Weinbau Mariazell, Secco Gans guet, Vins de
Pays Suisse, 0. Jhg.
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Bei den reinen Gamarets, Garanoirs
und Maras (also den drei Gamay x Rei-
chensteiner-Geschwistern) kommen da-
gegen zwei Nominierte aus dem Kanton
Waadt, einer aus Genf, zwei aus der
deutschsprachigen Schweiz und einer aus
dem Wallis.

Die «Siegerdegustation» durch nam-
hafte Experten aus aller Welt fand bereits
Ende Junistatt. Das Ergebnis dieses Finals
wird am 18. Oktober in Bern anlésslich der
«Gala des Schweizer Weins» bekannt gege-
ben. Dabei werden auch die Sonderpreise
vergeben: Bio-Preis, Preis Vinissimo Weiss
bzw. Rot und eben der begehrte Titel
«Schweizer Weingut des Jahres 2018».

Der Gala-Abend des Schweizer Weins
findet am 18. Oktober 2018 im Kursaal in
Bern statt. Zur exklusiven Veranstaltung
sind Weinliebhaber herzlich eingeladen.
Informationen, Reservationen und Ti-
ckets sind erhiltlich unter www.vinum.ch
oder www.grandprixduvinsuisse.ch

EMELINE ZUFFEREY, VINEA/SZOW =

D: Federweisser muss garen
Unter dem Begriff «Federweisser» in
Deutschland (in der Schweiz «Sauser»)
diirfen nur Produkte verkauft werden, die
sich im Géarprozess befinden. Das hat das
Verwaltungsgericht Trier festgestellt. Wie
der Bauern- und Winzerverband Rhein-
land-Nassau (BWV) Anfang August be-
richtete, mussten die Richter entscheiden,
ob es weinrechtlich zuldssig ist, dass auch
ein nicht gidrendes Produkt auf dem Eti-
kett mit dem Begriff «Federweisser» be-
worben wird. Zudem sei das fragliche Er-
zeugnis haltbar und fest verschlossen ge-
wesen und somit deutlich andersartig als
der ibliche Federweisser.

Garvorgang nicht unterbrechen

Die Richter stellten sich dem BWV zufolge
auf den Standpunkt eines durchschnitt-
lich informierten, aufmerksamen und
verstandigen Verbrauchers und bewerte-
ten die Bezeichnung im vorliegenden Fall
als irrefiihrend. Die Argumentation des
Herstellers, wonach die Gidrung europa-
rechtlich nicht zwingend vorgesehen sei,
habe das Gericht nicht anerkannt. Auch
wenn «Federweisser» eine allgemein ge-
briuchliche Bezeichnung fiir teilweise ge-
gorenen Traubenmost sei, miisse beriick-
sichtigtwerden, dass dieser grundsétzlich
zum unmittelbaren Verzehr bestimmt sei.
Gerade im deutschen Sprachgebrauch
entspreche dieses Verstdndnis auch der
Verkehrsauffassung des Begriffs «Feder-
weisser», da der Verbraucher {iblicher-
weise davon ausgehe, dass das Produkt

weiterhin girfihig sei, im Herbst in offe-
nen Flaschen abgegeben werde und ziigig
konsumiert werden miisse. Die Briisseler
Behorde vertrat bereits 1988 die Auffas-
sung, dass fiir Erzeugnisse, bei denen die
Gérung durch Konservierungsmassnah-
men zeitweise unterbrochen werde, die
Bezeichnung «Federweisser» nicht mehr

zuldssig sei. AGRA-EUROPE B

Kern- und Steinobst

Lagertagung Agroscope 2018

Am 22. August fand die alljahrliche Lager-
tagung Agroscope in Zusammenarbeit
mit dem Kompetenzzentrum Obstbau-
Bodensee (KOB) in Wédenswil statt. Die
diesjihrige Veranstaltung stand ganz
unter dem Motto «kiirzer, komprimierter
und praxisndher», wie Willy Kessler,
Kompetenzbereichsleiter fiir Pflanzen
und pflanzliche Produkte Agroscope, in
seiner Begriissungsrede betonte. Fiinf
Referenten aus unterschiedlichen For-
schungsbereichen présentierten den knapp
50 Tagungsteilnehmern ihre neusten Er-
kenntnisse.

Aktuelles aus der Apfelsaison 2018/19
Der erste Referent, Daniel Neuwald (KOB),
gab einen Einblick in die Apfelsaison
2018/19. Dabei stellte er gezielte Lager-
empfehlungen fiir einzelne Apfelsorten
anhand erhobener Reifemessungen in der
Bodenseeregion vor. Es wurde gezeigt,
dass die Reifeentwicklung dieses Jahr
zirka sieben bis zehn Tage frither stattfin-
det und die Fruchtqualitit sehr hoch
ist. Die Mineralstoffversorgung (K/Ca-
Verhiltnis) in den Apfeln ist trotz grosse-
rer Fruchtkaliber gilinstig, was sich wiede-
rum positiv auf die Lagerfahigkeit der
Friichte auswirken wird. Aufgrund des
vorherrschenden sonnigen Wetters wur-
den hohe Zuckergehalte gemessen, was
zudem zu erhghten Stédrkeeinlagerungen
gefiihrt hat.

Neue robuste Sorten und ihre
Lagerfahigkeit

Andreas Bithlmann, Agroscope, gab einen
Einblick in Studien zu pilzresistenten und
feuerbrandrobusten Apfelsorten, die von
Agroscope durchgefithrt wurden. Speziell
stellte er die Sorte «Ladina» vor, die schorfre-
sistent und robust gegeniiber Feuerbrand ist.
Er betonte, dass neue Sorten oft aufgrund
von Resistenzen geziichtet werden, man
aber im Voraus meist sehr wenig Kenntnis
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Willy Kessler, Agroscope, eréffnete die Lagertagung 2018. (Foto: Jost BRUNNER, AGROSCOPE)

iiber die jeweilige Lagerfdhigkeit hat. Mo-
mentan muss bei jeder neuen Sorte Lager-
forschung betrieben werden, um deren Ern-
tezeitpunkt und die Lagerféhigkeit zu be-
stimmen. Diese Datenerhebung nimmt
zirka vier bis sechs Jahre in Anspruch. In Zu-
kunft miisse man mehr in die Erforschung
der genetischen Grundlagen der Lagerfdhig-
keit investieren, um diesen Faktor spéter
auch in Ziichtungsstrategien mit einbezie-
hen zu kénnen.

Severine Gabioud Rebeaud, Agroscope,
présentierte die neue Birnenziichtung «CH
201», die dieses Jahr lanciert wurde und un-
ter dem Markennamen FRED® vermarktet
wird. Sie informierte, dass trotz 2000 be-
kannten Birnensorten 88% des Schweizer
Markts von nur vier Birnensorten (Kaiser
Alexander, Williams, Conférence, Gute Lu-
ise) dominiert wird. Die neue Birne weist
neben giinstigen agronomischen Eigen-
schaften (Feuerbrandtoleranz und hohe
Produktivitdt) auch ein attraktives Ausse-
hen und eine hohe sensorische Qualitat
aus. Uberdies kann durch geeignete Lager-
bedingungen eine lange Haltbarkeit und
Festigkeit bis April/Mai erreicht werden.

Als vierte Referentin prédsentierte Na-
dine Klein, KOB, Ergebnisse zu neuen viel-
versprechenden Apfelsorten. Aufgrund
ihrer Studien zu Kiihl- und CA-Lagerung
konnte sie gezielte Empfehlungen beziig-
lich Erntezeitpunkten und Lagerbedin-
gungen geben.

Energiesparen durch innovative
Lagerkiste

Im abschliessenden Beitrag von Marc Sell-
wig, KOB/Universitdt Hohenheim, wurde
Aktuelles zur Energieeinsparung bei der
Lagerung vorgestellt. Ventilatoren, CO2-
Absorber und vor allem die Kithlung der
Anlage spielen dabei eine tragende Rolle.
Durch ausfiihrliche Studien am KOB konn-
ten wertvolle Erkenntnisse {iber Energie-
einsparung wie etwa durch Warmeriickge-
winnung, bessere Isolation bestehender
Lagerrdume oder durch gezielte Senkung
der Ventilatorenleistung gewonnen wer-
den. Zusétzlich war Marc Sellwig bei der

Entwicklung eines neuen Lagergebindes
beteiligt, das durch sein pordses Design
den Luftstrom und dadurch den Tempera-
turausgleich erhoht.

SERAINA SCHUDEL, AGROSCOPE, WADENSWIL M

Treffen der Obstbranche:
Guttinger-Tagung 2018

«Wir mochten uns auf unsere Aufgabe
konzentrieren, ndmlich gute Forschung
fiir die Landwirtschaft betreiben», be-
tonte Willy Kessler, Leiter des Kompetenz-
bereichs Pflanzen und pflanzliche Pro-
dukte von Agroscope an der Glittinger-
Tagung vom 18. August. Mit solchen Ver-
anstaltungen mochte er den direkten
Draht zur Produktion, zur Beratung und
zum Handel nutzen. Die neu geschaffene
Koordinationsstelle soll den Austausch
zwischen Forschung und Praxis ebenfalls
verstarken. Markus Hausammann, Natio-
nalrat des Kantons Thurgau, ist iiberzeugt,
dass auch weiterhin reale Ansprechpart-

ner notig sind in den verschiedenen Regi-’

onen der Schweiz und nicht nur Satelliten.
Damit sprach er sich klar gegen die Zent-
ralisierung der Agroscope in Posieux aus.

Automatisierung im Obstbau
Pessl Instruments stellte die Feldmessge-
riate iMETOS vor. Dies sind autarke Wetter-
stationen, dieindividuell mit Modulen auf
die Bediirfnisse des Betriebs zugeschnit-
ten werden konnen. Die Station zeichnet
je nach Modul Regenmenge, Blattnésse-
dauer, Feuchtigkeit und Temperatur auf.
Diese Daten kénnen mitden Modellen von
RIMpro verkniipft werden, um die Schorf-
prognose fiir den Betriebsstandort aufzu-
zeigen. Per App konnen die Daten jeder-
zeit auch unterwegs abgerufen werden.
Ein Highlight bot die Robot Makers
GmbH mit einem autonomen Mdhroboter
aus dem Weinbau, der fiir grosses Aufse-
hensorgte. Lasergesteuertist erim Stande,
selbststdndig eine Obstanlage zu mul-
chen. Die Programmierung und die Laser-
steuerung sind tibertragbar auf sdmtliche
Maschinen und konnten so auch fiir auto-
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nome Hackgeridte verwendet werden. Bei
den Produzenten stiess die Vorfiihrung
auf grosses Interesse, da sich auch die Kos-
ten fiir dieses System im Rahmen halten.

Peter Frohlich von der Agricircle AG
stellte eine hochmoderne Drohne vor, die
mit einer Spezialkamera fiir Krankheiten
typische Enzyme erkennt. So kann der
Ausbruch von Krankheiten bereits im An-
fangsstadium festgestellt werden. Um
welche Krankheiten es sich jeweils han-
delt, kann zurzeit noch nicht festgestellt
werden. Durch Riickschliisse auf friihere
Infektionsperioden ist es aber mdglich,
die Krankheit mit recht grosser Sicherheit
zu bestimmen. Ob sich das System im
Obstbau durchsetzen wird, ist jedoch
fraglich, da Hagelnetze ein Hindernis far
die Datenaufnahme darstellen.

Neue Schadlinge

Barbara Egger (Agroscope) und David
Szalatnay (Strickhof) stellten invasive
Schiadlinge vor, die sich in den letzten Jah-
ren in der Schweiz ausbreiteten: die Mar-
morierte Baumwanze aus Asien und die
Mittelmeerfruchtfliege aus Siideuropa.
Die Baumwanze etablierte sich in der
Schweiz und es sind vermehrt Schidden
aufgetreten. Besonders in Birnenkulturen
fithren sie zu Fruchtschdden. Eingefal-
lene, steinige Stellen machen die Frucht
ungeniessbar. Da sich die Baumwanzen
gerne zusammenrotten, kdnnen massive
Schédden auftreten. Zurzeit gibt es noch

Die Marmorierte Baumwanze, ein neuer
Schédling in der Schweiz.

Die Mittelmeerfruchtfliege gelangt mit
Zitrusfriichten in die Schweiz.
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