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Des pistes pour valoriser les protéines
indigenes dans I'engraissement bovin

Elise Frioud

Différentes pistes
peuvent étre étudiées
pour valoriser

les protéines indigénes
dans les rations
d’engraissement et
tendre vers 'autonomie
alimentaire.

l) rés de 600000 tonnes de cé-
réales fourragéres et plus
de 350000 tonnes de tourteaux
et oléagineux sont importées
en Suisse chaque année et
destinées, essentiellement, a
l'alimentation des bovins. La
question peut se poser de de-
venir plus autonome pour l'ali-
mentation du bétail. Pour des
raisons sociétales d'une part:
les conséquences écologiques
des productions intensives de
soja seront de plus en plus dif-
ficiles a justifier aux yeux des
consommateurs, d'autant que
la part d'OGM est croissante.
Pour des raisons individuelles
au niveau des exploitations
d’autre part: pour garantir la
sécurité de l'approvisionne-
ment, pour réduire les coiits de
production, pour favoriser une
production de viande durable
et mettre en avant l'utilisation
de ressources locales.

Les pistes pour favoriser
l'autonomie alimentaire, no-

I'objet d’'un cours organisé par
Proconseil & Cuarnens (VD),
fin janvier.

Si les apports énergétiques
sont largement couverts par
le mais cultivé sur les exploita-
tions, les apports protéiques
sont plus difficiles a couvrir
dans les rations intensives, a
expliqué Jean-Luc Oberson,
conseiller chez Proconseil, a
cette occasion. Ils sont généra-
lement fournis parles concen-
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tamment en valorisant les

graissement bovin ont fait

Les apports protéiques sont plus difficiles a couvrir dans les rations
d’engraissement intensives.

trés a base de tourteau de soja,
de colza, de tournesol ou par
le gluten de mais, ou encore
par l'ensilage d’herbe ou de

luzerne.

Augmenter la part

des protéines indigénes

Le conseiller a énuméré dif-
férentes pistes pour augmen-
ter la part des protéines indi-
génes dans la ration. Valori-
ser les herbages est une pre-
miére possibilité. Il peut s’agir
d’augmenter la part des légu-
mineuses, d’exploiter les her-

bages de maniére intensive
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travailler sur un meilleur pro-
cessus de récolte et conserva-
tion pour réduire les pertes.
Une autre possibilité est de
cultiver des sources de pro-
téines alternatives en fonction
des potentiels régionaux: le
soja, le lupin, la féverole, le pois
ou encore le lin sont & envisager.
Troisiéme piste: optimiser la ra-
tion en fonction des phases
d’engraissement, pour disposer
des protéines utiles au moment
ot le taurillon en a besoin.

Alternatives au soja

Isabelle Morel, d’Agroscope,
a de son coté présenté les ré-
sultats d'un essai qui visait &
comparer différentes sources
protéiques alternatives au so-
ja. Les rations suivantes ont été
comparées: mais plante entiére
(MPE) et concentrés; MPE,
pois protéagineux, fourteau de
pression de colza; MPE, lupin;
Powermais, ensilage d’herbe
(type L, mélange 310); Power-
mais, ensilage de luzerne. Une
ration avec mais shredlage et
tourteau d’extraction de soja
et de colza a également été

étaient formulées sur un méme
niveau d'intensité.

Les résultats ont montré
qu'une autonomie protéique
de plus de 90% est réalisable
avec les rations testées, sans
soja. Le GMQ visé de 1400 g/j
a pu &tre réalisé. Cependant,
aucune des rations alternatives
testées m'a pu concurrencer
la ration témoin sur 'ensemble
des parameétres évalués; le
résultat économique, par ex-
emple, était moins intéressant.

Quelques valeurs nutritives des protéagineux cultivés en Suisse
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Ty‘pe Matiadre azotée Energie Digestibilité Forme i
dans la MS de la matiére |
azotée l
Graines de soja 40% 21% de MG Digestibilité Tourteau !
dans la graine | MA élevée: 85% | de pression, {
d’extraction, | |
grains |
Graines de lupin 37% >10% de sucre | Digestibilité Moulue, |
et 7-8% MA élevée: 85% | aplatie
d’amidon
Graines de féverole | 30% 42% amidon 75% Moulue |
Graines de lin 22% (36% dans 43% MG > 80% Graines,
le tourteau) tourteaux ;
de pression ;
Graines de colza 21% (35-38% 48% MG 75% graines Concassée
dans le tourteau) 83% tourteaux <
Luzerne 21-25% 5 MJ NEV 71-77%
Pois protéagineux | 21% 51% amidon 83% Moulue !
Graines 16% (33% dans | 49% MG 82% Graines !
de tournesol le tourteau) concassées,
tourteaux
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Dans ces rations, I'équilibre
protéique (PAIN>PAIE) n'était
par ailleurs pas optimal et
détériorait le bilan azoté en
chargeant le foie. Globale-
ment, les différentes rations
testées présentaient toutes
des avantages et des incon-
vénients. Lessai a toutefois
montré qu'il existe un potentiel
d’optimisation important, no-
tamment en combinant diffé-
remment les sources pro-
téiques. Il serait également
intéressant d’étudier I'intérét
de produire soi-méme ses
sources protéiques.

ons— ——On reléve que lenais était

présent dans toutes les ra-
tions testées. A ce sujet, la cher-
cheuse a présenté les résultats
d’essais menés sur le mais
shredlage. Pour rappel, le pro-
cédé du shredlage consiste a
éclater les grains a la récolte
dans le but de mieux valoriser
I'amidon et & hacher la partie
fibreuse plus grossiérement, ce
qui améliore la structure. «Des
essais ont été réalisés par le
passé sur vaches laitieres mais
nous n'avions pas de données

Source: Proconseil

pour les bovins a 'engrais», a,
expliqué Isabelle Morel.

Un essai a donc été mené
sur taurillons pour comparer
les effets de I'ensilage de mais
plante entiére standard (ha-
ché a 10 mm) et le shredlage -
(haché a 30 mm). D’aprés les
résultats, le shredlage n'a pas
amélioré les performances de
croissance des taureaux. Lin-
gestion en début et en fin d’en-
graissement a méme été plus-
faible qu'avec le mais stan-
dard. La variante shredlage a
donné un meilleur rendement
a l'abattage, sans qu’il soit
possible de l'expliquer. Laqua-
lité de carcasse et les résul-
tats économiques n'ont pas -
présenté de différence mar-
quante. Mesurés également,
les paramétres de santé n'ont
pas évolué dans un sens ou
l'autre. «D’aprés ces résultats,
iln’y a pas de raison de recom-
mander spécialement ce mais»,
a conclu Isabelle Morel.

Pas d‘achat de mais
Les participants ont égale-
ment pu visiter I'exploitation
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de Christophe Longchamp &
Chavannes-le-Veyron (VD). Sur
ce domaine d’une trentaine
d’hectares situé a 600 met-
res d’altitude, I'agriculteur en-
graisse des taureaux sous les
labels Swiss Prim Beef et IP-
Suisse. Le cheptel compte une
trentaine d'UGB.

Christophe Longchamp es-
saie de travailler en autonomie
alimentaire. Il cherche a ne
plus acheter de mais en dehors
de ses 10,5 hectares. Il-produit
de la luzerne sur 2,5 hectares
et distribue de la pulpe en été.
Sa ration est composée de 65%
de mais, de-10% de pulpe, de
15% de luzerne et de 10% d’un
mélange d’aliments.

D’aprés son expérience, il
est possible de produire des
protéines indigénes; toute-
fois, atteindre l'autonomie ali-
mentaire n'est pas évident en
termes de coiits. Le lupin est
bien mis en valeur dans la
ration des taureaux, mais
cettelégumineuse qu’il cultive
sur 3,5 hectares demande du
travail pour la mouture et le
stockage.
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Pour vos annonces, choisissez l’'unique combinaison agricole
100% professionnelle couvrant la Suisse romande et alémanique.

Vous ciblerez ’ensemble des acteurs du monde rural
at Aconomicerez 11%.
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