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© Kontext

Physiologische Schaden

Kleine, leicht eingesunkene, braune Flecken auf der Schale, Fruchtfleisch ist ok
Bei der Auslagerung oft nicht sichtbar (CA/ULO)

Die Schaden aussern sich meistens nach der Sortierung/Konditionierung
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In der Schweiz sind nicht alle Produktionsregionen gleich betroffen
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Ahnliche Schaden bei Elstar
Kopcke et al.

B Grimm et al., 2012,
Postharvest Biol. Technol.

= Schalenflecken an Elstar werden durch Mikrorisse in der Fruchthaut
verursacht

» Mikrorisse konnen fruh oder spat in der Fruchtentwicklung am Baum
auftreten

= Fruh - Berostung
= Spat - Schalenflecken

» Die Zellen sterben wahrend der Lagerung im Bereich der Mikrorisse ab
» Das Gewebe wird braun
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Ziele des Pojekts

» |dentifizierung der Faktoren, die das Auftreten der Schaden
beeinflussen

Vorernte Nachernte

» Verstandnis der physiologischen Prozesse, die das Auftreten der
Schaden verursachen
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@ Lagerversuche 2016-17
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@ Lagerversuche 2016-17

Schalenflecken nach 10-monatiger Lagerung
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@ Lagerversuche 2016-17

Schalenflecken nach 10-monatiger Lagerung
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@ Lagerversuche 2017-18
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@ Lagerversuche 2017-18

Schalenflecken nach 11-monatiger Lagerung
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@ Lagerversuche 2017-18
Schalenflecken nach 11-monatiger Lagerung
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@ Einflussfaktoren : Schlussfolgerungen

Vorernte Faktoren
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@ Schaden sind mit einer Erhohung der
Atmung verbunden
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@ Fruchtatmung wurde nach 7 Tagen im
Kuhllager verdoppelt
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» Hohere Fruchtatmung
=> mehr oxidativer Stress

=> hoheres Risiko fur physiogische Schaden
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U Fruchtatmuno wurde nach nan im

Ja, aber warum haben die Apfel
aus der Parzelle 3 keine
Schalenflecken entwickelt?
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Konnten Mikrorisse an Golden Delicious
aus Parzelle 1 die Schaden verursachen?
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Schlussfolgerungen

= Schalenflecken bei Golden D. werden durch verschiedene Vor- und
Nacherntefaktoren beeinflusst:

- Obstanlage >>> Wasser >> 1-MCP > O,

» Schaden sind stark mit einer Erhdhung der Fruchtatmung und dem
Einweichen in Wasser nach 7 Tagen im Kuhllager verbunden -
Oxidativer Stress

» Parzelle 1 ist regelmassig betroffen (Intensitat der Schalenflecken ist
aber jahresabhangig)

- Mikrorisse an den Apfeln kénnten die Schaden verursachen

» Das Projekt geht weiter...
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