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1. Einleitung

In diesem Bericht wird die Eignung verschiedener Kartoffelsorten als
Kandidaten fiir die industrielle Verarbeitung zu Kartoffelchips oder Frites
beurteilt. Da der Starkegehalt jeder Sorte sowohl wahrend der
Vegetationsphase als auch wahrend der Lagerung variiert, miissen wahrend
der Lagerung mehrere Backtests durchgefiihrt werden, um ihre Eignung fir
die industrielle Verarbeitung zu bestimmen. Die Lagertemperatur der Knollen
spielt eine wichtige Rolle bei der Umwandlung von Stéarke in reduzierende
Zucker. Diese Zuckerreaktion macht das Verarbeitungsprodukt beim Frittieren
mit hohen Temperaturen fir den Verzehr ungeeignet, denn das dabei
entstehende Acrylamid ist in den Endverbraucherprodukten unerwinscht.
Das wichtigste Ergebnis dieses Berichts ist die Braunverfarbung beim
Frittieren zu Chips oder Frites. Diese wird fur alle Kartoffelsorten der Vor- und
Hauptversuche ermittelt. Ein weiterer wichtiger Teil des Berichts befasst sich
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mit der Kalt-Langzeitlagerung und der spaten Rekonditionierung der Knollen vor der Verarbeitung. Die in diesem
Bericht vorgestellte Sortenprifung basiert auf dem Vergleich der Uber mehrere Standorte gemittelten Werte der
Braunverfarbung, der Beurteilung der Variabilitdt einer Probe und der zeitlichen Entwicklung der Braunverfarbung
bei den untersuchten Sorten.

Neben den Daten aus der Sortenprifung, die Agroscope im Auftrag von swisspatat durchfiihrte, werden auch die
von der Industrie erhobenen Daten fir die Sorten der Hauptversuche dargestellt. Im Frihling 2024 wurde eine
unvollstandige Analyse der reduzierenden Zucker und Saccharose fiir die Sorten der Hauptversuche durchgefihrt.
Mit der graphischen Darstellung der reduzierenden Zucker in Abhangigkeit von verschiedenen Temperaturen und
Lagerzeiten werden die unterschiedlichen Eignungen der einzelnen Sorten dargestellt.

Produktionsbedingungen

Das Pflanzen der Kartoffelversuche fand im Jahr 2023 unter schlechten Bedingungen im Mai statt. Im Juni, Juli und
August wurde es fir die Kartoffeln sehr trocken und viel zu heiss. Hinzu kamen noch einige lokale starke Gewitter.
Die Kulturen litten unter den andauernden heissen Temperaturen mit bis zu 35°C. Sorten wie Agria reagierten mit
der Bildung einer neuen Knollengeneration oder dem Auskeimen im Boden. Die hohe Temperatursumme wahrend
der Vegetationsperiode 2023 haben zu einer schwierigen Lagerbedingungen gefiihrt mit einer raschen Auskeimung
am Lager. Durch die sehr spate Aussaat und die damit einhergehende grosse Hitze war es mancherorts nicht
moglich, den fir Industriesorten notwendigen Starkegehalt zu erreichen. Drahtwirmer suchten in den
heranwachsenden Knollen nach Feuchtigkeit und bohrten Ldcher.

Einlagerung fiir die industrielle Verarbeitung: Mitte Oktober, die Lagertemperatur lag zwischen 4 bis 8 °C bei 85-
90 % relativer Luftfeuchtigkeit und regelmassiger Frischluftzufuhr.




Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

2. Ergebnisse 2023 auf einen Blick = Zusammenfassung
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

3. Beurteilungsschema, Abklurzungen, Meteodaten
3.1 Beurteilungsschema

Herkiinfte:
HV Hauptversuche Chips: Bietigen (Bie), Milchi (Mil), Nennigkofen (Nen), Pfyn (Pfy), Thayngen (Tyg)
Wiler bei Utzenstorf (WbU).
Hauptversuche Frites, Guschelmuth (Gus), Gampelen (Gam), Mattstetten (Mat), Seedorf (See),
Thalheim (Tha), Missy (Mis).
\'AY Vorversuch 1. Jahr: Changins (Ch), Reckenholz (Re).
Vorversuch 2. Jahr: Changins, Reckenholz. Trocken Versuch nur in Changins

Untersuchungstermine: T1 = Direktverarbeitung; November/Dezember; Lager [8°C]
T1.1 = flr Frites: vorbacken am T1, einfrieren bis T2, ausbacken.
T2 = mittel-spat Verarbeitung; Marz; Lagerung [8°C]
T3 = Rekonditionierung; Mai  Chips [ab 4°C bis 12°C] a 2°/ Woche
Frites [ab 6°C bis 12°C] a 2°/ Woche
Backversuche: 1 Backtest pro Standort und Termin, Frites nur ausgewahlte Sorten aus den Vorversuchen
(Form, Starkegehalt, Eignungsempfehlung vom Ziichter).

Zubereitung  Chips: Scheiben 1.2 mm, 3 Minuten bei 170°C

Frites: Stdbchen-Dicke: 8 mm (Kante des Quadrats), vorbacken 4 Minuten bei 150 °C,
1-2 Tage bei 4°C lagern (2-3 Monate bei -20°C fur tiefgekuhlte (T1.1)),
ausbacken 3 Minuten bei 170°C

Frittier-Ol: HOLL-Rapsdl (Florin AG)

Schematisierung der Auswertung fiir die Chips oder Frites:

1 Kiste Kartoffeln 10 Knollen aus 1 oder *

mehreren Kisten 20 Chips (zufallig)

So viel wie moglich *
Chips aus 10 Knollen

Die Beurteilung der Farbe erfolgt dann auf jedem einzelnen Chip oder Frite, das heisst auf 20 Chips
oder Frites pro Probe.

Beurteilung der Backmuster: Chips Note
Chips: Chips Farbe gemass folgender Beurteilungsskala 9
Note 9 = sehr hell, Note 1 = dunkelbraun 7
5
Frites: Gewichtung der verschiedenen Beurteilungskriterien: .
Frites Note Frites Note = (2*FF + 2*K + SI+ SE+ FT) /7 )
Frites Farbe (FF) = Farbe nach dem Ausbacken )
9 Frites Farbe
. K = Knusprigkeit
S| = Struktur intern; SE = Struktur extern, FT = Fettigkeit 9
S5
-
3
I Allgemeine Beurteilungsskala fiir die verschiedenen Kriterien: 5
1

9 = sehr gut, 1 = sehr schlecht I 3

1
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Beispiel Beurteilungsskala Agroscope:

chi Mittelwert Standort Changins, .
ips . agerung
Beispiel ChlpS Sorte A, Lagerung Rﬂﬁ-knndili?merung
[8°C], Direktverarbeitung.  |— vy €
Kalt-Lagerung und . l(ﬂ;‘l)_agerung Fue

Rekonditionierung \ ® Direlaverarbeitung
(Nowv.)
Sorte A Werte /@ @

| @ Bereich

<> Speise
Mittelwert beider Standorte
(Durchschnitt Ch und Re).

\®

Sorte

O Chips

aque4 sdiyo |aidsiag

l:l Frites
e “’| Beurteilungsskala Chips Farbe
swisspatat ,
— — 7 ;
2 3 4 & . 3

o

5
Chips Farbe

|

Beurteilungsskala Agroscope

—

I3
1

Beispiel Ridgelines (Verteilung der Werte) Agroscope:

Chips
Beispiel

Verteilung der 20 Chips Werte
auf der Beurteilungsskala, mit

. . Durchschnitt
Min.: 6, max.: 8, meistens: 7
= sehr homogen Chips Farbe
=]
® Sorie A % 7
=
Min.: 2, max.: 7, meistens: 4-5 7 3
= eher heterogen % l 3
1

Sorte B

T T T T T T T T T
1 2 3 4 5 6 7 8 9

Chips Farbe
Chips Backtest swisspatat: Fir die Beurteilung der Chipsfarbe ist die offizielle Farbtabelle der Schweizerischen

Kartoffelkommission zu verwenden. Dabei werden von einer Stichprobe aus 10 Knollen je 1 Chips herausgeschnitten,
ausgebacken und mittels einer Farbtabelle die Backnote zugeteilt. Das Resultat der 10 Chipsnoten wird detailliert
festgehalten.

Beispiel: Note 27 6 5 | <4

Quersumme ist immer =10

Anzahl

Ghins 8 |20 o0

Ausnahme Zweifel Beurteilungsskala: 764 = schlecht, 765 = mittel, 769 = gut

Andere Untersuchungen: Rohverfarbung
Note

Gehalt an reduzierenden Zuckern (Fructose und Glucose) und Saccharose: 9
in g / kg Kartoffeln, alle Standorte der Hauptversuche (Chips und Frites), 2 Termine. 7
Analysen mit der Unterstlitzung von Zweifel Pomy-Chips AG. &
Rohverfarbung des 9 = sehr langsame Verfarbung, 5 = ziemlich rasche Verfarbung

rohen Kartoffelbreies: 1 = sehr rasche Verfarbung I ]
Stérkegehalt: nach der Ernte .




3.2 Bodendaten und Niederschlag Reckenholz 2023

Wegen eines Defektes der Sonde am Standort Reckenholz sind die Daten fiir 2023 nicht brauchbar.
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2023.




4. Hauptversuche 2023: Chips- und Frites-Sorten

VV 2020-21 VV 2020-21 VV 2019-20
Variété | Sorte Beyonce Favola Odysseus
Obtenteur | Zichter Agrico (NL) Europlant (NL) Solana (D)
* Croisement / AR 94-2061 X inconnu inconnu
Abstammung Lady Jo unbekannt unbekannt
Précocité / mi-précoce a mi-tardive mi-tardive tardive
Reifezeit mittelfriih bis mittelspat mittelspat spat
i [¢)
églriggeﬁ;n% 15-18 15-17 14-16
Type culinaire | Kochtyp B-C C-B B-C
* Transformation | Veredlung Chips Chips Chips
** Rendement | Ertrag + + =
calibre <42.5 mm - - =
Forme du tubercule / rond a oblong court rond rond
tres régulier tres régulier tres régulier
Knollenform rund bis kurzoval rund rund

sehr regelmassig

sehr regelmassig

sehr regelmassig

Tubercules par plante /

10-14 9-10 6-10
Knollenzahl pro Staude
Yeux / superficiels superficiels superficiels
Augen flach flach flach
Couleur de la peau jaune, fort. réticulée jaune jaune
et de la chair/ jaune clair a jaune jJaune clair Jaune
Schalenfarbe gelb, gross genetzt gelb gelb
Fleischfarbe hellgelb bis gelb hellgelb gelb
** Dormance / plus courte plus courte plus courte
Keimruhe kurzer kurzer kurzer
** Conservation / bonne bonne moyenne
Lagerung gut gut mittel
Sensibilité PLRV | faible faible faible a moyenne
Anfalligkeit PLRV schwach schwach schwach bis mitte
Sensibilité PVY | moyenne sensible moyenne a sensible
Anfalligkeit PVY mittel anfallig mittel bis anfallig
* Résist. nématodes / sensible
Nematodenresistent anfallig Ro 1 Ro 1
* Galle verruqueuse / sensible sensible sensible
Krebs anfallig anfallig anfallig
** Sens. gale commune _ ) )

/ Anf. gew. Schorf

** Sens. gale poudreuse _ + _

/ Anf. Pulverschorf

** Sens. au mildiou /
Anf. Phytophthora infestans

*

information selon I'obtenteur / Information gemass Ziichter
** comparé a Lady Claire - moins, + plus, = comparable
** Vergleich mit Lady Claire - weniger, + mehr, = vergleichbar
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VV 2019-20 VV 2019-20 VV 2019-20
Variété | Sorte Lady Jane Lugano Rissoletto
Obtenteur | Ziichter Meijer (NL) Agrico (NL) Comité Nord (F)
* Croisement | Agria X AR 00-2211 X 505.024 X
Abstammung CMK2005-709-005 AR 99-0669t 590.024
Précocité / mi-précoce a mi-tardive mi-précoce a mi-tardive | mi-précoce a mi-tardive
Reifezeit mittelfrih bis mittelspat mittelfrih bis mittelspat mittelfrih bis mittelspat

; 0

églriggeﬁ;n% 14-17 13-16 13-16
Type culinaire | Kochtyp C B-C C
* Transformation / Veredlung Frites Frites Frites

** Rendement | Ertrag
calibre <42.5 mm

Forme du tubercule /

oblong court

oblong a long

oblong court

régulier plutét gros tres régulier

Knollenform kurzoval kurzoval kurzoval
regelmassig eher grossfallend sehr regelmassig
Tubercules par plante /
7-12 7-9 7-9
Knollenzahl pro Staude
Yeux / superficiels superficiels superficiels
Augen flach flach flach
Couleur de la peau Jaune Jaune Jaune
et de la chair/ jaune jaune a jaune clair jaune a jaune clair
Schalenfarbe gelb gelb gelb
Fleischfarbe gelb gelb bis hellgelb gelb bis hellgelb
** Dormance / plus courte semblable semblable
Keimruhe kirzer gleichwertig gleichwertig
** Conservation / bonne bonne a moyenne bonne
Lagerung gut gut bis mitte gut
Sensibilité PLRV / faible faible faible
Anfalligkeit PLRV schwach schwach schwach
Sensibilite PVY / faible a moyenne moyenne faible
Anfalligkeit PVY schwach bis mittel mittel schwach
* Galle verruqueuse / résistante résistante résistante
Krebs resistent resistent resistent
** Sens. gale commune ) ) +
/ Anf. gew. Schorf
** Sens. gale poudreuse + ) )
/ Anf. Pulverschorf

** Sens. au mildiou / ) + _

Anf. Phytophthora infestans

* information selon I'obtenteur / Information gemass Ziichter
- moins, + plus, = comparable
- weniger, + mehr, = vergleichbar

** comparé a Agria
** Vergleich mit Agria




4.1

Backtest Chips-Sorten bei Wareneingang ins Lager

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope.

o
c
] g N
,E g’ - N
] = X i) ?
[} g - £ g () 2 2
[}
£ |58 £ & 5 |8 |3 |3
®|za o 3 s » m @
Kunz Buetigen Inoverde Bargen 26.09.2023 14.9 9100
Marti/Wyss/Kunz | Mulchi Terralog Ridtligen | 12.10.2023 14.5 8110 8110
(]
o Schluep und Nennigkofen Inoverde Bargen 03.10.2023 17.3 7300
g Furrer
S |« Inoverde LZ
g Siegwart Pfyn Marthalen 03.10.2023 15.2 8200 8110
Miller Thayngen 'M”;"r’tigznu 13092023 | 171 | 10000 | 10000
Kampfer Wiler b.Utzenstorf | Inoverde Bargen 15.09.2023 18.4 7210
Mittel 16.2
Kunz Bletigen Inoverde Bargen 03.10.2023 15.2 9100
Marti/Wyss/Kunz | Milchi Terralog Ridtligen | 20.10.2023 14.5 8200 7210
8 | Schluep und Nennigkofen Inoverde Bargen 03.10.2023 17.5 10000 9100
<>) Furrer
© . Inoverde LZ
w | Siegwart Pfyn Marthalen 04.10.2023 15.3 10000 10000
Miiller Thayngen :\ﬂg‘r’tigzn'-z 13.002023 | 157 | 10000 | 10000
Kampfer Wiler b.Utzenstorf | Inoverde Bargen 15.09.2023 15.8 9100
Mittel 15.7
Kunz Buetigen Inoverde Bargen 27.09.2023 14.5 10000
g Marti/Wyss/Kunz | Mulchi Terralog Ridtligen | 25.10.2023 13.5 9100 9100
(]
7] . Inoverde LZ
-% Siegwart Pfyn Marthalen 03.10.2023 15.4 10000 10000
O | Miiler Thayngen poverde L2 13.002023 | 150 | 10000 | 10000
Kémpfer Wiler b.Utzenstorf | Inoverde Bargen 05.10.2023 16.2 8200
Mittel 14.9
° Kunz Bletigen Inoverde Bargen 29.09.2023 16.8 6310 7120
py . Inoverde LZ
o
e Siegwart Pfyn Marthalen 04.10.2023 15.0 10000 10000
(&) . Inoverde LZ
% Muller Thayngen Marthalen 13.09.2023 17.6 10000 10000
Kémpfer Wiler b.Utzenstorf | Inoverde Bargen 15.09.2023 18.1 8200
Mittel 16.9
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

4.2 Verarbeitung Chips-Sorten Industrie

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope

*
(2]
L ‘I.I,z -~ - — | -
EIS | ! [ leo
= " 5 | o g 2% i 2x| 24| o
[7] [ > N = 3 v Sm 39| S| €
N = e 3] o = = o 22082465
5 4 ° S © o 02 2T 8 1S Sl X
@ e e g N < £ e 'E + - 5 = ﬁ — % [
£l |5 5|35 |8 |85 |53 555858 5
® | O > b | |6 oS > m SESo|>a|m
Bie Zweifel PC | 16.4|0.15|0.02 | 23.01.2024 765 na na na 8° Lager
© Ml FFB-Group
'é Nen Zweifel PC | 18.3]0.62 | 1.85| 20.03.2024 765 na na na 8° Lager, rekonditioniert
o
E Pfy | FFB-Group
Tyg Zweifel PC |17.4]0.33|0.79 | 16.01.2024 769 na na na
WbU | Zweifel PC | 17.4]0.21|0.71 | 23.01.2024 765 na na na 8°Lager
Mittel 17.4
Biie | Zweifel PC |17.5[0.23|1.01 | 06.03.2024 769 na | na | na Kaltlagerung in Bargen (4°)
Rekonditionierung seit 1. Februar
Ml FFB-Group
‘—g Nen Zweifel PC | 17.5|0.04 | 0.90 | 21.05.2024 769 na na na
>
© -
L Pfy FFB-Group
Tyg Zweifel PC | 17 |0.01|1.31| 16.01.2024 769 na na na
WbU | Zweifel PC |16.2|0.14 | 0.91 | 07.03.2024 769 na | na | na Kaltlagerung in Bargen (4°)
Rekonditionierung seit 1. Februar
Mittel 17.1
Biie | Zweifel PC | 17.4[0.07 | 0.86 | 04.03.2024 769 na | na | na Kaltlagerung in Bargen (4°)
Rekonditionierung seit 1. Februar
% Mil | FFB-Group
£ Pfy FFB-Group
8 Tyg Zweifel PC | 15.70.03 | 1.29 | 16.01.2024 769 na na na 8°Lager
WbU | Zweifel PC |19.1[0.07|1.02 | 04.03.2024 769 na | na | na Kaltlagerung in Bargen (4°)
Rekonditionierung seit 1. Februar
Mittel  17.4
o |Bie | zweifel PC [16.70.13 | 1.54 | 05.01.2024 765 na | na | na Zum Teil Krankhettsbefall auf
- ackfarbe zu sehen
2 |pPfy | FFB-Group
;:J Tyg Zweifel PC | 18.7 | 0.05| 1.94 | 22.01.2024 769 na na na 8° Lager
0 WbU | Zweifel PC | 18.00.08 | 1.53 | 22.02.2024 769 na na na
Mittel  17.8

*Die reduzierenden Zucker werden als Total bestimmt (Glucose und Fructose)

**Zweifel PC Beurteilungsskala: 764 = schlecht, 765 = mittel, 769 = gut
***Noten 1-3: 1 gut, 2 mittel, 3 ungeniigend, na = nicht beurteilt
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4.3 Backtest Frites-Sorten bei Wareneingang ins Lager

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope.

o
c
. S = ¥
o < 2 ? ?
() g [ £ g Q 2 _8
£ EB . 5 25 |3 |z %
w|za o 3 o3 b m @
Gyger Gampelen Terralog Ridtligen 11.09.2023 12.8 8200 4600
Egger/Bertschy Guschelmuth Inoverde Bargen 04.10.2023 13.2 6310
_g Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Rudtligen 10.10.2023 13.8 10000 8200
(=2}
<C | Bardet/Quillet Missy Inoverde Bargen 19.10.2023 10.6 640
Uhimann/Bangerter Seedorf BE Inoverde Bargen 06.10.2023 14.6 5410
Fehr Thalheim Inoverde LZ Marthalen | 02.10.2023 13.1 6400 5320
Mittel 13.0
Gyger Gampelen Terralog Ridtligen 20.09.2023 13.6 9100 8110
Egger/Bertschy Guschelmuth Inoverde Bargen 06.10.2023 13.7 7300 5122
()
% Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Rudtligen 26.09.2023 14.0 6400
S
>
g Bardet/Quillet Missy Inoverde Bargen 16.10.2023 13.3 2260 4330
-
Uhlmann/Bangerter Seedorf BE Inoverde Bargen 06.10.2023 15.4 5320
Fehr Thalheim Inoverde LZ Marthalen | 22.09.2023 14.0 10000 10000
Mittel 14.0
Gyger Gampelen Terralog Rudtligen 20.09.2023 13.1 10000 9100
Egger/Bertschy Guschelmuth Inoverde Bargen 04.10.2023 12.3 5230
8 Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Rudtligen 26.09.2023 14.2 10000 10000
©
(=2}
3 Bardet/Quillet Missy Inoverde Bargen 12.10.2023 14.0 7300
Uhimann/Bangerter Seedorf BE Inoverde Bargen 06.10.2023 13.0 5410
Fehr Thalheim Inoverde LZ Marthalen | 27.09.2023 12.8 7120 9100
Mittel 13.2
Gyger Gampelen Terralog Rudtligen 27.09.2023 15.2 2800 3700
Egger/Bertschy Guschelmuth Inoverde Bargen 05.10.2023 13.2 6400
o
ﬁ Schneider/Aebisegger Mattstetten Terralog Ridtligen 26.09.2023 13.5 8200 8200
[}
"
0 | Bardet/Quillet Missy Inoverde Bargen 17.10.2023 | 13.8 1630
14
Uhimann/Bangerter Seedorf BE Inoverde Bargen 06.10.2023 15.8 4330
Fehr Thalheim Inoverde LZ Marthalen | 25.09.2023 14.8 6220 8200
Mittel 14.4
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4.4 Verarbeitung Frites-Sorten Industrie

Im November 2024 waren keine Daten verflgbar.

Diese Daten stammen aus der Praxis und liegen nicht im Verantwortungsbereich von Agroscope.

Sorte

\Verarbeiter

Stirke %

Wassergehalt %

Fettgehalt (%)

Red. Zucker % FS *

Saccharose % FS

Datum Verarbeitung

Verarbeitung_1
Backtest 1

Verarbeitung_1
Textur 1-3 **

Verarbeitung_1

Geschmack 1-3

Verarbeitung_1

Aussehen 1-3

Bemerkung

© Ort (Kiirzel)

m

Gus

Agria

Mis

See

Tha

Mittel

Gam

Gus

Mat

Mis

Lady Jane

See

Tha

Mittel

Gam

Gus

Mat

Mis

Lugano

See

Tha

Mittel

Gam

Gus

Mat

Mis

Risssoletto

See

Tha

Mittel

*Die reduzierenden Zucker werden als Total bestimmt (Glucose und Fructose)
**Noten 1-3: 1 gut, 2 mittel, 3 ungentigend, na = nicht beurteilt




Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

4.5 Hauptversuche 2023 Chips

Sorte

Sorte

Chips

Hauptversuch, 5-und-halb Betriebe 2023
direkt (T1), mittel-spét Verarbeitung (T2) [8°C]
und spéat Lagerung (T3)

Braunverfarbung der Gefabiindel

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Favola a GD [0
_|
=
SH C 1010 ab @ oo |2
3
3
2
Odysseus b CID o3 B =
o
(%]
[#5]
Beyonce b @ & a
Favola a m @ @
N
SH C 1010 a Cﬁ) ® e |N
=
E:
]
Odysseus a @ @ %
I
Beyonce b (m) ® o3 fe2
1 2 3 a 5 6 7 8 9
1 2 3 4 5 6 7 8
Favola a @ S
O .
@
T
m
g
Odysseus a % O o ® |3
g
S,
m
=
SH C 1010 a @) @ e ‘;
1)
(=]
o
IS
b ' g @ab @& oD
Beyonce Oédﬂ@ ‘ﬂ;@
1 2 3 4 5 6 7 8 '
Chips Farbe
O = Mittelwert Chips-Farbe pro Betrieb, Farbe gemass Verarbeitungsverfahren
I, loder I =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

Chips Farbe
9

7
5
Is
1

Lagerung

Rekonditionierung
[4°C ->12°C]
(Mai 2024)

kalt Lagerung [4°C]
(Mai 2024)

Direktverarbeitung
[8°C]
(Nov. 2023)

Unterschiedliche Kleinbuchstaben zwischen den Sorten weisen je nach angegebenem statistischem Ansatz
auf einen signifikanten Unterschied, innerhalb der gleiche Untersuchungstermine, fiir die Chips Farbe hin.
@ = Mittelwert der Beurteilung Braunverfarbung der Gefassbuindel Befall firr die getroffenen Chips. 9 = kein
Befall, 1 = sehr starke Gefassbiindel Verfarbung (Merkblatt in Vorbereitung).

SH C 1010 fehlt fir die Standorten Nen und Miil, Odysseus fehlt fir den Standort Nen
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Chips - Ridgelines

Hauptversuch, 5-und-halb Betriebe 2023
direkt (T1), mittel-spét (T2) Verarbeitung [8°C], und spét Lagerung (T3)

Favola == /\/ E
E
=
Odysseus == o ;%
/‘\/ ’ %
SH C 1010 = = ]
_/\/ :
Beyonce ==
Favola —/\/%
_/\/ N
n
Odysseus - ng:
o~
]
SH C 1010 —— e
Beyonce ‘_A/]\/\
©
=
o]
’ /\/(L
Favola —
_{
w
QOdysseus i %
‘A ’ %
SH C 1010 e =
Beyonce _A‘\/—\/‘\
Favola
_{
w
Odysseus al=
=
S
SH C 1010 =
Beyonce B W0\ N
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe

Lagerung

direkt und mittel-sp#t
verarbeitung [8°C]
kalt Lagerung [4°C]

Rekonditionierung [->12°C]

Chips Farbe

9

=W o~

Ridgelines = Verteilung Chips-Farbe aller Betriebe (5 x 20 Chips = 100 Werte), Linienfarbe gemass

Verarbeitungsverfahren
I, loder I =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

4.6 Hauptversuche 2022 /2023 Frites

Frites 2022

Hauptversuch, 5 Betriebe 2022
direkt (T1), mittel-spat Verarbeitung (T2) [8°C]
und spét Lagerung (T3)

Rissoletto .— . -
0 &
3
M | @D g
M
Lady Jane . .' |- . E
Rissoletto - * | - = Frites Note
- 9
@ Lugano . . * | ' . . E 5
3 3
Lady Jane . . |. . . o 1
Rissoletto - . .
_|
Lugano . . * | . # - %
Lady Jane . .-. -
1 2 3 a 5 6 7 8 9
Frites Note
Lagerung
Rissoletto . |[I@ REkOPdmcg"ierung
o @ <o
kalt Lagerung [6°C]
(Mai 2023)
Direktverarbeitung
Lugano E E@iﬁI Bm [8°C] (Nov. 2022)
£
3 Frites Farbe

9

Agria -d@ Elj @ ?
I j

€202 e Bunisiuonipuoyay g1

0 =
w

1 2 3 4 5 6 7
Frites Farbe

O = Frites gesamte Note, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

* = Frites Farbe, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

# = Knusprigkeit, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

I, loder =  Mittelwert Frites Note (T1 und T2) oder Frites Farbe (T3), Strichfarbe gemass

Verarbeitungsverfahren
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Agria
Lugano
Rissoletto

Lady Jane

Agria

Lugano

Sorte

Rissoletto

Lady Jane

Agria
Lugano
Rissoletto

Lady Jane

Agria

Lugano

Sorte

Lady Jane

Rissoletto

Frites 2023

Hauptversuch, 6 Betriebe 2023
direkt (T1), mittel-spét Verarbeitung (T2) [8°C]
und spat Lagerung (T3)

B | & =
O+ CECD
3
D O | g
O +OEm
. * - ‘-lt. = Frites Note
i 9
o +m @ o B
[a%]
O B4 DOO s B
N | /Al = 1
O |BEO
N
O mMm O =
~
O OoE =0
I
O H BO
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Note
Lagerung
Rekonditionierung
. kalt Lagerung [6°C]
(Mai 2024)

O
=S il il

Direktverarbeitung
[8°C] (Nov. 2023)

Frites Farbe
9

7

5

7202 1eN Bunisiuonipuoysy €1

4 5

Frites Farbe

6

S -

7 8

O = Frites gesamte Note, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

* = Frites Farbe, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
# = Knusprigkeit, Symbolfarbe gemass Verarbeitungsverfahren

I, loder | =

Verarbeitungsverfahren

Agria fehlt fir die Standorten Gus und Gam

Mittelwert Frites Note (T1 und T2) oder Frites Farbe (T3), Strichfarbe gemass
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Frites 2022 - Ridgelines

Hauptverusche 2022, 5 Betriebe
direkt (T1), tiefgekahlt (T1.1), mittel-spat (T2) Verarbeitung [8°C], und spéat Lagerung (T3)

-l
Rissoletto ,~/¥ [
__—dj/¥ §
Agria o %
J/\\ ; %
Lady Jane é
_&& N
Lugano
Rissoletto A g =
i
e, 4
Agria r % 4
= 7
Lady Jane B
- s &|s
Lugano Frites Farbe
9
7
Rissoletto 5
N 3
© .
[2:]
g Agria i E 1
@ N
Lady Jane 5 Lagerung
direkt und mittel-spat
Lugano Verarbeitung [8°C]
kalt Lagerung [6°C]
| || Rekonditionierung [->12°C]
Rissoletto
3
Agria R E
olx
Lady Jane b
Lugano
Rissoletto
3
Agria =]
g 2 E
Lady Jane i
Lugano
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe

Ridgelines = Verteilung Frites-Farbe aller Betriebe (5 x 20 Frites = 100 Werte), Linienfarbe gemass
Verarbeitungsverfahren
[, loder | =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Frites 2023 - Ridgelines

Hauptverusche 2023, 6 Betriebe
direkt (T1), tiefgekthlt (T1.1), mittel-spét (T2) Verarbeitung [8°C], und spét Lagerung (T3)

Agria -
=
Lugano o g
ol
) g
Rissoletto =
5
Lady Jane
Agria o |
a a :
v
Lugano ol
4K
- E \
Rissoletto 5 8
0
Lady Jane Lage rung
direkt und mittel-sp#t
Verarbeitung [8°C]
A kalt Lagerung [6°C]
gria N Rekonditionierung [->12°C]
g Lugano @ E
5 0 Ei Frites Farbe
Rissoletto R 9
7
Lady Jane
5
3
Agria 1
3
Lugano & §
S|y
Rissoletto R
Lady Jane
Agria
%
Lugano =)
Rissoletto N
Lady Jane
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe

Ridgelines = Verteilung Frites-Farbe aller Betriebe (6 x 20 Frites = 100 Werte, ausser Agria 4 x 20),
Linienfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
[, loder | =  Mittelwert aller Betriebe, Strichfarbe gemass Verarbeitungsverfahren
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

4.7 Zuckerbestimmungen Industriesorten Praxis, 2023

Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)

HV Chips / Termin : T3 Mai 2024 / Rekonditionierung [12°C]

3.51 124
3.0 ?=0.82 P=—-0.01
E . 10.
= _
22.5 g gl Sorte
200 ? -« Beyonce
3 g 61 -~ Favola
£ 15 g - Odysseus
§ 10 g4 SH C 1010
2 PR
2 2] _Ey
051 .,_.;.__iﬂm
0.0 >~ of ot oty
4 7 8 4 5 6 7 8
Chips Farbe Chips Farbe
Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Frites / Termin : T3 Mai 2024 / kalt Lagerung [6°C]
71 ' \ 10{-” >
- = - .| \ | b
6. Sale e r-029 . L A=om
g R | — 8 |
251 ! < 2 N Sorte
5 ' M =) . \ .
241 | \\ E‘ 61 '\ = Agria
N Wi l N o . - Lady Jane
9 3 » 3 \
5 " DNEo N 5 4 : < Lugano
B2 1/ KSR g 1 Rissoletto
k=] | NN N \ 1
@ > \? o IR 2
= 1 \ ! (] 1 . |
N v oae ) 9 } A I
~ [ ]
01 SERETA. M 01 .
3 4 5 6 7 8 8
Frites Farbe Frites Farbe
Backfarbe vs reduzierte Zucker (1) and Saccharose (2)
HV Frites / Termin : T3 Mai 2024 / Rekonditionierung [12°C]
7 10+
¥ =0.51 2L 0.2
L } 8 T ~
2 S _ Sorte
—_— \ o 7 -
= 6 o SO h - Agria
3 * ar 2 - ! \
g N 4 :"\.: SR -~ Lady Jane
£ 41 YOS \\:\‘\ -~ Lugano
8 e I SR Rissoletto
0 \ SRR
2 ® Ny e~ :. (R
N \l \ ~ 1 B /"
0 N N
3 4 5 6 7 8
Frites Farbe Frites Farbe

Nur die verfligbaren Daten sind dargestellt. Regressionslinie mit Vertrauensintervall (95%) und Bestimmtheitsmass (r?).
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

5.Vorversuche 2023 - 1. Jahr

5.1 Profil: Kochtyp — Starkegehalt — Chips-Farbe

Starkegehalt vs Kochtyp
Vorversuche 1, Reckenholz 2023

D 4 sehr mehlig

Franca QEs

Noesli%.lg o

27.6 .
Monti
o4 o Eup
Brianna Elegante, Agria
& &

Virgil

A

A. fest
A I | O

D-CH
C-D1
C‘— mehlig
=
T C-B
£ -
o |
o G15TT297001
[X] ] 5
g8t CMK2017-039-011 ‘ Concordia
~ Sidne
B [ ziemiich fest Melanie

|

A-B1

6 8 10 12 14 16 18 20
Starkegehalt [%]

Kochtyp: A = fest, B = ziemlich fest, C = mehlig, D = sehr mehlig

22

Bereich

<> Speise
(O chips
[ Frites

Chips Farbe
9

7
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

5.2 Chips und Frites (Vorversuche 1)

Chips

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]

Lady Claire
Tokai

Falcon

Islara

Arthus
Victoria

Virgil

HOM 13-8236

[Be]
Sidney .

Castor
Astra
Quintera Re|
Agria
Montis

Anissa
Esperanto
Leonore

G15TT297001
CMK2017-039-011
Concordia

Primus |

Franca |
BP 13F27.6 ‘ | ‘®
Noesling ’ | @
Elegante ‘?
Melanie B |
Brianna ”

Bereich

D Frites

Sorte

Chips Farbe
9

7
5
Ia
1

T 2UINsiaron,

Chips Farbe

Frites

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]

Agria * .
Montis *
Markies *
Virgil [t
Castor .'k #
#
*

Frites Note

Arthus 9

Anissa .
Sidney . *
G15TT297001 [ *

HOM 13-8236 e # *

Primus

Sorte
T BYONSIBNIOA,

Bowoa o~

Quintera

#
Leonore . #|
Melanie * . |

Frites Note

Legende: O = Frites gesamte Note und | = Mittelwert der Standorte, * = Mittelwert Frites Farbe,
# = Mittelwert Knusprigkeit
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Chips - Ridgelines

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]

Lady Claire
Tokai

Falcon

Islara

Arthus
Victoria

Virgil

HOM 13-8236
Sidney
Castor

Astra
Quintera
Agria

Maontis
Anissa
Esperanto
Leonore
G15TT297001
CMK2017-039-011
Concordia
Primus
Franca

BP 13F27.6
Noesling
Elegante
Melanie
Brianna

Location
Changins
Reckenholz

Chips Farbe
9

Sorte

T 2Uonsianion

=W o~

Chips Farbe

Frites - Ridgelines

Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]

Arthus
HOM 13-8236

Virgil
Location

Changins
Reckenholz

Frites Farbe
9

Montis
Sidney
Quintera

Markies

Sorte

Castor

T 2yonsianiop,

Agria

7
} 5
Anissa 3
Primus 1
G15TT297001

Leonore

Melanie

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

5.3 Rekonditionierung Chips und Frites (Vorversuche 1)

Chips - Rekonditionierung
Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023

Braunverfarbung der Gefalbiindel
1 2 3 4 5

© ! 8
Lady Claire O | @lo ® e Lagerung

Rekonditionierung
O [4°C ->12°C]

(Mai 2024)
Islara @ O kalt Lagerung [4°C]
(Mai 2024)

9

o Direktverarbeitung
Tokai (Ilﬁ) o e g O N 2023)
3 -
§ Verdi O 4) Kp 00 ® 3 Chlpgs Farbe
a
5
Ast N 7
O " ql) - e |
5
Falcon qj:t) Gt) ® 0
3
@|®| o - 1
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Chips Farbe
Frites - Rekonditionierung
Vorversuche 1, Reckenholz / Changins 2023
Montis D |||| |
Arthus Ogri1 L
Castor | | | [I:”_—J D Lagerung
ngonditicgnierung
HOM 13-8236 (1] Ll (s 2050)
I k | o
Quintera i |E|| (] [ fhssssrete
Q Di:ekl\.rerarbeilung
Virgil I:[ |:| | |:| g |:| ﬁlc?\} 2023)
=3
) =
*a:; Marides . D | IZI] é Frites Farbe
n Agria . ]I I | D ‘g 9
BT
Anissa . II || | | |:| g 7
) £
Sidney _ | D 5
G15TT297001 O O] s
Primus . D] ||:| i
Leonore
Melanie

T
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Frites Farbe

Legende: © /O = Chips oder Frites Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte
@ = Mittelwert der Beurteilung Braunverfarbung der Gefassbiindel Befall fir die getroffenen Chips. 9 = kein Befall, 1
= sehr starke Gefassbiindel Verfarbung (Merkblatt in Vorbereitung).
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

5.4 Rohverfarbung (Vorversuche 1)

Rohverfarbung

Vorversuche 1, T1: Dezember 2023, Reckenholz / Changins 2023

Castor
CMK2017-039-011
Primus

Noesling

®

©
@

El
El

Eil
El

BP 13F27.6
HOM 13-8236
Concordia
Quintera
Agria
Sidney
Franca
Virgil
Victoria
Montis
Anissa

Sorte

Elegante
Arthus
Lady Claire
Astra
Brianna
Melanie
Islara
Falcon
Esperanto
G15TT297001
Tokai
Leonore

————_00.0 l’l x| m
®® %_E

20®®

8 ®ee™®

QQ

2o
OB _

Bereich

BE
B
&

Rohverfarbung
Note

BTTT
IE®E

E
T 2YINSIaAI0N,

a®

9
7
5
3
1

“e

4 5

6 7 8 9

..
e

Rohverfarbung Note

Legende: ¢ /O /O = Rohverfarbung Note pro Standort und | = Mittelwert der Standorte
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

5.5 Trockenstress-Vorversuche 1

Chips Farbe und Ertrag
Trockenstress Versuch, Changins 2023

550,

500+

450 Esperanto

@ g)okal
400/ t e
Islara qg Lady Claire

3501 Falcon
T
S 300
E .
= Lady C ire
£ 2501 slara
w Astr )

2001 Q Tok

Esperanto
1501 @Icon
100+
501
0 -
3 4 5 6 7

Chips Farbe

Frites Farbe und Ertrag
Trockenstress Versuch, Changins 2023

5501
wm,ﬂe HOM 13-8236F]
nore
Arth
500 1 Lﬁ? Eﬁ
stor
450. %297001 Quintera
Anissa Virgil
4001 Agrla idney
3501
w
§ 3001 _
E lﬁlanle ﬂ[hu s
£ 2501 Anissa
£
w nt@
200 i
150+
100 1
50+
0 ,
3 4 5 6 7

Frites Farbe

Bereich

() chips

Frites

Verfahren

@ sovassen
@ ocken

Chips Farbe
g

I3
1

Frites Farbe
b

I 3
1
Bereich

Chips

[] Frites

Verfahren

. bewassert
@ tocien
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

6. Vorversuche 2023 - 2. Jahr

6.1 Profil: Kochtyp — Starkegehalt — Chips Farbe

Starkegehalt vs Kochtyp
Vorversuche 2, Reckenholz 2023

D4 sehr mehlig
D-C
Bethgen

C-D

C< mehlig
" -
S C-B
=
a -
2 |
=
gB-C{__
X —

B |{_ ziemiich fest

— Concordi
GR148-14-3
B-A1 &Agfa -
— ‘lndlka
AB{ ERA ‘m-ﬁ
A< fest
, I | I T WA , , , ,
6 8 10 12 14 16 18 20 22

Starkegehalt [%0]

Kochtyp: A = fest, B = ziemlich fest, C = mehlig, D = sehr mehlig

Chips Farbe
9

7
5
3

1

Bereich

<> Speise
O chips
[ Frites
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

6.2 Chips und Frites (Vorversuche 2)

Chips

Vorversuche 2 (+ VV1 2022 im Halbton), Reckenholz / Changins 2023

Direktverarbeitung [8°C]

Lady Claire 'l@f
Storm @
Bethoven oeh) Gy
Lady Luce @ |
Travis m [Re
La Vida el e
Louisa Ch
Armedi ' Chips Farbe
Valencia L E’g 9
Agria @l E g 7
Poseidon @ | E| @ % 5
Amora EI @[a UEH 3
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Vorversuche 2 (+ V1 2022 im Halbton), Reckenholz / Changins 2023
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Markies *. |F“I]Ch| .#
Amec (G [t
Lady Luce . * @ _
Nirvana . * .ﬂ#i <
(=]
Agria . "‘E- E s.
v
Travis |ﬂ * . | \E . %- Frite;Nme
%]
e Poseidon @ *‘# .EI g 7
& s o * 4| Bl 1
-
Amora EE *| . . g :
Valencia El *‘ . |¥| g
La Vida ] o |. # (Re. ©
Alegria ﬁiﬁ .
Efera E P’ - #
Liberta *[-f #

Frites Note

Legende: O = Frites gesamte Note, * = Mittelwert Frites Farbe, # = Mittelwert Knusprigkeit,
| = Mittelwert der Standorte und Jahre VV1 (2022) und VV2 (2023)
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Prufung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Chips - Ridgelines

Vorversuche 2, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]
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Frites - Ridgelines

Vorversuche 2, Reckenholz / Changins 2023
Direktverarbeitung [8°C]
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

6.3 Rekonditionierung Chips und Frites (Vorversuche 2)

Chips - Rekonditionierung
VV1 (2022) und VV2 (2023), Reckenholz / Changins

Braunverfarbung der Gefafibundel
1 2 3 4 5 6 7 8 9

Lady Claire sz)
Verdi le) | O
Bethoven @lpo | o
o &
bbb S

Mai 2023/24)

. kalt Lagerung [4°C]
Sevilla . OO (Mai 2023/24)
Direktverarbeitung
[8°C]

(Nov. 2022/23)
Meichip

Chips Farbe
9

oftp - :

Verd O (bl@ coe :

Bethoven adfoolo  --- j

Stom odo o|o- -
Louisa ¢ O|Q Cb e
Sevila e@a@ oo -

weicip | .#(:b e

Chips Farbe

2e0e

Sorte

Lady Claire

€202

=
.

Legende: o = Chips Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte, @ = Mittelwert der Beurteilung
Braunverfarbung der Geféassbundel Befall fur die getroffenen Chips. 9 = kein Befall, 1 = sehr starke
Gefassbindel Verfarbung (Merkblatt in Vorbereitung).
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

Frites - Rekonditionierung
VV1 (2022) und VV2 (2023), Reckenholz / Changins
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Legende: O = Frites Farbe pro Standort und | = Mittelwert der Standorte
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

6.4 Rohverfarbung (Vorversuche 2)

Rohverfarbung
Vorversuche 2 (+ VV1 2022 im Halbton), T1: Dezember 2023, Reckenholz / Changins 2023
Decibel @ & €
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Poseidon . . | loh[Re
Bethoven . |.
Vindika R >
GR148-14-3 ’ |%
La Vida [efenlén el
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Rohverfarbung Note

Legende: ¢ /O /O = Rohverfarbung Note pro Standort und | = Mittelwert der Standorte und Jahre
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Prifung von neuen Kartoffelsorten auf ihre Eignung zur industriellen Verarbeitung 2023

6.5 Trockenstress-Vorversuche 2
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7. Schlussfolgerung

Dieser Bericht schliesst an die beiden vorherigen Berichte mit den agronomischen Aspekten fiir die Haupt- bzw.
Vorversuche an und erganzt somit die Informationen aus dem Jahr 2023. Die Sorten sind nach der Beurteilungsskala
der Tests geordnet. Da die Sorteneignung sowohl aus agronomischer Sicht als auch fir die industrielle Verarbeitung
vielfaltig ist, kann es keine Wahl fiir eine Sorte geben, die im Hinblick auf einen einzigen Parameter besser ist als
eine andere. Die Entscheidung, ob eine Sorte in den Hauptversuchen hervorgehoben wird oder spater in die
Schweizer Haupt- oder Nebenliste aufgenommen wird, kann letztlich nur eine multifaktorielle Wahl sein. Der
vorliegende Bericht postuliert nicht die endgliltige Entscheidung fiir die eine oder andere Sorte. Dies liegt nach wie
vor in der Zustandigkeit der Kartoffel-Branche.

Die Kartoffelsortenprifung ist somit fur 2023 aus agronomischer und qualitativer Sicht vollstandig, und der oder die
beste/n Kandidat/en, die den aktuellen Marktbedirfnissen entsprechen, werden womdglich in die Schweizer
Sortenliste fur Kartoffeln aufgenommen.
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