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Richtiges Stickstoffmanagement im Weinbau: von
der Beobachtung bis zur Mostanalyse
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Die Stickstoffversorgung der Weinrebe zu verstehen und zu
stevern istfir die Herstellung von Qualitétsweinen entscheidend.
Der erste Schritt ist die visuelle Beobachtung. Ergéinzend
lassen sich dann Instrumente wie der Chlorophyllindex und
die Blattanalyse einsetzen. Der Gesamtstickstoff im Boden ist
kein guter Indikator, da dieser Stickstoff nicht direkt assimiliert
werden kann. Dagegen gibt die Analyse des assimilierbaren
Stickstoffs im Most bei der Weinernte gute Anhaltspunkte fir
die Anpassung der Diingung.

Die Rebe beobachten : TABELLE 1. Schwellenwert fir dus Risiko eines Garungsstopps in Abhdngigkeit von der
Vor jeder Dingung missen die Reben beobachtet und der ! Konzentration an assimilierbarem Stickstoff im Most bei der Weinernte fir die Weissweinbereitung.

Stickstoffstatus beurteilt werden. Zu den visuellen Anzeichen eines - S Wird davon ausgegangen, dass die Schwellenwerte fur die Rofweinbereitung niedriger sind.

Stickstoffmangels gehéren mangelnde Vitalitét, vergilbendes Laub :
und geringe Fruchtbarkeit. Diese Diagnose gsst sich durch weitere :

Methoden verfeinern:
»Visuelle Beobachtung — einfach und kostenlos.

®Blattanalysen - teurer, bestdtigen Mangelerscheinungen  oder
Uberschisse, erfordern aber je nach Rebsorte und Wachstumsstadium

eine fachkundige Interprefation’.

= Chlorophyllindex — schnell und schonend, erfordert Messgerdite wie
das SPAD 502 (Konica Minolta, Nieuwegein, Niederlande] oder :
den N-Tester (Yara, Oslo, Norwegen), mit denen der Stickstoffgehalt :

iber die Blaftfarbe eingeschétzt wird?.

sie von den Reben aufgenommen werden kénnen. Mit eine

die Bodenstruktur und die Wasserreserven im Boden.

der Weinernte

wie die Bestimmung der Zucker oder Séuren.

Assimilierbarer Risiko eines
Stickstoff im Most Gdrungsstopps im
(mg/1) geklérten Most
>200 kein Risiko
140<...< 200 mittleres Risiko
<140 hohes Risiko

Stickstoffmineralisierung beeinflussen. Organische Substanz verbesserf

Anmeking. Der Gesamisicksiol m Boden Tmimeralischer ond zum Stillstand kommt® (Tabelle 1). Bei der Vinifikation von Rotwein ist
ROMEIKUNG: LT H7ESAMISICKSION - 1M boden INSTaiscner Ung - yiocor Schwellenwert niedriger, da die Exiraktion von Stickstoff aus
organischer Stickstoff) ist kein guter Indikator fir die Stickstoffversorgung : den Besren aulgrund des langeren Kontakis mit dem Trester hoher
ler Reben. Organische Stoffe missen mineralisiert werden, bevo ¢ ist. Das Ausfralian Wine Research Insfitute schlégt einen Mindestwert

Bodenanalyse kannen dagegen Fakioren wie organische Substanz i von 100 mg/I assimilierbaren Stickstoffs fir die Rotweinbereitung vor.

C/N-Verhdlnis, pH-VWert und Kalkgehalt bestimmt werden, die die] :

: Die wichtigsten Methoden der
. Stickstoffdiingung

. . Im Weinbau sind zwei Methoden der Stickstoffdingung méglich.
Der genaveste Indikator: Mostanalyse bei :
. ®Die Bodendiingung zielt darauf ab, die Vitalitét der Reben und die

Der hefeverwertbare Sticksioff der bei der Emfe in den Beeren : Knospenfruchtbarkeit zu erhalten und dadurch die Produktionsziele

vorhanden ist, st fir den Weinbau und die Onologie zentral. Er langfristig sicherzustellen. Sie wird je nach verwendeter Diingerform

widerspiegelt die Stickstoffversorgung der Weinrebe, beeinflusst die : (organisch oder mineralisch] in der Regel im Winter oder im Frohling

alkoholische Gérung und ist an der Bildung der Weinaromen beteiligt. : durchgefihrt, damit der Stickstoff zum Zeitounkt des maximalen

Hefeverwertbarer Stickstoff besteht hauptséchlich aus Ammonium und © vegetativen Wachstums der Reben verfiigbar ist.

Aminosduren (ausser Prolin und Hydroxyprolin]. Seine Konzentration : ®Die Blatidingung hingegen hat ein kurzfristiges Ziel. Damit soll die

héingt von den Umweltbedingungen und den landwirtschafflichen : Stickstoffanreicherung in den Beeren angeregt und so bei der Weinlese

Praktiken ab. Trotz seiner Bedeutung ist die Analyse aber nicht efabliert : im selben Jahr eine héhere Konzentration an hefeverwertbarem
¢ Stickstoff im Most erreicht werden. Sie erfolgt zu Beginn des

Bei der Weinbereitung ist die Konzentration des hefeverwertbaren Reifeprozesses der Beeren und hat in der Regel keine Auswirkungen

Stickstoffs im Most oft suboptimal, was die Entwicklung der Hefen :
und die Geschwindigkeit der alkoholischen Garung sowie die :
Entwicklung von Aromen einschrénkt. Bei geklartem Most mit mittlerer :
Zuckerkonzentration korreliert unterhalb von 200 mg assimilierbarem :
Stickstoff pro liter die Garungsdauer negativ mit der Konzentration :
an assimilierbarem Stickstoff. Unter 140 mg assimilierbarem Stickstoff :
pro Liter besteht ein erhebliches Risiko, dass die alkoholische Géarung

Diese Methoden ergdnzen sich und dienen unterschiedlichen Zielen:

auf die Versorgung der Reben im Folgejahr. Bei nachgewiesenem
Stickstoffmangel kann eine Blatidiingung mit Hamstoff (10 bis 20 kg
N/hal, die zur Férderung der Assimilation mehrmals vorgenommen
wird, je nach Umweltbedingungen und Rebsorte sehr wirksam sein?.

Zur Bestimmung des Bedarfs einer Blattdiingung ist es hilfreich, bereits
bei Beginn der Reife die Konzentration an assimilierbarem Stickstoff
im Most bei der kommenden Weinlese zu schéitzen.

1 Dieses Werk steht unter der lizenz Creative Commons Namensnennung 4.0 Infernational.
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Mostanalyse bei Beginn der Reife - ein:

Mittel zur Prognose der Bedingungen bei der :
¢ ansfieg (p < 0,001) (Tabelle 2). Die Moste von Chasselas hatten in

Durch die frihzeitige Bestimmung des Stickstoffgehalts im Most zu E:ihrdcellrs \??/:?nl\;(jsr; Zeg;: ::”?ge;%ﬁlgr:ei”e?:it SZthkBsgffl:]inzeer:trEZ?g
Beginn der Reife kann der voraussichtliche Stickstoffgehalt des Mosts fesigestellier starker Mangel an assimilierbarem Sticks%off <140 mg
bei der Weinlese eingeschétzt werden. Damit wird in Erfahrung © N/L), hauptsachlich im Rebberg Nyon, wurde in iber 90% der Félle
gebrochAT, ob eine BloTthngurjg‘z-u Beginn dgr Troubenreife erfg\gen ¢ bei der Weinlese bestdtigt. Unter Beriicksichtigung der Rebsorte ist
sollie, die den Gehal an assimilierbarem Stickstoff im Most bei der die frihzeitige Bestimmung der Stickstoffkonzentration im Most von

' B di Beginn der Reife ent den, d h ei
an Stickstoff, hauptséchlich in Form von NH4+. Die Konzentration : (jteerrelr:{dilgstc)zruf[jred?en;kue'rrﬁﬁeleeKs:;eonTnTt?;nvk\)/(;r deer]r/v\/zri?]?ecjs(:e en
an assimilierbarem Stickstoff sinkt in der Regel wéhrend der Reifung : 9 9 ’

der Beeren aufgrund der Abnohme von NH4*, wdhrend die :
: Auf dem Weg

Weinlese

Weinlese korrigiert. Zu Beginn der Reife sind die Beeren bereits reich

Konzentration an Aminos@uren relativ stabil bleibt®. Agroscope hat

zur Reifung wdhrend eines 24-iéhrigen Zeitraums (1997-2020] in

drei Referenzrebbergen in der Schweiz (Nyon, Pully und Leytron)

der 24 Jahre wiesen Mosfe von Pinot Noir und Gamay zwischen

Stickstoffkonzentrationen auf [pWert 0,142 bzw. 0,894), wobei
die Stickstoffkonzentration bei Pinot Noir im Rebberg Pully sogar

zu einer nachhaltigen
Stickstoffversorgung von Weinreben

: Die zuvor beschriebenen Beobachtungen und Massnahmen zeigen

umfangreiche Daten gesammelt. Diese Daten bestétigen die Korrelation : Vor- und Nachteile. Sie ergénzen sich gegenseitig und erméglichen

zwischen den Stickstoffkonzentrationen in den Beeren zu Beginn der | ein besseres Versténdnis des dynamischen Stickstofthaushalts und der

Reife und zum Zeitpunkt der Weinlese fur die Rebsorten Chasselas, : Versorgung von Weinreben. Wenn ein Stickstoffmangel festgestellt

Gamay und Pinot Noir (Abbildung 1]. Die Umweltbedingungen wird, ist eine Dingung aber nicht immer unbedingt notwendig. Der

(Klima und Boden) hatten einen pragenden Einfluss, wobei auch  Stickstoffversorgungszustand der Weinrebe wird weitgehend von

ein starker Einfluss der Rebsorte zu beobachten war. Im Durchschnitt : den Umweltbedingungen der Parzelle bestimmt, aber auch von den

. Anbaumethoden beeinflusst®. Bevor eine Dingung in Erwdgung

dem Beginn der Reife und der Emte im Allgemeinen vergleichbare gezogen wird, missen die folgenden Voraussetzungen beriicksichtigt

: werden:

o Pinot noir A Chasselas o Gamay
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ﬁ Assimilierbaren Stickstoffs im Most bei der Reife :

(mg N/L)

: ®Pflanzenmaterial (Sorte und Unterlage)

¢ ®Bodenpflege

. ®Blat-Frucht+Gleichgewicht

. ®»Wasserversorgung

i Es ist auf eine langfristige Stickstoffversorgung der Weinreben zu
¢ achten. Dabei sind die Auswirkungen des Vorjahres und Prognosen zum
¢ Folgejohr zu beriicksichtigen. Beispielsweise kann eine Begrinung je
¢ nach Umweltbedingungen fiir die Reben zu einer starken Konkurrenz
* um Stickstoff und Wasser fihren. So kann es in zwei bis finf Jahren
: zu einer Stickstoffunterversorgung kommen, die sich auf den Erfrag
¢ und die Qualitat der Weine auswirkt. Auch die Wiederherstellung
: einer ausgewogenen Versorgung kann mehrere Jahre in Anspruch
. nehmen.m

© Basiert auf dem wissenschaftlichen Artikel “Nutrition azotée de la vigne: mesures etinferprétations”

ABBILDUNG 1. Korrelation zwischen den Konzentrationen an assimilierbarem Stickstoff in Beeren
von drei Rebsorten, die zu Beginn der Reife und bei der Weinlese entnommen wurden (1997-2020). :
Chasselas (n=72; r=0,82; p<0,0001), Gamay (n=66; r=0,84; p<0,0001) und Pinot Noir :
(n=72; r=0,84; p<0,0001). :

TABELLE 2. Gehalt an assimilierbarem Stickstoff in Most von Chasselas-, Pinot- und Gamay-
Beeren zu Beginn der Reife und bei der Weinlese. Mittelwerte Gber 24 Jahre (1997-2020). :
***pWert< 0,001; ns, nicht signifikant. :

A.ssimilierbarer Verénderung
Rebberg | Rebsorte Stickstoff (mg/l) | ;\ischen den p-Wert
Reife | Weinlese | beiden Daten
Chasselas 149 107 -28% e
Nyon Pinot Noir 146 151 4% ns
Gamay 168 159 -5% ns
Chasselas 189 161 15% i
Pully Pinot Noir 163 190 17% xx
Gamay 177 186 5% ns
Chasselas | 207 165 20% *xx
Leytron Pinot Noir | 204 215 5% ns
Gamay 239 235 2% ns
Mittehwert Chasselas 181 144 20% *r
drei Pinot Noir 171 186 9% ns
Rebberge Gamay | 195 104 1% ns
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