REBBAU & WEIN = KURZINFO

Das Jahr 2021 war meteorologisch dus-  heftige Gewitter, Starkregen, Sturm und  die Traubenlese in den meisten Regionen
serst problematisch. Nach einem milden  Hagel. Aufgrund einer schlechten Befruch-  ungefahr zwei Wochen spater statt als Ub-
und niederschlagsreichen Winter fihrte  tung der Blitenstande infolge des anhal- lich. Die Qualitat des Jahrgangs verspricht
das trockene und kalte Wetter im Frihling  tend kihl-nassen Wetters im Juni sowie  mit einem ausgewogenen Zucker-Saure-
zu einem spaten Austrieb und einem deut-  starken Pilzbefalls durch Echten und Fal-  verhaltnis eine spannende Aromatik.
lich verzogerten Wachstum. Vielerorts  schen Mehltau ergaben sich massive Er- Die gesamtschweizerische Rebflache
fiihrten Frostnéachte im April, im landeswei-  tragseinbussen. Positiv wirkte sich daside-  hat im Vergleich zum Vorjahr um 67 ha ab-
ten Mittel dem kaltesten in den vergange- ale Spatsommerwetter im September und ~ genommen und betrug 2021 rund 14 629 ha
nen 20 Jahren, zu Frostschdaden in den Reb-  Oktober auf den Reifeverlauf der verblei-  (-0.5%).
bergen. Hinzu kamen im Sommer zum Teil  benden Traubenbeeren aus. Dennoch fand BUNDESAMT FUR LANDWIRTSCHAFT =

ARBEITEN IM KELLER

Die Abfiillung

Voraussetzung fir die Abflllung von Wein ist seine Stabilitat. Der
Abfillvorgang ist in den meisten Fallen durch die Ausriistung vor-
gegeben. Diese besteht im Wesentlichen aus Abfllltank, Filtrati-
onseinrichtung, Flaschensterilisator/Rinser, Filler, Flaschenver-
schliesser sowie den dazugehdrigen Schlauchen, Pumpen und der
Etikettieranlage. Filtration und Fillung sind Prozesse, die entschei-
dend zur Erhaltung der Weinqualitat beitragen. Eine nach wie vor
bewahrte Abfullfiltration ist fir kleinere und mittlere Betriebe die
Schichtentfiltration. Schlechte Filtrationsergebnisse sind meist ! ! g
auf Druckstosse durch die Pumpen zuriickzufiihren. Die Schich-  Schichtenfilter vor Fillhéhe kontrollieren. Aufsetzen der

ten reagieren empfindlich auf solche Stosse. Es entstehen dabei  dem Fiillen. (© WBZW) (© Thierry Wins) Kapseln. (© WBZW)
feinste Haarrisse, die Bakterien oder Hefen passieren lassen. In
Grossbetrieben kommen in der Regel Membran-/Querstromfilter
zum Einsatz. Diese haben eine sehr hohe Durchflussleistung.

Die Flaschen werden je nach Praferenz des Abfillers mit Kor-
ken, Drehverschlissen oder Kronkorken verschlossen. Bei
allen Verschliissen und Flaschentypen ist auf die Fillhéhe zu
achten und diese sorgfaltig einzustellen. Im Sinne einer internen
Qualitatssicherung ist es selbstverstandlich, dass die Vor-
bereitung des Weins und der Abfiillvorgang nach den Regeln der
Kunst durchgefiihrt werden. Damit wird sichergestellt, dass der
Kunde zurlickkommt und nicht das Produkt!

THIERRY WINS, AGROSCOPE =

Flaschen und Verschliisse

Flaschen, in die der Wein abgefiillt werden soll, miissen sauber
sein und je nach Herkunft desinfiziert werden. Ebenso sind
Schlauche, Hahne und Pumpen, Schichtenfilter sowie alle Gera-
te, die nach der Sterilfiltration mit dem Wein in Berlihrung kom-
men, zu desinfizieren (z.B. durch Dampfen).
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DEN ERFOLG FUR DIE ZUKUNFT PFLANZEN /WN
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