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Agroscope

O Verschmutzung

Haupt-
bestandteile

Lebensmittel / Nahrstoffe

Eiweiss

Eigenschaften wasserunloslich wasserunloslich
quillt in bei Temperaturen
alkalischer Uber 45 °C flissig
Losung

Zur Reinigung alkalische Hohe

notlg Produkte mit pH- Temperaturen
Wertenvon 11 - Fettloser
12 zB. Emulgatoren

Kalkablagerungen mit Eiweiss = Milchstein >
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Milchzucker

N

wasserloslich

Wasser

Mineralstoffe

wasserunloslich
nur mit Saure
I6slich

saure Produkte
mit pH-Werten
von1-4

Milchstein ist wasserunloslich, d.h. er l6st sich
nur unter Einsatz von stark sauren Produkten

im pH-Bereich von 1-2.




© Zu beachtende Faktoren

Zweck der Reinigung

‘ Entfernung von Verschmutzungen
von einem Substrat.

Zweck der Desinfektion

‘ Zerstort die nach der Reinigung verbleibenden
Mikroorganismen.
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© Zu beachtende Faktoren

O température

€ temps

©® mécanique

® chimie @A résidus

@ surfaces

@ travail correct
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© Zu beachtende Faktoren
Spulung vor Reinigung

Entfernt den grof3ten Teil der Verschmutzung, um die
Reinigungswirkung zu erhohen und die Menge an
Reinigungsmitteln zu verringern.

Wird vermieden, Ruckstande eintrocknen zu lassen, die spater
nur schwer zu entfernen sind

Vorsicht beim Vorspulen mit heildem Wasser. Proteine konnen

sich denaturieren und an der Oberflache haften bleiben. Zum
A Beispiel das Vorspulen des Milchtanks eines Landwirts mit

heil3em Wasser in der Kaserei.
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