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Die intensive Entlaubung vor der Bliste kann das urspriingliche
Ertragspotenzial um 40-50 % reduzieren. In einer von
Agroscope an der weissen Rebsorte Petite Arvine durchgefihrten
Studie wurden die Auswirkungen eines héheren Rebschnitts zum
Ausgleich der — vor oder wihrend der Blijte - in der Traubenzone
entfernten Blattflciche evaluiert. Die Kombination aus Entlaubung
zum Zeitpunkt der Blite und einem hoheren Rebschnitt erwies sich
als goldener Mittelweg: Die Ertragsverluste wegen der fritheren
Entlaubung wurden abgeschwéicht, die Traubenreifung leicht
verbessert, der Mostgehalt des Aromavorléufers Cys-3MH erhaht
und die Zusammensetzung des Weins ebenfalls leicht optimiert.

Vor- und Nachteile der Entlaubung vor der :
* Entloubungszeitpunkt und von Laubwandhéhe. Durchschnittliche Daten fir 2016—2021. Pefite
* Awine, Leytron, Schweiz. ***p< 0.001; **p<0.01; *p<0.05; ®p< 0.10; n.s., nicht signifikant

Blite

Die frihe Entlaubung der Reben vor dem Traubenansatz soll den Ertrag

regulieren und die Traubenqualitét verbessem, indem der Traubenansatz :
reduziert und das Krankheitsrisiko verringert werden. Der Erfolg des :
Verfahrens hangt weitgehend von Rebsorte, Klima und Infensitat der :
Entlaubung ab'. Eine moderate Entlaubung minimiert das Risiko von :
iberméassigen Ertragseinbussen?. Die Entflaubung vor der Blite verbessert :
besonders bei roten Weinen die Zusammensefzung der Trauben und fihrt :
zu hdherem Zuckergehalt, mehr Polyphenolen und intensiveren Farben®. Bei
zu jungen oder kranken Reben kann jedoch die Knospenfruchtbarkeit und
die Wuchskraft beeintréchtigt werden?. Studien in der Schweiz bestétigten
die Wirksamkeit des Verfahrens bei roten Rebsorten, insbesondere Pinot :
Noir. Bei weissen Rebsorten hingegen sind die Auswirkungen auf die :

Aromavorlaufer noch unklar®.

Material und Methoden

Die vollstandigen Methoden des Versuchs werden im Originalartikel :

beschrieben®.

Im Rebberg Leytron in der Schweiz wurden wahrend eines sechsjdhrigen :
Versuchs (2016-2021) die Auswirkungen des Entlaubungszeitpunkis :
und der laubwandhéhe an der Rebsorte Pefite Arvine untersucht. :
Der Versuchsplan bestand aus einem randomisierten vollsténdigen :
Blockformat mit vier Behandlungen. Dabei wurden die Enflaubung vor :
der Blite (BBCH 57) und zum Zeitpunkt der Blite (BBCH 65] sowie zwei :
verschiedene Laubwandhdhen (100 cm und 150 cm) kombiniert. Der :
Rebberg zeichnete sich durch tiefen, kiesigen Boden mit hohem pH-Wert :

und hohen Gehalt an organischen Stoffen auf.

Gemessen wurden die Fruchtbarkeit der Reben, der geschatzte Ertrag, der :
Mineralstoffgehalt der Blatter, der Chlorophyllindex, die lichtexponierte :
Blatiflache und das Gewichtbeim Winterschnitt. In Most-und Weinanalysen
wurden der Sticksfoffgehalt [YAN), der Aromavorléufer Cys-3MH im Most,
der Phenolgehalt im Wein und die sensorische Verkostung untersucht. Die
Daten wurden unter Beriicksichtigung von Jahrgang, Entflaubungszeitpunkt, :
Laubwandhshe und Anzahl Durchgénge mit ANOVA-Modellen analysiert. :
Die sensorische Analyse wurde jéhrlich mit geschulten Panels durchgefihrt. :

Ergebnisse und Diskussion
In Tobelle 1

und Schnitthéhe zusammengefasst.

werden die Ergebnisse des Rebbergversuchs, der :
Mostanalysen und Weinverkostungen abhéngig von Enflaubungszeitpunkt :

TABELLE 1. Messungen im Rebberg, Mostanalysen und Weinverkostung abhdngig von

¢ (Tukey-Test).
Entl.a ubungs- Schnitthohe Wechsel-wirkung|
£ &
Beobachtungen = T E E ¢ ER-
) @ - == =
2 £ 3 S § 3 25, %
£ E % g g 2| E:£7%
i_ A= = A& =3 @
S =N
- =
Knospenfruchtbarkeit (Biischel pro Trieb) 1.7 1.8 * 17 17 ™ ns.
Stickstoffgehalt im Blatt (% Trockenmasse) | 2.6 2.5 ns. [25 26 ™ ns.
Phosphorgehalt im Blatt (% Trockenmasse) | 0.2 0.2 ns. |02 02 ™ ns.
Kaliumgehalt im Blatt (% Trock y | 16 17 ns |17 16 ™ ns.
50 n.s
2 Kalzi halt im Blatt (% Trock ) 33 33 ns. |33 33 ns.
= .
2} : i o
~ Magnesiumgehalt im Blatt (% 03 03 ns. |03 03 M s
E Trockenmasse) .
g Chlorophyllindex Mitte August 523 530 - |s528 s25 S ns.
o .
E friiher geschatzter Ertrag (kg/m?) 0.9 1.4 #1112 1.1 - n.s.
H .
s Tl'al.lbenausdunnull'l(ge E:)nfemte Anzahl pro 04 19 wex |14 08 * .
ok
lichtexponierte Blattfliche (m*m?” Boden) 1.2 12 ns |[L1 13 n.s.
ok
Traubengewicht bei der Lese (g) 139 170 *** 167 141 ns.
Anzahl Beere pro Traube 160 198  *++ |182 176 ™ ns.
Blatt-Frucht-Verhltnis (m%/kg) 2.1 1.3 ¥ 115 1.9 - ns.
Total Islicher Zucker (Brix) 236 236 ns. 23 273' * ns.
pH 3.01 3.0l ns. 3i0 3é0 * ns.
g . . s |11 110 ns
3 titrierbare Saure (g Tartrat/l) 11.1 108 0 0 ; ns.
E ok
5 Weinsiure (g/1) 9.6 9.3 196 93 ns.
E Apfelsiure (g/1) 4.0 3.8 ** 139 40 - ns.
Hefeverwertbarer Stickstoff (mg N/I) 265 242 *+* |255 252 ™S o
ok
Cys-3MH (pg/l) 18 19 w1720 *x
w*
Farbintensitit 4.06 413wk 40 4l n.s
8 2 *
fruchtig 44 45 ns. |44 45 ™S ns.
o blumig 28 27 ns. |27 29 - n.s.
E . n.s
g~ pflanzlich 1.7 1.6 ns. [1.7 16 ns.
= .
R . . ns
z é Geruchseindruck insgesamt 43 4.4 - 43 44 ns.
3 < .
z Volumen 45 46 * |45 46 * ns.
Siure 45 45 ns. |46 45 ™ ns.
Bitterkeit 24 24 nso |25 23 " ns.
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i TSS-Wert (Zuckergehalt] und reduzierte die WeinsGure und Apfelséure in
¢ den Trauben. Dadurch verbesserte sich im Most aus entblétterten Reben der

i Cys-3MH-Gehalt (+18

%; p < 0,0001) sowie das Geschmackserlebnis

i und der allgemeine hedonistische Eindruck des Weins.

@ Vor der Bliite

: Nachteile
: Die hohere laubwand konnte die Auswirkungen der Enflaubung

i nicht vollsténdig durch eine Ertragssteigerung  kompensieren.

Das

i Traubengewicht nahm — wahrscheinlich wegen der Konkurrenz zwischen

. vegefativem und reproduktivem Wachstum — tendenziell ab [~

16 %;

p < 0,10) [Abbildung 1B).
i Abgesehen vom leicht héheren Zuckergehalt (+0,3 Brix) fihrte die

i grossere Blatflache (+15

%) zu keiner signifikanten Verbesserung der

! Traubenchemie und kénnte den positiven Effekt der Entlaubung gegen
¢ Pilzbefall einschréinken (kein Ergebnis). Im Vergleich zu den anderen
! Entblatterungsbehandlungen verénderte sich die Mostzusammenseizung
i relativ wenig: Die Qualitét des VWeissweins verbesserte sich hinsichtlich
: Sauregehalt und Zuckergehalt nur begrenzt.

ABBILDUNG 1. Geschiitzter Ertrag vor der Traubenausdinnung bei Traubenabschluss pro
Jahr, abhiingig von Entlaubungszeitpunkt (A) und von Laubwandhthe (B). Fehlerbalken stellen :

Standardabweichungen dar. Signifikante Unterschiede bei den Zahlen, gefolgt von verschiedenen
i Die klimatischen Bedingungen vor der Blite, vor allem Kélte und wenig

i Licht, wirkten sich negativ auf den Traubenansatz aus und verstérkten die
¢ Auswirkungen der frihen Entlaubung. Eine intensive Entlaubung vor der
i Blite scheint unangemessen, da sie zu sehr hohen Ertragsverlusten fihren
i kann und den Cys-3MH-Gehalt im Most verschlechterte. Verglichen mit
¢ der Entlaubung vor der Blite wurden bei der Entblétterung im Blitensta-

Buchstaben, innerhalb eines Jahres (Tukey-Test, p < 0.05).
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ABBILDUNG 2. Mostkonzentration des Aromavorliufers Cys-3MH bei der Lese pro Jahr,
abhiingig von Entlaubungszeitpunkt (A) und von Laubwandhdhe (B). Fehlerbalken stellen :

B Vor derBlite } {j,m geringere Erfragseinbussen und eine verbesserte Zusammensetzung

Kombinierte Auswirkungen des héheren Rebschnitts im Bli-
tenstadium

i der Pefite Arvine-Trauben verzeichnet. Besonders in Verbindung mit einem
i hdheren Rebschnitt wurde der Séuregehalt reduziert und der Cys-3MH-
i Gehalt weniger beeinfrachtigt.

i Die Kombination von Entlaubung im Blitenstadium und héherem Rebschnitt
i erwies sich als goldener Mittelweg, um Ertragsverluste zu reduzieren und
i die Zusammensetzung des Weins leicht zu verbessern, besonders indem
i der Cys-3MH-Gehalt der Traube erhdht und die Aromaqualitét dadurch
i potenziell optimiert wird. Zum Verstandnis der physiologischen Enfwicklung
: von Aromavorldufern sind weitere Forschungsarbeiten notwendig. m

Standardabweichungen dar. Signifikante Unterschiede bei den Zahlen, gefolgt von verschiedenen :

Buchstaben, innerhalb eines Jahres (Tukey-Test, p < 0.05).

Entlaubung vor der Blite

Vorteile

Gegeniber der Entlaubung zum Zeitpunkt der Blite wird bei der
Entblatterung vor der Blite der Erfrag um durchschnitilich 36 % und der
Aufwand bei der Ausdiinnung um 62 % reduziert (d. h. weniger Arbeit
und Kosten, Abbildung TA). Bei der lese waren keine wesentlichen
Verénderungen der Traubenzusammensefzung festzustellen. Der leichte

Anstieg der fitrierbaren Séure (+0,3 g Tarfrat/l; +3 %) kann angesichfs :
des aufgrund der Klimaerwérmung abnehmenden Séuregehalts erwinscht

sein. Auch die Stickstoffkonzentration stieg an (+23 mg N/I; +9 %).

Risiken

Die potenziell sehr hohen Ertragsverluste werden nicht immer durch eine
verbesserfe Traubenchemie oder weniger Féulnis ausgeglichen. Der
Effekt der Enflaubung vor der Blijte hing von den jghrlichen Wetterbe-
dingungen ab. Unter unginstigen Bedingungen (z. B. kaltes und tribes
Wetter wathrend der Blite 2016) wurden drastische Ertragseinbussen
verzeichnet. Die Enflaubung vor der Blijte fhrte zu einer geringeren
Cys-3MH-Konzentration im Most (-6 %). Dies reduzierte die Thiole im
Wein und beeintréchtigte das Geschmacksprofil. Die Weine aus dieser
Behandlung wiesen einen geringeren Polyphenolgehalt (Folin-index),
eine weniger intensive Farbe und niedrigere sensorische Bewertungen
(Gesamteindruck) auf.

Hohere Laubwand

Vorteile

Eine leicht hdhere Laubwand verbesserte die Traubenreifung, erhdhte den
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Basiert auf dem wissenschaftlichen Arfikel “Increasing grapevine canopy height fo compensate for
pre-flowering basal leaf removal” (OENO One, 2025).
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