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Traditionnellement, la récolte des pommes dans
larégion dulac de Constance et en Suisse est lan-
cée avec la Journée de la conservation. En colla-
boration avec le KOB de Ravensburg et le site
Agroscope de Widenswil, des thémes d’une ac-
tualité briilante concernant la récolte et le stoc-
kage ont été abordés.

PERSPECTIVES POURLA SAISON DE
RECOLTE 2023

Daniel Neuwald, responsable de domaine aupres
du KOB, prévoit une légere baisse des volumes de
récolte pour la saison 2023 en Allemagne et en
Suisse. Dans I'ensemble, on s'attend a de bons ca-
libres de fruits avec une bonne coloration, mais le
risque de coups de soleil reste présent si des vagues
de chaleur surviennent avant la récolte. Le déve-

JOURNEE DE LA CONSERVATION 2023

loppement de la maturité se situe dansla moyenne
des années précédentes, méme s'il est légerement
retardé. Les traitements au calcium sont recom-
mandés pour certaines variétés et pour les fruits de
taille excessive.

OPTIMISATION DE LA CLIMATISATION
DANSL'ENTREPOT

Ulrike Praeger de I'entreprise ATB Potsdam a abor-
dé le theme de la recherche basée sur des capteurs
pour optimiser la gestion du climat dans les entre-
pots de fruits. Grace a des capteurs de flux, il a été
démontré quelavitesse del'air dansles caisses peut
varier en fonction de leur position dans la piéce et
de leur empilement. Il est souvent possible de ré-
duire la puissance du ventilateur sans nuire a la
qualité des fruits. Le modele de caisse a pommes




influence également le passage de l'air et le refroi-
dissement. De plus grandes ouvertures sur les pa-
rois latérales augmentent la vitesse de l'air et favo-
risent un flux d'air régulier, ce qui permet de
réaliser des économies d'énergie. Des études en
soufflerie simulent le transfert de chaleur et aident
a dimensionner correctement les installations fri-
gorifiques. Des capteurs sur les fruits permettent
de visualiser la condensation en fonction des du-
rées de refroidissement et de ventilation, ce qui
permet d'optimiser la gestion des stocks. L'ap-
proche du «jumeau numérique» permet de repré-
senter et de simuler virtuellement tous les proces-
sus pertinents du cycle de vie du produit.

QUEL FLUIDE FRIGORIGENE POUR
L'AVENIR?

Lereglement de 'UE sur les gaz a effet de serre fluo-
rés pose de nouveaux défis aux entreprises de stoc-
kage. La plupart des fluides frigorigénes couram-
ment utilisés dans le stockage des fruits ont un
potentiel de réchauffement global trop élevé et se-
ront limités ou interdits dans les années a venir. Il
existe des réfrigérants alternatifs ayant un impact
climatique moindre, mais on ne sait pas encore les-
quels sont les mieux adaptés au stockage a long
terme des fruits. Le projet DyNatCool, une collabo-
ration entre COOLPLAN, Kratschmayer Kilte-Kli-
ma-Liiftung GmbH, ATB Potsdam et le KOB, se
penche sur cette thématique. Des simulations et
une comparaison pratique des systemes sont effec-
tuées afin de comparer les réfrigérants CO, (R744 -
évaporateur direct) et propane (R290 - systeme de
réfrigération indirect) avec le réfrigérant classique
R134a. Le projet vise a optimiser l'efficacité énergé-
tique, la praticabilité et la préservation de la quali-
té des fruits.

STRATEGIE DEPRODUCTIONET

MALADIES LIEES AU STOCKAGE

La stratégie de production et le climat ont une in-
fluence surles maladies lors de la conservation des
fruits a pépins. Une stratégie de protection phyto-
sanitaire réduite, comme par exemple dans le pro-
jet ArboPhytoRed, peut conduire a un pourcentage
plus élevé de maladies parasitaires liées au stoc-
kage. Pour la variété de poire CH201/FRED, il a été
démontré qu'une taille importante et un éclaircis-
sage des fleurs au moment de la floraison favorisent
le développement de cavernes.

DES VARIETES RESILIENTES POUR

UNE ARBORICULTURE DURABLE

Enfin, une partie du projet RESO a été présentée,
dont 1'un des objectifs est de tester la qualité
post-récolte de certaines variétés de cerises et de
pruneaux. Pour ce faire, le projet RESO adopte une
approche totalement nouvelle: des essais de stoc-
kage, tels qu'ils sont déja connus pour les fruits a
pépins, sont combinés avec des données issues
d’entrepdts de fruits en Suisse. La complémentari-
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Capteursde flux. Photo: ATB Potsdam.

té de ces deux types de données doit permettre
d'obtenir une image globale de la qualité, des
pertes (food loss) et de la performance des variétés
sur plusieurs années et selon leur origine géogra-
phique. %

Vous trouverez les « Recommandations d'entrepo-
sage des fruits en 2023 » sous:
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