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Propionsaurebakterien in der
Rohmllch

PSB zahlen zu den wirtschaftlich bedeutendsten Verursachern
von Kasefehlern in allen nicht pasteurisierten Kasen

» Unter den verschiedenen PSB ist P. freudenreichii der mit
Abstand wichtigste Verursacher

« Erist vergleichsweise hitzeresistent und uberlebt hohe
Brenntemperatur beim Sbrinz und Gruyéere (57°C) sowie eine
Thermisation bei 65°C ohne Heisshaltezeit

« Er hat die Fahigkeit sich wahrend der Reifung im Kase zu
vermehren.

* Die Schadenschwelle liegt im Bereich der Bestimmungsgrenze
der Analysenmethoden.

« Umso wichtiger ist es, die Lieferantenmilch regelmassig auf
PSB zu untersuchen und ggf. zu intervenieren. So kann die
Belastung in Kessimilch niedrig gehalten werden

Weiterbildung Gruppe Emmentaler, Alberswil 23. Mai 2024
Thomas Aeschlimann
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Belastung Prop in Lieferantenmilch

Datengrundlage
Betrieb Kase Milch Gesamt
Appenzeller 25’533 25533
Emmentaler 16 26’606 26'622
Gruyére 91 3’919 4’010
Halbhartkase 212 6’034 6'246
Sbrinz 818 11’078 11’896
Tisiter 5’482 5’482
Ubrige 2 6’797 6’799

Gesamtergebnis 85’449 86’588

Quelle: Bamos AG, LaBeCo GmbH
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PSB [KBE/g)

Belastung Prop in Lieferantenmilch
Ergebnisse (Ubersicht)
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Belastung Prop in Lieferantenmilch
Mittelwerte Emmentaler

(=T

o
I
w
[as]
X,
[es]
£ ud

9 -

n=2950 n=2372 n=2355 n=1975 n=2515 n=2111 n=2083 n=1944 n=2279 n=2058 n=2241 n=1723
| I | | I | I | | I | I

=

- o™ o« <+ w © M~ @ 2] (=] -
-

Proac?

Quelle: Bamos AG, LaBeCo GmbH
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U Belastung Prop in Lieferantenmilch
Mittelwerte Halbhartkase

Halbhartkaese
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Quelle: Bamos AG, LaBeCo GmbH
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U Belastung Prop in Lieferantenmilch
Nach Sortenkase
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Appenzeller Emmentaler Gruyere Halbhart Sbrinz Tilsiter

® < 10KBE/ml 1-40KBE/ml = > 40 KBE/mlI

Quelle: Bamos AG, LaBeCo GmbH



U Belastung Prop in Lieferantenmilch
Alle Sorten_nach Monat

Alle Sorten

20

18

16
L

PSB [KBE/g)
14
|

10

n=9112 n=7514 n=7546 n=6669 n=7534 n=6822 n=7061 n=6595 n=7014 n=6775 n=7071 n=5736
T T T T T T T T T T T

11

- [aV] @ < w [{=] M~ @0 (=] o

[aV]

Quelle: Bamos AG, LaBeCo GmbH

Agroscope

Weiterbildung Gruppe Emmentaler, Alberswil 23. Mai 2024
Thomas Aeschlimann

15



Agroscope

U Propionsaurebakterien

Kasefehler verursacht durch Werte <30 KbE/ml

Eingangstemperatur:

-5 °C Versand per:

e-mail

Untersuchungsdatum: 02.04.2024 Bericht an: info@sennereikandersteg.ch
P-Nr. Proben- Parameter Resultat Einheit Richtwert Grenzwert BG/ING
bezeichnung (Priifverfahren)
min max m M

1 MP Nr. 3 15.01.2024 anaerobe Sporen Filter <25 KBE/I 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])
Propionsédurebakterien 30 KBE/mI 30 10
(ALP forum 2010, Nr. 77 ['])

2 MP Nr. 4 15.01.2024 anaerobe Sporen Filter <25 KBE/ 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 ['])
Propionsdurebakterien <10 KBE/ml 30 10
(ALP forum 2010, Nr. 77 ['])

3 MP Nr. 8 15.01.2024 anaerobe Sporen Filter <25 KBE/ 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])
Propionsédurebakterien <10 KBE/ml 30 10
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])

4 MP Nr. 9 15.01.2024  anaerobe Sporen Filter <25 KBE/ 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])
Propionsédurebakterien 10 KBE/ml 30 10
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])

5 MP Nr. 3 21.01.2024 anaerobe Sporen Filter <25 KBE/I 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 ['])
Propionsédurebakterien 20 KBE/ml 30 10
(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])

6 MP Nr. 4 21.01.2024 anaerobe Sporen Filter <25 KBE/I 25 25
(ALP forum 2010, Nr. 77 ['])
Propionsédurebakterien 10 KBE/ml 30 10

(ALP forum 2010, Nr. 77 [*])
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U Propionsaurebakterien
Kasefehler

Braune Tupfen

Glas Susser Geschmack
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