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EintragsquellenEintragsquellen

Migration

 Lebensmittelverpackungs- und Kontaktmaterial

 Kontamination 
 Über gesamte Prozesskette

 Umweltbedingte Einflüsse (Abgase, Emissionen, Feinstaub etc.)

 Geölte Maschinenteile für Ernte und Produktion

 Zusatzstoffe/Hilfsstoffe

 Zulässige (d.h. lebensmittelechte) Produkte, Einsatz aus 
technischen Gründen
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Eintragsquellen in der Milchwirtschaft Eintragsquellen in der Milchwirtschaft 

 Lebensmittelverpackungs- und Kontaktmaterial

 Etiketten 

Wachse, Pflegemittel

 Verpackungsfolien

Umkartons 

 Futter

Umweltbedingt oder Kontamination auf Betrieb

Mehr Untersuchungen zur Konkretisierung nötig

 Zusatzstoffe/Hilfsstoffe

 Zulässige (d.h. lebensmittelechte) Produkte, Einsatz aus 
technischen Gründen



31Weiterbildung Gruppe Emmentaler, Alberswil 23. Mai 2024

Thomas Aeschlimann

Anreicherung in FettAnreicherung in Fett

 «Gleiches löst sich in Gleichem»

Rohmilch

Rahm

Butter

Mager- oder Trinkmilch
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Höchstwert-ProblematikHöchstwert-Problematik
 2 mg/kg MOSH wurde von einigen Detailhändlern als 

genereller Maximalwert im Lebensmittel übernommen.

Grenzwert für viele Milchprodukte weder repräsentativ noch 
praktikabel!

Ökotest (DE):

MOSH*: 2-4 mg/kg = «erhöht»

MOSH*: > 4mg/kg = «stark erhöht»

* = MOSH und MOSH-Analoge
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Orientierungswerte - RechenbeispielOrientierungswerte - Rechenbeispiel
Emmentaler mit einem Fettgehalt von 31%
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Orientierungswerte - RichtwerteOrientierungswerte - Richtwerte
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Orientierungswerte - RichtwerteOrientierungswerte - Richtwerte
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Was tun bei Überschreitungen?Was tun bei Überschreitungen?

Überschreitung: kann Hinweis für vermeidbare Kontamination 
sein  Anlass zur Uraschenforschung im Rahmen der 
Herstellungs- und Verpackungsprozesse:

 Verpackung: Zusammensetzung, Art, Lagerzeit (Kontaktzeit 
mit Verpackungsmaterial), Mindesthaltbarkeit

Rohstoffsituation: Verarbeitungsprozesse und LM-
Kontaktmaterialien auf allen Stufen

 Produkt: Zweckbestimmung und übliche Verzehrmenge

 Berücksichtigung von unvermeidbaren Eintragsquellen und 
Verwendung zugelassener Hilfsstoffe
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Kassensturzbeitrag vom 28.02.2023Kassensturzbeitrag vom 28.02.2023
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Butterversuch: VersuchsaufbauButterversuch: Versuchsaufbau
Orientierungswert MOSH: 18.0 mg/kg (für Butter; 82% Fett)



39Weiterbildung Gruppe Emmentaler, Alberswil 23. Mai 2024

Thomas Aeschlimann

Ergebnisse Butterproben [mg/kg] Ergebnisse Butterproben [mg/kg] 

15.9 18.9 15.4 17.7 16.2 7.6 11.0

18.29.9

Orientierungswert MOSH: 18.0 mg/kg (für Butter; 82% Fett)
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Sendung Kassensturz 28.02.2023
Prüfung auf Rückstände Mineralöl (MOSH)

Sendung Kassensturz 28.02.2023
Prüfung auf Rückstände Mineralöl (MOSH)
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Vergleich mit Kassensturz vom 28.02.2023Vergleich mit Kassensturz vom 28.02.2023
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Agroscope Transfer zu 
Mineralölrückständen
Agroscope Transfer zu 
Mineralölrückständen

• Übersicht Eintragsquellen
• Grenz- und Orientierungswerte

• Tabelle mit Produktbeispielen
• Umrechnungshilfe für eigenes Produkt 

zum Interpretieren von Laborwerten
• Toxizität und Analytik
• Überarbeitung der Risikoanalyse der EFSA

• MOSH: Derzeitige ernährungs-
bedingte Exposition stellt kein Risiko 
dar

• MOAH: erhöhte Präsenz von ≥3-
zyklische Verbindungen erhöhtes 
Risiko, insbesondere für die jüngere 
Altersgruppe
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Ausblick - StufenkontrolleAusblick - Stufenkontrolle

Ziele:
• Prozess-MOSH erkennen 
• Unterschiede durch Fütterung
• Unterschiede durch Standort
• Zweite Stufenkontrolle auf 

Ebene Milchproduzent
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FazitFazit

 Zur Zeit keine verbindliche Regulierung mit gesetzlichen 
Höchstwerten – Milchwirtschaft trotzdem regelmässig mit 
Thematik konfrontiert

 Anreicherung von Mineralölrückständen in Lebensmittel mit 
hohem Fettgehalt

Orientierungswert als nützliches Hilfsmittel zur 
Standortbestimmung: 

MOSH: 22 mg/kg Milchfett, MOAH: nicht bestimmbar

 Bei Überschreitung kann Ursachenforschung eingeleitet 
werden

 Analytik:

Chromatogramme können zusätzliche Information zur 
Herkunft der MOHs geben (Bsp. Verpackung)

 nicht nur absolute Werte berücksichtigen!


