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Liebefeld Kulturen®

La culture suisse

...gehort den Schweizer Kasereien!

EURE KULTUREN!

«non-profit»

aeth-feni-hajo-knch-tshe




¢ Aktionariat der Liebefeld Kulturen AG

Industrie™

Sortenorganisationen
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U Wer sind die Kulturen-Spezialisten?
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© Liebefeld: seit 1901 - Kulturen seit 1906

) Ab ca. 1850: CH-Ké&se-Boom mit hohem
. B Export-Anteil, aber die Qualitat muss stimmen!

P AP
iy »ef- : An‘ o
A T T ?.\,,-"., ,,.!,}, -.'.,?.r A i,

lablissement fedéral dindustie laifiere et de bacteriologie
= BERNE - LIEBEFERERE__
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¢ Kulturen aus dem Liebefeld

Kulturenversand seit Anfang 20. Jahrhundert

O, Neinfulbaren,

Die Whgebe vom Meintultween jur cofiowellen Zobbereitung bl feit wotigem
okt nod Debeutend yagenommeen. &8 find im Veridisjolr 3987 Hojden abgegeben
woches, Bie fidf auf bie eimgelmen Tonate wie folgt pexteilen:
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Thiry - : : ; . 168
'Hhr?:% : . : ; . 205 :
S Mt . ... .. BB,
> Suni : : ; . 4l ;
{\& 9wt . . . . . BBT .,
gps@ Muguit : : .. ¢ag
‘q@ Seplember . : i . 484 "
(%ﬁ Eilttober R - &80,
Nobember . : ; . 998
Depember . E 298

Bulemmen 5987 Flajden,

Erfahrung > 100 Jahre
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© Kulturen aus dem Liebefeld
Geschichte

= 1901 Erste Isolate von Stammen
(Kase, Milch, Sirte, ...)

101 Fischbach LU

= 1906 Kaserei-Kulturen (KK) Lb. Helveticus 15, oot

150 Egg-Flawil

= 1926 Kulturen mit Propionsaurebakterien L groge
302 Hildisrieden
und Mischkulturen Lb. und St. 305  Menzberg

» 1970 Verkauf von ungefahr 7000 Einheiten pro Jahr
» 1974 Einfuhrung der Rohmischkulturen (RMK)

= 1989 Fakultativ heterofermentative Laktobazillen
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= 2011 Erste Kultur fur den Herkunftsnachweis

Weiterbildung Kulturen 2024 10
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Tradition fiir die Zukunft o
RN

i B
= Stammsammlung heute: > 10°000 Isolate | o H
» Gigantisches «Erbe» fur neue Kulturen!

* Mit RMK/MK lasst sich auch heute noch die
grosse mikrobielle Vielfalt der Schweizer
Kaseproduktion «von damals» simulieren!

= Swissness = Differenzierung gegenuber
auslandischem Kase (kein Versand ins

Ausland!)

Lagerung der Ampullen bei — 80°C

= Grosse Biodiversitat

Weiterbildung Kulturen 2024 11
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@ Die Kulturenproduktion in Zahlen 2023

12 Mitarbeiter (950 Stellen%)

~90°000 Flaschchen pro Jahr (1800-2000 pro Woche)
~70°000 Sachets lyophilisierte Kulturen

~690 Kunden

>40 verschiedene Kulturen

Weiterbildung Kultt
aeth-feni-hajo-knch-1
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Geplanter Neubau Grangeneuve FR
(ab 2027)

Agroscope

Welterblldung Kulturen 2024
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U Umzug nach Grangeneuve (Ende 2026)

Neubau in ca. 400 m Entfernung zu Agroscope Posieux;
Kapazitatsausbau bei den gefriergetrockneten Kulturen.
Bausumme inkl. Anlagen ca. CHF 20 Mio.
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Mikrobielle Systeme von Lebensmitteln MSL
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Agroscope

© Die Verschiedenen Produktionsprozesse

Mischung von

undefinierten Gemisch aus mehreren
Stammen definierten Stammen Ein Stamm

2P

Sc abf, Prop 1 Lc 17, 701,
702, 3008,... 710,...

280, 291,
G1, G3,...

Weiterbildung Kulturen 2024 16
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‘el Thermophile Mischkulturen =N

Sc. salivarius ssp. thermophilus
Lb. delbrueckii ssp. lactis

AOP-G1 exklusiv fiir Gruyére AOP

exklusiv flir Gruyere AOP

RMK 101

RMK 115
RMK 124
RMK 150
RMK 190

RMK 280

RMK 305

3 Stamme Sc. thermophilus und

WA 10 Stamme Lb. delbrueckii
MK 174

3 Stamme Sc. thermophilus und
6 Stamme Lb. delbrueckii

© Das Kulturensortiment .&

BN EI G il Ol =) entsprechen den

Richtlinien der BIO SUISSE

BIOSUISSE  Bio-Zertifizierung : CH-BIO-006

MK 401

‘aal Thermophile / mesophile Gemische

MK 2020 Mit fak. het.

Kernkompetenz: thermophile Rohmischkulturen mit grosser mikrobieller Vielfalt

‘sl Mesophile Kokken

Typ Rahmsdurewecker, Aroma &

b

Lc 17 1 Stamm Loctococcus lactis ssp. loctis

MMEK 501 Mischkultur, Aroma und wenlg Gas /

il

@@ Thermophile Streptokokken

Sc abf 3 Stamme Sc. thermophilus Q

gl loghurtkulturen

Jog BL1 Schnell sduernd
ILT-A: TN (o L9 Sehr schnell sduernd

. S

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Agroscope

¢ Das Kulturensortiment

=

Kulturen von Propionsdaurebakierien [

BIENNEICH R CldIh entsprechen den

06 Richtlinien der BIO SUISSE
LS

BIOSLIESE  Bio-Zertifizierung : CH-BIO-006

g Kulturen fiir Alpbetriebe _]
Thermo/meso + fak. het. (Mal-Okt t

Lyophilisierter semi-direkt-Starter J

MK 409

Jog BL1

Joghurtkultur fiir Kdse

.

il Fakultativ heterofermentative Laktobazillen s

(YTEL - b paracasei

MK 3010 Lb. parocose!

MK 3012 Lb. rhomnosus

Prop 01 Intensive Prop-Garung
Prop 96 Standard Prop-Garung
el Oberflachenkulturen —
OK 701 Geotrichum candidum
OMK 702 Rotschmiere-Kultur ldeal fir Gruyére
OMK 703 Mix 701/702
OMK 704 etwas intensivere Rotschmiere als 702
OK 710 "Anticollanti", gegen klebrige Schmiere
A S

gl Spezialkulturen

Helv 01

Lb. helveticus fir Aroma [ Entbitterung

e s B Schutzkultur gegen Clostridien (direkt)

Infos, Spezifikationen, Zertifikate:
www.liebefeld-kulturen.ch

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Die beliebtesten Flussigkulturen

RMK 291 —
RMK 302
RMK 105 — MW 2013-2023
MK 401

MK 3008 —

ok b=

Von 165 Gruyere Kasereien (2015)
= RMK 291: 90 Kasereien
= AOP G1: 47 Kasereien
= AOP G3: 34 Kasereien
= RMK 280: 34 Kasereien
= RMK 202: 7/ Kasereien
= RMK 203: 2 Kasereien

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe



Agroscope
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Infos zum Sortiment (siehe Zusatzblatt)

E jung: fordert Anfangssauerung, wird in der recht oft eingesetzt

Starter

101 =0 o | o VAo BRI jung und alt: mittelstarke Proteolyse, gute Teigeigenschaften als alte Kultur

sie ist nicht mehr so sensibel wie vor Jahren

101 /105

m

hoéhere L-Milchséaure

langsame Proteolyse, heute noch recht stark verbreitet

=SHRCHN o | g MESTeov4ElIEIEll jung und alt: aktive Milchsduregarung, mittelstarke Proteolyse
Kase (SpK) Sc: wie RMK 115, wird vorwiegend als alte Kultur eingesetzt

m

gleiche Sc und eine Auswahl der Lb \On RMK 105
proteolytisch schwacher als RMK 105, auch meistens als alte Kultur

E jung: gute Anfangssauerung

E, HH, SpK jung: gute Anfangssiuerung
alt: fordert Proteolyse, verbessert Aroma

E mehrheitlich alt, Sc sind Sc abf-Stamme
Identische Laktobazillen wie in der MK 170, phagenanfallig
174 E mehrheitlich alt: langsame Proteolyse
Identische Laktobazillen wie in der MK 170
Eund S alt: fordert Proteolyse, erhoht Wassergehalt in viele Féllen
G, S, SpK jung: gute Anfangssauerung
ist in den letzten Jahren eine konstante gute Kultur
SpK, TdM

SpK, G jung: gute Anfangssauerung, teilweise wird sie im Gruyére- und
Bergkasebereich auch als alte Kultur eingesetzt
[CISTo @@ SET NGl alt: robuste Kultur, sicher 16 Std. bebriten

(R) enthilt einen Anteil RMK 115, verbessert Aroma

= | b-betonte Kulturen: RMK 190, RMK 105 und RMK 305
= Beliebte Sbrinz-Kulturen: RMK 302, 202, 105, 190 und 305

[
O o

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Agroscope

U Infos zum Sortiment (siehe Zusatzblatt)

E, S, HH, SpK

305 0B
CENN HH. SpK, R

exklusivG

exklusivG

Jo AK, HH, SpK

Jog Bamos AK, HH, SpK

E, AK, SpK, HH, R

AK, HH

HH, E, SpK

jung und alt: robuste Kultur, starke Kultur die einiges verzeiht

aktive Milchsauregéarung

unterstiitzt als Ergédnzung zu FSK die Entwicklung der
charakteristischen Eigenschaften \On Gruyére AOC

unterstiitzt als Erganzung zu FSK die Entwicklung der charakteristischen
Eigenschaften \On Gruyére AOC

proteolytisch starker als G1

jung: fordert Anfangssauerung, rasche Sauerung

als Essjoghurt: 0.5% impfen

jung: fordert Anfangssauerung, sehr rasche Sauerung

als Essjoghurt: 0.5% impfen

jung und alt: Kase mit Temperaturprofil \On 25-48°C enthalt Anteile an
RMK 202 sowie Lc 17

E: eignet sich fiir die Vorreifung der Kessimilch, kann vorhandene Teigfehler
evtl. eher verstérken

alt: Kase mit Temperaturprofil \On 25-48°C enthilt u.a. die RMK

302, Lc 17 und MK 3008 begiinstigt die CO2-Bildungfiir die
Lochbildung

wirkt hemmend auf PsB (Verhiitung \On Nachgarung) beschleunigt die
Geschmackbildung im Halbhartkase

bei zu festem Teig ist Glasbildung méglich

jung und alt: Kadse mit Temperaturprofil \On 25-48°C sauert starker als
MK 401

enthalt die RMK 280
gilt als Alternative zur MK 401

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Agroscope
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Infos zum Sortiment (siehe Zusatzblatt)

Fir die Herstellung von Sauerungskultur. Hauptsachlich fiir Raclettekdse und andere
Halbhartkdse mit geringer Lochbildung, Vorreifung bei Emmentaler sowie fiir Weichkase
und Butter. Hauptsachliche Bebriitung bei 25 -30°C/ca. 12 — 15 Std.. Wird als Hat beim
Emmentaler in gewissen Betrieben zu Teigverbesserungen gefiihrt.

h -

HH, E, Spk
3008

HH, SpK

E, HH

E
E

alt: fordert die Lochbildung (C02)
enthilt die RMK 202, Lc 17 und MK 3008. Verhiitung der Nachgarung durch PsB

jung: 36h bei 30°C, Schiittmenge: 0.5-1%0
Vergart Citrat zu C02, fordert die Lochbildung
mehr Loch kombiniert mit MK 3008 (0.5 %0) und Heubliitenpulver.

geziichtet rein oder kombiniert mit alter Kultur
Vergart Citrat zu C02, fordert die Lochbildung in HH mit HeubP hemmt Enterokokken
und andere Salztolerante

Verhiitung von Nachgédrung und Tupfenbildung wilder PsB
bei zu festem Teig ist Glasbildung moéglich

Ziemlich identisch mit der MK 3008. Im 24 h Kase ist die Keimzahl am tiefsten der drei
Kulturen. Die Wirkung beziiglich Nachgarung ist jedoch trotz der eher tiefen Keimzahl
gewahrleistet.

geziichtet rein oder kombiniert mit alter Kultur
Vergart Citrat zu C02
hemmt Enterokokken und andere Salztolerante Verhiitung von Nachgéarung

starker proteolytisch als MK 3008, eher siisslicher Geschmack

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe

22



Agroscope

¥ Empfehlungen Kulturenrotation

Liste nicht Vollstandig!

KULTUR ALTERN.A ALTERN.B ALTERN.C

RMK101 RMK 150 RMK 170 RMK 124
MK 174 MK 170

RMK101 RMK 115
RMK 105 RMK 115 MK 170 RMK 190 RMK 190 MK 174
RMK 115 RMK 105 MK 174 RMK 190
RMK 124 RMK 150 RMK 302
RMK 150 RMK 101 RMK 124 RMK 174
RMK 190 RMK 115 RMK 105
RMK302 RMK150 RMK 105 RMK124

RMK 305 RMK105 RMK 115
MK 170 RMK 101 RMK105
MK 174 MK 170 RMK 105
RMK 202 RMK 203 RMK280
RMK202 RMK 302
RMK203 RMK 280 RMK 202
RMK280 RMK202 RMK203

Immer in Absprache mit der Beratung!

Weiterbildung Kulturen 2024

aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Agroscope

¥ Empfehlungen Kulturenrotation

Liste nicht Vollstandig!

KULTUR ALTERN.A ALTERN.B ALTERN.C

RMK291 RMK 124 RMK302 RMK280
Gruyere: RMK 101
(302 gibt bittere Kase))

MK650 RMK280 MK 174

MK 401 (Raclette) MK420

MK 3008 MK 3010 MK 3012

MK 3010 MK 3008 MK 3012

MK 3012 MK 3008 MK 3010

MK 2020 MK 409 (Sommer) MK 3008 + MK 401

Alpkase

MK 409 (Sommer) MK2020 MK 3008 + MK 420

Alpkase

Immer in Absprache mit der Beratung!

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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¢ Infos zum Sortiment

Ergebnisse aus dem Projekt Proteolyseprognose (ES)

Kultur OPA-Wert 90Tg [mmol/kg]
 Alle (Gesamt-@) 163
" RMK 101 179
" RMK105 T2
" RMK150 188
 RMK190 189
" RMK190 + 101 200
~ RMK190 + 150 216

« RMK 190 und 150 férdern die Proteolyse
 besonders stark, wenn kombiniert eingesetzt.

* RMK 291: grosser Einfluss auf Proteolyse in HHK!

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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U Kulturenangebot/ Herstellung / Einsatz
Spezialitaten aus Kuh — und Ziegenmilch

Jog-BL 1 oder Inkubation: 38°C 4-5h
Bamos Uberwachung: 38 - 45°SH
Schuttmenge: bis 50% der Kulturenmenge

Inkubation: 30°C 12-15h

Schuttmenge: bis 50% der Kulturenmenge

MMK 501: Inkubation: 30°C 12-15h
Uberwachung: 42°SH In Kombintaion mit BL 1
Schuttmenge: bis 50% der Kulturenmenge

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe




U Kulturenangebot/ Herstellung / Einsatz
Raclette

RSW 901: Inkubation: 25°C 15-18h

Uberwachung: 48°SH In Kombintaion mit 401 oder 501

Schuttmenge: 4dl/ 100l Kessimilch

Inkubation: 30°C 12-15h
Uberwachung: 42°SH In Kombintaion mit 901
Schuttmenge: 4dl/ 100l Kessimilch

MMK 501: Inkubation: 30°C 12-15h

Schuttmenge: 4dl/ 100l Kessimilch

Weiterbildung Kulturen 2024
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U Kulturenangebot/ Herstellung / Einsatz
Butter

RSW 901: BK: 0.5-1% in sterile MM
Inkubation: 24°C 15-18h

Uberwachung: 45°SH
Schuttmenge: 5dI/ 100l Rahm

Oder:

MMK 501: BK: 0.5-1% in sterile MM
Inkubation: 24°C 12-15h

Uberwachung: 40°SH
Schuttmenge: 5dI/ 1001 Rahm

o Zuverlassige Sauerung
o Frisch-sauerliches und harmonisches Aroma

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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U Kulturenangebot/ Herstellung / Einsatz
Joghurt

Jogh- BL1 Inkubation: 38°C 4-5h

oder Bamos:  Uberwachung: 42°SH
Schuttmenge: 8-10dl/ 100l Milch

? -

i _:pH-H:(u Né ESetrie_bs;kuItu_ri
™ |

6 . - . - : .

55 L \ ! = H 38°C/ 1% ‘ ‘ - :
% [
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Agroscope

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Agroscope

Kulturenangebot/ Herstellung / Einsatz
Quark/ Frischkédse

MMK 501: Inkubation: 30°C 12-15h
Uberwachung: 42°SH

Schuttmenge: 4dl/ 1001 Milch
Kontrolle: Bsp. 25°SH in Sirte

Magerquark

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Prop-Kulturen - Wissenswertes

» Prop 96: klassische Prop-Kultur
* Prop 01: intensivere Prop-Garung («italienischer Typ»)

» Zusatz von FakHet (MK 3008, 3010, 3012): Schutz vor
Nachgarung durch «Bremsen» der Prop (weniger Propion-,
mehr Essigsaure: von 1:1 auf 1:2) — wirkt sich aber auch auf
Aroma aus (mehr Essigsaure = Acetat)

= Ausblick: Prop 23 — verstoffwechselt nur D-Laktat >
bessere Beherrschung der Nachgarung - keine FakHet notig
- sehr gutes Aroma; evtl. in Kombination mit mehr NaCl und
Lactobacillus helveticus

i
Weiterbildung Kulturen 2024 5
aeth-feni-hajo-knch-tshe "




Prop-Kulturen — Wissenswertes s 407

» Zu tiefe Dosierung/Uberalterte Kultur: Risiko brauner Tupfen
(einzelne, grosse und sichtbare Kolonie-Haufen statt
gleichmassige Verteilung einzelner Zellen im Teig)

» «Fdr die Praxis ungewohnt hohe Prop-Kultur-Zusétze von 10
resp. 100 Tropfen pro 1’000 L wirkten sich weder auf den
Lochansatz noch auf die Lagerfahigkeit negativ aus.»

Weiterbildung Kulturen 20 32
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¢ Schutzkulturen

= _..sind Kulturen und Kulturen sind immer auch
Schutzkulturen!

= Schutzkulturen sind EINE Hurde, kein Allheilmittel
= Contra C1 gegen Clostridien (Direktstarter, lyo)

Culture protectrice
Schutzkultur

33




Agroscope

¢ Oberflachenkulturen
OMK und OK

Geo candidum

Hefen und coryneforme Bakterien
- ideal fiir Typ Gruyere,
Mischung 701 und 702

- Halbhart (4 Monate), weisser Belag (Milchsch.)

12 Stamme bakt.
- rotliche Farbe, Typ Tilsiter ev. Raclette

Fusarium domesticum
- klebrige Schmiere, trocknet die Kase

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Helv 01 Reifungskultur

Lactobacillus helveticus

Mehr Aroma.
Weniger Bitterkeit.

Spécification:
-

Spezifikation:
-w

.

Tél. 058 463 82 68

Lactobacillus helveticus

LI Plus d’arome.
Tel 058 443 82 68 Moins d‘amertume.

Weiterbildung Kulturen 2024
aeth-feni-hajo-knch-tshe
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Herkunftsnachweis-Kulturen

» Starkung Ruckverfolgbarkeit

» Schutz vor Falschung (aus In- und Ausland) - wird
immer wichtiger

» Psychologische (abschreckende) Wirkung ebenfalls
wichtig

» Nachweis mit gPCR (akkreditiert) oder mit
Schnelltest «<im Feld»

» Zukunft: Kombination mit Blockchain-Technologie
(«Cheese-Chain»)

» Bisher: Emmentaler, Téte de Moine, (Appenzeller)
» Pipeline: Gruyere, Vacherin Fribourgeois

A6-22- 64 bMC
PCRD

1 O
Weiterbildung Kulturen 2024 o0
aeth-feni-hajo-knch-tshe

Schnelltest

EHA C 21

"

Il




¢ Neue Direktstarter Kultur
Soft-Launch ab 2.Q. 2025

Erste Direktstarter aus

dem Liebefeld. =

Spezifikation
-m _-'L

Tel. 058 463 82 68

24-22-60 (@ LiebefeldKulturen*

LMT1 0.1H

fiir 3001 Kessimilch
Prod: 16.07.2024

Spécification:

Tel. 058 463 82 68

| Fiir Halbhartkase bis
| 46°C Brenntemperatur



Agroscope

Pipeline Entwicklung

= Starter fur AOP-Kasesorten
= Vacherin Fribourgeois AOP semidirekt Tal/direkt Alpen
= Raclette du Valais AOP semidirekt Tal/direkt Alpen

* Prop 23 («Enantio-selektiv» — baut nur D(-) ab; ohne FakHet mgl.)

» Schutzkulturen gegen
= Listerien
= E. Coli
= Prop
= biogene Amine (Abbau)

» Herkunftsnachweis-Kulturen
= Le Gruyere AOP (fertig entw.)
= Vacherin Fribourgeois AOP

» Kulturen fur vegane Produkte

Weiterbildung Kulturen 2024 38
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Kulturen bestellen

= Per Kulturen-Telefon 058 463 82 68
(Mo- Fr 9-12/14-16 bzw. Sprachbox)

= Per WhattsApp 079 549 65 29 ‘wl

y N
= Per E-Mail service@liebefeld-kuluren.ch @ I‘

= Uber den Webshop www.liebefeld-kulturen.ch

Bestellen /Abbestellen
0

Die Kulturen kdnnen online oder per Telefon bestellt oder abbestellt werden. Gerne beraten wir Sie auch am Telefon

Online-Bestellung der Kulturen

einmalig

einmalig
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U Wichtige Angaben fur den Versand

= Kasereiname
=PLZ

= Kultur & Anzahl

= ab Datum

= Einmalig oder Abo

Q
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<
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¢ Kulturenversand

» Per Post bei Umgebungstemperatur
» Klappt (meistens) gut
» Versand-Moglichkeiten:

Ruckverfolgbar,
Zustellung Mo-Fr,
bis 30 kg

Zustellg. Mo-Sa, _I:

rackverfolgbar,
wenn’s pressiert

Nicht
ruckverfolgbar,
Zustellg. Mo-Sa, bis
500 g

Versandart Preis fiir Kunde
exkl. MwSt.
PostPac Priority CHF 10.85
Swiss Express «Mond» CHF 19.90
SameDay CHF 74.00
Swiss-Express «Innight» CHF 22.90
A-Post-Midi CHF 4.40

WAOSTE. ‘/f—l’

Ruckverfolgbar, Zust.
Do/Fr; Zustellung bis
7 Uhr; Abstellplatz;
bis 30 kg

Weiterbildung Kulturen 2024
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Schweizerische Eidgenossenschaft Eidgendssisches Departement fir Wirtschaft, =
Confédération suisse Bildung und Forschung WBF Tel I 3
eeeeeeeeeeeeeeeeeeee Agroscope

Confederaziun svizra
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Liebefeld Kultu ren®

E3 Laculture suisse

Herstellung Stammkultur
Herstellung Betriebskultur
Alternative Kulturen
Umfrage

www.agroscope.ch | gutes Essen, gesunde Umwelt



Agroscope

¥ Qualitatskontrollen Fllissigkulturen

was wird
gemacht?

_______ Herstellung Kultur
' gemass Rezeptur

Di-Do 100% Kontrolle,
QS-Labor

Sollwerte
erreicht?

6\4\:\0‘\ " la
o e v :
A . .
19 1 Auslieferung .
\NG“\ (bei Sperrung evtl. -
- verzogert!)
L —
< -

> 3’000 Lots/Jahr

Weiterbildung Kulturen 2024 43
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© Qualitatskontrollen Kulturen

100% der Lots

« Sauregrad Versandkultur
+ Mik-Bild
« Simulation junge Kultur 5 h
« Simulation alte Kultur 18 h
* Mikrobiologische Reinheit:
— Nicht-MSB
— Salztolerante

* Je nach Kultur auch
— Enterokokken, koag.—pos’s\\k
Staph., Enterobakterien ®

Pseudomonas, Listerien 36“
Salmonellen, an-/aerobe
Sporen, GC, MSK, aw-

Wert, pH, PCR etc...

Periodisch

* Enterokokken

* Enterobakterien

« Koag.-pos. Staph.

» Listerien

 Salmonellen

* Milchsaure-Konfiguration

» Aktivitat Ende MHD

» Stresstest Versandsimulation

e
\N (\\)

Weiterbildung Kulturen 2024
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Stresstest: Kultur nach Versand, Ende MHD
typisches Verhalten einer thermophilen RMK

Aktivitatsverluste zeigen
sich vor allem in der
«jungen» Kultur!

Sduregrad

Versandkultur junge BESh alte BK 18 h
Achtung: Laborbedingungen!
jung=5 h; Praxis=langer!



Agroscope

U UHT-Magermilch als Medium fiir Betriebskulturen

= Wiederholung des Versuchs mit anderen Lots UHT-Milch und
anderen Lots Kulturen RMK 124 und RMK 202 hat Resultate
bestatigt

» Es scheint Unterschiede zwischen den verschiedenen UHT-Milchen
zu geben! = Auswahl der Magermilch durch Betriebserfahrung
( + Alter, + Lagerung)

» Der Einfluss auf die «junge» Kultur ist sehr gross, auf die «alte»
gering

» Die Kulturen scheinen unterschiedlich zu reagieren

» Grande unklar; Einflussfaktor «Hersteller»??

Weiterbildung Kulturen 2024
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Agroscope

Milch ist nicht gleich Milch, z.B.:

» UHT-Magermilch fur BK-Herstellung = praktisch und (meist)
gut

» Beobachtung: Bio-UHT-MM (PE-Flasche) sauert «jung» nicht
gut ...konventionelle in PE-Flasche aber auch nicht!?

» Migration von Stoffen aus PE-Verpackung?

Weiterbildung Kulturen 2024 47
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Agroscope

U Milch ist nicht gleich Milch

RMK 124, 0.2%, 8 h Bebriitung bei 38°C

40

35

Junge Kulturen stark betroffen,
alte wieder ziemlich gleich

30

3%}
[}

Sauregrad °SH

[
w

10

Emmi UHT MM Naturaplan Bio Coop Qualité & Prix
konventionell (Karton) UHT MM (PE-Flasche) konv.UHT MM (PE-Flasche)

Weiterbildung Kulturen 2024
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Agroscope

¢ Brutschrank vs. Wasserbad

Temperatur [°C]
N
o

tersch'ed bel™

GI’OSSer un etiber rgan g

a» Umgebung (Wasserbad od. Brutschrank)
Brutschrank

amm\N asserbad



U Kulturenherstellung:
Oberstes Gebot: Sauberkeit!

Sind meine raumlichen Verhaltnisse in Ordnung?
Leicht abwaschbar
Trocken

Abseits von Fabrikation, Molke, Presse etc.

Sauberkeit

_|_

Ordnung

Sicherheit

Weiterbildung Kulturen 2024
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U Kulturenherstellung:
Oberstes Gebot: Sauberkeit!

Arbeite ich in sauberen, trockenen und gut durchlufteten
Raumen?

Frischluft

Keine Fabrikationseinflusse

Weiterbildung Kulturen 2024
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U Kulturenherstellung:
Oberstes Gebot: Sauberkeit!

Stimmt die Kleidung, habe ich die Moglichkeit zur
Handedesinfektion?

Vor Arbeitsbeginn
Saubere Arbeitsflachen
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U Kulturenherstellung:
Oberstes Gebot: Sauberkeit!

Wann fuhre ich welche Arbeiten durch?
Impfen
Inkubation
Kuhlen

Weiterbildung Kulturen 2024
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Agroscope

Herstellung & Einsatz Betriebskulturen

» Herstellung der Betriebskulturen:

= Meso meist 25-32°C/12 h, Ziel 40°SH (tiefere Temperaturen
20...25° fordern Gas- und Aromabilder, hohere 25...32° die
Saurebildner)

= Thermo jung 38°C, 6-8 h, Ziel 38-42°SH
= Thermo alt 38°C, 14-16 h, Ziel >50°SH, aber <<60°SH

= Ubliche Schiittmengen der Betriebskulturen:
= Hartkase in der Regel 2 Promille, jung/alt 50/50
= HHK in der Regel 1 Promille, jung/alt meist 30/70 bis 50/50

Weiterbildung Kulturen 2024
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Video: Herstellung von Betriebskulturen

www.liebefeld-kulturen.ch/downloads/

Videos

[ Herstellung von Betriebskulturen mit frischer Magermilch
[ Herstellung von Betriebskulturen mit UHT Magermilch

Liebefeld-Kulturen: Herstellung Betriebskultur mit frischer

Weiterbildung Kulturen 2024 55
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Umfrage mit Mentimeter

jen Code 89318032

Weiterbildung Kulturen 2024
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www.liebefeld-kulturen.ch

Bestellungen & Service:

Liebefeld Kulturen®

La culture suisse

con - avec - mit Agroscope

~Vielfalt.
G,,\qn USS.

tel. 058 463 82 68 | service@liebefeld-kulturen.ch | oder Online

% DE FR IT EN

online

B bestellen
_)

Kontakt

v \Vertrauen.

\ T+4158 463 82 68
M +41 79 549 65 29

Montag bis Freitag
09.00 — 12.00 Uhr
14.00 — 16.00 Uhr

Bestellungen, Service & technische
Anfragen:

service@liebefeld-kulturen.ch
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Beratung

VD, GE, Tlund JU Zertifikate
Haldemann John, Liebefeld

T +4158 463 43 34

Spezifikationen

Dokumente

Wissenschaftliche Publikationes
NE, FR und VS

Fehér Nicolas, Liebefeld
T +41 58 465 30 10

Impressum  Datenschutzerkldrung

© 2023 Liebefeld Kulturen AG
BE, SO, TG, SG, SH, Al und AR

Ad Interim Thomas Aeschlimann und

Nicolas Fehér Folgen Sie uns auf

AG, BS, BL, GL, GR, ZH und Zentralschweiz o o o

Aeschlimann Thomas, Liebefeld
T+4158481 7167

(") FSSC 22000 4 &1




Agroscope

O

Vielen Dank fur lhre Aufmerksamkeit!

Weiterbildung Kulturen 2024
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