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1. Glossar

GGA

Absatz

Artikel

Verordnung des EDI Uber Fremd- und
Inhaltsstoffe in Lebensmitteln

- Landwirtschaftliches Erzeugnis oder
- verarbeitetes landwirtschaftliches

- Erzeugnis mit einer geschiitzten
Ursprungsbezeichnung (GUB/AQC)
- Schweizerische GUB/GGA-Register

. Landwirtschaftliches Erzeugnis oder
verarbeitetes landwirtschaftliches

- Erzeugnis mit einer geschiitzten

- Ursprungsbezeichnung (GUB/AOC)

Lebensmittel- und
Gebrauchsgegenstdndeverordnung

Verordnung Uber die Kennzeichnung und
Anpreisung von Lebensmitteln

Verordnung Uber die Bekanntgabe von
Preisen

Verordnung des EDI Uber gentechnisch
veranderte Lebensmittel

Verordnung des EDI Uber Lebensmittel
tierischer Herkunft

Verordnung des EDI Uber die in
Lebensmitteln zuldssigen Zusatzstoffe

2. Einleitung

Lebensmittelverpackungen und Etiketten sollen den
interessierten Kauferinnen und Kaufern eine Menge
Informationen liefern.

Der Lebensmittelhersteller hat bei der Deklaration
seiner Produkte Vorschriften aus verschiedenen Ver-
ordnungen zu beachten, weshalb die Erstellung einer
korrekten Verpackungsaufschrift eine zuweilen ans-
pruchsvolle Aufgabe darstellt. Hinzu kommen zum Teil
noch Labelvorschriften und/oder Anforderungen des
Detailhandels, welche die Sache weiter komplizieren.

Dieser Leitfaden ist nicht abschliessend und soll helfen,
die Kennzeichnung eines vorverpackten Lebensmittels
den gesetzlichen Anforderungen entsprechend zu er-
stellen. Anderungen in der Gesetzgebung, welche ab
dem 1. April 2008 in Kraft sind, wurden beriicksichtigt.



Neuerungen im Lebensmittelrecht bei der
Kennzeichnung und Deklaration
ab dem 1. April 2008

Informationen tber Zwischenprodukte und Halbfabri-
kate, die bestrahlt wurden, missen zusatzlich detail-
lierte Angaben zum Verfahren beinhalten.

Bei nahrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben
ist die Nahrwertkennzeichnung obligatorisch. Nahr-
wert- und gesundheitsbezogene Angaben sind in Art.
29a — 29i LKV umschrieben.

Né&hrwertbezogene Angaben durfen nur dann ge-
macht werden, wenn sie die Bedingungen nach Arti-
kel 29c-e und i LKV erflllen und in Anhang 7 LKV
vorgesehen sind.

Gesundheitsbezogene Angaben durfen nur gemacht
werden, wenn sie die Bedingungen nach Art. 29d
und f-i LKV erfullen und in Anhang 8 LKV vorgesehen
sind.

Gemeinsame Bestimmungen Uber Art und Inhalt bei
nahrwert- und gesundheitsbezogene Aussagen sind
im Art. 29i LKV umschrieben.

Nach Art. 36 LKV missen die Konsumentinnen und
Konsumenten im Offenverkauf grundsatzlich Zugang
zu denselben Informationen haben, die sie auf Grund
der Etikettierung bei vorverpackten Lebensmittel hat-
ten (z. B. durch mundliche Auskunft)

Im Anhang werden die wichtigsten Anderungen
der Schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung
umschrieben, welche ab dem 1 April 2008 in Kraft
treten.

Fir eine rechtlich verbindliche Deklaration, sen-
den Sie ihren Entwurf der Verpackung oder Eti-
kette zusammen mit der Rezeptur an das fiir Sie
zusténdige Kantonale Laboratorium.

4. Ubersicht

4.1 Allgemeines

Die Angaben auf den verpackten Lebensmitteln missen
gut sichtbar, in leicht lesbarer und unverwischbarer
Schrift angebracht werden. Etiketten mussen so gut zu
lesen sein wie ein Zeitungstext. Bei der Farbwahl ist auf
einen guten Kontrast zu achten. (Minimale Schriftgrosse:
interne Regelung der Kantonalen Laboratorien: mind.
Arial Pt. 7. Bei dieser Schriftgrosse muss die Farbe
schwarz auf weiss sein)

Die Angaben mussen zudem in mindestens einer
Amtssprache (Deutsch, Franzésisch oder [talienisch)
verfasst sein.

4.2 Sachbezeichnung

Die Sachbezeichnung des Lebensmittels muss dessen
Charakter wiedergeben und sich an der Beschaffenheit
sowie an den verwendeten Rohstoffen orientieren. Fur
umschriebene Lebensmittel gilt die in der Verordnung
vorgesehene Bezeichnung als Sachbezeichnung.
Fantasie- und Markennamen sind zwar erlaubt, dirfen
jedoch nicht tduschend sein und mussen zusammen
mit der Sachbezeichnung verwendet werden, denn sie
kénnen die Sachbezeichnung nicht ersetzen.

Die Sachbezeichnung kann unterbleiben, wenn die Natur,
Art, Sorte, Gattung und Beschaffenheit des betreffenden
Lebensmittels ohne weiteres erkennbar ist.

4.3 Physikalischer Zustand / Technologische Verfahren

Sofern das Fehlen dieser Angaben zur Tauschung
fihrt, muss aus der Etikette ersichtlich sein, ob das
Lebensmittel flissig, pulverférmig usw. ist oder wel-
ches technologische Verfahren angewendet wurde (pas-
teurisiert, homogenisiert, geraduchert, konzentriert usw.).

Fur Kase gelten spezielle Vorschriften (Rohmilch).

4.4 Zutaten und Zusatzstoffe

Bei zusammengesetzten Lebensmitteln sind alle Zuta-
ten und Zusatzstoffe in mengenmdssig absteigender
Reihenfolge anzugeben. Fantasie- oder Markenbezeich-
nungen ddrfen hier nicht verwendet werden.Wird z.B.
beim Produktenamen auf eine Zutat hingewiesen (Apri-
kosenjoghurt), oder eine Zutat abgebildet, muss die Men-
ge der entsprechenden Zutat, welche dem Produkt bei-
gemischt wurde, angegeben werden (Aprikosen 8 %).



Zusatzstoffe mussen gemass ihrer Gattung (Konser-
vierungsstoff, Sduerungsmittel usw.) sowie der Einzel-
bezeichnung oder ihrer E-Nummer angegeben werden.
Die Herkunft der Rohstoffe muss nicht deklariert wer-
den, solange ein Rohstoff nicht mehr als 50 Prozent
des Produktes ausmacht und man falschlicherweise
annehmen konnte, dass dieser aus der Schweiz stammt.

4.5 Allergene

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer),
Milch, Eier, Fische, Krebstiere, Sojabohnen, ErdnUsse,
weitere Nussarten, Sesam, Sellerie, Senf, Sulfite,
Lupinen und Lupinenerzeugnisse sowie Weichtiere und
Weichtiererzeugnisse missen als Allergie verursachende
Nahrungsmittelbestandteile immer deklariert werden,
sofern sie als Zutaten oder Bestandteil von Zutaten und
HilfsstoffenimLebensmittelenthaltensind. Dieerwahnten
Allergene mussen auch dann deklariert werden, wenn
sie unbeabsichtigt in das Lebensmittel gelangen kénnen
und der Anteil 1g/kg (bei glutenhaltigem Getreide max.
0.1 g Prolamin pro kg TS) Ubersteigt oder Ubersteigen
konnte. Dieser Fall kann z.B. eintreten, wenn dieselbe
Produktionsanlage fir die Herstellung verschiedener
Lebensmittel zum Einsatz kommt.

4.6 Gentechnisch veranderte Organismen (GVO)

Lebensmittel, Zusatzstoffe oder Verarbeitungshilfsstoffe
(z.B. Mikroorganismen), die aus gentechnisch veran-
derten Organismen (GVO) produziert worden sind
oder solche in irgendeiner Form enthalten, mussen
entsprechend mit ,aus genetisch verdndertem X her-
gestellt” oder ,aus gentechnisch verdndertem X her-
gestellt” deklariert werden.

Ist im Lebensmittel keine gentechnisch veranderte Zutat
im Umfang von mehr als 0,9 Massenprozent enthalten
und kann belegt werden, dass geeignete Massnahmen
getroffen wurden zur Vermeidung solchen Materials
in der Zutat, kann auf den Hinweis verzichtet werden.
In der Regel handelt es sich in solchen Fallen um
Verunreinigungen oder Vermischungen, welche beim
Transport oder der Verarbeitung moglich sind.

4.7 Aufbewahrungshinweis / Lagertemperatur

Auf Lebensmittel, die kihl gelagert werden mussen
oder werden, muss die entsprechende Lagertemperatur
angegeben werden. Bei Milch und Milchprodukten gibt
es fur den Verkauf keine vorgegebene Lagertemperatur.
Es liegt in der Verantwortung des Herstellers, die
Lagertemperatur und Lagerzeit fur das jeweilige Produkt
festzulegen.

4.8 Datierung

Fur die Datierung wird zwischen Lebensmitteln, die bei
Raumtemperatur haltbar sind (z.B. Schokoladepulver)
und Lebensmitteln, welche kihl gelagert werden missen
(z.B. Milchprodukte), unterschieden.
Zu kihlende Lebensmittel werden mit ,, verbrauchen
bis......"” datiert. Sie durfen nach Ablauf dieses
Datums nicht mehr verkauft werden.
Haltbare Lebensmittel werden mit ,mindestens halt-
bar bis...... “ oder ,mindestens haltbar bis Ende......
wenn der Monat angeben wird, datiert.
- Neu muss auch Honig datiert werden.
- ,Zu verkaufen bis...... “ oder ,Abgepackt am......
sind freiwillige Angaben des Herstellers.

4.9 Warenlos “L........ "

Das Warenlos ist eine Produktions- oder Verkaufseinheit,
die unter praktisch gleichen Umstanden erzeugt, her-
gestellt oder verpackt wurde. Das Warenlos dient der
Ruckverfolgbarkeit. Grundsatzlich ist das Warenlos
anzugeben. Es kann entfallen, wenn das Mindest-
haltbarkeits- oder Verbrauchsdatum bzw. das Abpack-
datum mindestens in Tag und Monat angegeben wird.
Anhand der Daten muss die Rickverfolgbarkeit der
Produktion und Chargen gewahrleistet sein.

4.10 Menge, Gewicht- oder Volumenangabe

Die Gewichts- oder Volumenangabe muss genau sein
und darf nicht Angaben wie ,ca. 250 g” enthalten.
Zudem muss bis auf wenige Ausnahmen, das Netto-
gewicht angegeben werden.



4.11 Produktionsland

Das Produktionsland ist anzugeben, wenn es nicht aus
der Sachbezeichnung (, Ungarische Erdbeeren”) oder aus
der Adresse hervorgeht (CH- vor der Postleitzahl).

Als Lander-Abkurzungen darfen nur ,CH” oder ,USA”
verwendet werden. Andere Lander-Namen sind auszu-
schreiben (z.B. , Deutschland”, ,Raum Osteuropa”).

Ein Schweizerkreuz alleine, wird als Kennzeichnung des
Produktionslandes nicht anerkannt.

4.12 Name sowie die Adresse der Firma

Der Name sowie die Adresse der Firma, welche das
Lebensmittel entweder herstellt, importiert, abpackt
oder verkauft, muss auf der Lebensmittelverpackung
angegeben werden (,Firma, Strasse, CH-Postleitzahl
Ort”). Firmenname und Telefonnummer allein genligen
nicht.

4.13 Preis (Grund- und Detailpreis)

Auf der Lebensmittelverpackung oder am Verkaufsregal
muss der tatsdchlich zu bezahlende Preis angegeben
werden (inkl. Mehrwertsteuer). Damit der/die Kauferin
den Preis vergleichen kann, muss zudem - abgesehen
von einigen Ausnahmen — der Grundpreis, also z.B. der
Preis pro Kilogramm oder Liter, ersichtlich sein.

4.14 Gebrauchsanleitung

Eine Gebrauchsanleitung ist notwendig, falls das Lebens-
mittel ohne diese nicht bestimmungsgemass verwendet
werden kann (z.B. Kédsemischung fiir Fondue).

4.15 Nahrwertkennzeichnung

Die Nahrwertkennzeichnung, also die Angabe Uber den
Energiewert des Lebensmittels und seinen Gehalt an
Nahrstoffen, wie Eiweiss, Kohlenhydrate oder Fett, ist
freiwillig.

Bei ndhrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben und
bei Speziallebensmitteln ist die Nahrwertkennzeichnung
neu obligatorisch.

4.16 Vitamine und Mineralstoffe

Im Rahmen der Nahrwertkennzeichnung darf auf den
Gehalt von Vitaminen und Mineralstoffen hingewiesen
werden, wenn das Lebensmittel mindestens 15 Prozent
der Tagesdosis des betreffenden Vitamins / Mineralstoffs
eines Erwachsenen enthalt. Dabei geht man von einer
Ration von 100 g oder 100 ml des Lebensmittels oder
einer Packung, falls sie eine Ration enthalt, aus. Im
Ubrigen gelten die Bestimmungen des Anhangs 7.

4 17 Identitatskennzeichen (ID-Kennzeichen)

Lebensmittel, die in bewilligten Betrieben (Art. 13 LGV)
hergestellt wurden, missen ein ID - Kennzeichen tragen.
Es besteht aus CH und der Bewilligungsnummer des
Milchverarbeitungs- oder Abpackbetriebes und muss in
einem Oval angegeben werden.

4.18 Biologisch / Okologisch

Die Begriffe ,biologisch” und , 6kologisch” sind gesetz-
lich geschitzt. Bio-Lebensmittel missen nach den Vor-
schriften der Bio-Verordnung hergestellt und zertifiziert
werden. Auf der Verpackung ist der Name oder die
Codenummer der Zertifizierungsstelle anzubringen.

4.19 Lactosefrei

Ein Lebensmittel gilt als lactosefrei, wenn es weniger als
0,1 g Lactose pro 100 g oder 100 ml im genussfertigen
Produkt enthalt.

4.20 Essenzielle oder physiologisch niitzliche Stoffe

Auf den Zusatz essenzieller oder physiologisch niitzlicher
Stoffe zu einem Lebensmittel ist im Verzeichnis der
Zutaten des Lebensmittels hinzuweisen.

(Verordnung (ber den Zusatz essenzieller oder
physiologisch  nitzlicher  Stoffe zu Lebensmitteln.
817.022.32) (z B. ,Speisesalz jodiert”)

Jodiertes- oder fluoridiertes Speisesalz muss nach Art. 6
Abs. 4 als solches bezeichnet werden.



In der Verordnung U(ber Speziallebensmittel (SR
817.022.104) sind die Bestimmungen Uber die
Sauglingsanfangs- und Folgenahrung, basierend auf der
geanderten Richtlinie 2006/141/EG revidiert worden.

4.21 Offenverkauf

Nach Art. 36 LKV missen die Konsumentinnen und
Konsumenten im Offenverkauf grundsatzlich Zugang
zu denselben Informationen haben, die sie auf Grund
der Etikettierung bei vorverpackten Lebensmittel hatten
(z. B. durch mundliche Auskunft).

4.22 Nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben

Nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben durfen
auf Lebensmitteln angebracht werden, wenn sie den
Anforderungen der Artikel 29a-29i LKV entsprechen und
in den entsprechenden Anhangen aufgefihrt sind. Sollen
andere nahrwert- oder gesundheitsbezogene Angaben
verwendet werden, so sind sie vom BAG zu bewilligen. Die
einzureichenden Unterlagen sind dem Gesuchsformular
auf der BAG Homepage zu entnehmen.



5. Hilfsmittel zur Erstellung einer korrekten
Kennzeichnung

5.1 Gesetzliche Verordnungen

Systematische

Name der Verordnung Abkiirzung Bezeichnung
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstédndeverordnung LGV SR 817.02
Verordnung liber die Kennzeichnung und Anpreisung von LKV SR 817.022.21
Zusatzstoffverordnung ZuVv SR 817.022.31
Eine der folgenden produktspezifischen Verordnungen (ber:

- Lebensmittel tierischer Herkunft VLTH SR 817.022.108
- Bedarfsgegenstande SR 817.023.21
- Bio - Verordnung SR 910.18

- AOC - Verordnung SR 910.12

- Landwirtschaftliche Deklarationsverordnung LDV SR 916.51

- Verordnung vom 8. Juni 1998 Uber das Abmessen und die SR 941.281

- die Preisbekanntgabeverordnung PBV SR 942.211

- VO Uber Zuckerarten, sisse Lebensmittel (Speiseeis) SR 817.022.101
- QUID - Leitfaden QUID

BAG-Link Uber Lebensmittel: http://www.foodinfo.ch
Die Verordnungen kénnen bestellt werden bei:

Bundesamt fur Bauten und Logistik Abt. Verkauf/
Publikationen

Fellerstrasse 21

3003 Bern

Tel. 031 325 50 50

Fax 031 325 50 58
http://www.bundespublikationen.ch

Im Internet abrufbar unter : Unterlagen und Adressen kantonaler Laboratorien:
http://www.admin.ch/ch/d/sr/81.html#817 http://www.kantonschemiker.ch/

5.2 Betriebseigene Unterlagen

e Rezeptur

e \Verfahrensanweisung / eingesetzte Technologien

e Spezifikationen der eingesetzten Rohstoffe, inkl. Zusammensetzung der Rohstoffe (z.B. Fruchtgrundstoffe)

e  Spezifikationen des Verpackungsmaterials (Lebensmitteltauglichkeit)

e Resultate der Lagertests fir die Festlegung der Lagertemperatur und Datierung

e ev. Analysenresultate fur die Angaben der Nahrwertkennzeichnung od. Vitamingehalte

e ev. wissenschaftliche Unterlagen von Studien, als Nachweis Gber die Wirkung von speziellen
Eigenschaften, welche man deklarieren méchte - Bewilligung bei BAG einholen!



5.3

I

Festlegen der Sachbezeichnung

DM NI TINEE oy o . I A S
Produkt entspricht
Art Sachbezeichnung:
der Verordnung liber ™
Lebensmittel tierischer
Herkunit
Rezept/Zutatenliste/Zusatzstoffe:
Sind Zusatzstoffe gemdéss ZuV
erlaubt? nein Rezeptur
andern
. Was tun, wenn das Produkt nicht
s e, umschrieben ist?

Sachbezeichnung \

gepriift und festgelegt

- bei KL Labor anfragen

- Bewilligung nach Art. 5, LGV




uspeaIa7-ping J91un ayais <--

"(ua1eINZ 2UdbI3||Y PUIS USWIWOUHSNE)

puIsS Wesy4m ydsibojouydal ydou pnposdpul wi
3P ‘UaPJaM LIBLIBYIP B44015Z1BSNZ BIP INU USSSNW
0s ‘sapnpoldpul sap 1UazoIduasSeN G S|e Jabiuam
1PIN7 U31Z1959bUBWIWIBSNZ J3p |I91UY J9p 1bei1ag

(AT L Uy)
1einz
91Z19S9buswiwesnz

" ewody Janndydjiuisbey
(% 8) usi29qp43 42X2N7 YN
:uareinz” :aisijuajeinz 1sp ui -

18P !, U123qPI3 % 8 HW”
“unybor-193gp.3 :bunuydiszaqydes
J9p ayeN JaJeqawun U -

13po !, 1unybor-(%, 8) usisaqpi3”
13p0 ,usieaqgpii % 8 U
unybor” :bunuysi9zaqydes sp uj -

J9pamiud uagebuy
ua123qp.I3 % g Hw unybor aidsiag

"uapJtam uagoysbionisy usbun|sisieq

aydsiyelb 4apo Jap|ig ‘SHOAA YdInp bunjnywn Jspo
Bunoedisp J9p ‘91193113 43P 4Ne sydjem ‘usieinz
JNe SIsMUIH Jabisseuuusbusw s||ejusuagaban

(AXT0L pun 6 uv)

Zzeq -Jojebinwy - 9po (lenusrodusbis)y)
uIyna7 -1oyebinwiy - I9po usp.Jam TISTIep ,, UTy3ooelos " TWwtlT SSntl
(uiy3a7) Jorebinwiy - I9po "PITM 1Z1950D Ul BIOS SNE UIYIDa| UUSAA
(zz€3) J016/NW3 - I9paMuUd

Jojebinw3 :bunneon (A7 € bueyuy)

ZZE7 12p0o ‘uly1da] :Jjoisziesnz JOUWWNN-] Japo bunuydiazagjazuil 9}j015Z1BSN7 IN}

:[ordsiog pun Buniieo) ‘94}01SZ3eSNZ ISP UONeIeR(Q Bunuydlazagsbuniien

(ML -G W)

"abjojuayiay Japuabiaisge ul bissewuabus|y | US1BINZ ISP SIUYDIDZIDA

msn "J3IUI}ap UabunupIoIaA UaYdsijizadsynpold (A1 ¥ pun € "Uvy)

u8b17 yiend ‘unybor ‘wyeljjon ‘gz

Jap usbunwwinsag usp ul puis usbunuydisazagyoes

bunuydiazagydes

apeyn3 yne uaqebuy

|o1dsiag

uabunyiawieg

1931

Pinpoad uappedian wap jne
uaqgebuy 19p uabaise4 H'g




........ 9pu7 sIq Jeqijey Sus1SapuI -
......... SIq Jeqyjey sus1sspuiw - [HIWsUsqaT oleqlieH

"uagabnzue Buniaieq Jap 19g pun USRI
Nz 119z436e7 s1p Jnjesadwapsbe Jsp uoa bibueyge

(ML= L1 Uvy)

....... SIq UsydNeIquan - 11 ‘uspiam 1sbesb Jynyeb aIp ‘uPIIWISUSgeT 199 bunianeqg

, D19 ‘Weydneisb 1963196 ||21zads 151 95e (H1IA OF 'S "MvY)

‘uaisiusbowoy ‘paisunaised | usbel) Yojiwyoy jne SIsMmulH usuls pusbuimz uassnw (A 2L WY)

12159018y Yd[ILuyoy U 12159013y YdJIuuyoy Hud” - ‘UapINM 39359643y Yo[lwyoy 1w 31p ‘SXNPoIdyd|IN | PUeISNZ JaydsijexisAyd

uspJam }yezabjne usieinz usbugn Jap geysauul sbjojuayiay Jabigaieq
Ul UauuQy ‘uaydewsne sayynpoidpul sap 1udzoiduasse|n g se Jabiuam alp ‘ualeinz (b

(1 2185QY ‘S "WYY
UOA UaBuNYdIBMAY)
abjouayiay abigaljeg

"USgRY Jysw BuNdIIAA SYISIDO|OUYISY SUIDY JJOISSHIYsbuNNaguelsA Jap Jep pnpoldpuld wy “1si yd1bow
Y2SIUYDD} SIIP HIMOS "USPIIM JUIDJIUD IDPSIM $3559Z01dsHUNISGIBISA SOP S4NET W IS USSSNW OS
"1219596NZ U|211WISUSQST JOPO Udie3lgelqieH ‘uaiynpoidusydsimz ‘Uap0ISyoy USp IS USPISAA

"USPJIM 13PUSMISA USPUNID U3YISIBOOUYDI3} SNE U[91IWSUSGT JOPO UdleyligejqieH ‘uspnpoldusydsimz
‘U3JJ01540Y UOA BuN1ISgJRISA Jap 139 3Ip ‘a1esedeld JSPO 2401S PUIS B4401SS)1IysBUNIaqIeIaN

USPJIaM 19PUSMIBA 9}J01SSHIYSBUNLISgIRIBA S|e BIp ‘944015Z1esN7Z (I
(3BJ1UaZUOY Sne 1esusbueiQ "g-Z) PJIM JUUNPISANINI 1BIIUSZUOY $9123959DUID UIB UUSAA (9
sapnpoldpul sop 1U9zoiduasSeIN G Ja1un J3ssepn s91bnyebnz (e

(AD19L "UV)
9}J015S}|1IysbunSqIeIA

(L Z3eSqQVY 'S "WYY

UOA usbunydlamay)
“uassnul

USpJaMm LisLie|yap
1YdIU ayd|am ‘uaieinz

“(assewuaxdol] B)/b1 0 > eysbulpen
:9pl1aeD sabiyjeyuain|b) bunbiudiunisp
usjjeyius a1biydisgeaqun younp 6376 | > UOA 1jeysn) wiauld 199

................ uoA uaInds uuey "I9SSNE USPJaM LIBLIEBP JoWWI Udssnw ausbia)|y

"UDPIIM LIBLE|YIP JaWWI Uassnw
9S31(] "UBUUQY USSQISNEe UBUOIYLaY d1ydsunmiaun
1P ‘9JJ01S 2IapUR pun udbI3||e e SIPMUIH

(A8 Uv)
9}J01S suabI9| Y

ape)133 jne uaqebuy |aidsiag uabunyiowag

9L

11



ppoedian aseydsowlezinyds Jaaun

"U3PJIM 13UYdI9ZUUDND
puUaYI3IdSIUD U3SSNUI ‘SpJnm Labueian
9seb3ded UYdINP HSNIEGYEH USISP ‘[91HWSUSGST

(A

‘9| Z1esqQy ‘g Bueyuy)

asebyped

anpuo4 any bunydsiwasey ‘gz

"UUBY| USPISM 19PUIMIIA
ssewabsbunwiwsSaq 1Yd1u agebuy 3saIp auyo
[SIHWSUSGST SEP UJ9J0S ‘Buniiajuesydneigan) aulg

(A1 "d Z1esqy ‘7 WY
Bunsiamuesydnelgan

6666 HO

SIS UdJeAo
wisuId Ui, HD" LW Jawwinusbunbi|imagsgalilag

(AT ZE pun L€ 1Y)
uaydiazuuay-d|

"UsJalijuls I3paiM JydIu pun
Us.1yazIdA 140JOS usneyny wsap ydeu
‘usiyemaqjne D, 8— suasydQy 1sq
ynxebjan

,, UBIBLIJUIS USP3IM 1YDIU Usneynyy wsp ydeu”
‘pusbuimz

& ISWIL/A WP HW JaWil Usuydlazuua3y)

(A1 8L "HY)
SNV P ERIEN]

uaiyemaqyne 1z)nyasab 1ydI7 JoA

‘leling
pun Ya|IlN Jauaisunaisedydoy Japo -1snaistinalsed 1ag

('H 121 "wsuaga] OA
‘D Z1esqy ‘L€ "HV)
ZINYdS1ydI

Ua1yemaqne D, § sudisyd0y 19q

“UBYDSI9A NZ Jnjeladuisisbuniyemaqgny aip Jagn
9gebuy JaUId JUW PUIS ‘USSSNW USPJIM U eyab [yny
BbunupiosansusibAH Jop usbunispiojuelniessdws]
uaydsIyIzads yoeu Jspo bunuploianausibAH

3P ST BV Ydeu 3Ip ‘|SRIWSUqeT

(AI181 UY)
[811WSUSGST 3HYN3SD

ZI9MYDS J9p Ul 19159DI9H

151 YPIRYISIS AN
4 99eISydNg | Z1esqy Z [9IMY UYdRU 3SSaIpy Jap she
19p0 BuNUYDISZaqYDLeS ISP SNEe SIS3IP UUSM ‘USpIam

191YDIZI3A UUBY SIpUB|SUOIYNPOI Sap agebuy alp jny

(AX191 pun g| "Uv)
pUB|SUOCIYNPOI

HO pun Zid-HD

assess "1q16qe Japo pedge ‘Lynue 39158y (A7 ZE puUn L€ 1Y)
SWRUUSWLIH/2WEN | [9111LISUSCST SBP JoaM ‘9SSalpy SIMOS ULl J9pO sWeN 3SSUPY/OWEN
(UI3S 191519/1yemab SsNW 9)19-SUOIYNPOI (AD16S — 05 "HY)
J3p Ul 1I9X1eqDjOLIBAYDNY) "PAM USgababue L 1"
1RUOIAN pun Be| ul susisspulw wniepydedqy sep
‘MZQ WN1ePSYINBIGIDA JOPO -SHaNIBgLRYISOPUIN (lZ-61 HY)
79765 1 Sep UUSM ‘U3|[RJIUS UURY SOJUJIeAA Se( SO|UIBAA
9}y 133 jne uaqebuy |aidsiog uabunyiawieg 9L

12



agebiuueaqsiald ayaIs :Ssiaidsynesian

"U3YD3Ss ‘uspiam ydeigabue

Bunxpedisp Jap jne a1p ‘UsnaN I e Jspo bunjnyuwn
‘Bun3pedisp Jap jne PRuIp uassnw usgebuy a1q
"uapJam 1ydeigabue 1IYdS JaJeqydsimIaaun

pun JaJeqss| 1YdI9| Ul ‘9||91S Ja4eqiydis inb ue
USgEebUY SIp USSSNW U[S1HUWISUSGDT USIYDRAISAION JNY

(AX1Z°AD19C V)
usqebuy
Jap buniaizield

"USpJOM USGaHaBUE (1313 ‘BULILIA ‘[|91S9BSiNeNISA)
plundsjnexusp we yone uuey sidid 43d

‘63 0ud sia1d Jopo

6 001 0ld sivid "g°Z "y'p si2idpunio pun sqebuesiaid

"usypew Nz uasiald UoA agebiuueyag alp

(A8d 6— | MY)

or'Z 44 ‘6001 | 49gn Bunupioisp Jap ssewab 1si agebiuuexaqsiald aiq agebiruuedagsiald
"UDJ|91s49 Nz Bunuplolaasuoneleyaq
| jw by ‘b J3p USJLIYDSIOA USp Ydeu puls usgebueuabusiy aiQ uagebueusbusy

«YDBUWIYISID-3]JIUEBA

PW» “«<eUIOIY/-129QPJT YW> "gZ

‘1gneps

JYDIU 1eINZ J3saIp Bunp|igqy SIp 1S! ||e4 Wasalp U
"U3INe| «}DBWYISID

-X HW» JBPO «BWOIY-X HW» SISMUIH ISP SSNW 0S
"16N8ZJ9 USWOIY UOA Z1eSnZ ydinp pusbaimion
us14eydsusbIz aydsiidajourhbio UaISP USPISM pun
USS3IMaBUIY USLIOAA Ul 1BINZ S1WWIISAQ SUID JNe PIIAA

[91HWSUSCST UDISRWONY 7€ WY

(A1 6€ — €€ 'WY)
ISIIMUIH
2I9)19M s||ejuaUaban)

“winu1eN pun ulaseysbuniyen
"Uaines)ia4 ua1bniesab 1194 19xdNnz ‘usrespAyus|yoy
‘SSI9MIF U }|eyan) pun (Lamuualg) Hamaibiaug (q

be pod HJopo
69, oBIPALUBIGOY 1194 pun ualelpAyus|yoy
. 'SSI9MIF Ue }PYSD) pun (Hamuualig) Hamaibisug (e
bge ssiemig “J|PYIUS UOILIOJ BUIS 3s3Ip
(1224 G0L) 1 OvY albisuz U1340s ‘Bunded aIp 48P0 SaNPOId S3P |W 001 19PO (A1 62— 22 1Y)
:usyfeyaue BooL 6 001 Jne yaIs usyaizaq uagebuy a1q “pIm 1ydewsb Bunuydiszuuay
2gebuy ausbozagsisypunsab JSPO -1SMIYBU SUIDY -H9MIYEeN
uJajos ‘Bijjimiaiy 161043 BunuydidzuuadamiyeN a1d S||lejusuagaban
a)ey 133 jne uaqebuy |sidsiog uabunyiawieg 191

13



1919|699 Bunpuas aip Japo bunuyday alp
‘UIaYISIaLaIT U saydam ‘uabjopa Jaidedsyieydsan
wiauId jne AN7 d-u pun ¥ ‘-6 ‘q uageisyong |
Z1esqQy 7 |91y Yydeu uagebuy a1p USUUQY ‘Uspiam
usgababge usbunyd1IUIF BYDIjUYE pUN USUIUEY
‘I9|e1dS ‘SsiueINeISaY Ue 3IP ‘URRIWISUSgaT 199

(A1 2 M)
usbuniyduuIg sydluye
pun usuiuey ‘19jeuds
‘syuelnelsay ue aqebqy

apayn3 jne uaqebuy

|o1dsiag

uabunyiawag

1)L

14



5.5 Zu Beachten

5.5.1 Offen angebotene Lebensmittel (Art. 36 LKV)

1

Bei offen angebotenen Lebensmitteln kann
auf die Angaben nach Artikel 2 Absatz 1 in
schriftlicher Formverzichtet werden, wenn
die Information der Konsumentinnen und
Konsumenten auf andere Weise gewdhrleistet
wird (z. B. durch mundliche Auskunft). Diese
Informationspflicht gilt nicht fur die Angaben
nach den Artikeln 29h Absatz 1 Buchstaben a
und b sowie 29/ Absatz 4, sofern die Angaben
nach den Artikeln 29¢ Absatz 1 und 29f Absatz
1 nicht schriftlich erfolgen.

In jedem Fall sind schriftlich anzubringen:

a. die Angaben nach Artikel 2 Absatz 1 Buchsta-

ben n und o:

. das Produktionsland von Fleisch von Tieren

nach Artikel 2 Buchstaben a und d der Ver-
ordnung des EDI vom 23. November 2005 Uber
Lebensmittel tierischer Herkunft sowie von
Fleischzubereitungen und Fleischerzeugnissen
aus solchem Fleisch; die Artikel 15 und 16 sind
anwendbar.

Das Warenlos ist auf dem Behdlter oder auf
den entsprechenden Geschaftspapieren anzu-
bringen.

5.5.2

5.5.3

5.5.4

Zwischenprodukte, Halbfabrikate,
Zusatzstoffe und Zusatzstoffpraparate

Die Angaben Uber Zwischenprodukte und Halb-
fabrikate mussen ermoglichen, die daraus her-
gestellten Lebensmittel gesetzeskonform zu be-
zeichnen.

- Angabe des Produktionsdatums auf der Ver-
packung (Siehe 4. Kapitel der LKV).

Nahrwertkennzeichnung (11. Abschnitt LKV)
Der Energiewert ist in kJ und kcal anzugeben.

Fur die Angabe des Gehaltes an Nahrstoffen oder
Nahrstoffbestandteilen sind folgende Einheiten
zu verwenden:

Eiweiss g (Gramm)
Kohlenhydrate g
Fett (ausgenommen Cholesterin) g
Nahrungsfasern g
Natrium g
Cholesterin mg (Milligramm)
DerEnergiewertundder GehaltanNahrstoffenoder
Nahrstoffbestandteilen ist je 100 g oder 100 ml
anzugeben. Zusatzlich kann diese Angabe je Por-
tion erfolgen, wenn diese mengenmadssig auf der
Etikette festgelegt oder wenn die Anzahl der in
der Packung enthaltenen Portionen angegeben ist.

Umrechnungsfaktoren
zur Berechnung des Energiewertes

Kohlenhydrate

(ausgenommen mehrwertige Alkohole und Polydextrose)

17 kl/g entspricht 4 kcal/g

10 kJ/g entspricht 2,4 kcal/g

Polydextrose 4,2 k/g entspricht 1 kcal/g
Eiweiss 17 kJ/g entspricht 4 kcal/g
et 37 kJ/g entspricht 9 kcal/g
Ethylalkohol 129 kJ/g entspricht 7 kcal/g

Inulin

© 4 kl/g entspricht 1 kcal/g
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6. Beispiele von verpackten Produkten
(Minimalanforderungen)

Bemerkungen:

Auf das Herstell-Land kann in der Schweiz verzichtet werden,
wenn bei der Adresse vor der Postleitzahl ,CH-" steht. Ein

Schweizerkreuz alleine gentigt nicht.

Kann aus dem Datum ,,verbrauchen bis” oder , mind. haltbar
bis” das Herstelldatum und die Produktionscharge nicht
abgeleitet werden, ist eine Angabe der Los-Nr. (L #####4#)

zwingend.

Der Preis kann auch am Verkaufspunkt angebracht werden.

6.1 Rohmilch verpackt

Rohmilch

Rohmilch ist nicht genussfertig und muss vor
dem Konsum auf mindestens 70 °C erhitzt
werden.

Vor Licht geschutzt und
bei hdochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

1 Liter Fr. 1,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.2 Pastmilch 1

Pastmilch
Vollmilch
mind. 3.7% Fett

pasteurisiert, homogenisiert

Vor Licht geschitzt und
bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

1 Liter Fr. 1,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.3 Pastmilch 2

Pastmilch
Vollmilch
mit natirlichem Fettgehalt mind. 3.7%

pasteurisiert, homogenisiert

Vor Licht geschutzt und
bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

1 Liter Fr. 1,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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6.4 Pastmilch 3

Pastmilch
Standardisierte Vollmilch
3.5% Milchfett, oder 3.5% Fett

pasteurisiert, homogenisiert

Vor Licht geschiitzt und
bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
1 Liter Fr. 1,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.5 Milchdrink

Milchdrink
teilentrahmte Milch 2,7% Milchfett

pasteurisiert, homogenisiert

bei héchstens 5° C und vor Licht
geschutzt aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
1 Liter Fr. 1,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.6 Halbentrahmte Milch

Halbentrahmte Milch
1,5% Milchfett

pasteurisiert, homogenisiert

bei héchstens 5° C und vor Licht
geschutzt aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
1 Liter Fr. 1,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.7 Molkegetrank gesauert und aromatisiert

Gesauerte Molke mit Zitronenaroma
Zutaten: Molke, Zucker,

Verdickungsmittel (E 401), Sduerungsmittel
(L-Milchsaure), Aroma

pasteurisiert, homogenisiert

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

400 ml Fr. 1,40

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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6.8 Sauerrahm

Sauerrahm oder Créme Fraiche
35 % Milchfettanteil

aus pasteurisiertem Rahm

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr. 2,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.9 Joghurt nature

Joghurt nature 1
Zutaten: Milch, Magermilchpulver

aus pasteurisierter Milch

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,65
Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Joghurt nature 2

Zutaten: Milch pasteurisiert, Magermilchpulver

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Joghurt nature 3
Zutaten: Milch*, Magermilchpulver

*pasteurisiert und homogenisiert

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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Joghurt nature 4
Zutaten: Milch*, Magermilchpulver

*pasteurisiert

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
180 g Fr.-,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.10 Joghurt mit Friichten

Erdbeer-Joghurt 1

Zutaten: Joghurt (Vollmilch, Magermilch,
Magermilchpulver; pasteurisiert,
homogenisiert), Erdbeeren (8 %), Zucker,
Randensaftkonzentrat, Aroma

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
180 g Fr.-,85
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Erdbeer-Joghurt 2
Zutaten: Joghurt (Vollmilch, Magermilch,

Magermilchpulver; pasteurisiert), Erdbeeren
(8 %), Zucker, Randensaftkonzentrat, Aroma

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
180 g Fr.-,85
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Erdbeer-Joghurt 3

Zutaten: Milch*, Zucker, Erdbeeren (8 %),
Magermilchpulver, Randensaft, Aroma

*pasteurisiert

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,85

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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6.11 Teilentrahmtes Joghurt mit Friichten

Erdbeer-Joghurt, teilentrahmt 1

Joghurt teilentrahmt mit 2,8 % Milchfett im
Milchanteil

Zutaten: Joghurt teilentrahmt (Vollmilch,
Magermilch, Magermilchpulver; pasteurisiert,
homogenisiert), Zucker, Erdbeeren (8 %),
Randensaft, Aroma

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,85

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Erdbeer-Joghurt, teilentrahmt 2

Joghurt teilentrahmt mit 2,8 % Milchfett im
Milchanteil

Zutaten: Vollmilch pasteurisiert, Magermilch

pasteurisiert, Zucker, Erdbeeren (8 %),
Magermilchpulver, Randensaft, Aroma

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,85

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

Erdbeer-Joghurt, teilentrahmt 3

Joghurt teilentrahmt mit 2,8 % Milchfett im
Milchanteil

Zutaten: Vollmilch*, Magermilch*, Zucker,
Erdbeeren (8 %), Magermilchpulver,
Randensaft, Aroma

*pasteurisiert

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*

180 g Fr.-,85

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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6.12 Rahm aus Rohmilch (verpackt)

Rohrahm

Rahm (35 % Milchfett)

Rohrahm ist nicht genussfertig und muss vor
dem Konsum auf mindestens 70 °C erhitzt

werden.

Vor Licht geschitzt- und
bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*”
500 ml Fr. 5,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.13 Rahm pasteurisiert

Vollrahm
Rahm (35 % Milchfett)

pasteurisiert

Vor Licht geschutzt- und
bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: , Tag, Monat*
500 ml Fr. 5,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.14 Magerquark

Magerquark

aus pasteurisierter Magermilch

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,, Tag, Monat*

500 g Fr.2,65

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999
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6.15 Halbfett-Quark

Halbfettquark
Zutaten: Magerquark, Rahm

Aus pasteurisierter Magermilch und Rahm

bei hochstens 5° C aufbewahren

verbrauchen bis: ,Tag, Monat*
500 g Fr. 4,65
Musterbetrieb AG

Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.16 Butter

Butter
hergestellt aus pasteurisiertem Rahm

Vor Licht geschitzt- und
bei hochstens 5° C aufbewahren

mindestens haltbar bis: ,, Tag, Monat*

200 g Fr. 2,50

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

6.17 Kase

Klosterkdse

mit Rohmilch hergestellt

halbhart, vollfett oder 45% FiT
mindestens haltbar bis: ,, Tag, Monat*

100 g/ Fr. 2.50

Unter Schutzgas verpackt

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

CH 9999

- Die Bezeichnung ,mit Rohmilch hergestellt”, sofern mindestens ein Teil der bei der
Herstellung verwendeten Milch der Definition nach Art. 26 Abs. 2 der Verordnung des
EDI Gber Lebensmittel tierischer Herkunft entspricht, ist zwingend.

- Wird Kése ausschliesslich mit thermisierter oder pasteurisierter Milch hergestellt, ist ein
entsprechender Hinweis méglich, aber nicht zwingend.

- Geriebener Kase und Kasemischungen fur Fondue, Kasekuchen und ahnliche Produkte
durfen nur Kase enthalten (Schmelzkése ist nicht erlaubt).
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6.18 Speiseeis

Rahmglace Vanille

Zutaten: Milch 55%, Rahm 17%, Zucker,
Glucosesirup, Magermilchpulver,
Traubenzucker, Eigelb, Stabilisatoren:
Johannisbrotkernmehl und Guarkernmehl,
Aromen, Vanille-Extrakt.

L

Bei mindestens —18 °C haltbar bis:
31.10.07

300 g, Fr. 4.80

CH 9999

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

Sachbezeichnungen und Anforderungen an Speiseeis: Siehe in
der ,Verordnung des EDI Uiber Zuckerarten, stsse Lebensmittel und
Kakaoerzeugnisse 817.022.101", 5. Kapitel und Anhang 3.

6.19 Eier

Eier (CH) aus Freilandhaltung
6 Stlicka65g

Lege-Datum: ,Tag/Monat*
verkaufen bis: ,Tag / Monat"

Fr. 3.80

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

Auf Detailverkaufspackungen von Eiern wird der Hinweis ,verkaufen bis ...... “ mit der
Angabe des 21. Tages nach dem Legedatum erganzt.
- Wird das Produkt gekUhlt abgegeben, muss die Lagertemperatur angegeben werden.
Die Lagertemperatur von Eiern sollte méglichst konstant sein.
—> FUr Eier siehe auch unter: Verordnung Uber den Eiermarkt, SR 916.3715. Kapitel und

Anhang 3.

6.20 Honig

Schweizer Honig
mind. haltbar bis: Ende 2009

dunkel und bei Raumtemperatur lagern

500 g, Fr. 9.50

L #HHHIHH

Musterbetrieb AG
Milchstrasse 12
CH-9999 Musterdorf

Bei Honig ist ein Mindesthaltbarkeitsdatum anzugeben. (3 Jahre nach der Honigernte

ist realistisch)

Eine Lot-Nr. (Warenlos) ist zwingend, damit das Erntedatum, die Chargennummer und
das Abfulldatum eruiert werden konnen (Ruckverfolgbarkeit).

-> Flr Honig siehe auch unter:

Verein deutschschweizerischer und ratoromanischer Bienenfreunde: www.vdrb.ch
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7.2

Institutionen zur Beurteilung von Etiketten

Kantonale Laboratorien

Die Entwirfe der Etiketten konnen bei den
kantonalen Laboratorien zum Teil gegen ein
Entgelt Uberprift werden lassen.

Internetadresse der kantonalen Laboratorien:
www.kantonschemiker.ch

Private Laboratorien

Diverse private Institutionen helfen beim Erstellen
von Etiketten.

Gesellschaft Schweizer Privater Dienstleistungs-
laboratorien

www.gsdl.ch/d/mitglieder

Bei Unsicherheiten beziiglich Kennzeichnung
wenden sie sich an das zustdndige Kantonale Labor!




8. Anhang: Die wichtigsten Anderungen der
Schweizerischen Lebensmittelgesetzgebung
ab dem 1. April 2008

8.1 Einleitung

Seit der Totalrevision des Lebensmittelrechts vom De-
zember 2005 gibt es jahrlich eine Anzahl kleinerer
Anpassungen von Verordnungen.

Die meisten Anderungen sind Anpassungen ans euro-
paische Lebensmittelrecht, um Handelshemmnisse ge-
gendber der EU zu verhindern, so auch die neueste
Revision.

Bei nahrwert- und gesundheitsbezogenen Angaben
ist die Nahrwertkennzeichnung neu obligatorisch (dies
bedingt eine Erweiterung des Art. 23 LKV).

Die Ubergangsfrist fur Milch und Milchprodukte betrégt
1 Jahr. Ubergangsfristen in Verbindung mit ndhrwert-
und gesundheitsbezogenen Angaben = Siehe LKV.

8.2 Milch- und Milchprodukte
8.2.1 Rohmilch verpackt

° Wird Rohmilch vorverpackt abgegeben, so ist sie
explizitalssolche zu bezeichnen Art. 32 Verordnung
des EDI Uber Lebensmittel tierischer Herkunft
(VLtH). Esistim Rahmen der Kennzeichnung darauf
hinzuweisen, dassdiese erstnacheinergentigenden
Hitzebehandlung als genussfertig gilt (Art. 49).
Ein Hinweis, dass es sich um Rohmilch handelt
und diese vor dem Konsum auf mindestens 70 °C
erhitzt werden muss, ist zwingend.

. Bei Rohmilch gelten technologische Anforderun-
gen nach Art. 27 bis 29 Verordnung des EDI
Uber Lebensmittel tierischer Herkunft. Bei der
Kennzeichnung sind Angaben nach Art. 2 und
Art. 32 VLtH anzugeben.

8.2.2 Kolostrum

Bis anhin waren Kolostrum und auf Basis von
Kolostrum hergestellte Erzeugnisse im schwei-
zerischen Lebensmittelrecht nicht umschrieben.
Zur Gewdhrleistung der Aquivalenz gegeniiber
dem Europaischen Recht werden die Bestimmun-
gen aus der EU Gbernommen. Kolostrum ist ein
Lebensmittel tierischer Herkunft.

° ,Kolostrum” ist das bis 5 Tage nach einer Geburt
aus den Milchdriisen milchgebender Kihe abge-

sonderte Sekret, das reich an Antikérpern und
Mineralstoffenist und der Erzeugung von Rohmilch
vorausgeht.

° LErzeugnisse auf Kolostrumbasis” sind Erzeug-
nisse, die aus der Verarbeitung von Kolostrum
oder aus der Weiterbearbeitung solcher Verarbei-
tungserzeugnisse hervorgehen.

° Kolostrum anderer Sdugetierarten, sowie Erzeug-
nisse auf Kolostrumbasis anderer Saugetierarten
mUssen als solche bezeichnet werden.

. Kolostrum ist neu im Art. 66 bs der Verordnung
des EDI Uber Lebensmittel tierischer Herkunft um-
schrieben.

. Kolostrum wird als Lebensmittel tierischer Her-
kunft eingestuft, fallt aber nicht unter die Defini-
tion von Rohmilch. Trotzdem sind die hygienischen
Anforderungen fur die Gewinnung und Verarbei-
tung von Kolostrum sowie Erzeugnissen auf Ko-
lostrumbasis  vergleichbar mit denjenigen fur
Milch. (Art. 52 HyV)

° Erzeugnisse, die Kolostrum sind oder auf Basis von
Kolostrum hergestellt werden, sind klar als solche
zu kennzeichnen. Roh-Kolostrum ist nicht zur Ab-
gabe an Konsumenten geeignet.

8.2.3 Standardisierung von Vollmilch
(Art. 31 VLtH)

° Es ist neu moglich, Vollmilch auf einen Milch-
fettgehalt von mindestens 35 g/kg jedoch weni-
ger als 50 g pro Kilogramm einzustellen (Art. 27
Abs. 1 Bst. abs VLtH).

. Die Sachbezeichnung fir standardisierte Vollmilch
ist ,, Standardisierte Vollmilch”.

° Bei standardisierter Vollmilch ist nach Art. 37,
Abs. 1, Bst. b, der Fettgehalt als , Gramm pro Kilo-

gramm” oder als Prozentangabe (, % ") anzugeben.

. Der Fettgehalt istin der Nahe der Sachbezeichnung
anzugeben.
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Neu kann bei nicht standardisierter Vollmilch
auf den unveranderten Fettgehalt hingewiesen
werden. Der Fettgehalt ist aber auch bei Vollmilch
mit unverdandertem Fettgehalt zu deklarieren
(z. Bsp.: ,mind. 3.7 % Fett”).

Bei vorverpackter Milch sind die Angaben nach
Art. 2 LKV und Art. 31 VLtH zu deklarieren.

8.2.4 Rahm aus Rohmilch

Rohrahm darf in den Verkehr gebracht werden.
Es ist aber im Rahmen der Kennzeichnung darauf
hinzuweisen, dass es sich um Rohrahm handelt
und dass dieser wie Rohmilch erst nach einer
genlgenden Hitzebehandlung (mindestens 70 °C)
als genussfertig gilt. Siehe Art. 49 Verordnung des
EDI Gber Lebensmittel tierischer Herkuntft.

8.2.5 Kase

Fur Kase, der als geschiitzte Ursprungsbezeichnung
oder geschitzte geografische Angabe nach der
GUB/GGA-Verordnung eingetragen ist, gelten zu-
satzlich die spezifischen Vorschriften des hinter-
legten Pflichtenheftes.

Kase mit Ursprungsbezeichnung sind im Anhang
3 Verordnung des EDI (iber Lebensmittel tieri-
scher Herkunft eingetragen.

Die Bezeichnung ,mit Rohmilch hergestellt”,
sofern mindestens ein Teil der bei der Herstellung
verwendeten Milch der Definition nach Art. 26
Abs. 2 der Vlerordnung des EDI (iber Lebensmittel
tierischer Herkunft entspricht, ist zwingend.

8.2.6 Qualitatsangaben bei Butter
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Die expliziten Bestimmungen zu den Qualitats-
angaben bei Butter wurden gestrichen, da sie nicht
noétig sind. Werden bei der Herstellung von Butter
tatsachlich definierte, hohere Anforderungen
gestellt, darf dies auch kinftig entsprechend
ausgelobt werden. Unterscheidet sich eine Butter
aber von ihrer Herstellung und Zusammensetzung
her nicht von der Gbrigen Butter, darf sie auch nicht
als eine besondere Butter (z. B. Vorzugsbutter)
bezeichnet werden.

8.2.7 Zwischenprodukte und Halbfabrikate

8.3

8.4

8.5

8.6

Die Angaben Uber Zwischenprodukte und
Halbfabrikate mussen ermdoglichen, die daraus
hergestellten Lebensmittel gesetzeskonform zu
bezeichnen (Art. 37 LKV).

Allergene

Die Liste wurde erweitert mit: ,Lupinen” und
.Lupinenerzeugnissen” sowie den , Weichtieren”
und , Weichtiererzeugnissen” (Anhang 1 LKV).

Zutaten

Sofern die Bestrahlung von getrockneten
aromatischen Krdutern und Gewdlrzen zur
Verminderung der Keimzahl oder zur Vermeidung
des Befalls mit Schadorganismen erfolgt, die
mittlere total absorbierte Dosis 10 kGy nicht
Ubersteigt und nach international anerkannten

Standards erfolgt, so ist sie nicht mehr
bewilligungspflichtig. (Art. 20 Abs.10s  [GV).
Bestrahlte Lebensmittel muissen als solche

gekennzeichnet werden.

Zusatzstoffe

Die Farbstoffe E 128 (Rot 2G) und E 154 (Braun FK)
werden aus der Liste der zugelassenen Zusatzstoffe
(ZuV) gestrichen.

Aromen und zuldssige Antioxidationsmittel
wurden gemass Anhang 3 ZuV erganzt.

Schmelzkase- und Streichschmelzkase: Im Anhang
7 ZuV wurde die Hochstmenge fur E 338 — 341,
343 und 450 - 452 auf 20 g/kg angepasst.

GVO

EinfUhrung einer Toleranzregelung im Umgang mit
minimalen, unbeabsichtigten Spuren von in der
Schweiz nicht bewilligten GVO in Lebensmitteln.



8.7

8.8

Anreicherung mit essenziellen oder physio-
logisch niitzlichen Stoffen

Im Dezember 2006 ist die Verordnung (EG)
1925/2006 Uber den Zusatz von Vitaminen
und Mineralstoffen sowie bestimmten anderen
Stoffen zu Lebensmitteln publiziert worden.
Um Handelshemmnisse gegentber der EU zu
verhindern, drangte es sich auf, das Schweizer
Recht entsprechend anzupassen. Es handelt sich
um einen autonomen Nachvollzug.

Die Verordnung des EDI Uber die Kennzeichnung
von Lebensmitteln (SR 817.022.21) regelt die
Handhabung.

Werden einem Lebensmittel Vitamine, Mineral-
stoffe oder sonstige Stoffe zugesetzt, so ist eine
Nahrwertkennzeichnung nach Art. 22 - 29 LKV
obligatorisch.

Jodiertes oder fluoridiertes Speisesalz muss als
LJjodiertes Speisesalz/Kochsalz” oder ,Speisesalz/
Kochsalz jodiert” oder als , fluoridiertes Speisesalz/
Kochsalz” oder ,Speisesalz/Kochsalz fluoridiert”
bezeichnet werden. Verordnung des EDI (ber den
Zusatz essenzieller oder physiologisch nutzlicher
Stoffe zu Lebensmitteln (SR 817.022.32).

In der Verordnung dber Speziallebensmittel
(SR 817.022.104) sind die Bestimmungen Uber die
Saduglingsanfangs- und Folgenahrung, basierend
auf der geanderten Richtlinie 2006/141/EG revi-
diert worden.

Kennzeichnung/Deklaration

Informationen Uber Zwischenprodukte und Halb-
fabrikate, die bestrahlt wurden, missen zusatzlich
detaillierte Angaben zum Verfahren beinhalten.

Bei nahrwert- und gesundheitsbezogenen Anga-
ben ist die Nahrwertkennzeichnung obligatorisch.
Nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben
sind in Art. 29a — 29i LKV umschrieben.

8.9

8.10

Nahrwertbezogene Angaben durfen nur dann
gemacht werden, wenn sie die Bedingungen nach
Artikel 29c-e und i LKV erflllen und in Anhang
7 LKV vorgesehen sind.

Gesundheitsbezogene Angaben durfen nur ge-
macht werden, wenn sie die Bedingungen nach
Art. 29d und f-i LKV erfillen und in Anhang 8 LKV
vorgesehen sind.

Gemeinsame Bestimmungen Uber Art und Inhalt
bei nahrwert- und gesundheitsbezogene Aussagen
und sind im Art. 29i LKV umschrieben.

Offenverkauf

Nach Art. 36 LKV mussen die Konsumentinnen
und Konsumenten im Offenverkauf grundsatzlich
Zugang zu denselben Informationen haben, die
sie auf Grund der Etikettierung bei vorverpackten
Lebensmittel hatten (z. B. durch mundliche Aus-
kunft).

Hygiene (HyV)

Rahm wird dhnlich wie Milch auch als Rohrahm
abgegeben. Rahm und Milch gelten jedoch nur
als genussfertig, wenn sie einer Hitzebehandlung
nach Art. 25 HyV unterzogen worden sind.

Art. 49: Die Uberschrift des Artikels lautet neu
.Behandlung”, da gemadss Buchstabe d grund-
satzlich auch andere Behandlungen als Hitzebe-
handlungen zulassig sind.

Kolostrum wird als Lebensmittel tierischer Her-
kunft eingestuft, fallt aber nicht unter die De-
finition von Rohmilch. Trotzdem sind die hygie-
nischen Anforderungen fir die Gewinnung und
Verarbeitung von Kolostrum sowie von Erzeug-
nissen auf Kolostrumbasis vergleichbar mit denje-
nigen far Milch. (Art. 52)
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8.11 Grenzwerte (GW) und Toleranzwerte (TW)

Die Verordnung Uber Fremd- und Inhaltsstoffe in Le-
bensmitteln wurde den neuesten Erkenntnissen von
Wissenschaft und Technologie sowie den internatio-
nalen Entwicklungen angepasst. Die neuen Grenzwerte
(GW) orientieren sich am Kriterium “Schutz der Gesund-
heit”. Die Toleranzwerte (TW) liegen tiefer und basieren
auf den Prinzipien der “guten Herstellungspraxis”.

8.12 Vollzug/Meldepflicht

Die Meldepflicht wird auch auf die Falle nach Art.
54 LGV ausgedehnt. Neu mussen die kantonalen
Vollzugsbehorden dem BAG auch melden, wenn sie
von der verantwortlichen Person eines Betriebes Uber
die Abgabe gesundheitsgefahrdender Lebensmittel
oder Gebrauchsgegenstande im Sinne von Art. 54 LGV
informiert wurden, die betreffenden Lebensmittel oder
Gebrauchsgegenstdande an eine unbestimmte Zahl von
Konsumentinnen und Konsumenten abgegeben worden
sind und die Bevolkerung mehrerer Kantone oder im
Ausland geféhrdet haben oder geféhrden kénnten.
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