Beim Greyerzerkiise
S reyerzerkase

Von Mai bis September kénnen
mehrere Faktoren das Fett-
schwitzen beim Kiise hervorru-
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zu verhindern. 25

Kiisefehl,

Rohmileh

Hier sind folgende Weisungen un-
bedingt zu befolgen:

- Die Abendmilch ist unter 18° C
abzukiihlen

- Die Milch darf nicht starker me-
chanischer Belastung  ausgesetzt
werden.

Fabrikationseinfliisse

Massnahmen bei der Fabrikation

Dem Protein-Fett-Wasser-Kom-
plex kommt bei diesem Kisefehler
eine besondere Bedeutung zu. Ein
hoher Fettgehalt oder ein zu niedri-
ger Wassergehalt konnen das Fet-
schwitzen fordern. Nach drei Mo-
naten sollten beim Greyerzerkise
das Fett in der Trockenmasse zirka
50 % und der Wassergehalt 36,0 bis
36,5% betragen.

Presslokal

In vielen Kiisereien findet das
Pressen im Fabrikationsraum statt,
Die relative Feuchtigkeit des Rau-
mes muss darum immer kontrol-
liert werden, wenn die Kiése auf der
Presse sind, Eine relative Feuchtig-
keit von, weniger als 90 % begiin-
stigt das Fettschwitzen. Wird der

angestrebte Wert  nicht erreicht, '

konnen fogende
von Nutzen sein:
® Die Kiise nicht der direkten Ein-

Empfehlungen

‘wirkung von Wirmequellen (Son-

neneinstrahlung, Dampfkessel,
Reinigungslosungsbehitter) ausset-
zen.

® Nachmittags den Boden und die
Winde des Presslokals mehrmals
mit kaltem Wasser besprengen.

® Nachmittags etwas kaltes Was-
ser in die Molkenauffangwanne un-
ter der Presse geben.

.® Die Pressen mit einem Vorhang

aus  Kunststoff vom restlichen
Raum abtrennen und den Vorhang
mit kaltem Wasser besprengen, um
die unmittelbare Umgebung der
Kise zu befeuchten und abzukiih-
len. Der Vorhang muss so ange-
bracht sein, dass jeglicher Luftzug
vermieden wird.

® Wenn diese Massnahmen nicht
geniigen, hinter dem Vorhang ei-
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Ein Vergleich der Taxationen der Jahre 1986 und 1989 zeigt, dass 1989 weniger
Partien mit Abzug taxiert worden sind. Andererseits. ist 1989 gegeniiber dem
Vorjahr eine Erhohung der Abziige um 1,8% der mit Fettschwitzen behafteten

Partien zu verzeichnen,

nen Kiihler und Befeuchter einset-
zen.

Dabei ist zu beriicksichtigen, dass
- bei Temperaturerhdhungen die
relative Feuchtigkeit sinkt, .

- Eiswasser weniger Feuchtigkeit
abgibt als kaltes Wasser,

~ bei warmem und trockenem
Wetter das Klima im Presslokal
durch Luftziige entfeuchtet wird.

Pressen..

Traditionelle Pressen

~ Nicht mehrere Kése aufeinan-
derpressen. -

~ Nachmittags die Kise zusitzlich
ein weiteres Mal wenden,

~ Die Tiicher mit kaltem Wasser
besprengen.

~ Am Abend beim Auspladen der
Kise Kunststoffmatten oder mit
kaltem Wasser angefeuchtete Sik-
ke verwenden.

Wendepressen
Am Abend die Formen mit kaltem
Wasser besprengen.

Aunspacken

~ Vor dem Auspacken Pressbe-
reich mit kaltem Wasser bespren-
gen.

~ Nach dem Auspacken die Laibe
mit nassen Tiichern bedecken, sal-

zen oder direkt ins Salzbad legen,
um ein Austrocknen zu vermeiden.

- Die Kise nicht ohne Unterlage
unmittelbar aufeinanderschichten. .

Fettschwitzen:
Massnahmen

Presslokal/Pressen’: o v i
Relative ” “Feuchtigkeil =~ (min.
90 %) und Temperatur kontrol-
lieren.

Allspaéken bis Salzbad
Kise feucht und kiihi halten.

Kalter Keller
Relative  Feuchtigkeit
90 %) kontrollieren.

{min.

ReifungskeHer

Temperatur (max. 18°C) und re-
lative Feuchtigkeit (92%) kon-
trollieren,

Unbedingt vermeiden

- Jegliche direkte Einwirkung
von Wirmequellen auf die
Kise (Sonnenstrahlung,
Dampfkessel, Reinigungsls-
sungshehiilter),

— Jegliche Luftziige in der Kise-
rei bel warmem und trocke-
nem Wetter.

Fettschwitzen bekampfen

Von Jean-Paul Pauchard, Forschungsanstalt fiir Milchwirtschaft, Sektion Kidsetechnologie; Liebefeld-Bern

- Nach dem Auspacken und vor
dem Salzbad wihrend der 24-stiin-
digen Wartezeit die Kise nicht di-
rekt auf ein glattes Gestell legen,
sondern eine Kunststoffmatte als

. Unterlage verwenden, damit die

rauhe Oberfliche der Laibe erhal-
ten bleibt. Die Kése befeuchten.

. Salzbad

— Folgende Werte miissen einge-
halten werden:

Temperatur: 12 bis 15°C
SHuregrad: 10 bis 15°SH

Dichte: 21 bis 23°B¢

Der pH-Wert des Salzbades sollte
demjenigen des 24-stiindigen Kises
entsprechen.

~ Wenn sich das Salzbad im kalten
Keller befindet, muss es zugedeckt
werden, da es sonst die Raumluft
entfeuchtet.

Keller

Kaiter Keller
Die relative Feuchtigkeit muss auf
min, 90% gehalten werden.

Reifungskeller
~ Folgende Richtlinien sollten be--
folgt werden:

. Temperatur: Max, 18°C

Rel. Feuchtigkeit: Min. 92%
Die rel. Feuchtigkeit und die.
Temperatur miissen im ganzen

: Raum regelmissig sein. Die kriti-

schen Stellen, zum Beispiel unter
den Kisekessi, unter dem Dampf-
kessel und im Bereich von Dampf-

_leitunget, sind zu#kontroltisren
; An den Messstellen, an denen die

obigen Werte nicht erreicht wer-
den, diirfen keine Kise gelagert
werden.

— Die Kise diirfen nicht ‘der Zug-
luft ausgesetzt sein, zum Beispiel
Abschirmen mit Plastikvorhiingen,

Kontrollen

Die Kise sind beim -Auspacken
sowie im Salzbad und im Keller zu
beobachten, um ein eventuelles
Fettschwitzen im Anfangsstadium
zu erkennen. Falls Probleme auf-
treten, muss unverziiglich der Ki-
sereiinspektor informiert werden.

Schlussfolgerung

Wenn trotz dieser Massnahmen
das Fettschwitzen nicht verhindert
werden kann, miissen die Kise
«vorgefithrt« werden.
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Das neue Buch

FEiweiss-
anreicherung

Edmund Renner (Hrsg.): «Eiweissanreicherung
vou pflunzlichen Nahrungsmitteln mit Molken-
eiwelsskonzentrat». (in deutscher nglischer und
spanischer Sprache). 1990. 168 Seiten mit 67 Ab-
bildungen und 36 Tabellen, kartonier: Fr. 19—
plus Versandkosten. Verlag B. Reaner, Giessen
(BRD) ISBN 3.926041-08.0. Zu bezichen beim
Leserservice der SMZ, Postfach 8226, 3001 Bern,
Telefon 031 223181 (Frd. Jenny).

In dieser Broschiire werden die
Ergebnisse eines Forschungspro-
jekts vorgestellt, das voin Fachge-
biet Milchwissenschaft der Justus-
Liebig-Universitit Giessen gemein-
sam mit Institutionen in Argenti-
nien mit Unterstiitzung der Gesell-
schaft fiir Technische Zusammen-
arbeit (GTZ) durchgefiihrt wurde.
Dieses Projekt hatte die Aufgabe,
Nahirungsmittel, die in Entwick-
fhungstindern ~ und somit auch in
vielen Gebieten Lateinamerikas ~

in der Ernéhrung der Menschen ei-
ne grosse Rolle spielen, mit hoch-
wertigen Nahrungsproteinen anzu-
reichern, um die vielfach unzurei-
chende Eiweissversorgung in die-
sen Gebieten auf eine bessere Basis
zu stellen.

Vor allem wurden dabei pflanzii-
che Nahrungsmitte! (Brot, Nudeln,
Sodakricker) mit Molkeneiweiss-
konzentrat angereichert, das mit
Hilfe der Ultrafiltration aus Molke
gewonnen -worden war, Bei den
Untersuchungen wurde sowohl mit
einem unterschiedlichen Eiweissge-
halt der Konzentrate als auch mit
einem unterschiedlichen Dena-
turierungsgrad  und  mit  unter-
schiedlichen Zusatzmengen gear-
beitet, um so optimale Bedingun-
gen fiir eine ansprechende Qualitiit
der erzielten Produkte zu finden.

Diese Broschilre ist daher fur
den  Lebensmittelwissenschaftler
wie auch fiir den Ernahrungswis-
seaschaftler von hohem Interesse.

Bleihaltiges
Keramikgeschirr

Die Abteilung Lebensmittelkon-
trolle des Bundesamtes fiir Ge-
sundheitswesen stellt jedes Jahr
wieder fest, dass Keramikgeschirr
ein beliebtes Reiseandenken ist.

Immer wieder auftretende Blei-
vergiftungen zeigen, dass das aus
dem Ausland mitgebrachte Kera-
mikgeschirr fiir die Beniitzer eine
erhebliche Gesundheitsgefihrdung
darstellen kann. Eine unzulissige
Bleiabgabe des Geschirrs ist nicht
von Auge feststellbar,

Die Hersteller von Keramikge-
schirr und der einschligige Fach-
handel in der Schweiz sind iiber die
Probleme von bleihaltigen Glasu-
ren bei Ess- und Trinkgefissen in-
formiert und schenken dieser Frage
sowoh! beim Verkauf von intindi-
schem wie von auslindischem Ke-
ramikgeschirr ihre griisste Beach-
funp,

Dreijiihrige Lehre im
Detailhandel

Der Verband Schweizerischer
lialunternehmungen (VSF) orga
sierte  kiirzlich ein  Podiums;
sprich in Bern. . :

Biga-Direktor Klaus Hug gab |
kannt, dass das Biga in etwa ein:
Jahr eine dreijihrige Lehre erm:
lichen werde, die mit dem neu
Verkaufsberaterdiplom ab;
schlossen werden kann. Die bis
rige Verk#uferlehre, die beibel
ten wird, dauert zwei Jahre u
ldsst die Méglichkeit offen, sich
einem dritten Ausbildungsjahr z:
Detailhandelsangestellten  weit.
zubilden, . ;

_Esprit St. Gallen hilft . . .

Studenten ~ der - Hochschi
St. Gallen - griindeten den Vert
Esprit um mittelstindischen Unt.
nehmern durch Beratung und b
treuung zu helfen. Unter Leitu,
von Diplomkandidaten und Dok
randen werden durch Wirtschat,
studenten Beratungsobjekte
der Unternehmenspraxis bearb.
tet.

In mittleren und kleineren U
ternehmen kommt es oft vor, d:
Probleme und Projekte neben ds
hektischen Alltagsgeschift nicht
Angriff genommen werden k¢
nen, sei- es aus Zeit- und Pers
nalmangel oder wegen des Fehle
von speziellem Know-how. Hi
bieten sich die Studenten als ide
Partner des Mittelstandes an. M
hoher Motivation, Kreativitst w
ihrem aktuellen theoretischen Wi
sen, gehen sie an die Aufgabenst.
lung heran und bewiltigen sie sel:
standig.

Grundsitzlich tibernimmt Esps:
St. Gallen jede Art von Projekte:
welche sich mit-betriebswirtschat
lichen Problemen befassen. I
umfassende - Ausbildungs=anzd:
Hochschule macht es.zudem ma;
lich, dass auch volkswirtschaftlich.
rechiliche und informatikbezogen:
Projekte kompetent behandelt we.
den konnen,

Um die Moglichkeit einer Z:
sammenarbeit abzukldren, kan
man Kontakt aufnehmen mi
Esprit  St. Gallen, Dufourstras
50, 9000 St.Gallen, Telefon 0
251101.

Wussten Sie schon. . .

...dass kleine Betriecbe durc
Unternehmensrisiken eher gefiih.
det sind als grosse, weil einmaiig
Storfille  die Unternehmensex
stenz schneller bedrohen, Trot.
dem ist das Grundprinzip des Ris
ko- oder Krisenmanagements in
mer dhnlich: Zunidchst ist es nos
wendig, alle moglichen Krisenque:
len zu identifizieren. Die Verhind:
rung des Krisenausbruchs ist vos
rangig eine Informationsfrage. Vic
le rein wirtschaftliche Kriterien, di
als  Frithindikatoren  bezeichne
werden (zum Beispiel Auftragsein
gang, Auftragsbestand, Wechsel
kurse, Kostenstruktur usw.), sin.
in Wirklichkeit spite Signale, di
erst dann «rot aufleuchten», wen
die Gefahr schon deutlich sichtbu
ist, .

Grossere und schon frithzeitig e
kennbare Gefahren drohen, wen;
sich die Rahmenbedingungen in
dern. Dann muss man in der Lag
sein, sofort Strategien beziehungs
weise Massnahmenpléne tiber de:
Haufen zu werfen und neu zu be
ginnen, indem man schon in di
Zukunft investiert, wihrend ma:
noch die augenblickliche Krise be
kimpft. Eine Krise ist um so leich
ter zu bewiiltigen, je besser der Ru
des Unternehmens vor der Kris
war - insbesondere bei «bffentlic]
wirksamen» Problemen. Die Schat
fung eines Image-Polsters; dure}
entsprechende Massnahmen' kam
deshalb eine gute Tnvestition sei




