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L’analyse descriptive est une technique très 

utilisée en analyse sensorielle pour décrire 

et quantifi er les caractéristiques d’un 

produit. L’élaboration de profi ls sensoriels 

par un groupe de personnes entraînées 

permet de caractériser un produit et de le 

comparer à d’autres produits similaires. De 

cette manière, on peut identifi er des diffé-

rences et des similitudes possibles. En outre, 

la combinaison de données relatives au 

profi l avec celles issues des tests consom-

mateurs permet d’avoir des informations 

plus complètes au sujet des préférences 

de consommation. Ces informations sont 

très utiles lors du développement ou de la 

modifi cation d’un produit ainsi que dans 

le cadre du contrôle de la qualité et de la 

vérifi cation de la durée de conservation.

Pour décrire les caractéristiques sensorielles d’un produit, on a besoin d’un vocabulaire 

choisi. Pour ce faire, il est important que les personnes participant à l’évaluation com-

prennent ce vocabulaire, mémorisent les termes correspondants et que toutes les utilisent 

par conséquent de la même façon. Afi n d’atteindre cet objectif, il est recommandé de 

déterminer des défi nitions et/ou des références pour chaque terme sélectionné. En raison 

de la façon de procéder systématique utilisée lors du développement du vocabulaire, on 

parle donc de langage sensoriel standardisé. 

Cette fi che technique a pour but de fournir un langage standardisé pour la description du 

salami servant d’aide à la pratique et pouvant être adapté pour d’autres saucisses crues 

fermes à la coupe. Il contient:

1.  une roue avec des descripteurs pour  

 l’odeur, la texture et la fl aveur

2. des défi nitions et/ou des références 

 pour chaque descripteur

3. des recommandations pour la façon de 

 procéder lors de l’évaluation
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3. RECOMMANDATIONS POUR LA 

FAÇON DE PROCÉDER LORS DE 

L’ÉVALUATION   

Avant de pouvoir utiliser ce langage au 

niveau pratique, des séances de forma-

tion doivent être organisées dans chaque 

entreprise avec les juges participant à 

l’évaluation pour les familiariser avec 

l’utilisation correcte du langage. Afi n 

d’uniformiser les pratiques d’évaluation, 

il est recommandé d’utiliser une première 

rondelle de salami pour l’évaluation de 

l’odeur ainsi que de la texture et une 

deuxième rondelle pour l’évaluation de la 

fl aveur (établie après une dizaine de mas-

tications). Une troisième rondelle peut être 

utilisée pour confi rmer l’évaluation. Un thé 

noir léger (40°C) ainsi que de l’eau peuvent 

servir pour se rincer la bouche entre les 

différents produits.

L’élaboration d’un langage sensoriel 

standardisé ainsi que l’apprentissage et 

l’exercice de celui-ci nécessitent beaucoup 

de temps. Cependant, ceci est compensé 

par une évaluation sensorielle plus objective 

des produits, ce qui débouche en fi n de 

compte sur des résultats précis et reproduc-

tibles dans différentes entreprises.
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