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Kartoffelsorten vom Typ mehligkochend
Varietes de type culinaires farineuse

surface de plants cultivées en ha / Pflanzgutflache in ha
N[N [N N]D|D]|D|DJF|F]|]F]| FJCH|CH]|CH]|CH
variétés précoces a chair farineuses 2015|2014 | 2013|2012 2015 | 2014 | 2013 | 2012 2015 | 2014 | 2013 | 20122015 | 2014 | 2013 | 2012
Lady Felicia C. Meijer, [2003 3|5 1] 7()36|41]|43]|49
Agria x W72-22-496 Pays-Bas
Clairette Germicopa, | 2014-2015 51| 2
Glenna x Emeraude France (2011-2012)
Concordia Europlant 2014-2015 1161 6 | 1 1621141|127| 98
B1019/2/95 x Jelly Allemagne (2010-2011)
Miss Malina Interseed 2014-2015 31119(11] 6
Atlantic x 23-1-95 Allemagne (2011-2012)
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Variétés type culinaire B-C des essais principaux 2015
Hauptversuche Kochtyp B-C Sorten im 2015

Variété / Sorte 1. Clairette 2. Concordia 3. Miss Malina
Obtenteur / Zlchter Germicopa (F) Europlant (D) Interseed (D)
Croisement / Glenna B 1019/2/95 Atlantic X
Abstammung X Emeraude X Jelly 23-1-95
Précocité / précoce a mi-précoce | précoce a mi-précoce mi-tardive
Reifezeit friih bis mittelfrih friih bis mittelfrih mittelspat
Amidon % /
Starkegehalt % 12.5-15 13-15 13- 16
Type culinaire /Kochtyp B B B-C
* Rendement / Ertrag = + =
calibre <42,5 mm / = - =
Forme du tubercule / oblong a oblong court a oblong oblong
oblong court plutét gros
Knollenform langoval bis kurzoval bis langoval langoval
kurzoval eher grossfallend
Tubercules par plante 10 - 14 8- 12 10 - 14
Knollenzahl pro Staude
Yeux / superficiels superficiels superficiels
Augen flach flach flach
Couleur de la peau jaune jaune jaune
et de la chair / jaune clair jaune jaune
Schalenfarbe gelb gelb gelb
Fleischfarbe hellgelb gelb gelb
* Dormance / plus courte plus courte semblable
Keimruhe kurzer kurzer gleichartig
* Conservation / moyenne a bonne bonne bonne a moyenne
Lagerung mittel bis gut gut gut bis mittel
Sensibilité PLRV / moyenne faible faible
Anfalligkeit PLRV mittel schwach schwach
Sensibilité PVY / sensible faible faible
Anfélligkeit PVY anfallig schwach schwach
Résist. nemato.des / Ro 1 RO 1.4 RO 1-5
Nematodenresistent
Galle verruqueuse / sensible sensible sensible
Krebs anfallig anfallig anfallig
* Sens. gale commune
/ Anf. gew. Schorf * * *
* Sens. gale poudreuse + + _

[ Anf. Pulverschorf
* Sens. au mildiou /
Anf. Phytophthora

* est comparé a Lady Felicia
* jst Vergleich mit Lady Felicia

- weniger, + mehr, = vergleichbar
- weniger, + mehr, = vergleichbar
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Resultate Degustationpannel
Résultats degustation-pannel

Appréciation résultats du dégu-pannel

Le groupe d’experts pour la dégustation de différents
mets a été composé de représentants des
consommateurs, d’agriculteurs participants au réseau
d’essai variétaux, du commerce et de [lindustrie
alimentaires. Le groupe a établi les critéres principaux
pour I'appréciation des mets, basé sur I'aspect visuel
et gustatif. Chaque expert a apprécié le met et ensuite
nous avons recherché un compromis composé par la
majorité des avis. Ce compromis a été résumé dans
un diagramme a étoiles pour chaque met. Le groupe a
apprécié I'aptitude de différentes variétés aux pommes
nature en carrelets, en robe des champs, en purée
neige sans ajouter du lait, en salade et rdsti. Suite aux
premiers résultats, 'appréciation de frites maison et de
purée de pommes de terre au lait ont été abandonné.

Bewertungsergebnisse des Degu - Pannel

Die Expertengruppe beurteilte verschiedene Gerichte.
Sie bestand aus Vertretern der
Konsumentenorganisationen, Landwirten die am
Sortenversuchsnetz teilnahmen, Handel und
Lebensmittelindustrie. Die Gruppe erstellte die
wichtigsten optischen und geschmacklichen
Beurteilungskriterien fir die verschiedenen Mends.
Jeder Experte beurteilte individuell die Menus, danach
wurden die verschiedenen Meinungen demokratisch in
einen Kompromiss ausgehandelt. Dieser Kompromiss
wurde in einer Sternkarte fur jedes Gericht
zusammengefasst. Die Gruppe beurteilte die Eignung
der verschiedenen Sorten Salzkartoffeln, Gschwellti,
Kartoffelschnee, Salat und Rd&sti. Nach ersten
Erkenntnissen, wurde die Beurteilung von Hausfrites
und Kartoffelstock mit Milchzusatz eingestellt.
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menieignung type B-C 27.10.2015

Beurteilungsschema * Hauptkriterien

note 9 7 5 3 1

Pommes de terre nature (carrelets)  saizartoffein

Sorte 4 Lady Felicia St.-Prex; 14,4%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 8 Lady Felicia Wichtrach; 11,6%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 1 Clairette St.-Prex; 14,9%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerféllt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 5 Clairette Wichtrach; 14,9%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 2 Concordia St.-Prex; 15,2%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 6 Concordia Wichtrach; 14,8%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 3 Miss Malina St.-Prex; 15,8%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 7 Miss Malina Wichtrach; 16,3%

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade
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Pommes de terre nature (carrelets) Salzkartoffeln

note 9 7 5 3 1
Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig
Kornstruktur fein ziemlich fein grob
Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt
Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig
Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

* Hauptkriterium
Fleischfarbe*

9 - -
Lady Felicia
Geschmack Mehligkeit
Illarsaz 2014
Feuchte Kornstruktur Zuzwil 2014
e St,-Prex 2015

Kochfestigkeit* e \\/ichtrach 2015

Fleischfarbe*

9 Clairette
Geschmack Mehligkeit
Illarsaz 2014
Feuchte Kornstruktur .
e— 7 uzwil 2014
e St.-Prex 2015

Kochfestigkeit* e \\ichtrach 2015

Fleischfarbe*

9 Concordia
-
Geschmack Mehligkeit
Feuchte Kornstruktur lllarsaz 2014
e 7 uzwil 2014
e St.-Prex 2015

Kochfestigkeit* == \\/ichtrach 2015

Flegischfarbe* Miss Malina

Geschmack Mehligkeit

lllarsaz 2014
e— 7 UzWil 2014
== St.-Prex 2015
e \\/ichtrach 2015

Feuchte Kornstruktur

Kochfestigkeit*
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menleignung

Pommes de terre en robe de champ Gschwellti

Sorte 6 Lady Felicia St.-Prex; 14,4%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerféllt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma butterig

Sorte 2 Lady Felicia Wichtrach; 11,6%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe gréulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma leicht metallig

Sorte 3 Clairette St.-Prex; 14,9%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe gréaulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma nussig, leicht butterig

Sorte 8 Clairette Wichtrach; 14,9%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma grasig

Sorte 7 Concordia St.-Prex; 15,2%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe gréulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma butterig, schwach Maroni

Sorte 5 Concordia Wichtrach; 14,8%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelméassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma warme Milch

Sorte 1 Miss Malina St.-Prex; 15,8%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma Maroni

Sorte 4 Miss Malina Wichtrach; 16,3%

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe gréaulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft wenig geeignet
Aroma bitter
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Pommes de terre en robe de champ Gschwellti

note 9 7 5 3 1
Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft ungegniessbar
* Hauptkriterium

Lady Felicia

Schalenstruktur*

Geschmackstéarke

<&

Schale springt auf *

Schalenstruktur*

&

Geschmackstéarke
Schale springt auf *
Sch:ga)lenstruktur*
Geschmackstarke @
Schale springt auf *
Schalenstruktur*
Geschmackstérke

&

Schale springt auf *

Schalenfarbe

Schalenfarbe

Schalenfarbe

Schalenfarbe

lllarsaz 2014
e Zuzwil 2014
e St.-Prex 2015
e \\ichtrach 2015

Clairette

e ||larsaz 2014
e— 7 UzWil 2014
e St.-Prex 2015
e \\/ichtrach 2015

Concordia

e ||larsaz 2014
e 7uzwil 2014
e St.-Prex 2015
e \Nichtrach 2015

Miss Malina

e ||larsaz 2014
e— 7 uzwil 2014
e St.-Prex 2015
e \Nichtrach 2015
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menleignung
Pommes de terre purée neige

Kartoffelstock Schnee

Sorte 2 Lady Felicia St.-Prex; 14,4%
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 1 Lady Felicia Wichtrach; 11,6%
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 8 Clairette St.-Prex; 14,9%
Stockfarbe gréaulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 7 Clairette Wichtrach; 14,9%
Stockfarbe gréaulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 4 Concordia St.-Prex; 15,2%
Stockfarbe gréaulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 3 Concordia Wichtrach; 14,8%
Stockfarbe gréaulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 5 Miss Malina St.-Prex; 15,8%
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 6 Miss Malina Wichtrach; 16,3%
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefihl * cremig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
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Pommes de terre purée neige Kartoffelstock Schnee

note 9 7 5 3 1
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * | locker, luftig, leicht bindig, etwas schwer klebrig, schwer, nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade ungegniessbar

* Hauptkriterium

Stockfarbe Lady Felicia

9
Geschmack Mundgefuhl *
e ||larsaz 2014
e 7 uzwil 2014
e St.-Prex 2015

Struktur des Stocks * .
e \\/ichtrach 2015

Clairette
Stockfarbe

Geschmack Mundgefihl *

e ||larsaz 2014

Struktur des e 7ZUzwil 2014
Stocks * e St.-Prex 2015

e \//ichtrach 2015

<

Stockfarbe Concordia

Geschmack Mundgefuhl *

lllarsaz 2014
7 uzwil 2014

. e St.-Prex 2015
Struktur des Stocks e \/\/ichtrach 2015

Miss Malina

&

Stockfarbe

Geschmack Mundgefuhl *

e ||larsaz 2014
e 7zwil 2014

Struktur des Stocks * = St.-Prex 2015
e \\ichtrach 2015

&
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menieignung
Pommes de terre salades

Salatkartoffeln

Sorte 3 Lady Felicia St.-Prex; 14,4%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehr regelmassig| regelmassig | Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 4 Lady Felicia Wichtrach; 11,6%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehr regelméssig| regelmassig | Rand zweifarbig etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 5 Clairette St.-Prex; 14,9%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehrregelmassig| regelmassig | Rand zweifarbig | etwas zweifarbig [ unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 8 Clairette Wichtrach; 14,9%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * sehr regelméassig| regelmassig Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelmassig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
Sorte 1 Concordia St.-Prex; 15,2%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehr regelmassig| regelmassig | Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 2 Concordia Wichtrach; 14,8%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehr regelméssig| regelmassig | Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 6 Miss Malina St.-Prex; 15,8%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * sehr regelméssig| regelmassig Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
Sorte 7 Miss Malina Wichtrach; 16,3%

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbverteilung * sehr regelmassig| regelmassig | Rand zweifarbig | etwas zweifarbig | unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
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Pommes de terre salades Salatkartoffeln

note 9 7 5 3 1
Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * sehr regelmassig regelmassig Rand zweifarbig etwas zweifarbig unregelmassig
Kons!stenz der sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Scheiben *
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
* Hauptkriterium

Farbe Lady Felicia

Aufsaugevermdgen * Farbverteilung *

&

Illarsaz 2014
7 uzwil 2014
Konsistenz der Scheiben * \?\;i'(-:zifai(cﬁOZJ&)SlS
Farb .
e Clairette

Aufsaugevermdgen * Farbverteilung *

Illarsaz 2014
7 Uzwil 2014
e St.-Prex 2015
Konsistenz der Scheiben * e \\/ichtrach 2015

Farbe Concordia

<&

Aufsaugevermdgen * Farbverteilung *

Illarsaz 2014
e— 7Uuzwil 2014
e St,-Prex 2015
e \\ichtrach 2015

grare Miss Malina

@

Konsistenz der Scheiben *

Aufsaugevermdgen * Farbverteilung *

lllarsaz 2014
e—7uzwil 2014
e St.-Prex 2015
Konsistenz der Scheiben * e \\/ichtrach 2015

%
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menieignung
Pommes de terre rosti

ROsti
Sorte 1 Lady Felicia St.-Prex; 14,4%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas .
regelmassigkeit Farbe regelmassig Unregelmassig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerfallt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 6 Lady Felicia Wichtrach; 11,6%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas s
regelmassigkeit Farbe regelmassig Unregelmassig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerféllt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 7 Clairette St.-Prex; 14,9%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas .
regelmassigkeit Farbe regelmassig Unregelmassig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerféllt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 4 Clairette Wichtrach; 14,9%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas s
regelmassigkeit Farbe regelmassig Unregelmassig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerféllt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 3 Concordia St.-Prex; 15,2%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas s
regelmassigkeit Farbe regelmassig Unregelmassig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerféllt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 2 Concordia Wichtrach; 14,8%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas s
regelmassigkeit Farbe regelmassig el unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerféllt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 8 Miss Malina St.-Prex; 15,8%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas o
regelmassigkeit Farbe regelméassig unregelmissig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerfallt | leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 5 Miss Malina Wichtrach; 16,3%
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
. . . etwas o
regelmassigkeit Farbe regelmassig unregelmissig unregelmassig
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker | locker zerfallt | leicht kompakt schmierig matschig
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Pommes de terre rosti Rosti

note 9 7 5 3 1
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
regelmaéssigkeit . . .
Farbe * regelmassig etwas unregelmaéssig unregelmassig
Stébchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig

* Hauptkriterium

Farbkruste * Lady Felicia

9
Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *
lllarsaz 2014
e— 7 uzwil 2014

Stabchen * e St.-Prex 2015
e \/\/ichtrach 2015

Farbkruste *

9 Clairette
Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *
lllarsaz 2014
= 7uzwil 2014
e St.-Prex 2015

Stabchen * e \\/ichtrach 2015
Fafbkruste * Concordia
Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *
lllarsaz 2014
e— 7 uzWil 2014
sbehen * e St -Prex 2015
Stabchen = \\ichtrach 2015
Farbkruste * : R
9 Miss Malina
Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *
lllarsaz 2014
7 UzWil 2014
e St.-Prex 2015
Stabchen * =\\/ichtrach 2015
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Eignung fur das Waschen
Aptitude au lavage

Aptitude au lavage

L’aptitude au lavage de différents échantillons de
variétés a été évaluée par les responsables de qualité
chez Steffen-Ris/fenaco, Terralog et Proverda. Aprés
le lavage, les échantillons ont été conservés a
I'obscurité et a 25°C dans des cornets en plastic
durant cinq jours. Les lots étaient jugés sur la
présence de gale argentée/dartrose, gale réticulée,
autres gales, lenticelles, développement de maladies
bactériens, germination et une appréciation générale
du lot. Les lots avec une note de 7 ne peuvent plus
étre lavés pour la vente et avec une note de 9 plus étre
vendus. L'appréciation a eu lieux en novembre, février
et avril. L'appréciation immédiatement apres le lavage
a été abandonnée au profit d'un entreposage de 5
jours pour simuler le cheminement de la vente. Les
notes dans les champs en rouge représentent des lots
manquants, parfois remplacés par la moyenne de
'essai pour ne pas trop fausser I'appréciation d’'une
variété.

Eignung fur das Waschen

Das Waschen der Muster und die Beurteilung der
Wascheignung von Kartoffelsorten wurden von den
qualitatsverantwortlichen Personen der Waschbetriebe
von Steffen-Ris/fenaco, Terralog und Proverda
durchgefihrt. Nach dem Waschen wurden die Muster
in Verkaufspastiksdcken im Dunkeln bei 25°C gelagert
bis zur Auswertung. Funf Tage nach dem Waschen,
wurden die Muster beurteilt auf die Verbreitung von
Silberschorf/Colletotrichum, Netzschorf, andere
Schorfarten, Lentizellen, Bakterienkrankheiten,
Auskeimung und den Gesamteindruck des Musters.
Ab Note 7 kdnnen die Posten nicht mehr gewaschen
verkauft werden und bei Note 9 sind sie nicht mehr
verkauflich. Die Beurteilung sofort nach dem Waschen
wurde weggelassen. Die Muster wurden nur noch nach
5 Tage Bebriutung beurteilt um den Verkaufsweg der
Kartoffeln zu simulieren. Die Noten in den roten
Feldern sind Mittel des Versuchs, da das Muster fehlte.
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten
Hauptversuche mehligkochend 2014/ 15

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitét sehr gut gut waschbar ar Basic
Silberschorf/Colletotrichum sichtbar | ein wenig | Toleranz | Toleranz | verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastikséacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

Standort 1 2] 3] 4] 5 |mitet | 1] 2] 3] 4[5 mitter] 1] 2] 3] 4] 5 |wmitel
Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Silberschorf oder Colletotrichum Silberschorf oder Colletotrichum Silberschorf oder Colletotrichum

Lady Felicia 2015

Lady Felicia 2014

Clairette 2015
Clairette 2014
Concordia 2015
Concordia 2014
Miss Malina 2015
Miss Malina 2014
Mittel pro Standort

Silberschorf/Colletotrichum

gale argentée/dartrose
Lady Felicia 2015
9

Miss Malina 2014 Lady Felicia 2014

- |avage novembre
Miss Malina 2015 Clairette 2015 = |avage février

lavage avril

Concordia 2014 Clairette 2014

Concordia 2015
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten
Hauptversuche mehligkochend 2014 / 15

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitét sehr gut gut waschbar ar Basic
Netzschorf sichtbar | ein wenig | Toleranz | Toleranz | verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

Standort 1 2] 3[4]5|mtel [ 1] 2] 3] 4] 5 mitter|] 1[2] 3] 4] 5 |mitel

Taxierung November Februar April
Sorte Verfahren Netzschorf Netzschorf Netzschorf
Lady Felicia 2015 (2.8]2.8 1.0 2.8 |3.013.0 15] 29 |3.0]3.0 1.0] 21
Lady Felicia 2014 |15 1.8 25|18 1.5 3.0 |15 1.3 3.1
Clairette 2015 |3.8[4.3(5.5]|2.0|10| 3.3 |3.8(3.8/4.3|1.8{1.3| 3.0 [5.3(35 1.0 2.7
Clairette 2014 | 2.5|4.7 3.0- 3.4 23|55 2.8- 3.5125]6.8(5.0 4.8
Concordia 2015 |4.013.3|2.8|1.5]|1.5| 2.6 15]1.0| 23 |3.5]23 1.0|11.3| 2.0
Concordia 2014 2.3 15 2.3 3.5
Miss Malina 2015 . . . 15| 5.1 7.8]14.0 1.3]1.8] 3.7
Miss Malina 2014 3.1 5.3 2.3 4.7

Mittel pro Standort 3.8149(2.7(1.2|1.3

Netzschorf
gale réticulée

Lady Felicia 2015

Miss Malina 2014 Lady Felicia 2014

—|avage novembre
Miss Malina 2015

Clairette 2015 —|avage février

lavage avril

Concordia 2014 Clairette 2014

Concordia 2015
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten
Hauptversuche mehligkochend 2014/ 15

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar ar Basic
andere Schorfarten sichtbar | ein wenig| Toleranz | Toleranz | verbreitet

Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

standot | 1 | 2] 3] 4[5|mitet | 1| 2] 3] 4|5 mitet | L] 2] 3] 4] 5 [mitel

Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren andere Schorfarten andere Schorfarten andere Schorfarten

Lady Felicia 2015 1.5]1.0 1.0] 1.2 | 3.3|1.0 1.0] 1.6 | 3.0(1.0 1.0 1.6
Lady Felicia 2014 1.0 15 14 (1.0 2.3 15|10 15 1.3
Clairette 2015 1.011.3|1.3|11.0{1.3] 1.2 |1.0|1.3]1.3|15|1.0] 1.2 |1.3|1.0 1.0 1.2
Clairette 2014 1.812.0|25 2.1 11.8]1.5/2.3 18 |1.0(1.5(2.0 1.5
Concordia 2015 23113[1.3|1.0|1.0f 1.4 |2.8]1.0/1.0(1.3({1.0] 14 |3.5(1.5 1.0(1.0f 1.8
Concordia 2014 2.0]1.0 1.3- 1.4 1.3. 1.5 1.3 15 1.3
Miss Malina 2015 1.011.3]11.3|1.3|1.0] 1.2 |2.0|{1.5]|1.3 1.0(1.0 1.8(1.0f 1.2
Miss Malina 2014 1.511.7 1.5- 16 11.0(1.8 1.5 15 1.4
Mittel pro Standort 1.5(114)15|1.1(11 1.8|11.3 1.711.2]11.6|1.4|1.0

Miss Malina 2014

Miss Malina 2015

Lady Felicia 2015

9

w \b \U1\O \NJ \0o

Andere Schorfarten
autres gales

Lady Felicia 2014

- |avage novembre

Concordia 2014

Concordia 2015

Clairette 2015 —|avage février

lavage avril

Clairette 2014
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten
Hauptversuche mehligkochend 2014 / 15

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar ar Basic
Lentizellen sichtbar | ein wenig | Toleranz Toleranz | verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben
standort | 1 | 2| 3] a5 |mittel | 1] 2| 3] 4] 5 |mitet| 1 [ 2] 3] 4| 5 |mitel |
Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Lentizellen Lentizellen Lentizellen

Lady Felicia 2015

Lady Felicia 2014

Clairette 2015
Clairette 2014
Concordia 2015
Concordia 2014
Miss Malina 2015

Miss Malina 2014

Mittel pro Standort

Lentizellen
Lady Felicia .
2015 lenticelles
9
8
. . Lady Felicia
7
Miss Malina 2014 2014
6
5
4
W3 | X
; \~.4, = |avage novembre
Miss Malina 2015 3 Clairette 2015 lavage février
~ lavage avril
Concordia 2014 Clairette 2014
Concordia 2015
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten

Hauptversuche mehligkochend 2014/ 15
Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar Basic
Lentizellen sichtbar | ein wenig | Toleranz | tber Toleranz | verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksécken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt
Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben
Standort 1] 23] a]smter ] 1 [ 2 ] 3 JaJsmter] 1t ] 2 [3] 4] 5 [mitel]
Taxierung November Februar April
Sorte Verfahren Auskeimung Auskeimung Auskeimung
Lady Felicia 2] 2015 2 28| 23
Lady Felicia 2] 2014 7.8 4.3
Clairette 201§ 2015 1.75 15] 1.8
Clairette 2014 2014 25 |18 1.8
Concordia 20] 2015 1.25 1.8(1.0] 1.3
Concordia 20] 2014 3.0 2.2
Miss Malina 2| 2015 d . ! ’ . d . d d d . 4 15 2.8(2.8] 2.0
Miss Malina 2| 2014 1.5(1.3 1.3- 14| 28 | 35| 1.8 -E 1.0 13 1.6
Mittel pro Standort 1.2]12.7|11.6(5.1]1.6 18 | 28 | 25 |54(53 141 21 |3.4[23]20
5.0 Auskeimung (mm)
germination (mm)
4.5
4.0

3.5

3.0

= Javage novembre
2.5

= lavage février

. )
20 lavage avril

1.5

1.0

0.5

0.0

Lady Felicia Clairette Concordia Miss Malina

Auskeimung (mm)
germination (mm)

= |avage novembre
m lavage février

= lavage avril

0 Ill I|| |‘I ‘II I‘I I|I I|I I|I

Lady Felicia Lady Felicia  Clairette 2015 Clairette 2014 Concordia 2015 Concordia 2014 Miss Malina Miss Malina
2015 2014 2015 2014

w

N

[N
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Beurteilung der Waschbarkeit der mehligkochende Sorten

Hauptversuche mehligkochend 2014/ 15

Skala der Benotung 1 3 5 7 9

entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar ar Basic
Gesamteindruck (Note Arvaligsehr schon| ein wenig | Toleranz | Toleranz | verbreitet

Verfahren im Dukeln in Plastiksécken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spéter beurteilt
Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

Standort 1l 2] 3 a] s |mitet| 1] 2] 3] 4] 5 |mitter| 1] 2] 3] 4] 5 |wmitel |

Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Gesamteindruck (Note Arvalis) Gesamteindruck (Note Arvalis)

Gesamteindruck (Note Arvalis)

4416.1|15.7|7.2]|3.6 5.0/16.215.819.0| 4.8

Mittel pro Standort 48|5.6|5.7

Lady Felicia 2015 7.0(7.5 6.5 7.5
Lady Felicia 2014 3.8 5.8 5.0 7.0 6.0
Clairette 2015 6.8(1.5] 4.6 | 2.0 5.0(6.5]2.8] 43 |3.8(6.5 20| 5.3
Clairette 2014 |2.5]6.0 3.5- 40 |2.3|5.5 4.3- 40 |2.8(55]45 4.3
Concordia 2015 [4.3]16.5]/55(7.0]1.0] 49 |3.0 6.3|17.3]1.0| 4.7 |43]|55 6.3
Concordia 2014 [3.3]14.3|3.3 3.6 |13.8 3.0 43 | 4.0 4.8 4.9
Miss Malina 2015 [8.8155(9.0(78]45| 71 |75(7.0]85|78(58]| 7.3 |8.0/6.8 9.0|158] 7.4
Miss Malina 2014 [5.3]5.7 5.5- 55 16.0/6.8 6.3-? 55 6.8 6.0
7.2135

Gesamteindruck/appéciation globale

Lady Felicia 2005 01€ Arvalis)
9

Miss Malina 2014 Lady Felicia 2014

Clairette 2015 lavage fevrier
lavage avril

Miss Malina 2015

Concordia 2014 Clairette 2014

Concordia 2015

—|avage novembre
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Kartoffelsorten festkochende
Variétés a chair ferme

surface de plants cultivées en ha / Pflanzgutflache in ha

NL NL NL NL §D201| D D D F F F F CH| CH | CH ]| CH
variétés a chair ferme 201512014]2013|2012] 5 |2014]|2013|2012]2015|2014|2013|20122015| 2014 |2013|2012
Charlotte Germicopa, |1984 8 231216y 2 | 3 | 4 | 3 |444|537|547|5214111|162|174]182
Hansa x Danaé France
Antonia Europlant 2014-2015 1 15]1 8 | 6 40| 39| 44143
P93-388 x L368/93/586 Allemagne (2009-2010)

Campina Solana 20142015 | 3 | 2 25| 36| 36|28

95-003-1 x Filea Allemagne (2010-2011)

Esmeralda Comité Nord | 2014-2015 8 21|31]23
Pompadour x (AusoniaxGloria) |France (2011-2012)
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Resultate Degustationpannel
Résultats degustation-pannel

Appréciation résultats du dégu-pannel

Le groupe d’experts pour la dégustation de différents
mets a été composé de représentants des
consommateurs, d’agriculteurs participants au réseau
d’essai variétaux, du commerce et de [lindustrie
alimentaires. Le groupe a établi les critéres principaux
pour I'appréciation des mets, basé sur I'aspect visuel
et gustatif. Chaque expert a apprécié le met et ensuite
nous avons recherché un compromis composé par la
majorité des avis. Ce compromis a été résumé dans
un diagramme a étoiles pour chaque met. Le groupe a
apprécié I'aptitude de différentes variétés aux pommes
nature en carrelets, en robe des champs, en purée
neige sans ajouter du lait, en salade et rosti. Suite aux
premiers résultats, 'appréciation de frites maison et de
purée de pommes de terre au lait ont été abandonné.

Bewertungsergebnisse des Degu - Pannel

Die Expertengruppe beurteilte verschiedene Gerichte.
Sie bestand aus Vertretern der
Konsumentenorganisationen, Landwirten die am
Sortenversuchsnetz teilnahmen, Handel und
Lebensmittelindustrie. Die Gruppe erstellte die
wichtigsten optischen und geschmacklichen
Beurteilungskriterien fir die verschiedenen Menis.
Jeder Experte beurteilte individuell die Menis, danach
wurden die verschiedenen Meinungen demokratisch in
einen Kompromiss ausgehandelt. Dieser Kompromiss
wurde in einer Sternkarte fir jedes Gericht
zusammengefasst. Die Gruppe beurteilte die Eignung
der verschiedenen Sorten Salzkartoffeln, Gschwellti,
Kartoffelschnee, Salat und Rd&sti. Nach ersten
Erkenntnissen, wurde die Beurteilung von Hausfrites
und Kartoffelstock mit Milchzusatz eingestellt.
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Variétés chair ferme des essais principaux 2015
Hauptversuche festkochende Sorten im 2015

Variété / Sorte 1. Antonia 2. Campina 3. Esmeralda
Obtenteur / Zuchter Europlant (D) Solana (D) Comité Nord (F)
Croisement / P 93-388 X 95-003-1 Pompadour X
Abstammung L 368/93/586 X Filea (Ausonia X Gloria)
Précocité / mi-précoce a mi-tardive mi-précoce précoce
Reifezeit mittelfriih bis mittelspat mittelfriih friih
Amidon % /
Stérkegehalt % 12 - 15 10- 13 12-14
Type culinaire /Kochtyp B-A B-A B-A
* Rendement / Ertrag + + =
calibre <42,5 mm / + + +
Forme du tubercule / oblong oblong, long a oblong
régulier régulier
Knollenform langoval langoval, lang bis langoval
regelmassig regelmassig
Tubercules par plante 10 - 15 16 - 20 12 -15
Knollenzahl pro Staude
Yeux / superficiels superficiels a mi-sup. superficiels a mi-sup.
Augen flach flach bis mittelflach flach bis mittelflach
Couleur de la peau jaune jaune jaune
et de la chair / jaune jaune jaune clair
Schalenfarbe gelb gelb gelb
Fleischfarbe gelb gelb hellgelb
* Dormance / semblable semblable plus longue
Keimruhe gleichartig gleichartig langer
* Conservation / bonne bonne bonne
Lagerung gut gut gut
Sensibilité PLRV / moyenne a faible faible moyenne
Anfalligkeit PLRV mittel bis schwach schwach mittel
Sensibilité PVY / faible faible sensible
Anfélligkeit PVY schwach schwach anfallig
Resist nemato.des / Ro1,4 Ro14 sensible
Nematodenresistent
Galle verruqueuse / sensible sensible sensible
Krebs anfallig anfallig anfallig
* Sens. gale commune + _ +

/ Anf. gew. Schorf

* Sens. gale poudreuse
/ Anf. Pulverschorf

* Sens. au mildiou /
Anf. Phytophthora

* est comparé a Charlotte
* ist Vergleich mit Charlotte

- moins, + plus, = comparable
- weniger, + mehr, = vergleichbar
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menteignung type A-B 19.11.2015

Beurteilungsschema

* Hauptkriterien

note 9 7 5 3 1

Pommes de terre nature (carrelets) Salzkartoffeln

Sorte 4 Charlotte Heimenhausen 15.0

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 8 Charlotte Koppigen 18.0

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 1 Antonia Heimenhausen 14.4

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 5 Antonia Koppigen 16.9

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 2 Campina Heimenhausen 11.2

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 6 Campina Koppigen 16.1

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 3 Esmeralda Heimenhausen 13.9

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade

Sorte 7 Esmeralda Koppigen 16.0

Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel graulich | glasig
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig

Kornstruktur fein ziemlich fein grob

Kochfestigkeit* bleibt ganz zerfallt leicht zerfallt

Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig

Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade
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Pommes de terre nature (carrelets)

Salzkartoffeln

note 9 7 5 3 1
Fleischfarbe* weiss hellgelb gelb dunkelgelb dunkel
Mehligkeit wenig mehlig sehr mehlig
Kornstruktur fein ziemlich fein grob
Kochfestigkeit* bleibt ganz zerféllt leicht zerfallt
Feuchte trocken eher trocken feucht sehr feucht wasserig
Geschmack intensiv angenehm leicht neutral fade
* Hauptkriterium

Fleischfarbe*
Charlotte

9
Geschmack Mehligkeit
Feuchte Kornstruktur

Kochfestigkeit*

Fleischfarbe*
9
Geschmack Mehligkeit
Feuchte Kornstruktur
Kochfestigkeit*
Fleischfarbe*
9
Geschmack Mehligkeit
Feuchte Kornstruktur
Kochfestigkeit*

Fleischfarbe*

9
Geschmack Mehligkeit
Feuchte Kornstruktur

Kochfestigkeit*

e Diepoldsau 2014
e Ersigen 2014

= Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Antonia

e Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Campina

= Diepoldsau 2014

e Ersigen 2014

=== Heimenhausen 2015
= K oppigen 2015

Esmeralda

e Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

=== Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menieignung

Pommes de terre en robe de champ Gschwellti

Sorte 1 Charlotte Heimenhausen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma (Marroni)

Sorte 6 Charlotte Koppigen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma Marroni, susslich

Sorte 7 Antonia Heimenhausen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmaéssig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma leicht bitter nussig, buttrig

Sorte 4 Antonia Koppigen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma Buttrig, ausgewogen,

Sorte 2 Campina Heimenhausen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma sauerlich, (Mais)

Sorte 3 Campina Koppigen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma erdig, metallisch

Sorte 8 Esmeralda Heimenhausen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma erdig, sauerlich

Sorte 5 Esmeralda Koppigen

Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft | wenig geeignet
Aroma warme Milch, griin
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Pommes de terre en robe de champ Gschwellti

note 9 7 5 3 1
Schalenstruktur* glatt mittel rauh genetzt unregelmassig
Schalenfarbe graulich hellgelb gelb braunlich rot
Schale springt auf * bleibt ganz ein wenig mittel stark zerfallt ganz
Geschmackstéarke | geschmacksvoll neutral fade fehlerhaft ungegniessbar
* Hauptkriterium

Schalenstruktur*
Charlotte

Geschmackstarke

&

Schale springt auf *

Schalenstruktur*

Geschmackstarke

&

Schale springt auf *

Schalenstruktur*

Geschmackstarke

4

Schale springt auf *

Sch%lenstruktur*

Geschmackstéarke

&

Schale springt auf *

Schalenfarbe

Schalenfarbe

Schalenfarbe

Schalenfarbe

e Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

Antonia

= Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

= Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

Campina

= Diepoldsau 2014
e Ersigen 2014

= Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

Esmeralda

= Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

= Heimenhausen 2015
= K 0ppigen 2015
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menueignung
Pommes de terre purée

Kartoffelstock

Sorte 2 Charlotte Heimenhausen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefiihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 3 Charlotte Koppigen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefiihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 6 Antonia Heimenhausen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 7 Antonia Koppigen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 4 Campina Heimenhausen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 1 Campina Koppigen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 5 Esmeralda Heimenhausen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
Sorte 8 Esmeralda Koppigen
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefuhl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks * locker, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,
leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade wenig geeignet
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Pommes de terre purée neige

Kartoffelstock Schnee

note 9 7 5 3 1
Stockfarbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Mundgefiihl * wasserlig cremig leicht griesig griesig grob
Struktur des Stocks Iockef, luftig, bindig, etwas klebrig, schwer,

leicht schwer nass
Geschmack intensiv leicht neutral fade ungegniessbar
* Hauptkriterium
Stockfarbe

Geschmack

&

Struktur des Stocks *

Stockfarbe

Geschmack

<4

Struktur des Stocks *

Stockfarbe

Geschmack

@

Struktur des Stocks *

Stockfarbe
9

Geschmack

"o

Struktur des Stocks *

Charlotte

Mundgefuhl *

e Djepoldsau 2014
= Ersigen 2014

e Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Antonia

Mundgefiihl *

e Djepoldsau 2014
= Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Campina

Mundgefiihl *

= Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Esmeralda

Mundgefuhl *

e Diepoldsau 2014
e Frsigen 2014

e Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015
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Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menieignung
Pommes de terre salades

Salatkartoffeln

Sorte 6 Charlotte Heimenhausen

Farbe gréaulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeSI;héirssig regelmassig Rand zweifarbig Z\A?et;,fv:ri)ig unregelmassig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
Sorte 2 Charlotte Koppigen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeslemh'e{ssig regelmassig Rand zweifarbig zvfet;:‘v;iig unregelmassig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdgen * gering mittel hoch
Sorte 3 Antonia Heimenhausen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regj;h;ssig regelmassig Rand zweifarbig zvfet;,fv;iig unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermogen * gering mittel hoch
Sorte 8 Antonia Koppigen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeSI;hé;ssig regelmassig Rand zweifarbig zvfet;,f\l;i)ig unregelmaéssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdégen * gering mittel hoch
Sorte 7 Campina Heimenhausen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeslahéirssig regelmassig Rand zweifarbig zvfet;,fv;i)ig unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
Sorte 5 Campina Koppigen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regesi;hé;ssig regelmassig Rand zweifarbig zwe;:?l:riig unregelmassig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdgen * gering mittel hoch
Sorte 1 Esmeralda Heimenhausen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeslfnhérssig regelmassig Rand zweifarbig zwee:;:‘v:ri)ig unregelméssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdgen * gering mittel hoch
Sorte 4 Esmeralda Koppigen

Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * regeslswhé{ssig regelmassig Rand zweifarbig zvf(et;vae?riig unregelmaéssig
Konsistenz der Scheiben * sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Aufsaugevermdogen * gering mittel hoch
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Pommes de terre salades Salatkartoffeln

note 9 7 5 3 1
Farbe graulich weiss hellgelb gelb dunkelgelb
Farbeverteilung * | sehrregelmassig | regelmassig |Rand zweifarbig | etwas zweifarbig| unregelmassig
Kons!stenz der sehr fest fest ziemlich fest zerfallt leicht zerfallt
Scheiben *
Aufsaugevermogen gering mittel hoch

* Hauptkriterium

Farbe

Charlotte

Aufsaugevermdogen * Farbeverteilung *

= Diepoldsau 2014
e Ersigen 2014
Konsistenz der Scheiben * = Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

@

Farbe
Antonia

Aufsaugevermdgen * Farbeverteilung *

e Djepoldsau 2014
e Frsigen 2014

=== Heimenhausen 2015
e K oppigen 2015

¢

Konsistenz der Scheiben *

Farbe

Campina

Aufsaugevermdogen * Farbeverteilung *

= Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

=== Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

@

Konsistenz der Scheiben *

Farbe

Esmeralda

Aufsaugevermégen * Farbeverteilung *

e Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

=== Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

N4

Konsistenz der Scheiben *

Agroscope Transfer | N° 129 /2016



Essais principaux pommes de terre 2015 / Hauptversuche Kartoffelsorten 2015

Kartoffeldegustationen zur Beurteilung von Menlieignung

Pommes de terre rosti Rosti
Sorte 3 Charlotte Heimenhausen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
T . - etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe regelmassig .
unregelmassig o
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trl?)?:t?a?’ locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 4 Charlotte Koppigen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
. e etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe * regelmassig .
unregelmassig ol
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trlcc))iii?’ locker zerfallt leicht kompakt | schmierig matschig
Sorte 5 Antonia Heimenhausen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
N . etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe * regelmassig .
unregelmassiq o
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * tﬁziiee?’ locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 8 Antonia Koppigen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
o . - etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe regelmassig .
unregelmassig o
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * tﬁzﬁ?’ locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 1 Campina Heimenhausen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
. . etwas unregelmassi
regelmaéssigkeit Farbe * regelmassig .
unregelmassig ol
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trgiii?’ locker zerfallt leicht kompakt | schmierig matschig
Sorte 2 Campina Koppigen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
N . etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe * regelmassig .
unregelmassiq a
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trl(c))ztzrr], locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 6 Esmeralda Heimenhausen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
N N . etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe regelmassig .
unregelmassig o
Stébchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * t:ﬁiiﬁ?’ locker zerfallt leicht kompakt schmierig matschig
Sorte 7 Esmeralda Koppigen
Farbkruste * bleich hellgelb goldbraun braun dunkelbraun
. . etwas unregelmassi
regelmassigkeit Farbe * regelmassig .
unregelmassiqg q
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * tl’lgiii?’ locker zerfallt leicht kompakt | schmierig matschig
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Pommes de terre rosti Rosti
note 9 7 5 3 1
Farbkruste * bleich hellgelb goldgelb braun dunkelbraun
regelmassigkeit regelmassi etwas unregelmassi
Farbe * 9 9 unregelmassig 9 g
Stabchen * bleiben ganz zerfallen leicht zerfallen
Kuchenbildung * trocken, locker locker zerfallt | leicht kompakt schmierig matschig
* Hauptkriterium
Faébkruste *
Charlotte

Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *

= Diepoldsau 2014
e Ersigen 2014

=== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

Stabchen *

Farbkruste *
9

Antonia

. regelmassigkeit Farbe
Kuchenbildung * 9 *g

e Diepoldsau 2014
= Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
= Koppigen 2015

Stabchen *

Farbkruste *

Campina

Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *

= Diepoldsau 2014
e Ersigen 2014

== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

@

Stabchen *

Farbkruste *

Esmeralda

Kuchenbildung * regelmassigkeit Farbe *

e Diepoldsau 2014
e Frsigen 2014

== Heimenhausen 2015
e Koppigen 2015

v

Stabchen *
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Eignung fur das Waschen

Aptitude au lavage

L’aptitude au lavage de différents échantillons de
variétés a été évaluée par les responsables de qualité
chez Steffen-Ris/fenaco, Terralog et Proverda. Aprés
le lavage, les échantillons ont été conservés a
I'obscurité et a 25°C dans des cornets en plastic
durant cinq jours. Les lots étaient jugés sur la
présence de gale argentée/dartrose, gale réticulée,
autres gales, lenticelles, développement de maladies
bactériens, germination et une appréciation générale
du lot. Les lots avec une note de 7 ne peuvent plus
étre lavés pour la vente et avec une note de 9 plus étre
vendus. L'appréciation a eu lieux en novembre, février
et avril. L'appréciation immédiatement apres le lavage
a été abandonnée au profit d'un entreposage de 5
jours pour simuler le cheminement de la vente. Les
notes dans les champs en rouge représentent des lots
manquants, parfois remplacés par la moyenne de
'essai pour ne pas trop fausser I'appréciation d’'une
variété.

Aptitude au lavage

&

Eignung fur das Waschen

Das Waschen der Muster und die Beurteilung der
Wascheignung von Kartoffelsorten wurden von den
qualitatsverantwortlichen Personen der Waschbetriebe
von Steffen-Ris/fenaco, Terralog und Proverda
durchgefihrt. Nach dem Waschen wurden die Muster
in Verkaufspastiksdcken im Dunkeln bei 25°C gelagert
bis zur Auswertung. Funf Tage nach dem Waschen,
wurden die Muster beurteilt auf die Verbreitung von
Silberschorf/Colletotrichum, Netzschorf, andere
Schorfarten, Lentizellen, Bakterienkrankheiten,
Auskeimung und den Gesamteindruck des Musters.
Ab Note 7 kdnnen die Posten nicht mehr gewaschen
verkauft werden und bei Note 9 sind sie nicht mehr
verkauflich. Die Beurteilung sofort nach dem Waschen
wurde weggelassen. Die Muster wurden nur noch nach
5 Tage Bebriutung beurteilt um den Verkaufsweg der
Kartoffeln zu simulieren. Die Noten in den roten
Feldern sind Mittel des Versuchs, da das Muster fehlte.
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Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten
Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar | schlechte Basic
Silberschorf/Colletotrichum nicht sichtbar ein wenig in der Toleranz | Uber Toleranz | stark verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spéater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben
standort | 1 [ 2 [ 3| 4] 5] 6 |mittel] 1| 2] 3] 4] 5] 6 |mitte]l 1 [ 2] 3] 4] 5] 6 |mitel

Taxierung November Februar April
Sorte Verfahren Silberschorf oder Colletotrichum Silberschorf oder Colletotrichum Silberschorf oder Colletotrichum

Charlotte 2015 8.3|7.8
Charlotte 2014 . .3.3
Antonia 2015 4.8]3.0
Antonia 2014 9.0]2.3
Campina 2015 7.0(4.0
Campina 2014 7.8(2.0

Esmeralda 2015 6.0|5.5 4.4

Esmeralda 2014 8.814.5/3.5/8.0] 7.0

Mittel pro Standort 7514.012.8]6.1

Charlotte 2015 SiIberschorf/CoIIetotrichum
9 gale argentée/dartrose

Esmeralda 2014 Charlotte 2014

—|avage novembre

Esmeralda 2015 5 Antonia 2015 —|avage février

lavage avril

Campina 2014 Antonia 2014

Campina 2015
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Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten

Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar | schlechte Basic
Netzschorf nicht sichtbar ein wenig in der Toleranz | Uber Toleranz | stark verbreitet

Verfahren im Dukeln in Plastiksécken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spéater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

Standort | 1| 2] 3] 4] 5] 6 |mitel] 1| 2] 3] 4] 5] 6 |mittel] 1| 2] 3| 4] 5| 6 [mitel

Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Netzschorf Netzschorf Netzschorf
Charlotte 2015 1.0]12.5[1.5(1.0
Charlotte 2014 1.0 1.3. 3.0
Antonia 2015 1.3]12.0]1.3|25
Antonia 2014 1.0(1.3]15|4.0
Campina 2015 2.513.012.3|2.0
Campina 2014 1.0]11.3]15|55
Esmeralda 2015 1.5(/1.0]2.0]12.0
Esmeralda 2014 1.0(1.3]1.0|14.5
Mittel pro Standort 1.3]1.7/15(3.1]1.3|11
Charlotte 2015 Netzschorf

Esmeralda 2014
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Essais principaux pommes de terre 2015 / Hauptversuche Kartoffelsorten 2015

Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten
Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar | schlechte Basic
andere Schorfarten nicht sichtbar ein wenig in der Toleranz | Uber Toleranz | stark verbreitet

Verfahren im Dukeln in Plastiksécken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spéater beurteilt
Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben
standort | 1] 2| 3] 4] 5| 6 |mittel] 1| 2] 3] 4] 5] 6mitel] 1 [ 2] 3] 4] 5] 6 [mitel
Taxierung November Februar April
Sorte Verfahren andere Schorfarten andere Schorfarten andere Schorfarten
Charlotte 2015 |(1.011.0|11.5]1.0 13115 1.0]11.0
Charlotte 2014 [1.0(12.3|1.0 1.9]5.3 . .1.3
Antonia 2015 |(1.0/11.0/1.0|1.0{21.0{12.3]2.0(2.0 1.0]115
Antonia 2014 |(1.312.5/2.0]1.0 2.3. 1.815.0 1.5]11.0
Campina 2015 |(1.5/1.0/1.8|1.0({1.0{1.3]21.3(1.0 1.0]113
Campina 2014 |1.311.3]1.3]1.3(2.0 14113 1.0]11.0
Esmeralda 2015 |1.811.3]1.5]|2.5(3.3 1915 1.8 7.0-5
Esmeralda 2014 |1.3]12.5]2.3|5.7(3.3 3.0]1.5 4.3|15.5(5.3]11.3] 3.7
Mittel pro Standort 1.3|1.6]1.5]2.0(2.2|1.3 2.3 1.7124(27]|1.1

Esmeralda 2015

Esmeralda 2014

Charlotte 2015

Campina 2014

Andere Schorfarten

autres gales

Charlotte 2014

Campina 2015

Antonia 2014

Antonia 2015
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Essais principaux pommes de terre 2015 / Hauptversuche Kartoffelsorten 2015

Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten
Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar | schlechte Basic
Lentizellen nicht sichtbar ein wenig in der Toleranz | Uber Toleranz | stark verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

standort | 1| 2| 3| 4] 5] 6 |mittel] 1 [ 2] 3] 4| 5| 6 |mittel] 1] 2[ 3] 4] 5] 6 [wmitel

Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Lentizellen Lentizellen Lentizellen

Charlotte 2015 (1.012.3|11.3]1.8 1.5|1.5(2.5 1.6

Charlotte 2014 [3.5(2.3]14.3 1.8 3.8 3.5 3.0

Antonia 2015 [4.3(5.0|16.5(8.814.0/4.8 3.815.0(3.0 3.6

Antonia 2014 15.5]|4.8(4.5(4.0(5.0 3.5/5.0(7.0|6.3|85(|5.5

Campina 2015 |[3.8(3.3|13.0(7.3|3.0/12.8 2.811.3(55 3.4

Campina 2014 13.5|3.8(4.0(3.7(4.0 3.5/3.3(45|5.3|7.8|4.5

Esmeralda 2015 [1.3|1.3]1.318.0|2.5 1.0{1.0(1.5 1.1

Esmeralda 2014 12.3]12.0(3.0(2.7(2.3 1.8(1.8|1.8(2.0|2.5(1.8

2.4128(3.7(4.4]15.6

Mittel pro Standort 3.1(3.1(3.5/4.9|3.4|3.8

Charlotte 2015 Lentizellen
9 -
lenticelles
Esmeralda 2014 Charlotte 2014
- —=|avage novembre

Esmeralda 2015 Antonia 2015 = |avage février
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Essais principaux pommes de terre 2015 / Hauptversuche Kartoffelsorten 2015

Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten
Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitat sehr gut gut waschbar unwaschbar | schlechte Basic
Auskeimung nicht sichtbar ein wenig in der Toleranz| uber Toleranz | stark verbreitet
Verfahren im Dukeln in Plastiksécken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben
standort | 1 [ 2 [ 3] 4] 5] 6 |mittel 1 [ 2] 3] af[5s5]6]mitel] 1] 2] 3] 4] 5] 6 [mitell

Taxierung November Februar April
Sorte Verfahren Auskeimung Auskeimung Auskeimung

Charlotte 20[ 2015 [1.3|1.8|4.0]|1.0 3.3|2.0/7.0{45(1.8 4.1]11.8|25
Charlotte 20[ 2014 [3.0]3.0]9.0 4.8(2.3]1.7 29]1.0(3.3
Antonia 201} 2015 |1.0(2.8|2.3|6.5/4.5|4.3[3.5[2.0|5.0/2.3[2.0(5.5 3.4]1.3(2.3|1.0]|1.8
Antonia 2014 2014 [3.3]1.3|1.5(4.3|5.0 3.1(1.8|7.0/1.0(1.5(5.8 3.413.0(8.5]1.8|1.8]1.5|2.0]3.1
Campina 20| 2015 |1.3|1.0(1.5|7.5(5.8/9.0| 4.3(3.0(6.0|6.3]2.0/5.0(7.8|5.0]|2.3|3.8(4.0 2.0.5
Campina 20| 2014 |2.5]|2.5(2.5]|4.7|5.0 3.4(3.5]2.8|3.8(3.3|7.0 4.1]13.5|8.5|3.3|2.3[45(3.0(4.2
Esmeraldad4 2015 (1.0(1.0f(1.0|7.3]|5.3 3.7(2.0|16.5/2.0(1.3|4.8 3.3|1.8(3.5[1.3]|1.0 19
Esmeraldag 2014 |6.3(1.0|2.3]|2.7(5.0 3.4145|2.0{1.5/1.8|5.8 3.1]15(8.8/1.0[2.3|3.5/3.0/3.3
Mittel pro Standort | 2.4]|1.8(3.0|4.7(5.1]| 6.6 2.6/4.712.9(2.0|5.6|7.8 2.0[5.1{2.2(2.0|3.2|3.1
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Essais principaux pommes de terre 2015 / Hauptversuche Kartoffelsorten 2015

Beurteilung der Waschbarkeit der festkochenden Sorten
Hauptversuche festkochend 2014-2015

Skala der Benotung 1 3 5 7 9
entschpricht folgender Qualitéat sehr gut gut waschbar unwaschbar Basic
Gesamteindruck (Note Arvalis) sehr schon ein wenig in der Toleranz | Uber Toleranz | stark verbreitet

Verfahren im Dukeln in Plastiksacken bei 20-25°C gelagert und 5 Tage spater beurteilt

Mittel des ensprechenden Jahr statt erhobene Bewertung (Muster fehlt) oder keine Angaben

standot | 1 | 2| 3] 4| 5] 6 |mittelfl 1 | 2] 3| 4] 5| 6 |mittel] 1| 2] 3] 4] 5] 6 |wmitel

Taxierung November Februar April

Sorte Verfahren Gesamteindruck (Note Arvalis) Gesamteindruck (Note Arvalis) Gesamteindruck (Note Arvalis)

Charlotte 2015 |2.813.5(4.8|4.5 5.2 3.813.0(6.8(7.8 5.3
Charlotte 2014 |6.3]7.318.3 6.0 9.0(8.8 5.3 45| 6.4
Antonia 2015 2.814.3|55 5.8 45]13.8|5.5|4.8 4.6
Antonia 2014 |6.3|6.5]17.5 5.8 7.518.8(8.015.3/14.0|6.5| 6.7
Campina 2015 (4.0|14.0/5.0|7.818.0|7.8]6.1 4.3(4.816.0 4.8-E
Campina 2014 ]3.013.3]14.3]4.3|2.0 34 6.3]13.5(5.8]4.812.8|5.0| 4.7
Esmeralda 2015 |1.8|1.513.3|7.3|8.3 4.8 3.3]12.0(5.3 7.5-E
Esmeralda 2014 |16.017.818.016.0|4.7 6.5 9.017.5(8.8]6.3|14.5|7.3| 7.2
Mittel pro Standort |4.1|4.8|5.8|5.7|6.0| 7.0 5.9/5.3/6.7|5.8/3.7|5.8

Esmeralda 2014

Esmeralda 2015

Charlotte 2015
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