Catalogue des allments pour animaux

Lactose

3-galactosido-glucose = disaccharide composé de glucose et de galactose (sucre du lait)
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Origine, fabrication, description

Le lactose est obtenu a partir du lait ou du lactosérum. Substance pure, définie chimiquement (di-
saccharide).

Le lactose est utilisé principalement dans des mélanges pour porcelets allaités ou fraichement
sevrés qui disposent encore d’une production de lactase endogéne relativement élevée.

Le lactose n’est que faiblement sucré. Le saccharose ou le dextrose peuvent étre également utili-
sés comme alternative.

Constituants particuliers

Problemes possibles de qualité

Transformation
Utilisable sous sa forme originale.
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Utilisation

SRR

Utilisé principalement dans les aliments pour jeunes animaux (porcelets, veaux).

Pourcentages maximums conseillés dans divers types d’aliments composés, %

Aliments pour bovins [ Aliments pour porcs [ Aliments pour volailles | Autres aliments
Veaux 5 |Porcelets 10 |Poussins 0 |Chevaux 0
Génisses 0 |Gorets 5 [Poulettes 0 |Lapins 0
Bovins a I'engrais 0 |Engraissement 5 [Poules pondeuses 0

Bétall laitier 0 [Truies 5 [Engraissement 0

Veuillez tenir compte des précisions sur les pourcentages maximums conseillés !
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