Schweizerische Eidgenossensc haft Département fédéral de I'économie,
n ation suisse de la formation et de la recherche DEFR

. ] Agrosco pe
rrrrrrrrrrrrr

Application du monitoring
pour la déetection précoce
de listeria

Nicolas Fehér
John Haldemann

Formation continue, Montricher le 29 novembre 2023




U Cas de Listériose par année
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«En cas de listériose,
la mortalité peut atteindre 20 %.»
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«En raison de leur résistance, associée a un
taux de mortalité éleve, une manipulation
des aliments siire est extremement
importante pour garantir la santé publique.»

Mark Staub. OSAV
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Listerien in Schwyzer Kase:
Strafverfahren gegen Kaser wegen
10 Todesfallen

Zehn Personen sollen gestorben sein, weil sie mit Listerien verseuchten
Kase aus einer Schwyzer Kaserei gegessen hatten. Die Staatsanwaltschaft
Innerschwyz hat gegen den Betreiber der mittlerweile geschlossenen
Kaserei ein Strafverfahren eréffnet.

Von zds Artikel teilen
Publizert am Donnerstag, 27. August 2020 1301 ¢ v

Heldent Kaso 3usder
(Symbolbiid Pacabay)

So viele Todesfille wegen Listerien gab es
seit dem ersten Ausbruch in den 80er-
Jahren nicht mehr

Wegen eines Weichkases aus dem Vallée de Joux weiss die Schweiz
schon seit 30 Jahren, wie gefahrlich Listerien sind. Diese Bakterien

kénnen tberall sein - auch auf Melonen und Hot-Dog-Wiirsten.

Sabine Kuster ]
[ Merken @ Drucken &> Teilen
K 2108.2020, 19,41 Uhe

Verfahren in Schwyz erdffnet: 10 Tote wegen Listerien im Kase! (10:15)

Strafverfahren gegen Schwyzer Kiserei eréffnet

10 Tote wegen Listerien
im Kase!

Gegen den Betriebsleiter der Kaserei Vogel in Steinerberg SZ ist ein
Strafverfahren wegen mehrfacher fahrlassiger Tétung eroffnet worden. Der
Grund: 34 Personen erkrankten wegen verseuchtem Kase - zehn von ihnen
kamen ums Leben.

Weichkase ist heikel, weil die Rinde mitgegessen wird. Darauf Philipp Unterschiitz
konnen sich Listerien ablagern.

MEISTGELESEN

4  «Arrogant und peinlich»
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+ nean Tonnen Kase

ARCINfO Lisler‘ie.n-Alarm in Gstaad . .
Riickrufaktion fiir neun

Tonnen Kase
Rappel de pI'OdUIt: des Ilsterlas Die Molkerei Gstaad hat bei inrem Bergkase mit Krautermantel den Befall

von Listerien entdeckt.
dans le fromage de montagne
de Suisse centrale vendu chez
Denner

Le fromage de montagne de Suisse centrale vendu chez Denner peut
contenir des listérias dangereuses pour la santé. Les clients sont priés de B susse

3 secomecter T vens
le ramener dans un point de vente, ou ils seront rembourses. )
Electons fédérales  Votstions  Suisseromande  Faits divers
Sulsse B -
Disrbution
O 202034006 olwlewlaln Denner rappelle son fromage

de montagne

Le détaillant Denner appelle ses clients  ne pas consommer son fromage
de montagne et le ramener au magasin. Le produit peut contenir des
listérias.

roc [

Listéria trouvée dans un
fromage de montagne

Vendredi, I'Office de la sécurité alimentaire et des affaires vétérinaires a
lancé un appel & a prudence concerant un fromage.

Fir neun Tonnen dieses Gstaader Bergkdses mit K

FROMAGE DE MONTAGNE
FORMAGGIO DI MONTAGNA

BERGKASE

BRADSRAINIS
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Datum: 15. November 2021 Bund Warnt Vor LiSterien
2 A "

Listerien im Kdse «Tonneau d’'Alpage» |n' Kase ;I—Oﬂﬂeau

dAlpage

Im Rahmen von internen Kontrollen wurden im Kase «Tonneau d'Alpages Listerien nachgewiesen. Eine Gesundheitsgefahrd
kann nicht ausgeschlossen werden.

von pd/hps o

2]
55

Das Bundesamt fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen (BLV), hat eine &ffentliche
Warnung herausgegeben. Im Hartk3se — «Tonneau d'Alpages — verkauft bei Migros, Cooy
und weiteren Verkaufsstellen in der Romandie, seien Listerien festgestellt worden, wie da
J BLV in einer Mitteilung schreibt. Die Handelsetriebe W. Ottiger AG und Vivadis SA hatten
betroffene Produkt umgehend aus dem Verkauf genommen und einen Riickruf gestartet

Vg Die Warnung betrifft das Produkt der Marke:Tonneau d'Alpage aus der Lot-Nummer:
36428;36429; 36449;61400 mit Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum zwischen der
16.11.2021 und dem 16.12 .2021.

Mehr zum Thema ) o o ; ) .
Eine Infektion mit dem Bakterium Listeria monocytogenes verlduft bei Personen mit intaki

Immunsystem meist milde oder sogar ohne Symptome. Bei immungeschwachten Persone
kann sich eine Reihe schwerer Symptome mit, unter Umstinden, tédlichem Ausgang
entwickeln. Wahrend der Schwangerschaft kann eine Listerien-Infektion zu einer Fehlgebu

n u E E fihren oder das Kind kann mit einer Blutvergiftung oder Hirnhautentziindung geboren
werden.

Teilen

A Derbetroffene Kése. BLV sda-ats

15. November 2021 - 19:18 ® 1 Minute
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Front Himmelund Holle  Nahostkonflikt  Ukraine

HAPPY ENDING IM SCHACHENTAL

«Wir sind uberwaltigt» - Alois Ar-
nolds «unschoner» Kase ist
gerettet

Schweiz Zurich Bern Basel Zentralschweiz Mehr

Das Video von 900 Kaselaiben, deren Rinde fiir den
Detailhandel nicht schon genug sind, hat ein riesiges Echo
ausgelost: Es sind bereits Hunderte von Bestellungen
eingegangen.

I&‘ Vanessa Federli = Ao

Vier Landwirte betreiben eine Kaserei im Unterschachental in Uri. Der produzierte Alpkase darf nicht in den Handel, weil die Rinde nicht schon genug ist.
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Découverte lors d'un contrdle

Coop et Migros rappellent
des fromages regionaux a
cause de la listeria

Migros et Coop rappellent plusieurs sortes de fromages d'un producteur
alémanique, aprés la découverte de bactéries de type listeria. Il s'agit

. dp Der Scharfe M :p ifel», de | : 1 losomdécbdis
nutamme.nt es marques «Der Scharfe Maxx» et «Fidrtifel», de la Un professeur abat deux
fromagerie Studer. activistes climatiques qui...

ARTICLES LES PLUS LUS

Publié 15.08.2023 3 11:33 heures | Demiére mise 3 jour: 15.08.2023 3 15:55 heures 2 Villas et caisses de luxe

Ce milliardaire du loto claque
@ @ @ @ excessivement son méga-...
3 La Suisse, une pionniére!

Voici ce que révéle une

enguéte du «<NYT» sur...

Ces sortes de fromage sont rappelées par la Migros et la Coop.
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Présence de listeria dans certains
fromages

Un controéle interne de la fromagerie Studer a détecté des
traces de la bactérie listeria, potentiellement dangereuse pour
les femmes enceintes.

17
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@ Analyse des risques liés a lalisteria en fromagerie

Outre la sécurité alimentaire, la listeria cache egalement des risques
économiques pour les fromageries :

Risque Remarque Prévention Securité
Contamination Chez le marchand, emballeur, BPF, monitoring, Assurance,
croisee revendeur et le consommateur monitoring environnement | contrat, MQ
Perte de I'image / De la fromagerie et de la marque BPF, monitoring, -
réeputation (AOP) filiere etc. monitoring environnement
Renouvellement des | Matériels ou composeés poreux qui ne | Choix des matériaux Assurance
infrastructures permettent pas une décontamination (ex: montant en inox)

contaminées

Destruction de la Décontamination souvent BPF et monitoring Assurance
marchandise pas possible environnement

contaminée

Défaut de livraison et | Marchandise bloquée, le client BPF et monitoring -

perte de la clientéle | se tourne vers un autre fournisseur environnement

Arrét de production | Travaux de décontamination et BPF et monitoring Assurance

éventuellement de rénovation

environnement




Dispositions legales

Ordonnance du DFI 817.024.1

sur ’hygiéne dans les activités liées aux denrées
alimentaires

(Ordonnance du DFI sur I’hygiéne, OHyg)

du 16 décembre 2016 (Etat le 1°" juillet 2020)

Art. 69 Echantillonnage des lieux de transformation et des équipements

2 Les établissements du secteur alimentaire qui fabriquent des denrées alimentaires
prétes a la consommation susceptibles de présenter un risque pour la santé humaine
li¢ a Listeria monocytogenes, doivent prélever des échantillons, sur les lieux de

transformation et sur les équipements utilisés, en vue de détecter la présence de
Listeria monocytogenes dans le cadre de leur plan d’échantillonnage.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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¥ Fromarte FB‘T“P@@E%FF
MONITORING DES LISTERIAS
: Valable dés le Instruction de travai A
4. Production 2?_31_;]2&3 ,Inq_lgg':m” & raval Version 2.1
Exploitation: M* d'autorisation:
Libéré par:

But
L'instruction de travail "Monitoring des listérias™ définit comment prendre

des échantillons et proceder aux analyses de listérias de
I'environnement de la fabrication et de I'affinage de fromage ainsi que
du fromage lui-méme, afin de réduire le risque de mettre dans le
commerce des produits contaminés avec L. monocytogenes.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23 Source : Fromarte



U Examen du produit fini (fromage) »

A )

| "\\ - I
FRAODPAL-[LTTE
Die Schweizer Kasespezialisten/Artiss ses du froma

Exigences
Selon I'ordonnance sur I'hygiéne, les denrées alimentaires prétes a étre
consommeées qui sont commercialisées doivent étre exemptes de Listeria
monocytogenes.

Valeur limite quantitative: 100 UFC/g

Utilisable si :

a. les denrées alimentaires commercialisées ne favorisent pas la
multiplication de L. monocytogenes pendant leur durée de conservation.

b. il a été prouveé que 100 UFC/g ne seront pas déepassees pendant la
periode de conservation

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23 Source : Fromarte
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@ Examen du produit fini (fromage) /A
Valeur limite qualitative: pas déetectable dans 25 g
b
.= | L'utilisation de cette valeur limite est le cas normal dans le cadre de

I’autocontrole.

En regle générale, les commerces de fromage et le commerce de détail
exigent I'absence de L. monocytogenes dans 25 g au moment de la prise
en charge de la marchandise.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23 Source : Fromarte
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@ Surveillance minimale recommandée . A

\

8.8 Fromages a pate dure, fromages a pate extra-dure

Etape du Critere Mesure de maitrise Fréquence? Valeur cible
processus

Affinage dans la Sur base Monitoring des listérias par 2 fois par an nd / 25 g/ml
cave de réserve volontaire raclage de la surface des

locale fromages ou crodlte ou

découpage des bords ou eau de
frottage des fromages (fromages
a crodte lavee)***

Source: SCM
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U Surveillance minimale recommandée

O it

Source: SCM

8.11 Le Gruyere, criteres d’analyse supplémentaires

@
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IT 14.06 monitoring
de la listéria

'environnement

Etape du processus |Critere Mesure de maitrise |Fréguence? Valeur cible
Salage* oPRP5 bain de sel 2 X par an * nd / 100m|
Affinage** CSDA/ oPRP6 |eau de frottage 2X par an nd / 25 g/ml
apres les soins ou de
la crolte racléee
Environnement : voir | O Monitoring de 4 x par an Ecouvillon, frottis : nd

Liquides : nd / 25 g/ml

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
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Source: SCM
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Surveillance minimale recommandée »

Fncmmr( WA TS

8.12 Fromages a pate mi-dure au lait cru nature ou aromatisés
8.13 Fromages a pate mi-dure au lait thermisé nature ou aromatisé
8.14 Fromages a pate mi-dure au lait pasteurisé nature ou aromatisé

Etape du processus |[Critére Mesure de maitrise Fréquence? Valeur cible
Salage oPRP6 bain de sel Tous les 6 mois nd / 100 ml
Affinage*** CSDA/ eau de frottage apres |8 x par an ou nd / 25 g/ml

oPRP7 les soins ou de la 1/45 charges

oPRP4 (past) |[crodte raclée
Environnement : voir |O Monitoring de 6 X par an Ecouvillons, frottis : nd
IT 14.06 monitoring I'environnement Liquides : nd / 25 g/ml
des listérias

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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© Surveillance minimale recommandée /A
Nouveau ! 8.15 Affinage des fromages a pate extra-dure, dure et mi-dure

Etape du Criteres |Mesure de maitrise Fréquence? Valeur cible
processus
Pesée des oPRP2 [Contréle d’entrée des listérias pate dure : tous les 6 mois, nd/25¢g
fromages et (raclage de surface des meules) |mi-dure : tous les 3 mois
contrOle de
sortie
Affinage et oPRP4 [Eau de frottage apres les soins  |pate dure : tous les 6 mois, nd/25g
stockage CSDA (croltes lavees) ou échantillon mi-dure : tous les 2 mois (le lot
grattage des croltes** soigné ensemble)
Découpe oPRP8 Monitoring des listérias Echantillon mélangé chaque nd/25¢g
| |(étape semaine
§ loptionnelle du
§ [processus)




U Surveillance minimale recommandeée
Nouveau ! 8.15 Affinage des fromages a pate extra-dure, dure et mi-dure

&
2
FROPIARTES

voir IT 14.06
A Imonitoring des
L |listérias

I'environnement

pate dure a crolte lavée: 4x par an
pate mi-dure : 6x par an

Etape du Criteres |Mesure de maitrise [Fréquence? Valeur cible
processus
Contréle du Vérificatio |Contrble des listérias|Tous les 6 mois nd /25 g
produit fini dans le |n oPRP2, [dans le produit fini
fromage prét a oPRP4 &
consommer oPRP8
' |Environnement :  |O Monitoring de pate dure soignés a sec : 2x par an |Ecouvillons, frottis : nd

Liquides : nd / 25g/ml




Agroscope

8.16 Fromages rapes et mélanges pour fondue

U Surveillance minimale recommandée

Etape du
processus

Critere

Mesure de maitrise

Fréquence?

Valeur cible

Sélection de la
matiere premiere

oPRP1 (supprime
pour des utilisation
avec chauffage a
>70°C)

Sélection de la
matiére premiére

Chaque charge
(fromage rapeé)

Pas de fromage ou
I'on soupconne des
listérias

Produit fini aprés
fabrication

CSDA vérification
oPRP1

Contréle
bactériologique

Tous les 3 mois ou
1/90 charges

nd/25¢g

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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U Surveillance minimale recommandée

8.17 Fromage a pate molle au lait cru

@
Neob
Fnﬂmﬁi\&z

Etape du Danger |F/O! |Mesure de Paramétre a Fréquence? |Valeur cible
processus maitrise controbler
Salage Listeria |O Monitoring des Listeria nd/100 ml
monocyt listérias monocytogenes
ogenes bain de sel
Affinage, Germes |CSD [Monitoring des Clte fu froma®y nd/25 g/ml
Analyse le plus pathoge |A listérias r s{gme semaine ou
tard possible nes d x de | 1/6 charges
avant le départ / ‘ r@ttage apres les
la oins
commercialisation
Stockage Listeri imita de la Délai de Chaque Selon le test
emballage ’ﬁ onservabilité consommation charge d’entreposage
O
Environnement : feria | O Monitoring de Listeria 6X par an Ecouvillons,
voir IT 14.06 monocyt 'environnement | monocytogenes frottis : nd /
monitoring des ogenes échantillon
listérias liquides : nd/
25 ml




U Surveillance minimale recommandée

8.18 Fromages a pate molle au lait thermiseé avec/sans additifs

&

FRmmmi\ =T

2
{0 |
s du fromage

Etape du F/O! Mesure de Paramétre a Fréquence? Valeur cible
processus maitrise contrller
Salage Monitoring des Listeria Tous les 6 mois (nd/ 100 ml
oPRP6 listérias dans le  |monocytogenes
bain de sel
Affinage CSDA/ Monitoring des Croute du fromage |Chague semaine |nd / 25 ml
oPRP7 listérias racléee, segments |ou 1/6 charges
du bord ou eaux
de frottage aprés
les soins ****
Stockage oPRPS8 Limitation de la DLC Chaque charge |Selon le test
emballage conservabilité d’entreposage
Produit fini a [Vérification [Monitoring des Listeria Chaque mois ou |nd/25¢g
la DLC oPRP6,7,8 |listérias monocytogenes 1/30 charges
Environnement | O Monitoring de Listeria 6 X par an Ecouvillons, frottis : nd
- voir IT 14.06 'environnement |monocytogenes Liquides : nd/25 g/ml
monitoring des
listérias




U Surveillance minimale recommandée

8.19 Fromages a pate molle au lait pasteurisé avec/sans additifs

FR‘W“’ﬁi\“T

&

2
{0 |
s du fromage

Etape du Critere Mesure de Parametre a contrbler |Fréquence? Valeur cible
processus maitrise
Affinage*** CSDA/ |Monitoring des |[Crolte du fromage Tous les 3mois |[nd/25¢g
“—__|0PRP3 listérias raclée, segments du bord [ou 1/90 charges
\ ou eaux de frottage
apres les soins***
Vérification [Monitoring des—_|Monitoring de Tous les 3 mois |nd /25¢g
oPRP3 listérias 'environnement, p. ex.
grattage des tablards, ou
tapis roulants
Emballage oPRP4 Limitation de la |DLC Chaque charge |Selon le test
conservabilité d’entreposage
Produit fini a [Vérification [Monitoring des |Listeria monocytogenes |Tous les 3 mois | nd/25¢g
la DLC oPRP4 listérias ou 1/90 charges
analyse alaDLC
Environnement (O Monitoring de Listeria monocytogenes |6 x par an nd/25g/ml
voir IT14.06 'environnement
monitoring des
listérias




© Surveillance minimale recommandée e

9.24.2 Beurre alacréme crue (critéres d’examen supplémentaires)

Etape du F/O?t Fréquence? Valeur cible Remarque
processus

Contrdle du O Tous les 2 mois [(nd/25¢g CSDA
produit fini ou 1/60 charges

apres

emballage

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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U Prise d’échantillons dans le fromage

Type de fromage

Matériel échantillonné

Quantité minimale

Moment de I‘analyse

Fromages a pate dure
et extra-dure a croQte
seche

Echantillons du bord et/ou
crodte raclée ou morceaux

de bord

Echantillon mélangé d’au
moins 10 meules de
différents jours (total min.
250)

Avant le bain de sel et /ou
avant la remise a I'affineur/
commerce

Fromages a pate dure
emmorgés

Cro0te raclée ou eau de
frottage apres les soins

Echantillon mélangé d’au
moins 10 meules de
différents jours (total au min.
50g) ou eau de frottage (min.
100 ml)

Avant la remise a I'affineur /
commerce, resp. avant
d’étre prét a la vente
(magasin de la fromagerie)

Fromages a pate mi-
dure emmorgés

Cro0te raclée ou eau de
frottage apres les soins

Echantillon mélangé d’au
moins 10 meules de
différents jours (total min.
50Q)

ou eau de frottage (min.100
ml)

Avant la remise a I'affineur/
commerce

Fromages a pate mi-
dure a crodte fleurie

Crodte raclée

Echantillon mélangé de au
moins 10 meules de
différents jours (total min. 100

9)

ou eau de frottage (min. 100
ml)

Avant la remise a I'affineur/
commerce

Fromages a pate molle
a crolte lavée

Cro(te raclée, segments

du bord ou eau de frottage

apres les soins

Echantillon mélangé d’au
moins 10 meules (total min.
100 g)

ou eau de frottage (min.100
ml)

Le plus tard possible avant
la remise / la libération a la
vente

Fromages a pate molle
a crodte fleurie

Morceaux du bord (voir
dessin)

Echantillon mélangé d’au
moins 10 meules (total min.
500 g)

Le plus tard possible avant
la remise / la libération a la
vente

Prise d’échantillon de fromages a pate molle {(morceau du bord)

T~

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23

Source : Fromarte



Y Mesures lors de la détection de
listérias dans le produit fini

Est-ce que...?

Charge livrée

Rappel

Communication
autorités

Mesures dans
I'entreprise

ngmﬁi\ S

\
|

Détection d’autres listérias
(non pathogenes)

non oul
-- non
non non

Mesures d’assainissement

Augmentation de la frequence
d’analyse

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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Source : Fromarte




¥ Mesures lors de la détection de

Fran - s
listérias dans le produit fini
c
QO @
2 3 | 89
Résultat Mesures dans I’entreprise O o S5
o © =
= Y E S
5 s °
O
Détection de listérias non Mesures d’assainissement non -- non
pat’hc.)ge“nes (,autres A,ugmentatlon de la frequence oui non non
listérias”) d'analyse
L. monocytogenes- Bloquer la cave resp. la charge non -- non
valeur limite dépassée Assainissement general _ _ _
Mesures selon le concept oul oul oul
HACCP "

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria

Formation continue, Montricher, 29.11.23

Source : Fromarte



Mesures lors de la détection de listeria  ___ &
dans le produit fini

Suivie des instructions de travail de Fromarte :

» 3.3.2 Depistage positif de L. mono dans le fromage dans sa propre exploitation
(boucle 1) ou dans I'entreprise de commerce

» 3.3.3 Déetection positive de L. mono dans le fromage au contrdle ultérieur

» 3.3.4 Déetection positive de L. mono dans le fromage au contrble ultérieur chez
un marchand de fromage

= 3.3.5 Détection d’autres listérias

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria Source : Fromarte 33
Formation continue, Montricher, 29.11.23 )



Mesures lors de la détection de listeria Ay

FRaa» /ANRTTE
dans I’environnement

4.5 Conseéquences en cas de déetection positive de listérias dans
I’environnement

L. mono. positif dans un échantillon en contacte avec le produit = blocage des
caves etc.

« Autres listérias positif dans un échantillon en contacte avec le produit Erreur
évidente : puisque bloquer une cave de maniere préventive en correspondant au normes n’est
pas possible. Normalement il faut augmenter la fréquence de prise d’échantillons

« Autres listérias positif dans un échantillon pas en contacte avec le produit =
augmenter la fréquence de prise d’échantillons.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23

Source : Fromarte



Monitoring
de I'environnement

« Il faut chercher la petite béte !l »

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23




Monitoring de I’environnement

L> (Systéme d‘avertissement rapidej ’

Listeria monocytogenes
»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes

Peut se multiplier >1°C.

A WARNING

m

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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Peut se multiplier >1°C

Migros: listeria décelée dans
du fromage

L'Office fédéral de la sécurits alimentaire et des affaires véterinaires
publie une mise 2n garde concernant du gorgonzola.

A

Source: 24 heures
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A WARNING

Monitoring de I’environnement

L> (Systéme d‘avertissement rapidej ‘

Listeria monocytogenes
»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes
Peut se multiplier >1°C.
Survit longtemps dans l'eau et s’y développe (zones humides, eau de condensation).

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 38
Formation continue, Montricher, 29.11.23



U Survit longtemps dans l'eau et s’y développe
(zones humides, eau de condensation).

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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A WARNING

Monitoring de I’environnement

L> [Systéme d‘avertissement rapide] ‘

Listeria monocytogenes

»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes
Peut se multiplier >1°C.
Survit longtemps dans l'eau et s’y développe (zones humides, eau de condensation).
Vit naturellement dans les canalisations des eaux useées




© Vit naturellement dans les canalisations des eaux usées

— T
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\)/

contamination L pompe
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A WARNING

Monitoring de I’environnement

L> [Systéme d‘avertissement rapide] ‘

Listeria monocytogenes
»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes
Peut se multiplier >1°C.
Survit longtemps dans l'eau et s’y développe (zones humides, eau de condensation).
Vit naturellement dans les canalisations des eaux uséees
Peut se retrouver dans des biofilms.
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Peut se retrouver dans des
Bactérie ubiquitaire

biofilms +

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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A WARNING

U Monitoring de I’environnement

L> [Systéme d‘avertissement rapide] ‘

Listeria monocytogenes
»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes
Peut se multiplier >1°C.
Survit longtemps dans l'eau et s’y développe (zones humides, eau de condensation).
Vit naturellement dans les canalisations des eaux useées
Peut se retrouver dans des biofilms.
»Danger persistant «Germe domestique»




© Danger persistant «<Germe domestigue»

» Genotypes des souches de Listeria Monocytogenes dans une fromagerie

SampleID Discription Material Order-Entry Order_Sample-Nr
24803 kdse vom 23.10.19 Rinde Semi-hard cheese f CC412 19.11.2019 19-00294_020
24804 Umgebungstupfer Unmweltprobe 18.11.19 Kondensator Ortsreservekeller Sid ~ Umgebungs-Tupfgr CC412 19.11.2019 19-00294 025
24805 Salzbadprobe vom 18.11.19 Salt bath 19.11.2019 19-00294 029
250806 EH19, Aufzug Boden und Wande, feni Swab 03.12.2020 20-02925 019
25807 EH31, Keller - Hobelkdse (Abstrich Kase und Boden), feni Swab 03.12.2020 20-02925 031
26139 2706, Rinde, Ziegenkdse vom 15.08 Goat cheese 19.01.2021 21-00178_007
26197 Ziegenmilch Riickstellprobe vom 16.09 2020 Milk 26032021 21-00841_023
26198 Ziegenmilch Riickstellprobe vom 20.09.2020 Milk 26.03.2021 21-00841_024
26199 Ziegenmilch Riickstellprobe vom 26.09.2020 Milk 26.03.2021 21-00841_025
27606 8 Tupfer von Maschinen 1 aussen, Keller 2 Umgebungs-Tupfe 18.04 2023 23-01252_008
27590 7 Schmierwasser K2 25.03.23 Smear water 27.03.2023 23-01024_007
27591 8 Schmierwasser K1 26.03.23 Smear water 27.03.2023 23-01024_008
27596 18 Schmiere K1 25.03.23 Schnittkdse Smear 27.03.2023 23-01024 018
27597 22 Schmiere K2 23.03.23 Schnittkdse Smear 27.03.2023 23-01024_022

2300947 Schmiermaschine 2 Aussen Umgebungs-T upfer 17.03.2023 23-00947_019
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A WARNING

U Monitoring de I’environnement

L> (Systéme d‘avertissement rapidej ‘

Listeria monocytogenes
»Bonne capacité d‘adaptation au conditions extremes
Peut se multiplier >1°C.
Survit longtemps dans l'eau et s’y développe (zones humides, eau de condensation).
Vit naturellement dans les canalisations des eaux usées
Peut se retrouver dans des biofilms.
»Danger persistant «Germe domestique»
»Risques de recontamination




U Risques de recontamination

» Exemple: reste de morge sur un mi-dure mal décrouté
—> contamination du mélange fondue
—> contamintation de la rape !?

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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U Monitoring de I’environnement

»Chercher la petite béte
»Sensibiliser le personnel aux endroits critiques

y:

E& i

LRI,

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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¢ Entrant flux de travall

Culture Présure  Morges Culture de surface

| | | ] |

L ait > Produit chez
le consommateur
I | I |

Eau— Bainde sel ~ Aromatisant =~ Morges d’autres fromages
I (p- ex. reprise d’un fournisseur

ou d’un tiers)

Sel

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 51
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L’efficacité du monitoring de I’environnement
déepend :

* de la nature de I’échantillon

 du moment de la prise d’échantillon

 du nombre d’échantillons prélevés

« des outils pour prelever les echantillons
« de la technique des prises d’échantillons

« de I’évaluation des tendances

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 52
Formation continue, Montricher, 29.11.23



La nature de I’échantillon

Liquides :
« Eau de frottage = extrémement efficace, I'analyse dans 100g augmente encore la
sensibilité.

« Eau d’écoulement = surveiller la présence biofilms dans la canalisation ou situer
une contamination dans I'environnement. Prélever a I'aide d’'une seringue.

-

e

« Eau recuperée lors du rincage/nettoyage des planches
« Eau de source = Analyser env. 1,5 | (filtrer I'eau puis analyser le filtre)

« Eau du bain de sel = le bain de sel est hétérogene, prélever les échantillons a
differents endroits et analyser dans 100g

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 53
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© La nature de I’échantillon

Solides :

 Prélever ou essuyer des échantillons sur des surfaces telles que plans de travail, sols,
tuyaux, ustensiles de nettoyage, tapis roulants, transpalettes, roues de chariots etc.

 Prélever des morceaux de joint, plastique, bois et autres residus. Profiter des
services et entretiens des installations pour prélever des échantillons dans les parties
Inaccessibles. e
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U Moment de la prise d’échantillon

*|_e monitoring n’est pas un contréle ou une validation du nettoyage !!!
Les listérias se dispersent pendant la production et disparaissent pendant le
nettoyage. =7

= Prélever des échantillons:

»pendant les activités. mouvement des machines,

»pendant la maintenance des installations.

»a differents jours de la semaine.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 55
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Le nombre d’échantillons a prélever

» La quantité des echantillons prélevés est proportionnelle aux zones :
- Zone d’hygiéne A = le plus d’échantillons
- Zone d’hygiéne B = quantité moyenne
- Zone d’hygiéne C = le moins d’échantillons

~80% = echantillons de routine. Détection des tendances et «Hotespots»
~20% = échantillons aléatoires.

» La quantité d'echantillons a prélever est définie par la quantité d’échantillons
positifs. Fromarte propose uniguement la surveillance minimale recommandée.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 56
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Définitions des outils pour prélever les echantillons

Selon : ISO 18593 Microbiology of the food chain — Horizontal methods for surface
sampling. Techniques d’échantillonages des surfaces a l'aide de plagues de prélevement,
écouvillons a tige, éponges et chiffons.

Diluant : eau peptonée tamponnée stérile, sel de peptone tel que deéfini dans la norme
ISO 6887-1, solution peptonée a 1 g/l ou solution de Ringer au quart de sa concentration.

Si la surface a échantillonner est humide, un écouvillon sec peut étre utilisé.

\\A

L‘ - | i

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 7
Formation continue, Montricher, 29.11.23 Source: ISO 18593



Surface de prélevement

« Déefinir la surface par une grandeur numérique ou la décrire clairement.,
« Echantillonner les surfaces les plus grandes possibles (> 100 cm2).

» Opter pour I'éponge ou le chiffon. Utiliser des écouvillons a tige
uniguement pour des petites surfaces tres difficiles d'acces.

« Changer de gants a chaque prélevement.

T
l

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
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U Evaluation des tendances

Plan d’analyse avec évaluation des tendances

2019 2020

Probenahmestelle Woche| 2| 6]|10|14|18|22(26|28|30(31|34|38(42|46|50( 2| 6|10(14|18|22(26|30|34
P2 01 Werk 2, Boden vor Rampe

P2 02 Werk 2, Zugang Seitentlr

P2 03 Werk 2, Boden n. Schleuse

P2 04 Werk 2, Gully Waschplatz

P2_05 Werk 2, RR1Boden Einfahrseite

P2_06 Werk 2, RR1Boden bei Gully ]

P2_07 Werk 2, RR2 Boden Einfahrseite

P2 08 Werk 2, RR2 Boden bei Gully

P3_01 Werk 3, Verpackung Boden Ein-/Ausfahrt

P3 02 Werk 3, Gully Waschplatz

P3 03 Werk 3, Kriimel Entrindung/Portionierer

andere Listerien
L. monocytogenes
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Formation continue, Montricher, 29.11.23




U Autres listérias ou listéria spp.

Objectif : détection précoce «encore plus précoce»

Différence de résultats selon les labos, car il n'y a pas de méthode d’analyse
uniformisee

Autres listérias ou listéria spp.
(Listeria innocua)

Listeria monocytogenes

Analyse gquantitative

Listerien auf ALOA-Agar (37 °C, 24 h)

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria
Formation continue, Montricher, 29.11.23
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U Methode rapide Liebefeld (qualitative)

Anreicherung
Probe 1:10 in ONE Broth
22-26h 30°C

Ausplattierung
Selektivagar ALOA
24+28h 37°C

Ende
nicht isbar in 259

Prazipitat-Hof

nicht nachweisbar in >25g
nicht nachweisbar in 600cm2

Ende
nicht nachweisbar in 25g

Gramfarbung

e

Yes

{ Ribofiow —N

nicht nachweisbar in >25g
nicht nachweisbar in 600cm2

v Ende
Grampositive Stabchen in andere Listerien nachgewiesen in 25g
Palisaden andere Listerien nachgewiesen in >25g

andere Listerien nachgewiesen in 600cm2

Ende
andere Listerien nachgewiesen in 25g
andere Listerien nachgewiesen in >25g
andere Listerien nachgewiesen in 600cm2
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Meéethode rapide

Real-time PCR apres enrichissement, résultat négatif apres env. 28 h

Vidas (ELISA) apres enrichissement, résultat négatif apres env. 28 h
Lors de résultats positifs, methode selon la norme ISO

Avantage:

Si négatif : résultats dans les 28 heures — libération du produit, libération de la
production, automatisation élevee possible — robot pour I'extraction de 'ADN pour
la PCR

Inconvénient:

Les résultats positifs doivent étre confirmeés par la meéthode ISO — env. 3 jours -
Résultats faussement positifs : les résultats de la PCR ne peuvent pas toujours étre
confirmeés, car la PCR permet également de detecter des cellules "mortes".

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 62
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Conclusions

*"Prévention: HACCP, Bonnes pratiques de fabrication =
hygiene rigoureuse, respect des zones, habits et outils de
travall etc.

»Monitoring: pour éviter une mise sur le marché de produits
contamineés par la listeria et nuire a I'image du produit, de la
fromagerie et de la branche.

»Assurance: pour éviter des frais importants ou méme la
faillite de I'entreprise.

Application du monitoring pour la détection précoce de listeria 63
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Merci pour votre attention

john.haldemann@agroscope.admin.ch

Agroscope une bonne alimentation, un environnement sain
www.agroscope.admin.ch
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