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U Vantaggi dei sigillanti per capezzoli

= Permettono di evitare le infezioni batteriche della mammella
* Riduzione dell'utilizzo di antibiotici (STAR)
= Non hanno effetto battericida (impatto sulla flora del latte)

= Non sono pericolosi per la salute umana (eliminazione con
le feci)
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U Macchie nere nel formaggio

* Gruyere > 5 mesi

= 1° caso: varie fabbricaz"ioni' ,
tra febbraio e ottobre 2020 '
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U Analisi: ICP “Inductively Coupled Plasma”
Misurazione degli elementi inorganici

Tableau périodique des éléments chimiques
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Cos’e il bismuto?

= Un elemento chimico

* || metallo piu pesante che non e radioattivo

= Utilizzato in sostituzione del piombo

= Non € un oligoelemento: nessun ruolo fisiologico conosciuto

= Simbolo: Bi

= Numero atomico: 83

= Punto di fusione: 271,4 °C
= Massa atomica: 208,9 u
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Bismuth

@ Fonti di bismuto

Utilizzato in sostituzione del piombo, «pesi» da pesca

Farmacia: per combattere il bruciore di stomaco,

Helicobacter pylori (ulcere) REF0203: T de soudiurs

Leghe: nei sistemi automatici di estinzione a goccia
(sprinklers), leghe per saldare, con lo stagno

Fusion a
155°

Additivo metallurgico: nell’acciaio da taglio libero,
- nella galvanizzazione, in sostituzione del piombo
Pigmenti: vernice per auto (da un colore giallo)

Cosmetici: nel rossetto, lacche... (aspetto perlaceo)

Macchie nere nel formaggio causate dal bismuto | 01.03.2024 6
John Haldemann, Carlotta Sartori



U Sigillanti

» Sospensione intramammaria. Protezione mammaria priva di antibiotici
per bovine da latte durante il periodo dell'asciutta.

Composizione:

Un iniettore intramammario da 4 g contiene:

Sostanza attiva: 2.6 g di subnitrato di bismuto

Eccipienti: distearato/tristearato di alluminio, povidone iodato, paraffina liquida
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U Gruyere con macchie 17.09.20
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U Produttore n°14
Parti in luglio-settembre 2020
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¢ Produttore n°14

Contaminazioni

= Utilizza sigillanti
» Resti visibili di sigillanti = macchina mungitrice
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@ Tasso di bismuto nel latte di produttori
di 2 caseifici

Nessuna macchia sui formaggi !
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Utilizzo di sigillanti per capezzoli

Il valore in ug/kg e calcolato sulla base di una curva di calibrazione.
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U Presa di posizione delle organizzazioni
di categoria

= Gruyére AOP / Etivaz AOP

—> Proibizione dell’'utilizzo per i produttori
di latte

= Appenzeller:

- Non proibire, ma rinforzare le misure
preventive (formazione, sensibilizzazione)

= PSL (SMP)
- Richiede il rispetto delle buone prassi e
attende delle alternative

= USAV/Swissmedic
Nessun pericolo per la salute

Documento d’applicazione uniforme e
completo per tutti i fornitori
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+ Dlmensmne delle particelle di bismuto
(ingrandimento)

Dimensione dei punti: 1-3 ym
Pori filtro del latte: 100-250 pm

MILCHFILTERSCHLAUCHE Passa senza

e S0 o problemi
\L .
o S EREE0 | @ =1-3 uym o

filtri del latte

)
Q
0
v}
0
()
t
o
<

Macchie nere nel formaggio causate dal bismuto | 01.03.2024 13
John Haldemann, Carlotta Sartori



U Test di lavaggio
(Grangeneuve, 27.05.21)

John Haldemann, Carlott

4 Applicazione Rimozione,  Risciacquo / Lavaggio
d  sigillante &g - Mungitura
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U Aspetto del collettore

Dopo la Dopo risciacquo Dopo lavaggio Dopo lavaggio,
mungitura con acqua con acqua a prodotto RV410
fredda 90 °C 2%, 82 °C

Agroscope

Bismuto

Macchie nere nel formaggio causate dal bismuto | 01.03.2024 15
John Haldemann, Carlotta Sartori




U Testin laboratorio
Effetto del prodotto di pulizia

x\\\‘ ‘t “ Simulazione di pulizia

x 0.2 gdi Ubroseal

2% prodotto di pulizia
Smina70°C

Risciacquo con acqua fredda 3x
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@ Test di fabbricazione

1.7 g di
bismuto

Residui di
bismuto
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U Test di fabbricazione
Dopo 1 mese d’affinamento

= Nessun punto nero visibile, alcune particelle blu isolate

Ubroseal blue Ubrsoseal binco
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Test di fabbricazione
Dopo 2 mesi d’affinamento

Ubroseal blue Ubroseal bianco
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Test di fabbricazione
Dopo 3 mesi d’affinamento

Ubroseal blue Ubroseal bianco
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Test di fabbricazione
Dopo 4 mesi d’affinamento

Ubroseal blue  Ubroseal bianco
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U Test di fabbricazione
Dopo 6 mesi d’affinamento

T e —

—
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U Test di fabbricazione
Presenza di macchie nere per strato

= Valori simili di bismuto nella pasta del formaggio (nessuna
differenza tra sottocrosta e centro)

= |Le macchie nere sono piu marcate sotto la crosta
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© Perché le macchie si colorano di nero...?

Subnitrato N _ bismuth(lll)sulfide
di bismuto (bismutinite in It.)

- Durante I'affinamento, i batteri presenti sulla superficie dei formaggi a
crosta lavata producono del solfuro di idrogeno (= acido solfidrico, H,S)

- I solfuro di idrogeno reagisce col bismuto

- La bismutinite € un sale nero relativamente insolubile
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¢ swissmedic HPC

Contact Médiss Offresd'amplcs ~ Portail eGow (applications) ENG5 DE FR |IT EN
/ * Actualités & Mises d jour » Aspects légaux, normes b Contact | Support & aide
swissmedic
1L o =
Actualité = Médicaments a usage Médicaments i usage Médicaments Dispositifs médicaux Services et listes  Notre profil  Visible
ik vétérinaire complémentalres et

phytomédicaments

mmére Suspension fur trockenzustellende Kuhe 7 Ubraseal blue ad

< survearca du marche HPC — NoroSeal ad us. vet,, suspension intramammaire
/ OrbeSeal ad us. vet,, Suspension in Injektoren /
ShutOut, intramammare Suspension fur
trockenzustellende Kihe / Ubroseal blue ad us. vet,,
intramammare Suspension

Healthcare Professional
Communication

Mesures pour réduire la survenue de résidus dans le lait et le fromage

00.12.2022

https://www.swissmedic.ch/swissmedic/fr/lhomel/tie
rarzneimittel/medicaments-a-usage-
veterinaire/dhpc-veterinary-medicines/hpc-
noroseal-orbeseal-shutout-ubroseal-ad-us-vet.html
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Suite a de nouveaux éléments (présence de taches noires dans le fromage),
I'autorisation des médicaments a usage vétérinaire mentionnés a été adaptée

pour les points suivants:

Mises en garde supplémentaires (Rubrigue 4.5 «Précautions particuliéres
d’emploi» resp. «Précautionss) :

Usage correct lors de I'application et aprés vélage

= Aucun résidu provenant du bouchon obturateur ne doit se retrouver dans
I'installation de traite ou le lait

» Retirer le bouchon obturateur par traite manuelle et traire dans un
récipient séparé avec un équipement spécifique durant les 8 premier jours
aprés vélage

» Des filtres propres dans 'installation de traite peuvent partiellement
empécher que des résidus du bouchon obturateur ne circulent dans les
installations de traite. La présence de résidus doit &tre contrélée

» 5Sides résidus sontvisibles, il convient de remplacer les parties concernées
et de nettoyer I'installation manuellement

Ajouts dans la rubrique 4.9 « Posclogie et veie d’administration » resp.
« Dosage / Mode d'emploi»

» Remargues supplémentaires concernant l'usage correct des injecteurs

Par temps froid, réchauffer les injecteurs a température ambiante pour
faciliter I'extraction du produit

Ne pas masser le trayon ou la mamelle aprés infusion du produit. Ne
pas introduire d'autres produits dans la mamelle

Les vaches traitées ne devraient pas se coucher durant 30 minutes
apres application

= Ajout d'un paragraphe « Aprés le vélage »

L'installation de traite ne doit PAS &tre utilisée pour retirer le bouchon
obturateur. Les veaux nouveau-nés ne doivent téter qu’aprés que le
bouchon obturateur a &té retiré manuellement

Le contenu de chagque trayon doit &tre vidé 10 4 12 fois avant la
premiére traite

Vérifier si des résidus sont visibles dans I'installation de traite et les
filtres aprés la premiére traite

La mise sur le marché du lait pendant les 8 premiers jours aprés le
vélage est interdite (cette mention existe déja, elle est nouvellement

mise en évidence)

Les textes de I'information sur le médicament sont adaptés avec un délai de

mise en ceuvre


https://www.swissmedic.ch/swissmedic/fr/home/tierarzneimittel/medicaments-a-usage-veterinaire/dhpc-veterinary-medicines/hpc-noroseal-orbeseal-shutout-ubroseal-ad-us-vet.html

Conclusioni

» |utilizzo di sigillanti pud causare delle macchie nere nel
formaggio

= | sigillanti permangono all'interno dei sistemi di mungitura

= | sigillanti si disciolgono male/poco, anche se trattati con
prodotti specifici per la pulizia

= | batteri presenti sulla crosta lavata formano del solfuro di
idrogeno (H,S)

» || subnitrato di bismuto reagisce col solfuro di idrogeno,
formando la bismutinite, un sale nero insolubile

= E sufficiente una piccola quantita di sigillante!

= |’applicazione/rimozione dei sigillanti deve essere
effettuata correttamente per ridurre il rischio di
contaminazione da bismuto nel latte
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