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@ Kontext

» Frichte sind lebende Produkte, die nach der Ernte Wasser verlieren, insbesondere bei niedriger
relativer Luftfeuchtigkeit.

» Hohe Wasserverluste konnen fuhren zu:
» Qualitatsminderung der Fruchte (Schrumpfung, Welke, Verlust der Textur, ...)
» Wertverlust der Fruchte auf dem Markt
» Verlust verkaufsfahigen Gewichts
» Geringeren Einnahmen fur alle Akteuren der Lieferkette

© J. Streif



HDCold®-Verdampfer (DPKL, Frankreich)

» Ermoglichen Lebensmittel bei hoher Luftfeuchtigkeit ohne Wasserzugabe oder Abtauen bei
positiver Kalte zu lagern.

» Laufen in normaler und kontrollierter Atmosphare (KL und CA)
» Begrenzen Temperaturschwankungen
» Reduzieren erheblich Kondensationserscheinungen
» Ermoglichen Energieeinsparungen
= |n 2022 wurden 3 Kihlraume der Agroscope in Conthey mit HDCold® ausgestattet.




Versuche mit Apfeln, Birnen, Kirschen und Aprikosen

» Kann die HDCold® -Technologie den Gewichtsverlust nach der Ernte reduzieren, ohne
die Qualitat negativ zu beeinflussen oder die Entwicklung von Faulnis zu fordern?

» Lagerung in KL und CA (nur fur Kernobst) bei 1 °C
(1) Klassische Verdampfer
(2) HDCold®-Verdampfer
» Einfluss evaluiert auf:
= Gewichtsverlust
= Qualitat (Festigkeit, Zuckergehalt, Sauregehalt und Farbe)
= Parasitare Krankheiten
= Physiologische Krankheiten (Aufplatzen und Schalenbraune)

Friichte

Atmosphare

Lagerdauer

Apfel

KL

6-7 Monate

CA

8 Monate

Birnen

KL

7 Monate

CA

8 Monate

Kirschen

KL

2 Wochen

Aprikosen

KL

2 Wochen




U Stabilere relative Luftfeuchtigkeit und Temperatur mit HDCold®
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@ HDCold® hat die Fiulnis nicht gefordert
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© Einfluss von HDCold® auf physiologische Krankheiten hiangt von der
Obstsorte ab
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Schlussfolgerungen

= HDCold® hat die relative Luftfeuchtigkeit und Temperatur stabil erhalten.
= Die relative Luftfeuchtigkeit blieb auf einem hohen Niveau (97-98 %).

= HDCold® hat die Gewichtsverluste von allen Friichten stark reduziert, ohne die Qualitat
negativ zu beeinflussen oder die Entwicklung von Faulnis zu fordern.

= HDCold® hat tendenziell das Schalenbraune bei Birnen limitiert, jedoch nicht bei Apfeln.

= Bei empfindlichen Sorten kann das Aufplatzen von Aprikosen durch HDCold® verstarkt werden.
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Kontext

» Je nach Produktionsjahr konnen parasitare Krankheiten fur Lagerbetriebe ein
grosses Problem darstellen, besonders im Bio Obstbau.

» Resistente Sorten (z.B. gegen Schorf, Feuerbrand) verringern im Anbau zwar
bestimmte Krankheitsprobleme, fuhren jedoch nicht automatisch zu einer
besseren Lagerfahigkeit.

= Verringerung/Verbot von synthetischen Pflanzenschutzmitteln
+ Zunahme der Haufigkeit von extremen Wetterereignissen
- Zunahme der Lagerkrankheiten

= INNO-STOCK Projekt:

Ziel: Innovative Methoden/Strategien vor und nach der Ernte testen und
validieren, um Lagerkrankheiten zu reduzieren.

» On-farm/station Versuche
» Experimentelle Lagerversuche




U Versuche mit der Praxis

VOR-ERNTE METHODEN NACH-ERNTE METHODEN
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© Experimentelle Lagerversuche
Agroscope (Conthey)
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Haufige parasitare Lagerkrankheiten in den Versuche 2023-25

= |nfektion vor der Ernte:

Lentizellen-Faule Lagerschorf Stingelfaule

= |nfektion vor/wahrend der Ernte oder wahrend der Lagerung («Wundparasite»):

Griinfaule Graufaule Unbestimmt




© Weniger Lentizellen-Faule mit Myco-Sin* und Heisswasserbehandlung
Ladina (schorfresistent und feuerbrandtolerant, Bio Obstanlage UFL, Waadt)
* bis 3 Tage vor der Ernte
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» Heisswasserbehandlung hat auch die Schalenbraune reduziert




© Weniger Lagerschorf mit Kurzschnitt und Heisswasserbehandlung
Scifresh/Jazz® (Bio Anlage Wallis)
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» Heisswasserbehandlung hat die Schalenbraune gefordert




@ Keine Auswirkungen der getesteten Antagonisten und Edible
Coating

Amylo-X bei Gala (Bio Anlage Wallis) Blossom Protect bei Ariane (Bio Anlage Luzern)
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» Antagonisten haben sich wahrend der Lagerung vermehrt




© Nacherntemethode: je nach Verfahren positive oder negative

Percentage

1004

75+

50+

25+

Auswirkungen auf Faulnis, physiologische Schaden und Qualitat

Topaz (Bio Anlage, Wallis)

Schalenbraune | Phytotoxicitat | Festigkeit
[%] [%] [kg/cm2]
Kontrolle 10 0 4.8
1-MCP 3 0 5.1
Heisswasser_51 19 0 4.4
Heisswasser_60 16 0 4.4
a Ozon 1 ppm 18 0 4.6
: b Ozon 2 ppm 17 0 4.5
be be Baxoda 19 22 4.7
g | = . uv-C 9 0 4.8
d d
1—|VI1CP Baxloda Hot \.:vater Hat u'\fater OZ(I)ne Ozc'me Con'trol UV|222
1% 51°C 60°C Tppm 2pprm

Others rots . Blue mold . Eye rot . Peduncle rot . Bull eye rot

Fungal disease types
. Alternaria rot Brown rot ‘ Core Rot ‘ Grey mold

Nach 7 Monate im KL




© Schlussfolgerungen

= Vorernte Methoden = Nachernte Methoden
= Myco-Sin bis 3 Tage vor der Ernte: (\) = Heisswasser: \ Lentizellenfaule/Lagerschorf
vor jedem Regen behandeln, 7 Schalenbraune
weitere Versuche nétig = Edible coating : @
= Kurzschnitt: \ = lonisierung (lonny®): N Grun-, Graufaule, Epiphyten
= Antagonisten: @ = Ozon: Y Cadophora-, Lentizellen- Faule, Wundfaule

= Kaolin: (@), weitere Versuche nétig

» Projekt lauft weiter (= 2027)

7 Phytotoxicitat, Glasigkeit
Baxoda®: @, » Phytotoxicitat
UV-C Strahlung: @, weitere Versuche nétig

» Technische, wirtschaftliche und regulatorische Machbarkeit auch evaluiert.
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Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Séverine Gabioud Rebeaud
severine.gabioud@agroscope.admin.ch
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