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U KEF-Befall

Essigsaurebakterien
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= durch KEF-Befall steigt Essigester- und Essigsaure-Gehalt
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© Brennkurve
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= Brennvorgang: starke Verstarkung, langsam Brennen
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Agroscope

@ Riickblick 2016

Wirkung von Saurezugabe und Reinzuchthefe

Gesamtmenge (Vor-, Mittel u. Nachlauf) an Essigester und
Essigsaure im Kirsch
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— Maische ansauern und Reinzuchthefe einsetzen
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© Wieso die Maische Ansauern?

pH-Wert der Maische:
= Beeinflusst Aktivitat von Mikroorganismen
= pH-Optimum der Maische: pH: 2.8 — 3.2

4 : ; N
Maische ansauern
-
Mikroorganismen gehemmt
= J

Milch-/Phosphorsaure 1:1:
- www.wengertechnologie.ch
- www.baldinger.biz
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© Rickblick 2016

Einfluss der raschen Verarbeitung auf Essigsaure- und
Essigestergehalt
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Ethylacetat / Essigsaure [mg/Lr.A.]
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M Ethylacetat B Gesamtsaure als Essigsaure

— Fruchte nach der Ernte sofort Einmaischen

Agroscope
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Ruckblick 2016

CO, Schutz: Begasung der Fruchte

Agroscope

Destillate
Agroscope
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CO, Schutz: Begasung der Fruchte

Frage: Kann der Essigestergehalt durch CO, Begasung
reduziert werden?

Idee: - CO,-Schutz durch Begasung oder Trockeneis
- CO, verdrangt Sauerstoft:
=> aerobe Mikroorganismen werden gehemmt
=> weniger Essigester-Bildung

ee 5O &8

Standard (Kontrolle} Trockenels (festes COZ}
CO, (Gas)
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Agroscope

U Essigester-Gehalt 2016

Einfluss von CO, Zugabe an Kirschen (starker KEF-Befall) und Zwetschgen (kein
KEF-Befall) auf Ethylacetatgehalt
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bei befallenen Fruchten
=> Reduktion von Essigester dank CO, Zugabe
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© Sensorik 2016

- Kirschen => trotz KEF-Befall: intensive Kirschnoten
- Zwetschgen, fruher Pfluckzeitpunkt => verhaltene Aromatik

= weder positiven noch negativen Einfluss zu erkennen

Destillate
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© Sensorik 2016

- Kirschen => trotz KEF-Befall: intensive Kirschnoten
- Zwetschgen, fruher Pfluckzeitpunkt => verhaltene Aromatik

= weder positiven noch negativen Einfluss zu erkennen

Sensorik 2018

— Standard ohne Begasung leicht intensivere Kirschnoten

= Destillate noch ungereift!
Konnen und werden sich noch sensorisch verandern.

K Destillate
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© Sensorik 2016

. . . ®
Moglichkeit Zur Degustation wahrend Paus

Sensorik 2018 | \%

— Standard ohne Begasung leicht intensivere Kirschnoten

= Destillate noch ungereift!
Konnen und werden sich noch sensorisch verandern.
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Einsatzes von Schutzgas zur Reduktion des
Essigsaure- und Ethylacetat Gehalt im Destillat.

Versuchsaufbau

Begasung Einmaischen
+ CO, + Maischen Saure
+ N, + Reinzuchthefe
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Agroscope

@ Uberlagerung der Friichte mit CO, oder N,

Begasung nach Ernte Verzogerung

« Standard 1T 1 2 Tage > | |

+ CO, - Begasung

« Standard A o 5 Tage

* N, — Begasung ' ' ' >
+ CO, - Begasung

» Standard ) .
+ CO, - Begasung

6 Tage
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Verarbeitungsgeschwindigkeit auf Essigsaure- und
Ethylacetat (Essigsaureester)
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Agroscope
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Agroscope

¢ Versuche 2018

Einfluss des Schutzgases auf Essigsauregehalt
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Agroscope

¢ Versuche 2018

Einfluss des Schutzgases auf Ethylacetat (Essigsaureester)

4000 ~

3500 H

3000 A

2500 A

2000 A

1500 -

Ethylacetat [mg/Lr.A.]

1000 -

500 A

2 Tage 5 Tage

—e—Standard —4—N2

—x=C02

6 Tage

SOV Seminar 2019 | Kirschessigfliege 2.0
Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate

D é RF\ c:sco e

Destillate

Régie
Fédérale des alcools

17



© Fazit

Kein Jahresvergleich zwischen 2016 und 2018 moglich:
=> unterschiedlicher KEF-Befall
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© Fazit — Worauf soll man achten?

rasche Verarbeitung: Ablauf gut koordinieren

= optimale Garbedingungen

=> pH-Wert-Absenkung

=> Dosierung Reinzuchthefe mit Faktor 1.5x

= CO,-Begasung wirkt vorwiegend bei befallenen Fruchten
=> hemmt bzw. inaktiviert die KEF-Larven

* Fruchtester nehmen mit verzogerter Verarbeitung ab

= Brennvorgang: starke Verstarkung, langsam Brennen

Destillat
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Danke allen Beteiligten

Sonia Petignat, Agroscope
Thomas Eppler, Agroscope
Martin Heiri, enem. Agroscope

Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
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@ CO,-Schutz: Begasung der Friichte

Zustand der Fruchte nach 2 tagiger Lagerung vor dem Einmaischen

| tndard

- Kontrolle: viele Larven, Larven vital
- CO,-Trockeneis und -Begasung: keine Larven oder tot

= CO, hat offenbar die Larven getotet

Destillate

SOV Seminar 2019 | Kirschessigfliege 2.0 o RF\ Agroscope 21
Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate ¥ Rogle

Fédérale des alcools



Agroscope

¢ Versuche 2018

Einfluss des Schutzgases auf Essigsauregehalt
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Agroscope

¢ Wie weiter
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O

CO2-Behandlung bei Kirschen

nur Mittellauf

Standard CO2 mit CO2 mit
Trockeneis Begasung

=> Frage nach dem Unterschied?
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CO2-Behandlung bei Zwetschgen

nur Mittellauf

Standard CO2 mit CO2 mit
Trockeneis Begasung

=> Frage nach dem Unterschied?
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